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Wir sind telefonisch erreichbar:

Mo-Fr: 08:00-18:00 Uhr
Sa: 08:00-15:00 Uhr



n Introduction

HOFMANN: IHR PARTNER FUR HOTEL- UND GASTSTATTENGEWERBE
UND CATERING GERATE

Unsere langjdhrige Erfahrung und Zuverlassigkeit hat es uns, als mittelstdndiges Unternehmen, im globalen Markt
ermoglicht, im professionellen Gastronomiebereich Anker zu setzen.

Wir beliefern unsere Kunden mit Prézision, aus ganz Deutschland und Mitteleuropa.

Ein breites Produktsortiment von Eco-Serien bis hin zu Professionellen-Serien ermdglicht unseren Partnern ein grof3es
Angebot an Gastronomiegerdten.

Je nach Verwendung finden unsere Produkte Gebrauch in Pizzerien, Restaurants, Gaststdtten, Sportkantinen,
Betriebsrestaurants usw.

Neben dem schnellen Service ist die Kundenzufriedenheit unsere héchste Prioritét.

Das ganze Team bemdiiht sich, jeden einzelnen Kunden individuell und fachgerecht zu beraten und in jeder Hinsicht
schnelle und zufriedenstellende Losungen zu bieten.

Es ist unser Ziel, durch ein breites Fachwissen, starke Flexibilitat, aktuelle Wettbewerbspreise, schnelle Lieferzeiten und
hohe Qualitat, uns zu unterscheiden.

Verbesserungsvorschldage nehmen wir im Sinne einer stetigen Entwicklung jederzeit gerne entgegen. Unser Team steht
Ihnen fur Fragen und Antworten gerne zur Verfligung, denn lhre Zufriedenheit ist unser Erfolg.

HOFMANN: OTEL, RESTAURANT ISLERI VE YIYECEK ICECEK HIZMETLERI
ICIN SIZIN ORTAGINIZ

Uzun yillara dayanan tecriibe ve giiven ile orta 6lcekli bir sirket olarak global piyasada, profesyonel olarak endistriyel
mutfak alaninda kék salmayi saglamistir.

Tim Almanya ve orta Avrupa’da bulunan musterilerimize 6zenle hizmet saglamaktayiz.

Eco-Seri ve Profesyonel-Seri iceren genis Urlin yelpazemiz ile partnerlerimize biiyiik bir secim olanagi tanimaktayiz.
Urtinlerimiz kullanim alanina gére Pizzacilar, Restoranlar, Kantinler, isletme mutfaklar vb. alanlarda yer almaktadir.
Hizli servisin yani sira miisteri memnuniyeti dnceligimizdir.

Tim calisma ekibimiz her misteriye ayr, bireysel uzman bilgisi ile 6neri ve destekte bulunmaktadir. Her sekilde hizli ve
tatmin edici ¢c6zlimler sunmaktayiz.

Hedefimiz genis uzman bilgisi, esneklik ve rekabet fiyatlari ile yliksek kalite sayesinde farkli olabilmemiz.

Onerilere, kendimizi stirekli gelistirmek anlaminda acigiz. Tim ekibimiz soru ve cevaplariniz icin sizlere her zaman
yardimci olacaktir, sizin memnuniyetiniz bizim basarimizdir.
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Introduction

HOFMANN: YOUR PARTNER IN FOOD SERVICE AND
CATERING EQUIPMENT

Many years of experience and reliability in trading professional gastronomy equipment have allowed us to establish as a mid-size
company in the global market.

Our support with precision, flexibility and comprehensive services have been highly appreciated by our customers from all over
Germany and Middle Europe.

We are proud of presenting our wide product range, which includes the Eco - Series and the Professional Series. This option allows
our partners a huge offer of gastronomy equipment.

Our products can be used depending on their request in pizzerias, restaurants, public houses, canteens, business caterings.

In addition to the quick service, the customer satisfaction is our highest priority.

The whole team takes care of each customer and supports them, with their independent, professional advices, to optimally meet
their requests. Kindly notice, that we provide quick and satisfy solutions.

Our aim is to distinguish us through a wide professional knowledge, strong flexibility, current competitive prices, quick delivery
and high quality.

We are pleased to accept improvement proposals as a continuous extension of our business.

Our team is always willingly to help and support in any question or answer due to the fact your satisfaction is our success.

HOFMANN: UW PARTNER IN HORECA- EN CATERING APPARATUUR

Dankzij jarenlange ervaring met professionele horeca apparatuur hebben we onze naam gevestigd als betrouwbaar middelgroot
bedrijf op de wereldwijde markt.

Onze ondersteuning met oog voor detail en flexibiliteit zijn zeer gewaardeerd door klanten uit heel Duitsland en midden Europa.
Wij presenteren met trots ons uitgebreide assortiment, met onder andere een eco serie en een professionele serie. Door ons
brede assortiment bieden wij onze partners een ruime keuze in horeca apparatuur. Onze producten kunnen afhankelijk van uw
wensen gebruikt worden in pizzeria's, restaurants, cafés, kantines tot bedrijfskantines.

Naast een snelle service is de tevredenheid van de klant onze hoogste prioriteit.

Het hele team draagt zorg voor elke klant en ondersteunt hen met onafhankelijke, professionele adviezen om een passende
oplossing te bieden op elk verzoek.

Ons doel is om ons te onderscheiden door brede vakkennis, flexibiliteit, concurrerende prijzen, snelle levering en een hoge
kwaliteit.

We staan altijd open voor suggesties om ons bedrijf te verbeteren en uit te breiden.

Mocht u vragen hebben dan staat ons team altijd voor u klaar om u te helpen. Uw tevredenheid is ons succes.

Aymero Hofmann Gastronomiegerdte
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Externe afmetingen Ixdxh
Interne afmetingen Ixdxh
Dikte

Doorsnede

Gas

Volt/kW

Gewicht

Voorraad

Prijs

Graden Celcius
Opgewarmd in sec.

GN Maat

Roosters

Euronorm (EN)

Glad

Geribbled

Chroom

Grill oppervlakte
Afmetingen plaat boven
Afmetingen plaat onder
Statisch

Geventileerd
Automatische ontdooiing
Handmatige ontdooiing
Deur slot

Draairichting deur instelbaar
Inhoud liter

Kg per uur

Capaciteit KG/24

Opslag cap KG
Capaciteit Gram

Capaciteit M3

External dimensions Ixdxh
Internal dimensions  Ixdxh
Thickness

Diameter

Gas

Volt/kW

Weight

Stock

Price

Degrees Celsius

Heated within sec.

GN Size

Grids

Euronorm (EN)

Smooth

Grooved

Chrome

Grill surface
Dimensions plate above
Dimensions plate under
Static

Ventilated

Automatic defrost
Manual defrost

Door lock

Adjustable door rotation
Content litres

Kg per hour

Capacity KG/24
Storage KG

Capacity gram

Capacity M3

Dimentions extérieures Ixdxh
Dimentions intérieures Ixdxh
Epaisseur

Diamétre

Gaz

Volt/kW

Poids

Stock

Prix

Degrés Celcius

Chauffant en sec.

GN taille

Grille

Euronorm (EN)

Lisse

Rainurées

Chrome

Surface Grill

Dimensions plaque de dessus
Dimensions plagque de dessous
Statique

Ventilé

Degivrage automatique
Degivrage manuel

Serrure

Porte interchangable
Contenu en litres

Kg par heure

Capacité KG/24

Stockage en KG

Capacité en gram

Capacité M3

Abmessungen extern Ixdxh
Abmessungen intern Ixdxh
Materialstarke
Durchmesser

Gas

Volt/kW

Gewicht

Lagerbestand

Preis

Grad Celcius

Temperiert in sek.

GN GroBe

Einlegeroste

Euronorm (EN)

glatt

gerillt

verchromt

Grillflache

Abmessungen Bratflache oben
Abmessungen Bratflache unten
Statisch

Umluft

automatische Abtaufunktion
manuelle Abtaufunktion
Turschloss

Turanschlag wechselbar
Inhalt in Liter

Kg per Stunde

Traglast 24 kg

Belastbarkeit in kg
Belastbarkeit in g

Volumen m3

Legend
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Aantal flessengaten
Aantal flessen
Aantal blikjes
Koudemiddel
Doorsnede pizza's
Aantal pizza's
Doorsnede snijblad
Snijdikte
Cyclusduur

Korven per uur
Snelheden

Korven glas

Korven bestek
Korven borden
Laadhoogte
Drainage

Kraan aansluiting
Kraan montagegat
Ampere

Rpm

Tafel (aantal poten)
Wasbak
Etaleerdiepte vitrines
Onderkoeling vitrines
Afmetingen deur
Isolatie mm
Standenregelaar
Verlichting

Motor

Afmetingen Uitblaas
Cilinder

Druk en zetfouten voorbehouden

Number of bottle holes
Number of bottles
Number of cans
Refrigerant
Diameter pizza
Number of pizza's
Diameter blade
Slice thickness
Duration cycle
Racks per hour
Speeds

Basket glass

Basket cutlery
Basket dishes
Loading height
Drainage

Faucet connection
Faucet mounting hole
Ampere

Rpm

Table (nr. of legs)
Sink

Display surface depth
Under Storage
Dimensions Door
Insulation mm
Speed controller
Lighting

Fan

Exhaust dimensions
Cylinders

Subject to typesetting and printing errors

Nombre de trous a bouteille
Nombre de Bouteilles
Nombre de Canettes
Gaz refrigérant

Diamétre pizza

Nombre de pizzas
Diamétre de la lame
Epaisseur de la tranche
Durée du cycle

Paniers par heure
Vitesses

Panier a verres

Panier a couverts

Panier a assiettes
Haureur de chargement
Drainage

Connection robiner

Trou a montage robinet
Ampére

Nombre de Tours/Min
Table (no. du pieds)
Lavabo

Profondeur etageré vitrine
Dessous Refrigeré
Dimensions de la porte
Isolation en mm
Régulateur de vitesse
Eclairage

Ventilateur

Dimensions sortie du flux

Cylindres

Sous réserve d'erreur d'impression
et de composition

Anzahl Flaschenaufnahmen
Anzahl Flaschen
Anzahl Dosen
Kaltemittel
Durchmesser Pizzen
Anzahl Pizzen

Klinge Durchmesser
Schnittstarke

Dauer Zyklus

Korbe per Stunde
Drehzahl

Glaserkorb
Besteckkorb
Tellerkorb
Einschubhohe

Ablauf

Wasserzulauf
WasseranschluB
Ampere

U/min

Tisch (anzahl Tischbeinen)
Waschbecken
Auflagentiefe Vitrine
Gekduhlter Vitrinenunterbau
Tarabmessungen
Isolationsstarke in mm
Geschwindigkeitsregle
Beleuchtung
Ventilator
Abmessungen Abluft
Zylinder

Satz- und druckfehler vorbehalten
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u' Wielenset

@gl Geleiderset

rooster

AN

Clip voor rooster

A
N

1]
- W

Ladenset

10

H

Set kratten

Mand vrieskist

=

Castors set

Set Guides

Grids

Clip for grid

Drawerset

Set baskets

Basket freezer

Série de roues

Série de conducteur

Grille

Clip de grille

Bloc de tiroirs

Chaisse au-Dessus

Panier Congélateur Bahut

Radersatz

Set Einschubleisten

Einlegerost

Halteclips fur Einlegeroste

Schubladensatz

Kastenschubladensatz

Korbe Tiefkthltruhe

Cooking range 8 ;
Drop-in 48 :
Ovens 58 £
Kitchen equipment 72 :i
Refrigeration 100 f
Dishwashers 160 ;
Neutral 170 :
Faucets 208 :
Ventilation 214 ;
Pizzeria 238 |
Bakery 256 £
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Cooking range Base 600 Base 600 Cooking range

GAS RANGE ELECTRIC RANGE FRY TOP CHROME ELECTRIC PASTA COOKER ELECTRIC BAIN MARIE o
8 = GASKOOKUNIT == KOOKUNIT ELECTRISCH == BAKPLAAT CHROOM == PASTAKOKER ELECTRISCH == BAIN MARIE ELECTRISCH §
O B GASHERD B | [KTROHERD B GR| PLATTE CHROM B (| £KTRO NUDELKOCHER EER | KTRO BAIN MARIE E
3 Bl GASRANGE EIE ELECTRIC RANGE ElE FRY TOP CHROME Bl ELECTRIC PASTA COOKER EBIE ELECTRIC BAIN MARIE
g 0 B CUISINIERE A GAZ B B CUISINIERE ELECTRIQUE B B PLAQUES GRILL CHROME I B CUISEURS POUR PATES ELECTRIQUE I B BAIN MARIE A ELECTRIQUE
g
s | 400x600x265 s | 400x600x265 s | 400x600x265 g
) |2x36kw b a0ov 2x2 kw b | a00v /8,1 kw 5
[xe\ |15 @ |2x180 [we) |32
€ |429,- & [we) | 15 € 789, A 5
€ 461 A z
8
s | 600x600x265 s | 600x600x265 s | 600x600x265 B s | 400x600x265 - s | 400x600x265 3
) | ax36kw b4V ow b |agkw b |230v 36 kW e O =
[xs) |19 @ |ax180 [xe) | 62 gy |1a GN |3/4
€ |751,- & ke |22 € [1.092,- & e |15 naf |13
€ |815,- & € |725,- & ke |11 g
€ |555- A .
GRID FOR PAN Lj/" 400x600%x265 BASKET PASTA COOKER §
== VERKLEINROOSTER & |41 kw == MAND PASTAKOKER %
B ROST FUR PFANNE [\ |37 B (ORB NUDELKOCHER i
BEE GRID FOR PAN € 659,- = BEE BASKET PASTA COOKER -
B B GRILLE POUR FAITOUT B B PANIER CUISEURS PATE H
8 7488.9055
& M [ 145x200x170 g
€ |75- &
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Cooking range Base 600

ELECTRIC FRYER
=== FRITEUSE ELECTRISCH
E=| ELEKTRO FRITEUSEN
Bl ELECTRIC FRYER

B B FRITEUSE A ELECTRIQUE

L L | 400x600x265

GAS LAVA STONE GRILL
=== LAVASTEENGRIL GAS

B GASLAVASTEINGRILL

Bl GAS LAVA STONE GRILL

B B GRILL PIERRE LAVIQUE GAZ

7478.0130

b a00v /7,5 kw

IE 1x8

[we) |17
€ [836,- #

7478.0110

s | 600x600x265

v

2x 4,8 kW

43

1.073,- &

LNIBAEI=

s | 600x600x265

7478.0135

11 400V /2% 7,5 KW

M4/ [2xs

[we) | 28
€ |1.565,- #
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Base 600 Cooking range

SUPPORT WITH DOOR
== ONDERSTEL MET DEUR
E=| UNTERBAU MIT TUR
Bl SUPPORT WITH DOOR

B B SOUBASSEMENT AVEC PORTE

s | 400x520x660

NEUTRAL UNIT
=== NEUTRAAL ELEMENT
E== NEUTRAL ELEMENT
Bl NEUTRAL UNIT

B B UNITE NEUTRE

7478.0185

7478.0160

s | 400x600x265

[xe\ |18
€ (229, &

s | 600x520x660

[xe\ |19

€ (305, &

JOINT
== KOPPELSTUK
B \/ERBINDUNG

EE JoINT

B B CONNEXION

SUPPORT
== ONDERSTEL
B | NTERBAU
ERE SUPPORT

B B SOUBASSEMENT

7478.0195
€ |16,- -
L D |H || €

7oAk 800 | 600 635 | 11 |352,- &
LA 1200 | 600 | 635 | 16 | 395,- &
7Lyl | 1600 | 600 [635 | 21 |435,- &
A0k 2000 | 600 | 635 | 26 |476,- &

Aymero

()
o
=
©
=
o
=
=~
o
o
v

Drop-in

Ovens

Kitchen equipment

Dishwashers Refrigeration

Neutral

Faucets

Ventilation

Pizzeria

Bakery

Hofmann Gastronomiegerate



(W]

Cooking range Base 700

GAS RANGE
== GASKOOKTAFEL
B GASHERD

EEE GASRANGE

Base 700

B B CUISINIERE A GAZ

7478.0500

s | 400x700x900

& |2xekw

[we) |44
€ /960,- A

GAS RANGE WITH GAS OVEN
== GASFORNUIS MET GASOVEN

E=| GASHERD MIT GASBACKOFEN
B GASRANGE WITH GAS OVEN

B CUISINIERE A GAZ AVEC FOUR A GAZ

7478.0507

s | 80ox700x900

| ax6kw

[ke) | 110

€ 2.178,- &

7478.0505

s | 800x700x900
| axekw

[ke) |79

€ [1.420,- &

7478.0512

H

| g
) |exekw
[ke) | 140

€ |2.660,- &

7478.0510

s | 1200700x900

| exekw

ke | 102

€ [1.870,- =

GRID FOR PAN
== VERKLEINROOSTER
B ROST FUR PFANNE
BE GRID FOR PAN

B B GRILLE POUR FAITOUT

N 7488.9055
& €|5- &

ELECTRIC RANGE

=== KOOKTAFEL ELECTRISCH
E=| ELEKTROHERD

Bl ELECTRIC RANGE

B B CUISINIERE ELECTRIQUE

H
L

7478.0535

400x700x900

400V /
2x2,6 kW

2x 220

37

b
%)
fi@)
€

725,- A

H
L

7478.0540

800x700x900

400V /
4x2,6 kKW

b
7]

4x 220

44

[e)
€

1.095,- &
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Base 700 Cooking range

GAS

FRY TOP CHROME
GASBAKPLAAT CHROOM
GAS GRILLPLATTE CHROM

GAS FRY TOP CHROME

B B PLAQUES GRILL A GAZ CHROME

7478.0515

ELECTRIC FRY TOP CHROME
=== BAKPLAAT ELECTRISCH CHROOM
E=| ELEKTRO GRILLPLATTE CHROM

Bl ELECTRIC FRY TOP CHROME

B B PLAQUES GRILL A ELECTRIQUE CHROME

s | 400x700x900
A v
§) [6kw
[xa\ |61
€ (1129, &

7478.0545

s | 400x700x900

A v

€ [1.110,- &

GAS LAVA STONE GRILL
== LAVASTEENGRIL GAS

B GAS LAVASTEINGRILL
B GASLAVA STONE GRILL

B B GRILL PIERRE LAVIQUE GAZ

()
o
=
©
=
o
=
=~
o
o
v

7478.0550

s | 800x700x900

A v

l', 400V/
8,1 kW

[xe) | 106
€ [1.699,- &

£
&
8
a
§
>
o
£
0}
£
2
3
g
c
[
g
.;;"
c
8
%
3
3

7478.0520

s | 400x700x900 £
o

[m |~ £
s

& | 7kw

& |7

€ [1.255- & 3
2
=2
£
g
g
c
8
=
5
=
°
5
N
a
=
<
a
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Cooking range Base 700 Base 700 Cooking range

GAS FRYER ELECTRISCH FRYER ELECTRIC BAIN MARIE ELECTRIC PASTA COOKER o
= GASFRITEUSE = FRITEUSE ELECTRISCH = BAIN MARIE ELECTRISCH = PASTAKOKER ELECTRISCH 4
B CRTEUSE GAS B £ ECTRO FRITEUSEN B £\ E(TRO BAIN MARIE B £\ £(TRO NUDELKOCHER 3
v
BE GASFRYER BB ELECTRISCH FRYER BB ELECTRIC BAIN MARIE BB ELECTRIC PASTA COOKER
B B FRITEUSE A GAZ B B FRITEUSE A ELECTRIQUE B B BAIN MARIE A ELECTRIQUE B B CUISEURS POUR PATES ELECTRIQUE
&
g
:
.;“_3
s
7478.0525 7478.0560 7478.0555 7478.0570
s | 400x700x900 s | 400x700x900 s | 400x700x900 s | 400x700x900 §
€ |1 x10kw bl av b |230v 7 1kw b | a00v /456w £
a
naf [1x10 M4/ [1x10 GN |1/1 04/ |14
[we) |43 [we) |43 naf |21 [we) |39
€ 1.529,- & € 1.382,- & [xe\ |36 € 1.325,- & T
€ (912,- & =
7478.0530 7478.0565 I
s | 800x700x900 s | 800x700x900 BASKET PASTA COOKER
£ |2x10kw b 15%%w == MAND PASTAKOKER %
4/ [2x10 M4/ [2x10 B (ORB NUDELKOCHER
[xa\ |73 [ke) |73 EIE BASKET PASTA COOKER —
€ 2.645,- A € [2.228,- & B B PANIER CUISEURS PATE 5
é
7478.0150
s [145x200x170 g
€ |75- » =
g
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Cooking range Base 700

NEUTRAL UNIT
== NEUTRAAL ELEMENT
E=| NEUTRALELEMENT
Bl NEUTRALUNIT

B B UNITE NEUTRE

U
TarmosTs

DOOR FOR NEUTRAL UNIT
=== DEUR VOOR NEUTRAAL ELEMENT
E=| TUR FUR NEUTRALELEMENT
Bl DOOR FOR NEUTRAL UNIT

B B PORTE POUR

7478.0575

s | 400x700x900
[xe) |34

€ 407 A

7478.0585

> | 74780575
fxs) |4
€ |54,- B

7478.0580

s | 800x700x900
EIE
€ [530,- =

JOINT

== KOPPELSTUK
B \/(RBINDUNG
EE JOINT

B 0 CONNEXION

7478.0605

7478.0590

> | 7478.0580
fxs) |8
€ 108,- &
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PRO 700

Cooking range PRO 700

GAS RANGE
== GASKOOKUNIT
B GASHERD

B GASRANGE

B B CUISINIRE A GAZ

7488.0005

Mo | 400x700x250

6 | 2x55kw

[xe\ |27

€ [1.249,- &

7488.0010

M | 80ox700x250

) |4ax5,5kw

7488.0015

H
L

1200x700x250

%|

£ |33kw/exs,5kw
[xe\ |63
€

2.687,- =

GRID FOR PAN
== VERKLEINROOSTER
B R0OST FUR PFANNE
EEE GRID FOR PAN

0 B GRILLE POUR FAITOUT

RADIANT PLATE FOR 1 BURNER
== KOOKPLAAT VOOR 1 BRANDER

E=| KOCHPLATTE FUR 1 BRENNER

EIE RADIANT PLATE FOR 1 BURNER

B B PLAQUE POUR 1 BRULEUR

7488.9060

s [ 300x340x50

[xe\ |4

€ [110,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

PRO 700 Cooking range

GAS RANGE WITH OVEN
== GASFORNUIS MET OVEN
B GASHERD MIT BACKOFEN
BE GASRANGE WITH OVEN

B B CUISINIERE A GAZ AVEC FOUR

()
=
=
o
=
o
=
=~
o
O
v

£
g
a
GRID FOR PAN
== VERKLEINROOSTER
E=R ROST FUR PFANNE "
f=
[
EE GRID FORPAN 3
B B GRILLE POUR FAITOUT
2
£
J g
tf/< € 5,- & g
.;;"
c
il
IS
&
7488.0020 RADIANT PLATE FOR 1 BURNER 2
800x700x850 == KOOKPLAAT VOOR 1 BRANDER
4% 5,5 kW B (OCHPLATTE FUR 1 BRENNER §
8
6 kW EEE RADIANT PLATE FOR 1 BURNER §
a
110/270 B B PLAQUE POUR 1 BRULEUR
103
2.933,- & 7488.9060 T
3
s [ 300x340x50 =
7488.0025 [ks\ | 4
800x700x850 € /110,- #
4% 5,5 kW g
&
400V /6 kW
140/ 300 I
104 GRID 2/1 GN S
k]
3.580,- & == ROOSTER 2/1 GN £
>
B ROST 2/1 GN
7488.0030 B GRID2/1GN
._"y 1200x700x850 B B GRILLE 2/1 GN 2
) |exs5kw =
8 Teww 7488.9065 S
ﬂ"c 110/270 s [ 650x530x10
el
) 120 =i
€ [3.825,- & € |28,- A

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate



Cooking range PRO 700

SOLID TOP GAS
== KOOKPLAATUNIT GAS
E=| GLUHPLATTE GAS

EEE SOLID TOP GAS

H
L

B B CUISINIERE A PLAQUE COUP DE FEU A GAZ

7488.0040

800x700x250

SOLID TOP RANGE GAS OVEN

mmm KOOKPLAATFORNUIS GAS OVEN
E=| GLUHPLATTENHERD GAS OFEN

BEE SOLID TOP RANGE GAS OVEN

il CUISINIERE PLAQUES COUP DE FEU
AVEC FOUR GAZ

8

7 kW

73

[s)
€

2.552,- A

7488.0045

800x700x250

7488.0055

s | 800x700x850

13 kW

@I@E:

6 KW

°
H
2

Lty
]

110/270

116

o |[zp

3.699,- &

7488.0065

s [ 1200700850
B 30587
8 lekw

ﬂ"c 110/270
/e | 160

€ |4.838,- &

14,8 kW
2x5,5/1x 3,8

70

2.241,- &

GRID FOR PAN
== VERKLEINROOSTER
E== ROST FUR PFANNE
Bl GRID FOR PAN

0 B GRILLE POUR FAITOUT

"1)\_,,7;;

PN

7488.9055

7488.0060

s | 800x700x850
@ %Q’E?Is(%x 3,8
b Tekw

ﬂ"c 1107270

[xe\ | 115
€ [3.769,- &

RADIANT PLATE FOR 1 BURNER
== KOOKPLAAT VOOR 1 BRANDER

E=| KOCHPLATTE FUR 1 BRENNER

BlE RADIANT PLATE FOR 1 BURNER

B B PLAQUE POUR 1 BRULEUR

7488.9060

s [ 300x340x50
fwe) |4
€ [110,- &

GRID 2/1 GN

== ROOSTER 2/1 GN
B ROST2/1 GN
BE GRID 2/1GN

B 0 GRILLE 2/1 GN

7488.9065

o [ 650x530x10
fis) | 1
€ |28- &

PRO 700 Cooking range

ELECTRIC RANGE

=== FELEKTRISCHE KOOKUNIT
B ELEKTROHERD

Bl ELECTRIC RANGE

I B CUISINIERE ELECTRIQUE

7488.0070

s [400x750x250
5 400y

2% 2,6 kW
@ | 2x@230
I
€ 1921,- &

7488.0075

ELECTRIC STOVE WITH EL. OVEN

= ELEKTRISCH FORNUIS MET ELEKTRISCHE OVEN
B ELEKTROHERD MIT ELEKTRO BACKOFEN

Bl ELECTRIC STOVE WITH ELECTRIC OVEN

B B CUISINIERE ELECTRIQUE AVEC FOUR EL.

7488.0090

s | 800x700x850

b 400y
4x 2,6 kW
g lekw

Ll | ax 230x230

INDUCTION RANGE

mmm INDUCTIE KOOKUNIT

E=| |NDUKTION HERD

B INDUCTION RANGE

I B INDUCTION CUISINIERE

7488.0100

H
L

400x700x250

400V/
2x 3,5 kW

20

6.253,- &

H"c 140/ 300

[e) | 80

€ |5.273,- &

s | 800x700x250

4 400y
4x2,6 kw

@ |4x@230

[we\ |40

€ [1.356,- @&

7488.0080

800x700x250

400V /
4x 2,6 kW

7488.0095

s | 800x700x850

l,’ 400V /
4x 2,6 kW

OVEN 6 kW

Ll | ax @230

7488.0105

H
L

800x700x250

400V /
4x 3,5 kW

40

11.389,- &

°C 1140/300

o

80

o |[zp

3.202,- &

4x 230x230

40

3.110,- #

7488.0085

1200x700x250

GRID 2/1 GN

== ROOSTER 2/1 GN
B ROST 2/1GN
BIE GRID2/1GN

B B GRILLE 2/1 GN

400V /
6x 2,6 kW

6x @230

70

2668,- &

7488.9065

s [ 650x530x10
fis) |1
€ (28 &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen
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Hofmann Gastronomiegerate



Cooking range PRO 700 PRO 700 Cooking range

GAS FRY TOP ELECTRIC FRY TOP ELECTRIC FRYER GAS FRYER o
== GAS BAKPLAAT == ELEKTRISCHE BAKPLAAT == ELEKTRISCHE FRITEUSE == GASFRITEUSE g
B GAS GRILL PLATTE B [ FKTRO GRILL PLATTE B [ FKTRO FRITEUSEN B GAS FRITEUSEN g
B GASFRYTOP E¥ ELECTRIC FRY TOP E¥E ELECTRIC FRYER EE GASFRYER
B B PLAQUES GRILL A GAZ B B PLAQUES GRILL A ELECTRIQUE B B FRITEUSE A ELECTRIQUE B B FRITEUSE A GAZ
g
7488.0110 7488.0115 7488.0120 7488.0125 7488.0130 7488.0135 7488.0140 o
[] [ [] [] [] [ []
s [400x700x250 | 400x700x250 | 400x700x250 15 [400x700x250 | 400x700x250 | 400x700x250 | 400x700x250 é
| 7kw 7 kw 7 kw b la00v/a2kw 400V /42 kW 400V /42KW | 400V /4,2 kW ]
ﬂ"c 200/ 400 200/ 400 130/300 ﬂ"c 1107280 110/300 110/300 110/ 280 ‘g
|;|[ 330x540 330x540 330x540 |;|[ 330x540 330x540 330x540 330x540 s | 400x700x850 800x700x850 s | 400x700x850 800x700x850 E
[ke) | 40 40 40 [ke) |47 47 47 47 b la00v/e7kw 400V /17,4 kW & [1akw 28 kW é
€ [1.517,- #|1.831,- & 3.995- & € [1.742,- R |1.457- £ 179, £ [1.901,- # ﬂ’c 105/ 185 105/185 ﬂ‘c 105/ 185 1057185 <
naf | 1x14 2% 14 naf | 1x1s 2x15 5
GAS FRY TOP ELECTRIC FRY TOP v v v vy |V v :,
== GAS BAKPLAAT == ELEKTRISCHE BAKPLAAT [we) |40 50 [xe\ |40 50 E
E=E GAS GRILL PLATTE E== [ EKTRO GRILL PLATTE € |2.085,- = 3.452,- A € [(2.574,- & 4.583,- & -
B GASFRYTOP BB ELECTRIC FRY TOP é
B B PLAQUES GRILL A GAZ B B PLAQUES GRILL A ELECTRIQUE ELECTRIC FRYER ACCESSORIES g
== ELEKTRISCHE FRITEUSE - ¥ 7488.9025 ;
B [ FKTRO FRITEUSEN >5L ‘ € ‘84,- -y
Ef ELECTRIC FRYER . | 7488.9030 g
B B FRITEUSE A ELECTRIQUE >12L ‘ € ‘42- = 2
~|7488.9035 .
>14/15L ‘ € ‘42,- LW
7488.0145 7488.0150 7488.0155 7488.0160 7488.0165 7488.0170 7488.0175 7488.0180 CHIPS SCUTTLE )
I:l I:l ﬂ]]]]]] I:l [I]]]]]] |:| I:l ﬂ]]]]]] I:l [I]]]]]] = FRIETWARMHOUDUNIT —
s [800x700x250 | 800x700x250 | 800x700x250 | 800x700x250 s [800x700x250 | 800x700x250 | 800x700x250 | 800x700x250 B POMMES FRITES WARMER k5
6 | 1akw 14kw 14kW 14kW b laoov/sakw |400v/84kw |400V/84KW | 400V /84kw B CHIPS SCUTTLE %
ﬂ"c 200/ 400 200/ 400 130/300 130/300 ﬂ"c 110/300 110/ 300 110/ 280 110/280 7488.0185 7488.0190 7488.0195 B B CHAUFFE FRITES i
I;ll 730x540 730x540 730x540 730x540 I;ll 730x540 730x540 730x540 730x540 s [400x700x250 | 400x700x250 | 400x700x250 -
[we) | 84 84 84 84 [we) | 84 84 84 84 b lacov/okw  |400V/87kw 400V /17,4 kW g
€ |2177,- #./2.633,- £ 2.979,- #£ |3.683,- = € |2.066,- # [2.441,- & 3.995- & |3.256,- = H"c 105/185 105/185 105/ 185 E— ,_ju 400x700x250 <
naf |2xs 1X 12 212 b |230v/1kw .
ACCESSORIES vy |v v v GN | /1
7488.9045 7488.9050 i |13 32 2 _ & |20 £
/ - ] | €36 & P > [ [ €34 & € [3.083- #2001 & |3.275- & € [1.445- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen Aymero Hofmann Gastronomiegerate



Cooking range PRO 700

GAS LAVA STONE GRILL
== GAS LAVASTEENGRILL
E=| GASLAVASTEINGRILL

BEE GAS LAVA STONE GRILL

B B GRILL PIERRE LAVIQUE GAZ

7488.0225

M | 400x700x250
6 | 7kw
[xe) |39
€ [1.789,- &

ELECTRIC GRILL
== FELEKTRISCHE GRILL
B ELEKTRO GRILL

BB ELECTRIC GRILL

B B GRILL ELECTRIQUE

7488.0235

H
L

400x700x250

400V /4 kW

7488.0230

M | 8oox700x250
& |1akw

[xa\ |40

€ [2.700,- ®

.0240

800x700x250

400V /12 kW

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

PRO 700 Cooking range

ELECTRIC BAIN-MARIE
=== ELEKTRISCHE BAIN-MARIE
E=| ELEKTRO BAIN-MARIE

BB ELECTRIC BAIN-MARIE

GAS PASTA COOKER

m=m GAS PASTAKOKER
== Excl. Manden

GAS NUDELKOCHER
L Exkl. Kérbe

GAS PASTA COOKER
B Excl. Baskets

ELECTRIC PASTA COOKER
mmm  E|EKTRISCHE PASTAKOKER
== Excl. Manden

mmm ELEKTRO NUDELNKOCHER
Exkl. Korbe

= ELECTRIC PASTA COOKER
Excl. Baskets

(W]

()
=)
=
o
=
o
=
=~
o
O
v

Aymero

B BAN-MARIE A ELECTRIQUE B B CUISEURS POUR PATES GAZ B B CUISEURS POUR PATES A ELECTRIQUE ]
Z
8
—
s [ 400x700x250 s | 400x700x850 s | 400x700x850 s
b a00v/3kw CAJ | 1x250x400x300 CF[J | 1x250x400x300 é
ﬂ°° 30/90 & |105kw b la00v/6kw ;
GN | 1x 1/1 [xs\ |40 [xa\ |40
8y v € |2.759,- & € (2973, & E
[we) | 20 2
€ 1.120,- & I
s | 800x700x250 s | 800x700x850 800x700x850 )
b 1230v/3kw A | 2x250x400x300 2x250x400x300 —
ﬂ"c 30/90 & |21kw 400V /12 kw 5
GN | 2x 1/1 [ke) | 60 50 %
v v € 4.420,- & 5.030,- & ”
[we) | 25
€ (2176,- & g
ACCESSORIES s
4 4 / |7488.9000 N
“ 2% 220x170 ‘ € ‘263,- o
MM 17488.9005 §
m 4x 105x160 ‘ € ‘316,- s

Hofmann Gastronomiegerate



Cooking range PRO 700

ELECTRIC BOILING PAN
=== FELEKTRISCHE KOOKKETEL Indirecte verhitting
E=| [ EKTRO KOCHKESSEL Indirekt beheizt

EEE ELECTRIC BOILING PAN Indirect heating

B B MARMITES A ELECTRIQUE Chauffage indirect

s | 800x700x850

GAS BOILING PAN

== GAS KOOKKETEL Directe verhitting
B GAS KOCHKESSEL Direkt beheizt
EIE GAS BOILING PAN Direct heating

B B MARMITES A GAZ Chauffage direct

7488.0255

b la00v/9akw

nal |60

=
S |V

[xe\ | 115
€

5.594,- &

7488.0257

800x700x850

Ca

14 kW

60

v

110

4.779,- &

I @o P @ [

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

PRO 700 Cooking range

GAS MULTI COOKING PAN
== GAS VARIPAN

B GAS MULTI-BRATER

B GAS MULTI COOKING PAN

B B MULTI-SAUTEUSE A GAZ

ELECTRIC MULTI COOKING PAN

=== ELEKTRISCHE VARIPAN

()
=)
=
o
=
o
=
=~
[<}
o
v

B £ EKTRO MULTI-BRATER

BRE ELECTRIC MULTI COOKING PAN

B B MULTI-SAUTEUSE ELECTRIQUE

&
5
.é
5
7488.0280 7488.0290 &
s | 400x700x850 s | 400x700x850
& | 7kw §) 400V /5kw é
ﬂ"c 100/250 ﬂ’c 100/250 z
z
5 | = |
€ (4.417,- & € 4.093,- &
3
7488.0285 7488.0295 -
s | 800x700x850 s | 800x700x850
& [1akw §) | 400Vv/10 kW %
ﬂ"c 100/ 250 ﬂ’c 100/ 250
5 | = | —
€ 16.094,- & € |5.727,- & $
g
g

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate



Cooking range PRO 700

PRO 700 Cooking range

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

GAS TILTING PAN ELECTRIC TILTING PAN SUPPORT SUPPORT CLOSED NEUTRAL UNIT o
=)
mmm GAS KANTELBARE BRAADSLEDE mem  F| . KANTELBARE BRAADSLEDE — — — g
=== Plaatstaal - Handmatige kanteling === Plaatstaal - Handmatige kanteling = ONDERSTEL == ONDERSTEL DICHT == NEUTRAAL ELEMENT o
GAS KIPBRATPFANNE ELEKTRO-KIPBRATPFANNE | ] | 2
- Stahlblech - Manuelles heben - Stahlblech - Manuelles heben UNTERBAU UNTERBAU GESCHLOSSEN NEUTRAL ELEMENT §
GAS TILTING PAN ELECTRIC TILTING PAN
Bl Sheet steel - Manual tilting Bl Sheet steel - Manual tilting EE SUPPORT BE SUPPORT CLOSED BE NEUTRALUNIT
(T} iﬁgﬁﬁ&%ﬁﬁ%ﬁ@'“” GAZ (T} iﬁg?‘ﬂg&%ﬁ%gﬁﬁﬁ“s ELECTRIQUE B B SOUBASSEMENT B B SOUBASSEMENT FERME B I UNITE NEUTRAL
=
B
a
§
>
l¢)
€
d)
£
g
3
g
c
[
S
.;;“
7488.0325 7488.0320 7488.0340 s
s | 400x550x600 s | 200x550x600 s [400x700x250 gl,
7488.0300 7488.0310 [x) | 15 [xs\ |20 [ke) |20 L
M | 8oox700x850 s | 800x700x850 € 399, & € |443- A € (486, A
£ [16kw b a00vr95kw §
8
8¢ 20729 8¢ 1201280 0330 7488.0345 :
z
4/ |60 M4/ |60 s | 800x550x600 s | 800x700x250
[xe) | 120 [xe) | 120 [we) |20 [\ |35
€ |5.495,- & € |5.478,- & € |470,- L8 € |675,- o E
2
7488.0335
GAS TILTING PAN ELECTRIC TILTING PAN I_ln 1200x550x600
mmm  GAS KANTELBARE BRAADSLEDE m=m F|. KANTELB ARE BRAADSLEDE @ 28 g
=== RVS - Handmatige kanteling === RVS - Handmatige kanteling 2
GAS KIPBRATPFANNE ELEKTRO-KIPBRATPFANNE
= Edelstahl - Manuelles heben = Edelstahl - Manuelles heben € |477- L8
B GAS TILTING PAN B B ELECTRICTILTING PAN
Stainless Steel - Manual tilting Stainless Steel - Manual tilting
SAUTEUSE BASCULANTES A GAZ SAUTEUSE BASCULANTES ELECTRIQUE
i Inox - Levage manual i Inox - Levage manual DOOR é
K
= DEUR g
>
== T0R
7488.0305 7488.0315 ElE DOOR
800x700x850 s | 800x700x850 B B PORTE g
16 kW b a00v/95kw &
90/290 ﬂ’c 120/ 280 7488.9
60 4/ |60 > | PRO700/900
e
Q
120 [xe) | 120 [ |5 z
5.594,- & € |5.665,- & € |[185,- -

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate



(W]

PRO 900

Cooking range PRO 900

GAS RANGE
== GASKOOKUNIT
B GASHERD
B GASRANGE

B B CUISINIERE A GAZ

7488.0500

GAS RANGE
== GASKOOKUNIT
B GASHERD
BIE GASRANGE

B B CUISINIERE A GAZ

s | 400x900x250
) |2x6kw
[xe\ |43

€ [1.563,- &

7488.0510

s | 800x900x250
@ 1x 10+3x 6 kW
[we\ |79
€ 2.500,- &

GAS RANGE
== GASKOOKUNIT
B GASHERD

Bl GASRANGE

B B CUISINIERE A GAZ

H
L

7488.0520

1200x900x250

t

4x 6+2x 10 kW

110

[we)
€

3.494,- &

H
(AP

7488.0505

400x900x250

8

2x 10 kW

43

[ws)
€

1.739,- &

7488.0515

s | 8B00x900x250
. 6 |ax10kw
. [we\ |79
€ 2.703,- &

7488.0525

1200x900x250

6x 10 kW

135

3.785,- &

GRID FOR PAN

== VERKLEINROOSTER

B ROST FUR PFANNE
EEE GRID FOR PAN

0 B GRILLE POUR FAITOUT

~
\)\._.-".T—-”

X

7488.9055

RADIANT PLATE FOR 1 BURNER
== KOOKPLAAT VOOR 1 BRANDER

E=| KOCHPLATTE FUR 1 BRENNER

BlE RADIANT PLATE FOR 1 BURNER

B B PLAQUE POUR 1 BRULEUR

7488.9070

s [ 300x340x50
fwe) |4
€ [106,- &

PRO 900 Cooking range

GAS RANGE WITH OVEN
== GASFORNUIS MET OVEN
B GASHERD MIT BACKOFEN
BE GASRANGE WITH OVEN

B B CUISINIERE A GAZ AVEC FOUR

7488.0530

GAS RANGE WITH OVEN
== GASFORNUIS MET OVEN
B GASHERD MIT BACKOFEN
BE GASRANGE WITH OVEN

B B CUISINIERE A GAZ AVEC FOUR

7488.0540

GAS RANGE WITH OVEN
== GASFORNUIS MET OVEN
B GASHERD MIT BACKOFEN
BE GASRANGE WITH OVEN

B B CUISINIERE A GAZ AVEC FOUR

7488.0545
p

GRID FOR PAN
== VERKLEINROOSTER
E=| ROST FUR PFANNE
Bl GRID FOR PAN

0 B GRILLE POUR FAITOUT

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

800x900x850 s | 800x900x850 1200%900x850
3x6/1x 10 kW € |3x6/1x10kw 4% 6/ 2% 10 kKW
8,5 kw I la00v/6kw 8,5 kw
120/280 ﬂ"c 110/285 120/280
142 [xe) | 180 203

€ 4.477,- #. € 4741,- & 5.889,- &

e

800x900x850 "5 | 1600x900x850
4% 10 kW 6x6/2x 10 kW
8,5 kw 2x8,5 kW
120/280 120/ 280
155 350

€ |4.674,- = 8.170,- &=

RADIANT PLATE FOR 1 BURNER
== KOOKPLAAT VOOR 1 BRANDER

E=| KOCHPLATTE FUR 1 BRENNER

BlE RADIANT PLATE FOR 1 BURNER

B B PLAQUE POUR 1 BRULEUR

7488.9070

s [ 300x340x50
fws) |4
€ [106,- &

GRID 2/1 GN

== ROOSTER 2/1 GN
B ROST2/1 GN
BE GRID 2/1GN

B 0 GRILLE 2/1 GN

7488.9065

o [ 650x530x10
fis) | 1
€ |28- A

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate
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Cooking range PRO 900

SOLID TOP GAS

= KOOKPLAATUNIT GAS
BN G| HPLATTE GAS
BE SOLID TOP GAS

B B CUISINIERE A PLAQUES COUP DE FEU A GAZ

7488.0560

s | 800x900x850
f 10,5 kw
[xa\ | 115

€ [2.468,- &

GRID FOR PAN
== VERKLEINROOSTER
E=| ROST FUR PFANNE
Bl GRID FOR PAN

B B GRILLE POUR FAITOUT

‘?)\f—;: 7488.9055

PN

SOLID TOP RANGE GAS OVEN
== KOOKPLAATFORNUIS GASOVEN
B GLUHPLATTENHERD GASBACKOFEN

EE SOLID TOP RANGE GAS OVEN

1 CUISINIERE PLAQUES COUP DE FEU
AVEC FOUR A GAZ

7488.0565

s | 800x900x850

& 10,5 kw

8,5 kW

ﬂ"c 1207280

[\ | 140

€ |4.452,- &

SOLID TOP RANGE GAS OVEN
== KOOKPLAATFORNUIS GASOVEN
E=| GLUHPLATTENHERD GASBACKOFEN

B2 SOLID TOP RANGE GAS OVEN

(N ] CUISINIERE PLAQUES COUP DE FEU
AVEC FOUR A GAZ

7488.0570

s [ 1200x900x850
@ X 10 kW /

v 1x 6 kW / 1x10,5 kW
6 g5kw

OVEN
°C 1120/280

[xe) | 242

€ 6.159,- &

RADIANT PLATE FOR 1 BURNER
== KOOKPLAAT VOOR 1 BRANDER

E=| KOCHPLATTE FUR 1 BRENNER

B RADIANT PLATE FOR 1 BURNER

B B PLAQUE POUR 1 BRULEUR

7488.9070

o | 300x340x50

[xe\ |4

€ [106,- &

GRID 2/1 GN

== ROOSTER 2/1 GN
B ROST2/1 GN
BE GRID 2/1 GN

B 0 GRILLE 2/1 GN

7488.9065

s [ 650x530x10
fie) |1
€ (28 &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

PRO 900 Cooking range

SOLID TOP GAS
== KOOKPLAATUNIT GAS
E=| GLUHPLATTE GAS

EEE SOLID TOP GAS

B CUISINIERE A PLAQUES COUP DE FEU A GAZ

INDUCTION RANGE

i
=
c
== INDUCTIE KOOKUNIT -
&
B |\DUKTION HERD 8
BE INDUCTION RANGE
B H INDUCTION CUISINIERE
<
5
a
o
£
ﬂ)
£
2
3
g
]
£
.;;"
c
8
g
&
7488.0575 7488.0600 <
s | 400x900x250 s | 400x900x250 .
§ [8kw b | 400 kw/2x 5 kw §
o
ﬂc 120/400 [we) | 60 Z
z
[xe) | 63 € 6.674,- &
€ [2.238,- &
g
7488.0580 7488.0605 =
s | 800x900x250 s | 800x900x250
f [16kw b | 400 kw/ax s kw
ﬂ'c 120/400 [xe) | 80 %
[xe) | 125 € [127T711,- &
€ (2997 & _
c
8
s
B
2
°
§
E
=
v
g

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate



Cooking range PRO 900

ELECTRIC RANGE

= KOOKUNIT ELEKTRISCH
BN | EKTROHERD

EE ELECTRIC RANGE

B B CUISINIERE ELECTRIQUE

H
L

7488.0585

400x900x250

i

400 V/2x 4 kW

[xs)

41

€

2.192,- &

H
L

7488.0590

800x900x250

400 V/ 4x 4 kW

73

8
[xs)
€

3.515,- &

ELECTRIC STOVE WITH ELECTRIC OVEN

=== ELEKTRISCH FORNUIS MET ELEKTRISCHE OVEN

E=| [|EKTROHERD MIT ELEKTRO BACKOFEN

Bl ELECTRIC STOVE WITH ELECTRIC OVEN

B B CUISINIERE ELECTRIQUE AVEC FOUR ELECTRIQUE

7488.0595

s | 800x900x850

b | 400 kw /ax 4 kw
A |ew

C | 110/285
[xe) | 145

€ |5.829,- &

GRID 2/1 GN

== ROOSTER 2/1 GN
B ROST2/1GN
BE GRID 2/1GN

B 0 GRILLE 2/1 GN

7488.9065

o [ 650x530x10
fis) | 1
€ 28- A

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

PRO 900 Cooking range

GAS FRYER

== GASFRITEUSE
BN GASFRITEUSE
BE GASFRYER

B 0 FRITEUSE A GAZ

()
=)
=
o
=
o
=
=~
o
O
v

tiou| @ I° W k| @] € )
yL i) 1400|900 850 |14 kw 120/190 °C x15 v |63 |3.834,- & 5
Lt 1800|900 | 850 |28 kw 120/190 °C 2x 15 v |101 |6.356,- %
0T 400 {900 | 850 |20 kw 1207190 °C 2x 23 v |75 3.842,- #. £
LA 1800 | 900 | 850 |40 kW 120/ 190 °C 1x 23 v |126 |6.693,- = ;;
ELECTRIC FRYER <
== ELEKTRISCHE FRITEUSE s
B F| FKTRO FRITEUSEN g
BEE ELECTRIC FRYER E
B B FRITEUSE A ELECTRIQUE -
a
L D H 1 'S IR -
b0 400 | 900 (850 [400V/10kW | 105/ 185 °C 1% 15 v |60 3.858,- # g
yLbiippacl 1800|900 850 |400V/20kW | 105/ 185 °C 2x 15 v |98 |6.159,- & :
yLbtiipeli) | 400|900 | 850 | 400V /16,5kW | 105/ 185 °C 1x18 v |60 |3.256,- & .
7Lkl {800 | 900 (850 | 400V /33kW | 105/185°C 2x 18 v |[115 |5.846,- &
L 400 | 900 | 850|400V /18kW | 105/ 185°C 1x 23 v |67 3.872,- = %
L/ | 800 | 900 | 850 |400V /36 kW | 105/ 185 °C 2x 23 v |16 |7.682,- ® )
CHIPS SCUTTLE é
== FRIETWARMHOUDUNIT fg
B POMMES FRITES WARMER i
EIE CHIPS SCUTTLE
B B CHAUFFE FRITES %
ACCESSORIES s
— om0 -
s | 400x900x250 ’7 230V/1 kW >14/15L ‘ € ‘42,- LN
[xs\ |30 GN | 1/1 -~ ——|7488.9040 g
: € [1.652,- & &F >18/23L ‘ € ‘90,- 'y

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate



Cooking range PRO 900 PRO 900 Cooking range

GAS FRY TOP GAS FRY TOP ELECTRIC FRY TOP ELECTRIC FRY TOP o
== GAS BAKPLAAT == GAS BAKPLAAT == EL BAKPLAAT == EL BAKPLAAT g
B GASGRILL B GASGRILL E== [ (TRO GRILL PLATTE E== [ (TRO GRILL PLATTE g
BE GASFRYTOP BE GASFRY TOP BIE ELECTRIC FRY TOP BIE ELECTRIC FRY TOP
B B PLAQUES GRILL A GAZ B B PLAQUES GRILL A GAZ B B PLAQUES GRILL A ELECTRIQUE B B PLAQUES GRILL A ELECTRIQUE
7488.0610 7488.0615 7488.0620 7488.0625 7488.0630 7488.0635 7488.0660 7488.0665 7488.0675 ‘g
[] [ [] [] 1 [ [ [] [ [] [] 1 [
s [400x900x250 | 400x900x250 | 400x900x250 s [800x900x250 | 800x900x250 | 800X900x250 | 800x200x250 s [400x900x250 | 400x900x250 | 400x900x250 s [800x900x250 | 800x900x250 | 800x900x250 | 800X900x250 é
& |10kw 10 kW 10 kW & |20kw 20 kW 20 kW 20 kW b |ao0v/75kw | 400v/7,5kW 400V /7,5 kw b la0ov/15kw  |400V/15kW |400V/15KW | 400V/ 15 kw <
ch 90/ 280 90/280 90/280 ch 90/280 90/ 280 90/280 90/280 C 11207280 1207280 120/ 280 C 11207280 120/ 280 120/280 120/ 280 s
Ll | 330x700 330x700 330x700 Ll | 7301700 730x700 730x700 730x700 LI | 3300700 330x700 330x700 LI | 7301700 730x700 730x700 730x700 g
[xe\ |57 40 65 [xe) | 105 104 105 105 [xe\ |65 65 65 [xe\ | 105 100 120 120 3
€ (2.333,- R 2.417,- #2759, & € |3.121,- ®.|3.564,- &£.(4.174,- # |4.328- =& € 2.136,- . |2.368,- & [2,695- # € (2.997,- #(3.410,- & 2.012,- # 4.091,- =& -
SOLID TOP RANGE GAS OVEN ACCESSORIES ELECTRIC FRY TOP WITH ELECTRIC OVEN é
== GAS BAKPLAAT MET GASOVEN 7488.9045 === EL. BAKPLAAT MET EL. OVEN :
B= GAS GRILL PLATTE MIT GASBACKOFEN / > H:l ‘ € ‘36,- o B [ GRILL PLATTE MIT EL. BACKOFEN -
EEE GASFRY TOP WITH GAS OVEN 7488.9050 EE EL FRY TOP WITH EL. OVEN g
B B PLAQUES GRILL A GAZ AVEC FOUR A GAZ ’ > ‘ ﬂ]]]ﬂ] ‘ € ‘ 34, A B B PLAQUES GRILL EL. AVEC FOUR EL. <
GRID 2/1 GN %
== ROOSTER 2/1 GN )
B R0ST2/1 GN E—
BIE GRID2/1GN §
B B GRILLE 2/1 GN %
g
800x900x850 H’c 1207180 s [ 650x530x10 ; ' s | 800x900x850 ﬂ"c 120/ 180 %
20 kw D v [xe) | 1 b la00v/iskw |:| v s
8,5 kw l]]]]]]] v € |28 A g lekw H]]]]]] v .
19 [ke\ | 196
5.295,- & € |5.484,- & g

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen Aymero Hofmann Gastronomiegerate



Cooking range PRO 900

GAS LAVA STONEGRILL

GAS LAVASTEENGRIL
GAS LAVASTEINGRILL
GAS LAVA STONE GRILL

GRILL PIERRE LAVIQUE GAZ

ELECTRIC GRILL
== ELEKTRISCHE GRILL
BR[| EKTRO GRILL
BEE ELECTRIC GRILL

B B GRILL ELECTRIQUE

7488.0755

Mo | 400x900x850
£ [10kw

[xe) | 66

€ 2619, &

H
L

7488.0765

400x900x850

400V /7,5 kW

80

&
fxs)
€

2.552,- &

7488.0760

Mo | 8oox900x850
& |20kw
[xe\ | 108
€ [3.902,- &

H
L

7488.0770

800x900x850

400V /15kw

114

&
fws)
€

3.807,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

PRO 900 Cooking range

BAIN-MARIE GAS
== BAIN-MARIE GAS
BN pAIN-MARIE GAS
EIE BAIN-MARIE GAS

I B BAIN-MARIE A GAZ

ELECTRIC BAIN-MARIE
== FELEKTRISCHE BAIN-MARIE
== ELEKTRO BAIN-MARIE

BRE ELECTRIC BAIN-MARIE

I B BAIN-MARIE A ELECTRIQUE

()
=)
=
o
=
o
=

=~
o
O

v

£
g
a
§
>
o
£
ﬂ)
£
2
3
g
c
£
.;;"
c
8
7488.0775 7488.0785 <
s | 400x900x250 s | 400x900x250
3kw 230V/2,2 kw §
g
30/90 30/90 Z
z
X 11 X1/
v v
32 32 £
3
)
€ |2.236,- & 2.090,- = =
7488.0780 7488.0790
s | 800x900x250 s | 800x900x250 %
f |62kw b a00v /44w
ﬂ'c 30/90 ﬂc 30/90
GN | 2x1/1 GN | 2x1/1 5
E:
vy |V v v E
=
o | o o
€ [2.560,- & € 2.816,- &
°
§
E
=
v
g

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate




Cooking range PRO 900

GAS BOILING PAN

=== GAS KOOKKETEL Indirecte verhitting
B GAS KOCHKESSEL Indirekt beheizt
Bl GAS BOILING PAN Indirect heating

B B MARMITES A GAZ Chauffage indirect

ELECTRIC BOILING PAN

=== ELEKTRISCHE KOOKKETEL Indirecte verhitting
B [ EKTRO KOCHKESSEL Indirekt beheizt

EIE ELECTRIC BOILING PAN Indirect heating

Lo W]k m] e L L Wk @] e
JLkE LS| 800x900x850 | 14 KW | 60 v |140 |7.482,- & | BZEEREPI 800x900x850 | §O0 | 60 v 140 |6.788,- &
7L RN 800x900x850 |21k 100 | v 160 | 9.183,- | BZEERPIES 800x900x850 |§9GY(y 100 | v | 135 |8.456,- .
7L EERELEE 800x900x850 |24 kW 150 | v 141 | 9.329,- @ | WZEEREENI s00x900x850 |§94Y 150 | v 135 |8.421,- &
72 EERER T 800x900x850 | 3394/ 100 |AUTO | 160 | 11.062,- | WZEEREELE s00x900x850 | §9 Y 100 |AUTO| 160 | 9.501,- &
72 EERER R 800x900x850 | 3391/ 150 |AUTO | 160 | 10.967,- | WZEEREEIEE s00x900x850 | §9G Y 150 |AUTO| 160 |9.917,- &
vkt | 1200x900x850 (35 kW [ 240 | ¢ | 256 | 14.421,- &
GAS BOILING PAN ELECTRIC BOILING PAN
== GAS KOOKKETEL Directe verhitting == ELEKTRISCHE KOOKKETEL Directe verhitting
B GAS KOCHKESSEL Direkt beheizt BR[| EKTRO KOCHKESSEL Direkt beheizt
BE GAS BOILING PAN Direct heating BEE ELECTRIC BOILING PAN Direct heating
B B MARMITES A GAZ Chauffage direct B B MARMITES A ELECTRIQUE Chauffage direct

U0 W[k ] € L LWk ] e
LR EEE 8001900x850 |21k 100 | v 135 |7.328,- | WZEEREII 1200x9000x850| 390/ [ 250 | v 234 | 14.421,- &
7Ltk | 800x000x850 |24 kw | 150 | v | 135 |7.414,- R

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

PRO 900 Cooking range

GAS MULTI COOKING PAN
== GAS VARIPAN
B GAS MULTI-BRATER

BIE GAS MULTI COOKING PAN

B B MULTI-SAUTEUSE A GAZ

7488.0865

s | 800x900x850

& |1akw

ﬂ"c 100/ 250

[xa\ | 115

€ 6.091,- &

ELECTRIC MULTI COOKING PAN

EL. VARIPAN
ELEKTRO MULTI-BRATER
ELECTRIC MULTI COOKING PAN

MULTI-SAUTEUSE ELECTRIQUE

7488.0870

s | 800x900x850

b a00v/10kw

ﬂ"c 120/300

[\ | 130

€ |5.905,- &

GAS PASTA COOKER

mmm  GAS PASTAKOKER
== Excl. Manden

GAS NUDELKOCHER
L Exkl. Korbe

GAS PASTA COOKER
B Excl. Baskets

i CUISEURS POUR PATES GAZ

Excl” Paniers
s | 400x900x850 800x900x850
16,5 kW 33 kW
GN [3x1/3 6x 1/3
[ve) |62 115
€ 4.09,- = 6.907,- &
ACCESSORIES
7, 7, |7488.9010
it 2x 1/2 GN ‘€ ‘259,- -y
¢ /0 /% 7 7488.9015
jl’t 3x 1/3 GN ‘ € ‘330,- .8

ELECTRIC PASTA COOKER

ELEKTRISCHE PASTAKOKER
Excl. Manden

ELEKTRO NUDELNKOCHER
Exkl. Korbe

ELECTRIC PASTA COOKER
Excl. Baskets

CUISEURS POUR PATES ELECTRIQUE
Excl. Paniers

7488.0880 7488.0890

s | 400x900x850 800x900x850
b la00v/10kw 400V /20 kW
GN |3x1/3 6x 1/3

[ve) |62 115

€ [3.961,- =& 6.674,- A

Aymero
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Cooking range PRO 900

GAS TILTING PAN
=== GAS KANTELBARE BRAADSLEDE
=== Plaatstaal - Handmatige kanteling

mmm GAS KIPBRATPFANNE
Stahlblech - Manuelles heben

B GASTILTING PAN -
Sheet steel - Manual tilting

B B SAUTEUSE BASCULANTES A GAZ
Acier - Levage manual

7488.0895 7488.0905

s | 800x900x850 1000x900x850
§) |230v/21kw 230 V/27 kw
ﬂ’c 120/300 120/300

naf |eo 100

[we) | 159 159

€ 16.637,- & 6.782,- =&

GAS TILTING PAN
mmm  GAS KANTELBARE BRAADSLEDE
=== Plaatstaal - Automatische kanteling

mmm GAS KIPBRATPFANNE
Stahlblech - Automatische heben

B GASTILTINGPAN
Sheet steel - Automatic tilting

1n SAUTEUSE BASCULANTES A GAZ
Acier - Levage automatique

7488.0915 7488.0925

s | 800x900x850 1000x900x850
§) |230v/21kw 230V /27 kW
ﬂ°° 120/300 120/300
g/ | eo 100
[xe\ | 170 200
€ |7.376,- & 8.051,- =&

GAS TILTING PAN
=== GAS KANTELBARE BRAADSLEDE
=== RVS - Handmatige kanteling

mmm GAS KIPBRATPFANNE
Edelstahl - Manuelles heben

B GAS TILTING PAN -
Stainless Steel - Manual tilting

B B SAUTEUSE BASCULANTES A GAZ
Inox - Levage manual

7488.0900 7488.0910

s | 800x900x850 1000x900x850
£ |230v/21kw 230V /27 kw
ﬂ"c 120/300 120/300
nal [eo 100
[we) | 161 186
€ [8.070,- & 9.115, - .-

GAS TILTING PAN
m=m  GAS KANTELBARE BRAADSLEDE
=== RVS - Automatische kanteling

GAS KIPBRATPFANNE
Edelstahl - Automatische heben

EE GAS TILTING PAN
Stainless Steel - Automatic tilting

1n SAUTEUSE BASCULANTES A GAZ
Inox - Levage automatique

7488.0920 7488.0930

s | 800x900x850 1000x900x850
6 |230v/21kw 230V /27 kW
ﬂ°° 120/300 120/300

naf |80 100

[xe) | 163 200

€ (9.437,- & 10.479,- =

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

PRO 900 Cooking range

ELECTRIC TILTING PAN
m=m EL. KANTELBARE BRAADSLEDE
=== Plaatstaal - Handmatige kanteling

mmm ELEKTRO-KIPBRATPFANNE
Stahlblech - Manuelles heben

SpE ELECTRICTILTING PAN
Sheet steel - Manual tilting

B B SAUTEUSE BASCULANTES ELECTRIQUE
Acier - Levage manual

7488.0935 7488.0945

s | 800x900x850 1000x900x850
b a00v/13kw 400V /17 kW
ﬂ"c 120/300 120/300
naf |80 100
[xe\ | 170 200
€ 16.299,- & 5.918,- =

ELECTRIC TILTING PAN
mem  F|l. KANTELBARE BRAADSLEDE
=== Plaatstaal - Automatische kanteling

mmm ELEKTRO-KIPBRATPFANNE
Stahlblech - Automatische heben

B ELECTRICTITING PAN
Sheet steel - Automatic tilting

(N ] SAUTEUSE BASCULANTES ELECTRIQUE
Acier - Levage automatique

7488.0955 7488.0965

ELECTRIC TILTING PAN
m=m EL. KANTELBARE BRAADSLEDE
=== RVS - Handmatige kanteling

mmm ELEKTRO-KIPBRATPFANNE
Edelstahl - Manuelles heben

g ELECTRIC TILTING PAN
Stainless Steel - Manual tilting

B B SAUTEUSE BASCULANTES ELECRTIQUE
Inox - Levage manual

7488.0940 7488.0950

s | 800x900x850 1000x900x850
b a00v/13kw 400V /17 KW
ﬂ’c 120/300 120/300
nal |eo 100
[we\ | 157 182
€ 7844, » 8.999,- &

ELECTRIC TILTING PAN
mem  Fl. KANTELBARE BRAADSLEDE
= RVS - Automatische kanteling

mmm ELEKTRO-KIPBRATPFANNE
Edelstahl - Automatische heben

B ELECTRICTITING PAN
Stainless Steel - Automatic tilting

(N ] SAUTEUSE BASCULANTES ELECRTIQUE
Inox - Levage automatique

7488.0960 7488.0970

s | 800x900x850 1000x900x850 s | 800x900x850 1000x900x850
b laoov/13kw 400V /17 KW b a00v/13kw 400V /17 kW
ﬂ"c 120/300 120/300 ﬂ"c 120/300 120/300
naf | 8o 100 g/ |eo 100
[ke) | 170 200 [xs\ | 157 200
7.093,- & 7.047, & € |9.218,- & 10.368,- &
Aymero Hofmann Gastronomiegerate
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Cooking range PRO 900

NEUTRAL UNIT

NEUTRAAL ELEMENT

NEUTRAL ELEMENT

NEUTRAL UNIT

UNITE NEUTRAL

NEUTRAL UNIT DRAWER

== NEUTRAAL ELEMENT LADE

E=| NEUTRAL ELEMENT SCHUBLADEN

Bl NEUTRAL UNIT DRAWER

B B UNITE NEUTRAL TIROIRS

7488.0990

200x900x250

7488.0995

400x900x250

7488.1000

800x900x250

20

40

80

7488.0975

L 1s | 200x900x250

7488.0980

400x900x250

7488.0985

800x900x250

524,- LS

570,- -

861,- LB

[we\ |20

40

80

SUPPORT

ONDERSTEL

UNTERBAU

SUPPORT

SOUBASSEMENT

€ |791.-

L8

888,- LS

1.445,- &

DOOR
== DEUR
= (R
EE DOOR

B 0 PORTE

7488.1005 7488.1010 7488.1015
s [400x785x600 | 800x785x600 | 1200x785x600
[ke\ |40 80 120
€ |513,- #_|686,- = |824,- z

7488.9020

> | PRO700/900

xe\ |5

€ |178,-

-

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

PRO 900 Cooking range
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Drop-in

GAS RANGE
== GASKOOKUNIT
BN GASHERD
BIE GASRANGE

B B CUISINIERE A GAZ

7466.1601

o[ 400x557

() | 380x537

€ | 1x3,5/1x6kwW
[\ | 24

€929, &

H
[y

7466.1606

600x557

580x537

&

2x6/2x 3,5 kW

)

51,5

€

1.833,- 4

ELECTRIC RANGE

== FELEKTRISCHE KOOKUNIT
E=| | EKTROHERD

B ELECTRIC RANGE

B B CUISINIERE ELECTRIQUE

7466.1610

o] 400x557

(7 | 380x537

2x 180

230V
2x 2 kW

9
i
e\ | 14
€

564,- LS

CERAMIC RANGE
== KERAMISCHE KOOKUNIT
E=| GLASKERAMIKHERD

EE CERAMIC RANGE

B B CUISINIERE EN CERAMIQUE

6.1620

746
5| 400557

380x537

1.291,- =

7466.1615

o] 600x557

(7 | s80x537

4x 180

400 V
4x 2 kW

%)

b
[xe\ | 28
€ |798,- LS

7466.1625

H
L 1»| 600x557

() | s80x537

1x 180

2x 230/ 1x 145
400 V

1% 1,8 kW

2x 3,5 kW
1x 2,5 kW

(]
b
[xe) | 46
€ 1.916,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

O
=
O
©

5

ELECTRIC FRY TOP
== ELEKTRISCHE BAKPLAAT
E=| [|EKTRO GRILLPLATTE
EIE ELECTRIC FRY TOP

B B PLAQUES GRILL ELECTRIQUE

=

i) e b SURFACE | [us| €
7466016450 EL: GG 348x482 230V /3,6 kW |:| 25 1902,- [
7466016460 EL:: GG 348x482 400V /3,6 kW |:| 25 1902,- [
L) | 388x516 348x482 230v/36kw | [ ] [#] 25 [1.214,- A
746621648 ELG 348x482 aovszekw | [ ][Z] | 5 |1.214,- &
ELECTRIC FRY TOP
== ELEKTRISCHE BAKPLAAT
B | EKTRO GRILLPLATTE
B ELECTRIC FRY TOP
B B PLAQUES GRILL ELECTRIQUE

@
@

Ny e {r SURFACE [xe\ €
7466216500 E:GE 548x482 400V /7,2 kW [] 42 1.328,- &
7466.1652 " 615 548x482 aov/72kw | [] 32 (1.879,- &

Aymero
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Drop-in Drop-in

0

ELECTRIC FRYER ELECTRIC FRYER BAIN-MARIE UNIT REFRIGERATED UNIT °
== ELEKTISCHE FRITEUSE == ELEKTISCHE FRITEUSE == BAIN MARIE UNIT == (GEKOELDE BAK §
B | ECTROFRITEUSEN B | CCTROFRITEUSEN B AN MARIE MODULE B GECUHLTEM BECKEN g
B ELECTRIC FRYER B ELECTRIC FRYER BE BAIN-MARIE UNIT B REFRIGERATED UNIT
B B FRITEUSE ELECTRIQUE B B FRITEUSE ELECTRIQUE B B ELEMENT DE BAIN MARIE B B CUVE REFRIGEREE
o | 400x557 o | 400x557 .
ﬁ.-;;:-’-'-? “‘-*‘Q. (] | 380x537 (7] | 380x537 5
e S W
“‘HE;EEQ b 230v/33kW : b la00v/s3KkW £
[ws\ | 164 [xs\ | 16,4 ;;
€ |913- & € |1.182,- & 2
<
Mo | 600xs57 Mo | 600xs57 Ny GN b fe | € iy GN | b | J° |m| € g
580x537 580x537 [/ PAFVN T 805x635x380 | 2x 1/1 | 230V/2kW | 33 | 1.418,- M| /PRSI 805x635x670 | 2x 11| RNy | +4/+10| 55 | 2.546,- & 2
N4/ |2xs N4/ |2xs [/ PRI | 1135x635x380 | 3x 1/1 | 400V/3kW | 40 | 1.856,- | |/ Phiird | 1135635670 | 3x 1/1 | Ry | +4/ 410 | 65 |2.937,- &
b 1230v/66Kkw b la00v/126kwW 7/ PR F VN 1455x635x380 | 4x 1/1 | 400V /4KW | 47 2,052, 8| (7L PRl 1455x635x670 | 4x 11| FR0N | +4/+10| 75 |3.144,- R é
[x\ |33,5 - [x\ |33,5 7/ PRF N 1780X635x380 | 5x 1/1 | 400V /5 KW | 54 |2.351,- M| (7L PRl il 1780x635x670 | 5 x 1/1 | §RNy | +4/+10| 85 | 3.652,- # é
€ [1.622,- = € [2102,- & [/ PRF VPR 2105%635x380 | 6x 1/1 | 400V /6 KW | 61 | 2,668, 8| [7/rh 11 2105x635x670 | 6 x 1/1 | GR 0y | +4/+10| 95 | 4.302,- & ;
ELECTRIC PASTA COOKER BAIN-MARIE UNIT GLASS-CEREMIC HEATING TOP UNIT REFRIGERATED TOP UNIT :S
== ELEKTRISCHE PASTAKOKER == BAIN-MARIE ELEMENT == KERAMISCHE WARMHOUDPLAAT == GEKOELDE PLAAT <
B (| ECTRO NUDELKOCHER B BAN-MARIE MODULE B GLASKERAMIK WARMHALTPLATTE B GEKUHLTE PLATTE
B ELECTRIC PASTA COOKER B BAIN-MARIE UNIT B GLASS-CEREMIC HEATING TOP UNIT B REFRITERATED TOP UNIT
B B CUISEURS POUR PATES ELECTRIQUE B B ELEMENT DE BAIN-MARIE B B PLAQUE CHAUFFANTE VITROCERAMIQUE B B PLAQUE REFRIGEREE g
s
M | 600x557 ) Mo | 400x557 M GN Ic | € g
(A | 580x537 = (7 | 380x537 L PRE P 805x635x480 | 2x 11 |30 | -310 | 45 | 2.278,- s
= N4/ |26 GN |12+ 1/4GN M b M | € LRI 1135x635x480 | 3x 11 | 30N, | 310 | 55 |2.635,- &
. b la00v/sskw b 1230v/14kw TPl e | 805X635X190  [230V/1,2kw | 33 | 1.585,- & LPREE T 1455x635x480 | 4x 11 | 50 | -3410 | 65 |2.814,-
[xs\ |35 [xa\ |17 CL PR EVr0) ] 1135X635X190 230V /1,8kW | 40 |1.863,- [/ PREE L 1780x635x480 | 5x 11 | 530y | -3-10 | 75 | 3.483,- & g
€ 1.808,- & € 780 & 7L PRI | 1455X635X190 [230V/2,4KW | 47 | 2.046,- & JPREVEERE ] 2105%635x480 | 6 x 11 | 50y | -3-10 | 85 | 4.090,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen Aymero Hofmann Gastronomiegerate




Drop-in

ELECTRIC FRYER
=== GEKOELDE BAK MET VITRINE
E=| GEKUHLTEM BECKEN MIT VITRINE

ElE REFRIGERATED CONTAINER WITH DISPLAY

B B CUVE REFRIGEREE AVEC VITRINE

7427.0940 7427.0945

s [ 1135x635x920 1455x635x920
ﬂ'c +4/+10 +4/+10
GN |3x1/1 ax 1N

b 1230v/05Kkw 230V/0,5 kW

[xe\ |41 48
€ 4941,- #» 5.153,- &

DISPLAY COUNTER WITH LIGHTINGELEMENT AND SLIDING DOORS
== VITRINE MET LICHTELEMENT EN SCHUIFDEUREN

B \/ITRINE MIT BELEUCHTUNGSELEMENT UND SCHIEBETUREN

Bl DISPLAY COUNTER WITH LIGHTINGELEMENT AND SLIDING DOORS

B B VITRINE AVEC ELEMENT ENCLAIRANT AVEC PORTES COULISSANTES

7427.1050

762x630x460

7427.1055

7427.1060

1087x630x460 1440x630x460

230V /0,02 kw |230V/0,02kW |230V /0,04 kW

10 12 14

m@ong

1.478,- & |1.570,- #& |1.694,- &

ELECTRIC FRYER

== GEKOELDE BAK MET DISPLAY

E=| GEKUHLTEM BECKEN MIT VITRINE

EE REFRIGERATED CONTAINER WITH DISPLAY

B B CUVE REFRIGEREE AVEC VITRINE

7427.0140 7427.0145

s [ 1135x635x920 1455x635x920
ﬂ'c +4/+10 +4/+10
GN |3x 1/1 ax 1N
b 1230v/05kw 230V/0,5 kW

[we\ |45 52

€ |5.240,- = 6.552,- &

DISPLAY COUNTER WITH HEATINGELEMENT AND SLIDING DOORS
== VITRINE MET WARMTE ELEMENT EN SCHUIFDEUREN

B V/|TRINE MIT HEIZELEMENT UND SCHIEBETUREN

Bl DISPLAY COUNTER WITH HEATINGELEMENT AND SLIDING DOORS

B B VITRINE AVEC ELEMENT CHAUFFANT ET PORTES COULISSANTES

7427.1065  7427.1070  7427.1075
762x630x460 1087x630x460 | 1440x630x460
230V/04kwW |230V/0,8kW |230V/1,2kw

1" 13 15

m@ong

1.570,- . 1.660,- & |1.784,- &

Drop-in | =
OVERSHELF WITH CURVED GLASS OVERSHELF WITH DOUBLE CURVED GLASS °
== GLASBRUG MET GEBOGEN GLASPLAAT == GLASBRUG MET 2 GEBOGEN GLASPLATEN §
B \UFZATSBORD MIT ABGERUNDEN GLAS BN AUFZATSBORD MIT DOPPELT ABGERUNDEN GLAS §
v

OVERSHELF WITH CURVED GLASS

SUPERSTRUCTURE AVEC VITRINE COURBE

BIE OVERSHELF WITH DOUBLE CURVED GLASS

B B SUPERSTRUCTURE AVEC VITRE DOUBLE COURBE

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

7427.0950 [ELS

7427.0955 RAEH

7427.0960 RESS

7427.0965 REEN

7427.0970 Al

>L Ny [ | €
TP EA0A | 805 | 785x360x400 4 |576,- &
Lk 11135 | 1110x360x400 5 |594,- &
L0 | 1455 | 1440x360x400 6 |621,- &
Clei el | 1780 | 1765x460x400 7 1771,- &
PR ] 2105 | 2090x460x400 8 |986,- =
LIGHTING ELEMENT FOR OVERSHELF
== LICHTELEMENT VOOR GLASBRUG
B Bl EUGTUNGS ELEMENT FUR AUFZATSBORD
BB LIGHTING ELEMENT FOR OVERSHELF
B B ELEMENT CLAIRANT POUR SUPERSTRUCTURE
L b o) | €
Jlpafnleel 1805|230V /0,01 kW 1 1398,- =&
oD 111350 | 230V/0,01kW | 1.5 | 424,- &
7wl k)| 1455 | 230V /0,02 kW 2 1448, ®
Lkl 11780 |230V/0,03kw | 2.5 |549,- &
kil 12105 |230V/0,04kW | 3 [703,-

7427.1025 [EIB

7427.1030 RAEHE

LYY EL 1455

7427.1040 REED)

§
3
g
[
£
2
=]
g
c
2
.;;"
>t vl e | € 5
785x360x400 7 |587,- #=& §,
1110x360x400 | 9 | 607,- @ €
1440x360x400 1 [634,- &
1765x460x400 | 13 |786,- & 8
g
2090x460x400 15 |1.007,- & £
%
HEATING ELEMENT FOR OVERSHELF T
>
[
== WARMTE ELEMENT VOOR GLASBRUG =
B \WARMTESTRAHLER FUR AUFZATSBORD .
BEE HEATING ELEMENT FOR OVERSHELF
B B ELEMENT CHAUFFANT POUR SUPERSTRUCTURE g
©
c
il
ke
5
>
©
L 1 ) | € 3
N
230V/04kwW | 1 |486,- & =
230V/0.8kwW | 1,5 [504,- & [
230V /0.8 kW 2 |522,- &
el
230V/12kw | 2,5 |640,- & <
om
230V/1.6kw | 3 [820,- &

7427.1045 pADS

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate



Drop-in

NEUTRAL PLATES LIFT
== BORDENLIFT

B TE|[ERSPENDER

BB NEUTRAL PLATES LIFT

B B SOULEVER D'ASSIETTES NEUTRE

7427.0345 7427.0350

s @400 470
@ | 180-260 210-290
€ |572,- .8 621,- .8

CONTAINERS LIFT
== DIENBLADENLIFT
BN ISTENHEBER

EEE CONTAINERS LIFT

0 B SOULEVER DE PANIER

7427.0365 7427.0370

M | 640x600x580 660x460x580
CFJ | 500 x 500 530 x 370
€ 1.691,- =& 1.907,- =

WARM PLATES LIFT
== VERWARMDE BORDENLIFT
E= \WARMTELLER SPENDER

B WARM PLATES LIFT

B B SOULEVER D'ASSIETTES CHAUD

!

7427.0355 7427.0360

Mo 2400 @470

@ | 180-260 210-290
b 230v/04kw 230v/0,4 kW
€ [1.149,- & 1.291,- =

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Drop-in

REFRIGERATED DROP IN UNIT
== (EKOELDE BAK
E=| GEKUHLTEM BECKEN

EIE REFRIGERATED DROP IN UNIT

B B CUVE REFRIGEREE

7478.1000 7478.1005

o | 1042x595x650 1362x595x650
e

CHJ | 990x550 1310x550
§C 218 +2/48

GN | 1x3/1 1x 4/1

6 230V/0,537 kW 230V/0,544 kW

[xe\ | 54 57
€ [1.249,- & 1.460,- A

OVERSHELF WITH LIGHTING
== VERLICHTE GLASBRUG

E= AUFZATSBORD MIT BELEUCHTUNG
Bl OVERSHELF WITH LIGHTING

B B SUPERSTRUCTURE AVEC ECLAIRAGE

L D |H h €
7Levpylepd 11370 [ 310 |120/520 | 230V |410,- A&
vl lirks 11670 |310 | 120/520 | 230V | 449,- &
VAR 11990 310 | 120/520 | 230V |492,- &
/i ek | 2400 |310 | 120/520 | 230V | 533,- &

HEATED DROP IN UNIT
== BAIN MARIE UNIT

== BLHEIZTE BECKEN

EIE HEATED DROP N UNIT

B B CUVE CHAUFFEE

7478.1010 7478.1015

s | 1042x595x260 1362x595x260
e

CHJ | 990x550 1310x550
8¢ | +30+90 +30/490
GN | 1x3/1 X 4/1

6 230V/2x0,8 kW 230V/3x0,8 kW

[xa\ |15 19
€ |869,- o 1.235,- &

OVERSHELF WITH HEATING
== VERWARMDE GLASBRUG
E=| BEHEIZTE AUFZATSBORD

B OVERSHELF WITH HEATING

B B SUPERSTRUCTURE AVEC CHAUFFAGE

L D |H b €

Sl 1370|310 [ 120/520 | 230V /2X0,15kW | 395,-

lvhs s 11670 310 [ 120/520 | 230V /3X 0,15 kW | 415,- A

TwAs 0l 1990 (310 [120/520 | 230V/4X0,15kW | 445,- &

Lk 2400 1310 | 120/520 | 230 V/4X0,15kW | 475, &

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate
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Cooking range

Kitchen equipment

Refrigeration

Dishwashers
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Ovens

MICROWAVE
== MAGNETRON
B \|CROWELLE
B MICROWAVE

B B MICRO-ONDES

M | 574x528x368

CONVECTION OVEN WITH HUMIDIFIER

CONVECTIEOVEN MET BEVOCHTIGER
KONVEKTIONOFEN MIT BESCHWADUNG
CONVECTION OVEN WITH HUMIDIFIER

FOUR A CONVECTION AVEC HUMIDIFICATEUR

7455.1660

e
HJ | 360xa09x225

naf |34

b | 23v/3akw
50 Hz /2100 W

[xe\ |343

€ 999 &

7484.0040

s | 600x600x540

§¢ [+3014260

TRAYS | 4 x 480x345

b 1230v/33kw

CONVECTION OVEN
== CONVECTIEOVEN
B (ONVEKTIONOFEN

EEE CONVECTION OVEN

B B FOUR A CONVECTION

s | 550x605x540

7484.0010

§¢ | +50/+260

TRAYS | 4 x 442X325

b 230v/26kw

[xe\ |21

€ |575,- &

CONVECTION OVEN WITH HUMIDIFIER

== CONVECTIEOVEN MET BEVOCHTIGER

E=| KONVEKTIONOFEN MIT BESCHWADUNG

B CONVECTION OVEN WITH HUMIDIFIER

B B FOUR A CONVECTION AVEC HUMIDIFICATEUR

7484.0005

s | 550x605x540

§¢ | +50%4280

TRAYS | 4 x 442X325

b 1230v/26kw

ACCESSORIES

== ACCESSOIRES ROOSTER
BN ACCESSORIES EINLEGEROST
ACCESSORIES GRID

B B ZUBEHOR GRILLE

7484.1055

Ny ‘442)(325 ‘ € ‘14,- =

@)
<
()
S
wn

CONVECTION OVEN DROP DOWN GN
== CONVECTIEOVEN DROP DOWN GN

E=| KONVEKTIONOFEN DROP DOWN GN
CONVECTION OVEN DROP DOWN GN

B FOUR A CONVECTION DROP DOWN GN

CONVECTION OVEN DROP DOWN GN OREN
== CONVECTIEOVEN DROP DOWN GN OF EN
E=| KONVEKTIONOFEN DROP DOWN GN ODER EN

CONVECTION OVEN DROP DOWN GN OR EN

B FOUR A CONVECTION DROP DOWN GN OU EN

7466.0250

s | 770x740x600

§C | +50/+280

GN |3x1/1GN

b 230v/33kw

[xe\ |53

€ [1.610,- =

ACCESSORIES

== ACCESSOIRES ROOSTER
R ACCESSORIES EINLEGEROST
EBEE ACCESSORIES GRID

B 0 ZUBEHOR GRILLE

7466.0260

s | 770x740x650

§¢ | +50/+280

GN |[4x1/1GN

EN | 4x 600x400

b la00v/63kw

[xe\ |63

€ 1.915,- &

7045.0011
GN ‘1/1 GN ) ‘530x325 ‘ € ‘19,- N
7045.0012
GN ‘2/3 GN Ny ‘354x325 ‘ € ‘25,- =y

Cooking range

Drop-in

=
=
[}
£
2
>
o
@
c
[}
<
S
x
¥

Dishwashers Refrigeration

Pizzeria Ventilation Faucets Neutral

Bakery

(o]
w



Ovens

CONVECTION OVEN
== CONVECTIEOVEN

B ONVEKTIONOFEN
CONVECTION OVEN

I B FOUR A CONVECTION

H
L

7466.0092

650x600x530

CONVECTION OVEN
== CONVECTIEOVEN
B (ONVEKTIONOFEN

EE CONVECTION OVEN

B B FOUR A CONVECTION

O
<
@
-
wn

'

+50/+280

GN

4 x2/3 GN

230V /2,6 kW

24

1490,- 4

7466.0094

H
L

870x730x600

STAND WITHOUT RUNNERS SET

== ONDERSTEL ZONDER GELEIDERSET

E=| UNTERGESTEL ONHE FUHRUNGSSCHIENEN
Bl STAND WITHOUT RUNNERS SET

B B SUPPORT SANS SERIE DE GLISSIERES

'

+50/+280

GN

4x 1/1 GN

400V /6,3 kW

64

7466.0110

RUNNERS SET
== GELEIDERSET
B F(JHRUNGSSCHIENEN
B RUNNERS SET

B B SERIE DE GLISSIERES

7466.0124

2.599,- &

CORE PROBE KIT
== KERN TEMPERATUURMETER
B (ERNFUHLER KIT
EEE CORE PROBE KIT

B B KIT DE SONDE A COEUR

—

(\ ) ke 0,5
| S — € [185- &

> | 7466.0092-7466.0094 GN | 5¢ 1/1GN
s | 830x570x850 [ve) |22

GN | 5x 1/1GN € 225, A
fxe) |31

€ |625- &

ACCESSORIES

== ACCESSOIRES ROOSTER
B=| ACCESSORIES EINLEGEROST
ERE ACCESSORIES GRID

B B ZUBEHOR GRILLE

7045.0011

GN ‘1/1 GN ‘ L ‘530)(325 ‘ € ‘19,-

=

7045.0012

GN ‘2/3 GN ‘,_j/u ‘354)(325 ‘ € ‘25,-

-

Cooking range

Drop-in

=
=
[}
£
2
>
o
9]
c
[}
<
S
x
¥

Refrigeration

Dishwashers

Pizzeria Ventilation Faucets Neutral

Bakery

[o)]
(%]



Ovens Ovens
CONVECTION OVEN HUMIDIFIER AND TWO SPEED FAN N
3
== CONVECTIEOVEN BEVOCHTIGER EN MOTOR MET TWEE SNELHEDEN g
B ONVEKTIONOFEN BESCHWADUNG UND DOPPELTE MOTOR GESCHWINDIGKEIT %
BEE CONVECTION OVEN HUMIDIFIER AND TWO SPEED FAN
B B FOUR A CONVECTION HUMIDIFICATEUR ET DOUBLE VITESSE
a

LS
N £
N g
~ 5
N :
N
) i
4
STAND WITHOUT RUNNERS SET RUNNERS SET g
=— ONDERSTEL ZONDER GELEIDERSET = GELEIDERSET 2
B NTERGESTEL ONHE FUHRUNGSSCHIENEN B [JHRUNGSSCHIENEN —
E& STAND WITHOUT RUNNERS SET BB RUNNERS SET é
o NS GN EN b6 [xa\ € B B SUPPORT SANS SERIE DE GLISSIERES B B SERIE DE GLISSIERES é
L 0N 650x600x530 | +50/ +280 4x2/3GN | X 230V /2,6 kW ’1 24 |1.725,- & °
y k[0 870x730x600 | +50/ +280 5x1/1GN | 600x400 400V /6,3 kW ‘/ 67 |2.950,- & -
yZUIFO RN 870x770x700 | +50/+280 | 5x1/1GN | 600x400 230V/0,4+95kW | ) | 120 |4.525,- & ; > | 24583810 79220023 GN | 5X1/1GN 10X1/1GN ¥
7L AP 870x730x980 | +50/+280 | 10x1/1GN | 600x400 400V /12,6 kW b 1100 |4160,- & o | 830x570850 | 830x570x700 [\ |22 23 2
v ED ] 870x770x1080 | +50/+4280 | 10x1/1GN | 600x400 230V/09+19kw | () | 160 |5.925,- & GN | 5X1/1GN 10X1/1GN € |225,- M | 225,- " o
[xe) |31 28
€ 625- A |625- A g
4 CORE PROBE KIT ACCESSORIES -
= KERN TEMPERATUURMETER == ACCESSOIRES ACCESSORIES §
B (ERNFUHLER KIT B A\CCESSORIES B I ZUBEHOR %
CORE PROBE KIT i
B B KIT DE SONDE A COEUR 7045.0011 -
GN ‘ 11 GN ‘ a7 ‘530x325 ‘ € ‘19,- R £
7045.0012 .
= “bk GN ‘2/3 N | M ‘354x325 ‘ € ‘25,- L8 o
(\ ) [xs\ |05 7045.0007
| — € |185,- & EN‘GOOMOO ‘ € ‘29,- Y :2?

(2]
~



Ovens

CONVECTION/STEAMOVEN
== CONVECTIE/STOOMOVEN

B KONVEKTION/DAMPFBACKOFEN

B

CONVECTION/STEAMOVEN

FOUR A CONVECTION/VAPEUR

| om——— 1
S rrvsass é

o 'S GN 78 e | €
v/ 01553 870x730x600 | +50/+280 | 5x 1/1GN 400V /6,3 kW b |75 |3.811,- &
v/ S0 870x770x700 | +50/+280 | 5x 1/1GN 230v/03+95kw | ) | 120 |5.640,- &
v/ 0N 870x730x980 | +50/+4280 | 10x 1/1GN | 400V /12,6 kW b | 110 |5.550,- M
YL EL 870x770x71080 | +50/4280 | 10x 1/1GN  |230V/0,6+19kw | () | 160 [7.200,- &

O
<
0
-
wn

Cooking range

£
o
o
<
a

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

=
[
£
=
3
g
=
2
§
=
.0
STAND WITHOUT RUNNERS SET RUNNERS SET i
—— ONDERSTEL ZONDER GELEIDERSET == GELEIDERSET &
B UNTERGESTEL ONHE FUHRUNGSSCHIENEN B JHRUNGSSCHIENEN —
B STAND WITHOUT RUNNERS SET BEE RUNNERS SET é
g
B B SUPPORT SANS SERIE DE GLISSIERES B B SERIE DE GLISSIERES §
a
7466.0110 7466.0115 7466.0124 7466.0127
> | 7488005 7466.0085 GN | 5XI/1GN 10X1/1GN E
3
[
o | 830570850 | 830x570x700 [\ |22 23 =
GN | 5X1/1GN 10X1/1GN € |225,- M. | 225,- L
[xe) |31 28
€ |625,- #. | 625,- L %
CORE PROBE KIT ACCESSORIES -
— KERN TEMPERATUURMETER == ACCESSOIRES 5
kS
B FRNFUHLER KIT B ACCESSORIES £
>
CORE PROBE KIT Bl ACCESSORIES
B B KIT DE SONDE A COEUR B B ZUBEHOR
.o
7045.0011 =
e N 7466.0095 GN‘M GN ‘Ljﬂ ‘530x325 ‘ € ‘19,- =
( ) [xa) |05 7045.0007
N =
| € |185- & EN ‘600x4oo ‘ € ‘29,- R g
om

Aymero

Hofmann Gastronomiegerdte H



Ovens Ovens
CONVECTION/STEAMOVEN with touch screen o
o
== CONVECTIE/STOOMOVEN &
=== met touchscreen o
m= KONVEKTION/DAMPFBACKOFEN kS
mit sensorbildschirm — S
CONVECTION/STEAMOVEN o = =
BIE \ith touch screen =4 = o~ _
B § FOURA CONVECTION/VAPEUR
avec écran tactile C
- §
-0 : [a)
L m
3]
(o]
7= B 5 LD =
= = a8 2
() -3 =
= = b
=i 48 — —
=
=
2
o
= £
o L [
= Y — 3
= E
| L X 2
2
§
=
o
STAND FOR OVEN PROOFER i
== ONDERSTEL VOOR OVEN == RISKAST 3
B NTERGESTELL FUR OFEN B GARSCHRANK —
BIE STAND FOR OVEN EEE PROOFER é
2
I B SUPPORT POUR FOUR B B ARMOIRE DE FERMENTATION g
=
H o
(W ﬂc GN EN l! [s\ €
LR RO R T | 810x895x660 | +30/ 4260 | 4x 1/1GN 4x 600x400 | 400V /9,6 kW 90 |5.600,- = 7484.0030
L ipLi) | 810x895x855 | +30/+260 | 4x 1/1GN 6x 600x400 | 400V /9,7 kW 110 |6.200,- # L"M 810x800x950 E
3
[
vt PIT 810x895x1225 | +30/+260 | 10x 1/1GN 10x 600x400 | 400 VV /14,5 kW 125 17.300,- & §¢ | +30/+60 =
GN |8x1/1GN
EN | 8x 600x400
b 1230v/2kw g
©
T 0 [xe\ |50
€ /1.260,- & -
=
K<}
ke
7812.2005 7812.2010 7484.0035 £
>
,_"M 900x800x700 900x800x900 ,_ju 810x940X600
e\ | 25 35 §¢ | +30/+60
€ [499,- & |505,- = GN | 12x 1/1 GN 2
N
N
EN | 12x 600x400 &
b 1230v/2kw
il ]
[ke\ |50
e
€ [1.260,- = £
om

.
iy



Ovens

O
<
()
)
wn

GRID EN

== ROOSTER EN

BAGUETTE TRAY

== STOKBROODREK

STEEL PIZZA TRAY

== STALEN PIZZA PLAAT

B ROSTEN BN \GUETTE PLATTE B DR STAHLE PIZZA PLATTE
BE GRIDEN BEE BAGUETTE TRAY BE STEEL PIZZA TRAY
B B GRILLEEN B B BAGUETTE PLATEAU H B PLATEAU EN ACIER POUR PIZZA
7045.0007 7484.1005 7484.1020
= | " |e00xa00 s | 600x400 s | 600x400x20
RN EN | 600x400
i
€ |29,- o € |46,- o € |22,- =
GRID GN ALUMINIUM PERFORATED TRAY SS CHICKED GRID

== ROOSTER GN

B FINLEGEROST GN

EE GRIDGN
B B GRILLEGN
7045.0011
S M | 5300325
P =4
RN GN |1/1GN
€ [19,- =

== ALUMINIUM GEPERFOREERDE PLAAT
BN ALUMINIUM PERFORIERTE PLATTE
B ALUMINIUM PERFORATED TRAY

B B ALUMINIUM PLATEAU PERFOREE

7484.1010

1 | 600x400x20

== RVS KIPPENREK
B [DE| STAHL HUOHNEN ROST
BEE SS CHICKED GRID

B B GRILLE DU POULET EN INOX

€ [34,- LS

7484.1025

s [ 5300325
GN | 1/1GN
€ |75, LS

ALUMINIUM TRAY
= ALUMINIUM PLAAT
B ALUMINIUM PLATTE
Bl ALUMINIUM TRAY

B B ALUMINIUM PLATEAU

7484.1000

L L | 600x400x20

ALUMINIUM TEFLON TRAY
== ALUMINIUM TEFLON PLAAT
B ALUMINIUM TEFLON PLATTE
Bl ALUMINIUM TEFLON TRAY

B B ALUMINIUM PLATEAU TEFLON

€ |26,- LS

7484.1015

s | 600x400x20

€ |54,- .8

GN CONTAINER

GN PAN
GN BEHALTER
GN CONTAINER

GN RECIPIENT

7476.0050

SHOWER FOR OVEN
== DOUCHE TBV OVEN
B DUSCHE FUR OFEN
EEE SHOWER FOR OVEN

I B DOUCHE POUR FOURS

v 7484.1030

OVEN DETERGENT

== OVENREINIGER

B OFEN REINIGUNGSMITTEL
BE OVEN DETERGENT

B B DETERGENT DE FOURS

); ‘—, 7484.1045

s [ 530x325x20 e ~
GN | 1/1GN a
€ln- & €10, &
GN CONTAINER OVEN RINSE WATER SOFTNER

GN PAN
GN BEHALTER
GN CONTAINER

GN RECIPIENT

7476.0055

s [ 530x325x40

GN | 1/1GN
€ |13,- LS

—— OVENSPOELMIDDEL
== OVENSPULUNG
BIE OVEN RINSE

B B RINCAGE DE FOURS

7484.1035

== WATERONTHARDER
BN \\ASSERENTHARTER
B WATER SOFTNER

B B ADOUCISSEUR D&apos;EAU

7484.1050

N

GN CONTAINER

GN PAN
GN BEHALTER
GN CONTAINER

GN RECIPIENT

7476.0060

s [ 530x325x65

GN | 1/1GN
€ [14,- =

OVEN DETERGENT

== OVENREINIGER

B OFEN REINIGUNGSMITTEL
BE OVEN DETERGENT

B B DETERGENT DE FOURS

7484.1040

fvs)

€ |55,- LS

o
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Kitchen Equipment Kitchen Equipment .

FRYING COUNTER ELECTRIC COUNTER FRYER /a E-G-O °
=
c
== BAKWAND == ELEKTRISCHE TAFELFRITEUSE N
c
De Combisteel bakwand heeft drie gasgestookte frituurpotten met een capaciteit van 18 kW per stuk. Deze bakwanden zijn in een korte tijd een begrip BN [ EKTRO TISCHFRITEUSE §
geworden in de snackwereld. De bankwand is vervaardigd van hoogwaardig roestvrijstaal. De bediening van de bakwand is zeer eenvoudig. Onder iedere Y
frituurpot bevind zich een vetvanglade. Deze kan alleen verwijderd worden als de vetkraan gesloten is, zodat het verversen van het frituurvet veilig en BIE ELECTRIC COUNTER FRYER
verantwoord gebeurd. Het blad en de bovenbouw zijn naadloos uitgevoerd. Onder de patatvoorraadbak bevind zich de randafzuiging. Optioneel is de
bakwand te leveren op propaangas. De bakwand is ook geschikt om in te bouwen in een snackwagen. Zo is hij ideaal te gebruiken tijdens drukke 0 B FRITEUSE POSABLE ELECTRIQUE
evenementen door de hoge capaciteit. <
Q
B [RITTIER ANLAGE g
Der Combisteel Frittier Anlage hat drei Gas Frittierpfanne mit einer Kapazitat von 18 kW/Stiick. Diese Backwande sind ein Begriff in der Backwelt. Die
Frittier Anlage ist aus hochwertigem Edelstahl Stahl hergestellt und die Bedienung der Backwand ist ganz einfach. Unter jedem Frittierpfanne befindet
sich eine Schublade fur das Fett. Diese Schublade kann nur entfernt werden wann die Fettablasshahn geschlossen ist. Auf diese Weise kénnen Sie das
Fett sicher und verantwortlich erneuern. Das Blatt und der Oberbau sind nahtlos ausgeftihrt. Unter dem Vorratbehalter fur die Pommes befindet sich die
Abzug. Nach Wahl kann die Backwand auf Propangas geliefert werden. Eingebaut in einer Wagen ist diese Fachwand durch ihre hohe Backkapazitat ideal é
flr Festivals und Ereignissen wegen die hohe Kapazitat. 3
FRYING COUNTER
The Combisteel frying counter has three deep frying pans with a capacity of 18 kW each. These frying counters have required a very good name in the =
baking world. The frying counter is made of high quality stainless steel and is very easy to operate. Under each deep frying pan there is a tray for grease, £
which can only be removed when the grease valve is closed. This way the grease can be changed safely and responsibly. The counter top and the upper £
part are seamless. The exhaust is installed underneath the chips storage. Optionally the baking wall is available on propane gas. The counter fryer can be g
installed in a food truck which makes it ideal to use during events or festivals because of its high capacity. §
B B PAROI DE CUISSON =
Le paroi de cuisson Combisteel a trois échangeurs de gaz profonds d'une capacité de 18 kW chacun. Ces parois de cuissons au fil du temps occupe c
une place importante dans le monde du snack. Ce dernier est constitué d'acier inoxydable de haute qualité. L'opération de cuisson directe est trés simple. %
Sous chaque changeur de gaz se trouve un tiroir de récupération des graisses. Ils ne peuvent étre seulement retirées que si le robinet de graisse est fermé ‘g
afin que le refroidissement de la friture se fait en toute sécurité. Les structures sont parfaitement mis en ceuvre. Sous le réservoir a8 Pomme de Terre se =
trouve |'extraction de bord. Comme option, nous pouvons fournir le paroi de cuisson sur gaz propane. Le paroi de cuisson peut étre également adaptée 7455.1003 7455.1008 3
pour dans un camion snack. Il est idéal pour une utilisation lors d'événements trés fréquentés vue sa grande capacité. H H
L |9 | 290x440x290 L |9 | 590x440x290
b 1230v/3kw b l2x230v/2x33kw i
3
naf | 1xe N4/ | 2x6 E
ry ry e
»8 | X »8 | X
e |7 ke |11
€ 159, & € 280, © IS
]
2
7455.1000 7455.1005
o [ 31005055355 1 | 630x505x355
b 1230v/33kw b l2x230v/2x33kw E
©
naf | e naf | 2xe
ry ry
»8 | v o v
fe) |9 fxe) | 145 5
K]
€ |243- & € |428- & E
>
7013.0255 7455.1006 7455.1007
H H H ©
1490x975x1552 340x560x380 690x560x380 S
L L L g
& |3x18kw b |a00v/skw b | 2xa00v/2x5kw =
@ 380 naf | 1xto g/ | 2xt0
ry ry
Ih.-T v IP.'% v IP.% v
>
[xa) | 350 fxe) | 10 ke |17 3
o
€ |Onrequest #. € |352,- & € /489,- &
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Kitchen Equipment

ELECTRIC COUNTER FRYER
=== ELEKTRISCHE TAFELFRITEUSE
B ELEKTRO TISCHFRITEUSE

Bl ELECTRIC COUNTER FRYER

B B FRITEUSE POSABLE ELECTRIQUE |

#ﬁ [

7471.1000

ELECTRIC COUNTER FRYER
=== ELEKTRISCHE TAFELFRITEUSE
B ELEKTRO TISCHFRITEUSE

B FLECTRIC COUNTER FRYER

B B FRITEUSE POSABLE ELECTRIQUE

* 0

7471.1002

M | 540x540x370
b la00v/9kw
naf 16
§€ [+50/+190
[we) |35
€ (740,- &
BASKET
— MAND
== (ORB
B BASKET
B H PANIER

7471.1010

7471.1000

455x245x80

en |[50|C=| v

M | 670x650x370
b la00v/iskw
naJf |30
§€ [+50/+190
[we) |50
€ [1.130,- &
BASKET
— MAND
== (ORB
B BASKET
B PANIER

7471.1012

'." o Lid L"

iR TLE

> | 7471.1002
Mo | 570xa40x80
[k |2

€ |93,- o

DRAINING BOARDS
== AFDRUIPPANEEL
B KORBABLAGE
EEE DRAINING BOARDS

I 0 EGOUTTOIRS

>

7471.1014

7471.1000

4

U@

85,- o

DRAINING BOARDS
== AFDRUIPPANEEL
BN KORBABLAGE
EEE DRAINING BOARDS

I B EGOUTTOIRS

-

> | 74711002
[we\ |5
€ |107,- &

Kitchen Equipment

ELECTRIC COUNTER FRYER
=== ELEKTRISCHE TAFELFRITEUSE
E=| ELEKTRO TISCHFRITEUSE

BIE ELECTRIC COUNTER FRYER

B B FRITEUSE POSABLE ELECTRIQUE

GAS COUNTER FRYER
== GAS TAFELFRITEUS
B GAS TISCHFRITEUSE
BIE GAS COUNTER FRYER

0 B FRITEUSE POSABLE GAS

Cooking range

Drop-in

Ovens
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c
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o
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c
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<
]
=
v
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s | 700x580x250 s | 700x580x250 g
bl a0oviegkw & 12w 2
naf |21 naf |18 E—
[xe) |31 [we\ |48 é
€ 1.865- & € 2385 & E
o
s | 700x580x250 E
b la00v/9kw 2
oy |21 —
[k |31
€ [1.925,- & %
DRAINING BOARDS DRAINING BOARDS -
== AFDRUIPPANEEL == AFDRUIPPANEEL 5
EEm | ORBABLAGE B (ORBABLAGE %
B DRAINING BOARDS BE DRAINING BOARDS i
B 0 £GOUTTOIRS B 0 EGOUTTOIRS -
- > | 7488105 - S | 7466.1435 -
L | 7673392 s [ 64sx350
\i' xe\ |6 xe\ |5 g
€ [115,- & € [115,- &
Aymero Hofmann Gastronomiegerate



Kitchen Equipment

FRYER

== FRITEUSE
B [RITEUSE
BIE FRYER

B 0 FRITEUSE

7455.0975

-

| 9| 400x800x1180

27 kW

naf 21

€ 10/+195

[we\ | 73
€ |1.135,- A

[ ]

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Kitchen Equipment

BASKET FRYER
== FRITUURMAND
B== (ORB FRITEUSE
EIE BASKET FRYER

0 B PANIER FRITEUSE

7020.1015

€l6a- &

FRYER CLEANER
== FRITUURREINIGER
B REINIGUNGSMITTEL FRITEUSE
BEE FRYER CLEANER

B B NETTOYANT FRITEUSE

7020.1020

€116, &

JOINT

== KOPPELSTRIP
B \ERBINDUNG
EE JOINT

B B CONNEXION

7020.1025

€lag, &

END JOINT LEFT
== EINDSTRIP LINKS
B \DE VERBINDUNG LINKS
ERE END JOINT LEFT

B B CONNEXION BOUT GAUCHE

7020.1035

€ ‘ 47,- s

HEAT SHIELD
== HITTESCHILD
BN L TZESCHILD
B HEAT SHIELD

I B BOUCLIER DE CHALEUR

— 7020.1045
T,

€ ‘ 60,- N

SNACK CONTAINER
= UITLEKBAKJE SNACK
B BEHALTER FUR SNACK
B SNACK CONTAINER

B B CONTAINER A SNACK

7020.1030

€ ‘ 90,- LN

END JOINT RIGHT
== EINDSTRIP RECHTS
E=| ENDE VERBINDUNG RECHTS
B2 END JOINT RIGHT

I B CONNEXION BOUT DROITE

7020.1040

€ |47 Py

Aymero

Hofmann Gastronomiegerdte
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Kitchen Equipment

ELECTRIC FRYER

=== ELEKTRISCHE FRITEUSE
B ELEKTRO FRITEUSE
ELECTRIC FRYER

B B FRITEUSE ELECTRIQUES

*{ EGD

7455.0985

695x530x970

230V /2x 3,3 kW

2x 9

34

869,-

=

ELECTRIC FRYER
=== ELEKTRISCHE FRITEUSE
E=| [ EKTRO FRITEUSE

B FLECTRIC FRYER

B B FRITEUSE ELECTRIQUES

@ EGO

7455.0990

760x590x970

400 V/2x 5 kW

2x 13

Kitchen Equipment

BASE 900 STOCK POT STOVE GAS
== BASE 900 HOKKER GAS

B 3ASE 900 HOKKER GAS

B BASE 900 STOCK POT STOVE GAS

B B BASE 900 HOKKER GAS

7478.1500

s | 600x700x450
6 | 18kw

[we) | 83
€ |954,- o

BASE 900 STOCK POT STOVE ELECTRIC

== BASE 900 HOKKER ELEKTRISCH

E=| BASE 900 HOKKER ELEKTRO

EE BASE 900 STOCK POT STOVE ELECTRIC

B B BASE 900 HOKKER ELECTRIQUE

7478.1505

s | 600x500x450

b |a00v/akw

GAS RANGE 6 BURNERS WITH GAS OVEN
== GASFORNUIS 6 BRANDERS MET GASOVEN

B GASHERD 6 BRENNERS MIT GASBACKOFEN

Bl GASRANGE 6 BURNERS WITH GAS OVEN

I B CUISINIERE A GAS 6 BRULEURS AVEC FOUR A GAZ

BBQ-GRILL
—— BBQ-GRIL
== g
BBQ-GRILL
B0 BBQ

Mo | esasxs25:310
6 | 10kw
[ ] |590xag0
ke | 12
s | 918x@00x1480
8 lekw s | 700x560x805
(7 | 664x590x378 & | 10kw
GN | 1/1 GN [ ] |590x470
[xe) | 110 [\ | 14
€ [2.119,- & € |225,- =

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate
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Kitchen Equipment

INDUCTION COOKING TOP
== [INDUCTIE KOOKPLAAT

E=| |NDUKTION PLATTE

i

INDUCTION COOKING TOP

PLAQUE INDUCTION

7020.0130

Mo | 340xa40x117

@ |120-280

b |230v/05-35kw

INDUCTION WOK COOKING TOP
=== INDUCTIE WOKPLAAT

= |NDUKTION WOKPLATTE

INDUCTION WOK COOKING TOP

B B WOK PLAQUE INDUCTION

7020.0135

Mo | 340xa40x117

b 1230v/0535kw

§¢ | +60/+240

§¢ | +60/+240 [\ | 15
[ws\ |15 € (245, A
€ |210,- &=

PAN FOR WOK
== WOKPAN

B pEANNE FUR WOK
BE PAN FOR WOK

B B MARMITE POUR WOK

7020.0140

Mo | s25:360x210

xe\ |3

€ [112,- e

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Kitchen Equipment

CONTACT GRILL
== CONTACT GRILL
B (ONTAKTGRILL

Bl CONTACT GRILL

B B GRIL DE CONTACT

CONTACT GRILL PANINI
== CONTACT GRILL PANINI
E=| KONTAKTGRILL PANINI
EEE CONTACT GRILL PANINI

B GRIL DE CONTACT PANINI

Cooking range

Drop-in

«n
c
o
>

o

s [ 320x410x190 s | 440x410x190 3:
I v >, | [0 |v 2
M1 |214x214 = | I | 340x220 -
§¢ |+50/+300 §¢ [+50/+300 <
b 1230v/1,8kw b 1230v/22kw %
[we\ 135 [xe\ |20 &
€ (214, & € (253 &
CONTACT GRILL WATER GRILL g
= CONTACT GRILL = WATERGRIL :
B (ONTAKTGRILL B \ASSERGRILL
CONTACT GRILL EE WATER GRILL S
B B GRIL DE CONTACT B 0 GRILLD'EAU é
g
E
=
o | ssoxat0x190 o | 490x500x210
v M 1
2x214x214 [ | 410340 £
+50/+300 b |a00v/skw s
2x230V/3,6 kw [\ [17
26 € (853, &
€ 301 & £

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate



Kitchen Equipment

ELECTRIC FRY TOP
=== ELEKTRISCHE BAKPLAAT
E=| ELEKTRO GRILLPLATTE

Bl ELECTRIC FRY TOP

B B PLAQUE GRIL ELECTRIQUE

|

M | 550x470x230

b 1230v/3kw
L]lv
[we) |21
€ 198 &

GAS FRY TOP

== GAS BAKPLAAT
B GAS GRILLPLATTE
GAS FRY TOP

B B PLAQUE GRIL GAS

7457.0005

Kitchen Equipment

CHICKEN ROTISSERIES ELECTRIC
== KIPPENGRIL ELEKTRISCH

E=| HAHNCHENGRILL ELEKTRO
CHICKEN ROTISSERIES ELECTRIC

0 B ROTISSOIRES A ELECTRIQUE

CHICKEN ROTISSERIES GAS
== KIPPENGRIL GAS

E=| HAHNCHENGRILL GAS

B CHICKEN ROTISSERIES GAS

0 B ROTISSOIRES A GAS

CHICKEN ROTISSERIES ELECTRIC
== KIPPENGRIL ELEKTRISCH
E=| HAHNCHENGRILL ELEKTRO

CHICKEN ROTISSERIES ELECTRIC

0 B ROTISSOIRES A ELECTRIQUE

Mo | 550x515%240
& |skw
[]|v
[we\ |23
€ |595- &=

7455.1080

M | 730x510x230

b 1230v/35KkW
L]lv
[we) |31.5
€

ELECTRIC FRY TOP
=== ELEKTRISCHE BAKPLAAT
E=| ELEKTRO GRILLPLATTE

EIE ELECTRIC FRY TOP

B B PLAQUES GRIL ELECTRIQUE

y £ DLV 500%520%310

y £ I 500x520%310

v 53 W OIS 600x520x310

M {y SURFACE e\ €
230V / 3kW [] 31,5 |312,- o
230V /3 kW [] 315 |1480,- A
400V /5 kW [] 345 |425,- A
400V /5 kW M 345 1480, A

v 53 3 600x520x310

7472.0005

940x590x780

400V /5,4 kW

4x

79

2.795,- A

= SPIT
BN opEp
BE spT

B B BROCHE

7472.0015
[xe\ | 2
€ |70,- =

H 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

7472.0020

7472.0030

| 1320xa60x680 5| 1320x460x660
b 1230v/0,1kw b 400V /52 kw
G ekw /7P| 10x
7] 10x N 2
N 2x [e\ | 65
[we) | 65 € [1.495,- &
€ 1.629,- =&
7472.0035
5| 1320x460x855
5| 13201460880 b a00v/7,8Kw
b 1230v/0,1kw /77| 15x
& [12kw NRES
/77| 15x [\ | 85
N € |2.025,- =
[xe) | 85
€ 2.075- &
5| 1020x640x830
BASKET b lacov/sakw
— MAND N
== (ORrg i e
BASKET € 1.995- &
B B PANIER

[we) | 2

7472.0010

€ 108,-

LS
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Kitchen Equipment

Kitchen Equipment

GYROS GRILL GAS MOTOR ON TOP
== GYROS GRILL GAS MOTOR BOVEN
E= GYROS GRILL GAS MOTORPOSITION OBEN

EE GYROS GRILL GAS MOTOR ON TOP

B B GYROS GRIL DE GAZ MOTEUR AU-DESSUS

7481.0005

GYROS GRILL GAS MOTOR ON BOTTOM
== GYROS GRILL GAS MOTOR ONDER
E=| GYROS GRILL GAS MOTORPOSITION UNTEN

B GYROS GRILL GAS MOTOR ON BOTTOM

B B GYROS GRIL DE GAZ MOTEUR AU-DESSOUS

s | s50x680x920
) |84kw

[we\ |29

€ |1.050,- =

s | 620x760x840
) |84kw

[we\ |37

€ |1.280,- =

7481.0010

o [ 550x740x1120
6 [11.2kw
[we) |32

€ [1.125,- &

7481.0020
H

s | 620x760x1040
6 [11.2kw

[we) | 42

€ |1.405,- &

GYROS GRILL ELECTRIC MOTOR ON TOP
== GYROS GRILL ELEKTRISCH MOTOR BOVEN
B GYROS GRILL ELEKTRO MOTORPOSITION OBEN

BB GYROS GRILL ELECTRIC MOTOR ON TOP

B B GYROS GRIL ELECTRIQUE MOTEUR AU-DESSUS

7481.0025

s | s50x740x920

b la00v/s7kw

[xe\ |32

€ 1.323,- &

GYROS GRILL ELECTRIC MOTOR ON BOTTOM
== GYROS GRILL ELEKTRISCH MOTOR ONDER

E=| GYROS GRILL ELEKTRO MOTORPOSITION UNTEN
GYROS GRILL ELECTRIC MOTOR ON BOTTOM

B B GYROS GRIL ELECTRIQUE MOTEUR AU-DESSOUS

7481.0035

s | 620x760x840

b la00v/s7kw

[xe\ |40

€ 1.398,- &

7481.0030

s [ 550x740x1120

b 4000V /7,6 kw

[xe\ |35

€ |1.448,- =

7481.0040

s [ 620x760x1040

b 4000V /7,6 kw

[xe\ |45
€ |1.523,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen
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Kitchen Equipment

DONER SLICER ELECTRIC
=== DONERMES ELECTRISCH
== DONERSCHNEIDER ELEKTRO

Bl DONER SLICER ELECTRIC

B B COUPEUSE DONER ELECTRIQUE

7455.0070

s | 230x185x280

b 1230v/008kw

2@ | 100
Ml o5
[we) | 1,25
€ |189,- &

SALAMANDER
== SALAMANDER
B o) AMANDER

Bl SALAMANDER

B 0 SALAMANDRE —

7455.1600

s | 450x480x500

230V /2,8 kW

b
[! | 440x320
[we) |45

€ |628,- -

7455.1605

s | 600x480x520

b 230v/35kw

(! | s90x330
/e | 65
€ |693,- R

SALAMANDER TOASTER
== SALAMANDER TOASTER
E== SALAMANDER TOASTER

Bl SALAMANDER TOASTER

B B SALAMANDRE TOASTER

7455.1645

! s | 490x250x280
1 b 1230v/24kw

- mpr k) |9
€ (231, &

7455.1650

s | 490x250x380

b 230v/36kw

n 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Kitchen Equipment

GIORIK SALAMANDER TOUCH
== GIORIK SALAMANDER TOUCH
E= GIORIK SALAMANDER TOUCH

EE GIORIK SALAMANDER TOUCH

B B GIORIK SALAMANDER ECRAN TACTILE

7466.1495

s | 570x530x500

b la00v/askw

[ | ss0x 370

[xe) |65

€ [3.135,- &

GIORIK SALAMANDER
== GIORIK SALAMANDER
E=| GIORIK SALAMANDER
EE GIORIK SALAMANDER

B B GIORIK SALAMANDRE

7466.1500

L Lo | 735x530x500

b la00v/s3Kw

[ | 710x370

[xe) |80.5
€ [3.750,- &

s [400xas0x510
b 1230v/3kw
[ | 340 x 310
[xs) |43

€ [1.825,- &
s | 570x530x500
b la00v/askw
[ | ss0x 370
[xe) |65

€ (2.640,- &

~N
Y
(=2
[=)]

.1490

735x530x500

400V /53 kW

710x 370

80,5

3.120,- &
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Kitchen Equipment

CREPE MAKER
== CREPE MAKER
BN CREPE GERATE

B CREPE MAKER

B B CREPIERE

7455.1610

s | 450xa90x235

400

230 V/3kw

%)
b
[xe\ |20
€

TOASTER
== BROODROOSTER
B TOASTER

B TOASTER

B 0 GRILLE-PAIN

7455.1635

s | 290x260x220

b 230v/1,8kw

slices | 4
xe\ |5

€ |151,- LB

7455.1615

7455.1640

= WAFELUZER
BN \\AFFELEISEN

BiE WAFFLE MAKER
B B MACHINE A GAUFRE

7455.1620

s | 860xa90x235 . s 42002600220
@ | 400 l||||||||-||i1||||u l,l 230V /2,5 kW
b 1230v/6kw ,'““Hl'_l'i.m,,, ., |slices| 6
[xe\ |30 - xe\ |7
€ |535- A € (192, &
WAFFLE MAKER PASTA COOKER

== PASTAKOKER
B \UDELKOCHER

B PASTA COOKER
0 B CUISEURS POUR PATES

7455.1655

~

s | 300x450x250 == i s | 400x680x370
b 1230v/2kw T b |a00v/45kw
[t |100x 170 i 20

= gy

[ws) |20 ] € 799, A
€ (278,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Kitchen Equipment

MEAT CUTTER

== VLEESSNIJMACHINE
B [ £SCH FRASER
Bl MEAT CUTTER

B B COUPEUSE DE VIANDE

Ny h 0@ | Ol | % €
yOREFODOEYAN 500x520x310 | 230V /0,12kW | 220 12 10 |499,- =
y () ERO0 LI 500x520x310 | 230V/0,18 kW | 250 12 15 |599,- R
yOMEFOEYAN 600x520x310 | 230V /0,25kW | 300 15 25 |950,- =

MEATGRINDER
= GEHAKTMOLEN
B [ [SCHWOLF

MEATGRINDER
B B HACHOIR

7455.0085

o (43202610484

b |230v/055kw

Rpm | 170
[xe\ | 24
€ /640,- &

VEGETABLE CUTTER WITH 5 KNIVES

=— GROENTESNIJDER MET 5 MESSEN )
0

B GEMUSE FRASER MIT 5 MESSER

VEGETABLE CUTTER WITH 5 KNIVES )
KV swnsenny

B B COUPEUSE DE LEGUME AVEC 5 COUTEAUX

7455.0080

519x261x495 & e - s [570x230x510
230V/0,9 kw : ‘_ b 230v/055kw
200 1 ”ﬂ-‘ | [k |26

A
170 a i— ® | € 899 &
32
845,- A

Aymero
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Kitchen Equipment

TOP SHOWCASE
== WARMHOUDVITRINE
B \\ARMETHEKEN
ElE TOP SHOWCASE

B B BUFFET VITRINE CHAUFFANTE

BAIN-MARIE
== BAIN MARIE
B 5 N-MARIE

EiE BAIN-MARIE

B B BAIN-MARIE

7455.1125

o | 1039x365x330

b 1230v/15kw

GN |5x 1/3GN

[xe\ |13

€ |338,- =

7476.0010

o | 538x336x243

b 230v/12kw

GN | 1x 1/
[we\ |9
€ |98,-

-

7455.1130

o | 1339x365x330
230V/1,5kw
7x 113 GN
16

€ (419, A

SOUP KETTLE
== SOEPKETEL
B S PPENKOCHER

EEE SOUP KETTLE

B B MARMITE A SOUPE

7476.0005

H
L 1o | ©360x400

b 1230v/04kw

7476.0015

Mo | 5383361243

230V /1,2 kW

x 11

b
GN

v v
e\

€

BLENDER
== BLENDER
B ) E\DER

EE BLENDER
B0 MIXER

7013.2515

s 21002300520

b 1230v/15kw

naf |10 [\ |5
s\ |6 € |258- A
€ |75,- -

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Kitchen Equipment

GRANITA MACHINE
=== SLUSH PUPPIE AUTOMAAT
BN SLUSH PUPPIE AUTOMAT
B GRANITA MACHINE

I B AUTOMATE DE SLUSH PUPPIE

7470.0005

i s | 200x480x800
ey
b |230v/053kw

nal 11x10

DRINK DISPENSER
== DRANKEN DISPENSER
E== GETRANKE DISPENSER

DRINK DISPENSER

0 0 DISTRIBUTEUR DE BOISSONS

Cooking range

Drop-in

“»
c
o
>

o

) |3
€ |1.255,- & §
s | 400xa80x800 s | 300x300x600 <
b 1230v/085Kkw b 1230v/068kw g
T |2x10 naf |2xse E
K\ |55 [xe\ |23 —
€ 2.236,- ® € 749, & s
£
8
Mo | 600x480x800 s | 450x300x600 -
b 1230v/1,1kw b 230v/09kw E
Al [3x10 Al |3xs6 2
[we\ |73 [xe\ |30 o
€ |2.834,- & € |1.019,- & )
CITRUSPERS SEMI-PROFESSIONEEL CITRUSPERS
== CITRUSPERS SEMI-PROFESSIONEEL = CITRUSPERS T
B 7|TRUSPRESSE SEMI-PROFESSIONELL B 7TRUSPRESSE §
B CITRUS PRESS SEMI-PROFESSIONAL B CITRUS PRESS %
B B PRESSE FRUITS SEMI-PROFESSIONEL B B PRESSE FRUITS i
Mo | 218x308x354 Mo | 218:308x430 s
b |230v/018kw b 230v/018 kW -
Rpm | 1300 Rpm | 1800 R
B s \ENE
€ 129 =& ) € 157, ®

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate



Kitchen Equipment

POPCORN MACHINE

== POPCORNMACHINE

CANDY FLOSS MACHINE
== SUIKERSPIN MACHINE

E=| POPCORN-GERAT E=| ZUCKERWATTE-MASCHINE
B POPCORN MACHINE Bl CANDY FLOSS MACHINE

B B APPAREIL POPCORN B B MACHINE BARBE A PAPA

7455.0800

s | 7a0x740x530

7455.0810

2@ |710

s | s60x417x770 b 1230v/095 kw
b 1230v/135kw [\ |20

Jxe\ |23 € |505,- &
€ |338- |&

7455.0805

s | 540x540x530

7455.0815

s [ 560x417x1560

2@ |500

b 1230v/135Kw b 1230v/095kwW

[ke\ |39 [we) |15
€ |559,- - € 495,- =

Kitchen Equipment

ESPRESSO MACHINE
== ESPRESSO MACHINE
= ESPRESSOMASCHINE

Bl ESPRESSO MACHINE

B B MACHINE D'ESPRESSO

7047.0015

ESPRESSO MACHINE
== ESPRESSO MACHINE
B ESPRESSOMASCHINE

BB ESPRESSO MACHINE

B B MACHINE D'ESPRESSO

Mo |677x523x80 | TS | 11,5
b 1230vaskw | (Y |a80/n
[xe\ | 60

€ |3.500,- =

7047.0025

650x480x530

b 1230v2,7kw 480/h
[xe\ |48
€ [2.195,- &

7047.0020
H

967x523x580 | U|Af | 17,5
aoviekw | (1Y |720/h
80

5.250,- #&

7047.0030

Mo | esoxasoxs3o | TS | 11,5
b 1230ve7kw | (Y 480/
[xa\ |51

€ 1.950,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen
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Kitchen Equipment

COFFEE MACHINE
== KOFFIEMACHINE
B KAFFEEMASCHINE

COFFEE MACHINE

B 0 MACHINE DE CAFE

Predinm’

7020.0008

COFFEE MACHINE

==
in

KOFFIEMACHINE

KAFFEEMASCHINE

COFFEE MACHINE

MACHINE DE CAFE

H

Mo | 195x360xa25 | T4 [ 1.8

b l2oveakw | (3 [1.875MN
[we) | 7.9

€ |259,- =

s —

._1 |

020.0009
Mo | 2103500425 | T4 (1.8

b l2oveakw | (3 [1.8/5MN
e\ |9
€ [249,- =

m=m  KOFFIEMACHINE

] COFFEE MACHINE

MACHINE DE CAFE

il
B

= WATERAANSLUITING
mmm KAFFEEMASCHINEN
WASSERANSCHLUSS
WATER CONNECTION

i CONNEXION D'EAU

7020.0010

COFFEE MACHINE WATER CONNECTION

e

COFFEE MACHINE

KOFFIEMACHINE

KAFFEEMASCHINE

COFFEE MACHINE

B B MACHINE DE CAFE

Mo | 2103500425 | 04 [ 1.8

b l2zoveakw | (3 [1.8/5MN
[we) |9

€ |289,- L0

7020.0011

Mo [195x3e0xaas | TS 1,75

b l2zovnokw | (3 [1.8/5MN
[we\ |7.2

€ (236, &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Kitchen Equipment

COFFEE PERCULATOR
== KOFFIE PERCULATOR
B AFFEE PERCULATOR
BEE COFFEE PERCULATOR
B B PERCOLATEUR DE CAFE
-
-;_ﬂ' naf |65
@ 40725 M
b 1230 v,5kw
[ke\ |42
€ |116,- &
-
-;_ﬂ' maf |15
(@ | 100760 MIN
b 12305 kw
[k |6.2
€ |181,- =
GREASE TRAP SS
== VETAFSCHEIDER RVS
B [CTTABSCHEIDER EDEKSTAHL
BEE GREASE TRAPSS

I B SEPARATEUR DE GRAISSE INOX

<

7020.0210

GREASE TRAP
== VETAFSCHEIDER
E=| FETTABSCHEIDER

ElE GREASE TRAP

I B SEPARATEUR DE GRAISSE

s | 385x385%290
M4 | 36 Ltmin
CAP |9KG

@ |0

ke |15

€ (320, A

Cooking range

Drop-in

Ovens

o=
=
[}
£
=
E
o
[}
c
[}
<
S
=
¥

c
2
B
&
B
3
HOSE FOR GREASE TRAP Z
a
== VERBINDINGSSTUK VOOR VETAFSCHEIDER
B SCHLAUCH FUR FETABSCHEIDER
HOSE FOR GREASE TRAP T
3
[
B B TUYAU DE SEPERATEUR DE GRAISSE =
8
E
k:
c
2
=
2
=
7020.0215 7020.0220
s [490x3300350 2x
; ©
@ 27 Ltr/min @ |50 3
N
CAP | 7KG € (10, A «
@ |50 -
fws) |21
[
€ (259, & g
o

Ayme

ro

Hofmann Gastronomiegerate H



Kitchen Equipment

PLATE RACK WALL MODEL
=== BORDENREK WANDMODEL
E=| TELLER REGAL WANDMODELL
Bl PLATE RACK WALL MODEL

B B PORTE-ASSIESTTES DRESSEES MURALE

L H QD | x| €
7036.0011 600 |6 12 1129,- #&
7036.0013 800 |9 1.8 |164,- A
7036.0015 1000 | 12 22 1199,- #A
7036.0027 1410 |18 3.1 |245,- &
7036.0029 1620 | 21 33 (292,- =
PLATE RACK TROLLEY SERVING TRAY BRACKET COVER
== BORDENREK TROLLEY == DIENBLADENREK == HOES BORDENREK TROLLEY
== TE||ER REGAL TROLLEY B AR ETTS TRAGER - ESEX'\TAS,\;IEA,\LIJELEEP&LF%ER REGAL TROLLEY
EEE PLATE RACK TROLLEY EfE SERVING TRAY BRACKET EE COVER PLATE RACK TROLLEY COLLAPSIBLE
B B PORTE-ASSIETTES-DRESSEES TROLLEY B B PLATEAU SUPPORT B E CAPUGHON CHARIOT PORTE-ASSIETES-

DRESSEES ESCAMOTABLE

7036.0035

"+ | 600x600x 1860 > |7036.0035 > |7036.0035
QD | 84x 7y | 20x [\ | 3,5

e\ | 25 [xa\ | 14 € 269, A
€ 11.029,- #A € |327,- o

7036.0040

7036.0060

Kitchen Equipment

PLATE RACK TROLLEY COLLAPSIBLE

== BORDENREK TROLLEY INKLAPBAAR

=] TELLER REGAL TROLLEY ZUSAMMENKLAPBAR

EE PLATE RACK TROLLEY COLLAPSIBLE

B B CHARIOT PORTE-ASSIETTES-DRESSEES ESCAMOTABLE

7036.0045

7036.0050
7036.0055

COVER

) (©))) [xa\ €
480x480x1270 48 16 |771,- L
480x480x1490 60 19 |888,- LY
480x480x1890 84 24 11.064,- =

=== HOES BORDENREK TROLLEY INKLAPBAAR

E=| SCHUTZHAUBEN FUR TELLER REGAL TROLLEY ZUSAMMENKLAPBAR

B2 COVER FOR PLATE RACK TROLLEY COLLAPSIBLE

I B CAPUCHON POUR CHARIOT PORTE-ASSIETTES-DRESSEES ESCAMOTABLE

n 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

7036.0075

7036.0070
7036.0065

> [xa\ €
7036.0045 31222, &
7036.0050 35 |234,- =
7036.0055 4 |269,- =

Aymero
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Refrigeration
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»
4
@

<
G
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3

£

2
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Refrigeration

REFRIGERATOR WHITE

== KOELKAST WIT

E=| KUHLSCHRANK WEIB

Bl REFRIGERATOR WHITE

B B REFRIGERATEUR BLANC

7450.0556

Mo | 600xs85x1850 510x485x1620
nal |3s0 ==QP"
b 230v/0,185kw ’1. v Hs‘v
§C |o/+8C a v
[ke) | 69 T v
€ |740,- A ™ v

FREEZER WHITE

== VRIESKAST WIT

E=| TIEFKUHLSCHRANK WEIB

BEE FREEZER WHITE

B 0 CONGELATEUR BLANC

TR

s | 6ooxs8sx1850 510x485x1620
nal |340 B e
b lasovroziokw| b |v
§e |<-18ec a v
[we\ |74 T v
€ 822,- a | ™, X

7450.0561

7450.0576

s | 775x650x1885 | [ | 665x580x1660 Mo | 775x650x1885 665x580x1660
naf |70 GN | 4x2/1GN naf |sss B |e
b1 230v/02kw ‘}. v “&“/ b 230v/035kw |\§ v
§° |o/+8cC o §c |<-18°C av
[ks) |90 T v [xs\ |94 T v
——— € [955,- & ™, |v € [1.030,- = ™™, |x
ACCESSORIES
74510015 |, " s02ua0
> ‘7450.0556 ‘ € ‘17,- o
7451.0016 L"y 650x535 ' 7451.0011
> ‘7450.0561 GN | 2/1GN ‘ € ‘18,- = u ‘ € ‘49,- 8
13x 7451.0021 « |7451.0045
mm > ‘74500576 ‘ € ‘175,- L iii! ‘ € ‘39,- L

REFRIGERATOR SS

== KOELKAST RVS

B ((JHLSCHRANK EDELSTAHL
BIE REFRIGERATOR SS

B B REFRIGERATEUR EN ACIER INOX

L

7450.0550

600x585x850 510x485x620
@ 130 EEREN
b |230v/0,15kw ‘{. v “E‘V
§° |o/+sc o
[xe\ | 44 /!\ v
€ 545 & | ™, |v

FREEZER SS

== VRIESKAST RVS

E=| TIEFKUHLSCHRANK EDELSTAHL

BIE FREEZER SS

B B CONGELATEUR EN ACIER INOX

600X585x850 510x485x620
@ 120 EEREN
b1 230v/0,15kw IE v
§e |<-18°c o v
[we\ | 44 /!\ v
€ |572,- & |, |x

7450.0555

600x585x1850 510x485x1620
350 EEQPN
230V /0,185kKW '{. v “g‘v
0/+8C a v
69 1T v
838, - 2 v

7450.0570

600x585x1850 510x485x1620
@ 340 = e
b lsoviozikw | ¥ |v
8¢ |<-18°c alv
[xe\ | 74 T v
€ (928, & ™, x

=
1
T

7450.0560

7450.0575

775x650x1885 665x580x1660 775x650x1885 665x580x1660
@ 570 GN | 4x 2/1GN @ 555 % 6
b 1230v /026w ‘1. v ‘ ‘ b | 230v/035kw |§ v
3¢ |o/+8c o §c |<-18°C av
[\ |90 T v [x) |94 T v
€ 1.075,- = ™, v € (1144, = |, |x
ACCESSORIES
7451.0015 | "] s02aa0
> ‘745040550-7450.0555 ‘ € ‘17,- o
7451.0016 ,_lu 650%535 v 7451.0011
> ‘7450.0560 GN | 2/1GN ‘ € ‘18,- L U ‘ € ‘49,- L'
13x 7451.0021 i’ii 7451.0045
mﬂm > ‘7450.0575 ‘ € ‘175,- = "’! ‘ € ‘39,- =

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen
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Refrigeration

REFRIGERATOR SS

== KOELKAST RVS

B REFRIGERATOR SS

E=| KUHLSCHRANK EDELSTAHL

B B REFRIGERATEUR EN ACIER INOX

FREEZER SS

== VRIESKAST RVS

E=| TIEFKUHLSCHRANK EDELSTAHL

EIE FREEZER SS

B B CONGELATEUR EN ACIER INOX

GREY
LABEL

s | 680x800x2010 | [[F[J | 560x653x1386 s | 680x800x2010 | [J | 560x653x1386
4l | 600 GN |3x2/1GN N&/ |600 GN |3x2/1GN
b 230vr045kw | offe | v “g‘v b |230v/0750w | ofe v “E‘v
8¢ |-2/+8cC av 3¢ |-18/-25°C alv
[we) | 140 ™. v [we) | 130 ™. v
€ [1.240,- # | R |r134A € |1.582,- & | R |R404A
s [ 1340x800x2000 | [ | 1220x653x1386 M | 1340x800x2010 1220x653x1386
naJ | 1200 GN |6x2/1GN na/ [1200 GN |6x 2/1GN
b |230v/045kw | ofe v ‘|§‘¢ b lsovinw | ofe|v ‘|§‘¢
§c |2/+8c a5 §e |-18/-25°C a v
[we) | 190 ™. v [ke) | 190 ™ v
€ [1.940,- 2 | R |R134A € 12190,- 2| R |r404A
ACCESSORIES
M 7451.0010
€ 66 &
Iggl 7450.0501
[ €[32- &
7450.0502
GN‘ZMGN ‘ € ‘22,- L

Refrigeration

REFRIGERATOR WHITE
== KOELKAST WIT
B (JHLSCHRANK WEIB
B REFRIGERATOR WHITE

B B REFRIGERATEUR BLANC

FREEZER WHITE
== VRIESKAST WIT
B TIEFKOHLSCHRANK WEIB
B FREEZER WHITE

B B CONGELATEUR BLANC

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

(] c b r
| r
= =
. - s | 680x800x2010 | [ | 560x653x1386 - - s | 680x800x2010 | [[F[J | 560x653x1386
N4/ | 600 GN | 3x2/1GN naf 600 GN |3x2/1GN
b | 230v /045w 'I. v b 1 230v/0,75kW ‘{. v
8¢ |-2/48%C a v 8¢ |-18/-25°C alv
[k | 140 ™ v [xs) | 130 ™ v
' (] ¥ € [1.225- # | R |R134A ; W E € (1.488- % | R |R404A
G e C | Y5 1340:800x2000] [ | 12204653x1386 G e | M, 1340x800x2010| [ | 1220x653¢1386
i 4 | 1200 GN | 6x 2/1GN i 4 | 1200 GN |6x2/1GN
b | 230v /045w ’{. v b1 230v 7 16w '{. v
§© | 2/+8C a v 8¢ |-18/-25°C a v
, NI LA , | LA
r € [1.709,- A | R |R134A r € [1.998,- # | R |rR404A
ACCESSORIES
M 7451.0010
‘ € ‘66,- o
Iggl 7450.0501
[ €32 &
7450.0502
GN‘ZMGN ‘ € ‘22,- LW
Aymero Hofmann Gastronomiegerate
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Refrigeration

B REFRIGERATOR SS

REFRIGERATOR SS

== KOELKAST RVS

E=| KUHLSCHRANK EDELSTAHL

B B REFRIGERATEUR EN ACIER INOX

7450.0072

s | 740x830x2010 | [[F[J | 624x685x1396
Al |50 GN |3x2/1GN

b1 230v /045w ?. v

§e |-2/+8c o v

[k | 120 ™. v

€ (1.490,- 2 | R |[rR134A

FREEZER SS

== VRIESKAST RVS

E=| TIEFKUHLSCHRANK EDELSTAHL

EIE FREEZER SS

B B CONGELATEUR EN ACIER INOX

7450.0076

Mo | 740x83002010 624x685x1396
4/ | 650 GN |3x2/1GN

b 230v/0,75kW ’1. v

§e |-18/-25°C a v

&) | 130 ™a|v

€ (1.774,- #. | R |rR404A

7450.0074

7450.0078

s [ 1480x830x2010 1360x685x1390 M | 1480x830x2010 1360x685x1390
nal [1410 GN |6x2/1GN &/ [1410 GN |6x2/1GN
b1 230v /045w 0{. v b 230v /10w ’{. v
§c |27+ ol §c |-187-25%C av
[we) | 190 ™ v [xs) | 200 ™. v
€ 12.299,- & | R [rR134A € 12.650,- | R [rR404A
ACCESSORIES
M 7451.0010
€ 66 &
@gl 7450.0501
[ €[32- &
7450.0502
GN‘ZMGN ‘ € ‘22,- "

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

Refrigeration

== KOEL/VRIESKAST

Bl REFRIGERATOR/ FREEZER

B KUHL/ TIEFKUHLSCHRANK

REFRIGERATOR/ FREEZER

B B REFRIGERATEUR/ CONGELATEUR

REFRIGERATOR SS GLASS DOOR

== KOELKAST RVS GLASDEUR

E=| KUHLSCHRANK RFS GLASTUR

BB REFRIGERATOR SS GLASS DOOR

B B REFRIGERATEUR EN ACIER INOX PORTE EN VERRE

7450.0152

s | 7a0x83002010 | [[F[J | 624x685x1396
naf | 597 GN | 3x 2/1GN
b | 230v /058w | offe | v
ﬂc +2/+8 ﬁ (%4
R |R132A 1T %
ko) | 138 ™ v
€ [1.860,- &
s [ 740x830x2010 | [ | 2x560x650x650 s [ 1480x830x2010 | [ | 1360x685x1390
N4 |2x237 GN | 4x 2/1GN naf | 1325 GN | 6x 2/1GN
b | 230v/0,58wW ’l. v b | 230v/053w '1. v
© |ons-1822 | @ |V §C |+2nm8 a v
R |ri3sa/ra0an| | |v R |R132A T %
[ke) | 150 ™. v [xe\ | 208 ™. v
€ [2.040,- & € [2.618,- A
7450.0720 FREEZER SS GLASS DOOR
s [ 1480x830x2010| [F[) | 2x560x653x1386 == VRIESKAST RVS GLASDEUR
na/ |2xs07 GN | 6x 2/1GN B LR UHLSCHRANK RFS GLASTUR
b1 230v/09kw ‘I. v BE FREEZER SS GLASS DOOR
ﬂ“c -2/+8 -18/-22 ﬁ v B B CONGELATEUR EN ACIER INOX PORTE EN VERRE
R | RrR134A/R404A 'fl\' v
B m
€ [3.170,- = s | 740x830x2010 | [[F[J | 624x685x1396
N4/ |s97 GN |3x2/1GN
b 230v/0,75kW ‘{. v
§c 1822 o
R |R404A T x
e\ | 153 ™ v
€ |2.456,- #.
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Refrigeration

REFRIGERATOR

KOELKAST
KUHLSCHRANK

REFRIGERATOR

REFRIGERATEUR

7477.0005

FREEZER
== VRIESKAST
B TR HLSCHRANK

EIE FREFZER

B B CONGELATEUR

Mo [ 72007152080 | R |R134A
nal | e00 ==RES
b | 230v/041kW ’1. v
§¢ 0/+10%C a
[ke) | 120 ™ v
€ [1.810,- & || |v

7477.0015

Mo | 7200715x2080 | R |R404A
naJ | eoo ==QEN
b |230v/058w | ofe v
§c |-18/-22°¢ [T BIE
[we) | 125 ™. v
€ [2.260,- & || |v

7477.0010

7477.0020

Refrigeration

REFRIGERATOR
== KOELKAST
B ()4 SCHRANK

Bl REFRIGERATOR

B B REFRIGERATEUR

7477.0100

FREEZER
== VRIESKAST
B TEFKOHLSCHRANK

EIE FREEZER

B B CONGELATEUR

o [ 720x815x2080 | R |R134A
4l 700 GN |3x2/1GN
b1 230v/041kW ’1. v
§¢ |0/+10%C a | x
[ke) | 130 ™. v
€ [1.835- & | | |v

7477.0110

Mo | 720x815x2080 | R |R404A
N4 | 700 GN | 3x2/1GN
b |230v/0s8w | ofe |v
§c |-18/-22°C o x
[we) | 135 ™. v
€ |2.205- & || |v

Mo [1440x715x2080) R |R134A Mo [1440x715x2080| R |R404 A
gl 1200 B |e 4l 1200 E &
b |230v/051w | ofe v b |230v/077cw | ofe v
§¢ 0/+10%C [T BIE §c |-187-22C a
[xs) | 192 ™ v [\ | 197 ™ v
€ 2690, & | | |v € 3340, 2 || |v
ACCESSORIES
7477.1015 7477.1025
= dh
| € |23 | (€] &
7477.1020 7477.1030
! 9
Mo | 5301530 € |40 € [103- &
110 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

7477.0130 7477.0135
o [1440815x2080) R |R134A o [1440x815x2080| R |R404 A
naf | 1400 GN | 6x2/1GN N4/ | 1400 GN | 6x2/1GN
b |230vi051kw | ofe |v b |230vi077w | ofe |v
§¢ |0/+10C o x 8¢ |-187-22°C a | x
[\ |206 ™. v [\ |214 ™. v
€ |2760,- 2 || |v € |3.205- & || |v
ACCESSORIES
7477.1035 7477.1025
s I
(€| & (€. &
7450.0502 7477.1030
Y
GN 21 o | €20 & € [103- &
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Refrigeration

REFRIGERATOR FISH
== KOELKAST VIS

B (JHLSCHRANK FISH
B REFRIGERATOR FISH

B B REFRIGERATEUR POISSON

. 7477.0120

REFRIGERATOR MEAT
=== KOELKAST VLEES
E=| KUHLSCHRANK FLEISCH

Bl REFRIGERATOR MEAT

I B REFRIGERATEUR VIANDE

7477.0125

REFRIGERATOR GLASS DOOR

mmm  KOELKAST GLASDEUR

E=| KUHLSCHRANK GLASTUR

BB REFRIGERATOR GLASS DOOR

B B REFRIGERATEUR PORTE EN VERRE

REFRIGERATOR LOW TEMPERATURE

== KOELKAST DIEPTEKOELING

E== KUHLSCHRANK TIEF TEMPERATUR

Bl REFRIGERATOR LOW TEMPERATURE

B B REFRIGERATEUR BASSE TEMPERATURE

7477.0145

| Mo [ 720x825x2080 | R |R134A Mo [ 720x825x2080 | R |R134A
4 | 700 gj 6x 1/1 GN naf | 700 B |
b |230v/041w | ofe v b |230v/041w | ofe v
8¢ |-2/+10C [T BIE 8¢ |-2/+10C [T BE
[wa\ | 143 ™ v [xs) | 143 ™ v
€ |2595- & | | |v € |2.690,- 2 || |v
7477.0150
Mo [1440x825x2080 R |R134A
Mgl | 1400 B |«
b |230v/051w | ofe v
§¢ |-2/+10C a -
[we) | 229 ™. v
€ (3695, & | | |v
ACCESSORIES
7477.1035
LA
(€| =
7450.0502 fl\ 7477.1025
GN‘zm GN ‘ € ‘40,- N = ‘ € ‘17,- LN
FISH 7477.1040 7477.1030
i} 9
T | en 1o BERD € [103- &
112 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

720x825x2080 | R |R134A o | 1440x25x2080) R [R134A
N4 | 700 EEREN nal [ 1400 B |e
b | 230v/0a1w | ofe |v b |230v/051kw | ofe v
8¢ |-2/+10C o x 8¢ |-27410C o x
[we) | 147 ™ v [xs) | 206 ™ v
€ |2.240- 2 || |v € [3.940,- 2 | | |v
o [1440x825x2080| R |R134 A
4 | 1400 B |ex
b |230vi051kw | ofe |v
8¢ |-2/+10%C a | x
[we) | 240 ™. v
€ [3.440,- & | | |v
ACCESSORIES
7477.1035 7477.1025
) I
| € |23 (€. &
7450.0502 7477.1030
9
GN 21 o | € |20 € [103- &
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Refrigeration Refrigeration

REFRIGERATOR REFRIGERATOR 1 DOOR 3 DRAWERS REFRIGERATOR SS EXTERIOR COUNTER DISPLAY COOLER T
== KOELKAST == KOELKAST 1 DEUR 3 LADEN == KOELKAST RVS BUITENKANT == TAFELMODEL KOELKAST §
g
B (JHLSCHRANK B (JHLSCHRANK 1 TUR 3 LADE B ((JHLSCHRANK EDELSTAHL AUBENSEITE B (JHLSCHRANK TISCHMODEL :é
BIE REFRIGERATOR B REFRIGERATOR 1 DOOR 3 DRAWERS B REFRIGERATOR SS EXTERIOR B COUNTER DISPLAY COOLER .
B B REFRIGERATEUR B B REFRIGERATEUR 1 PORTE 3 TIROIRS B B REFRIGERATEUR EN EXTERIEUR ACIER INOX B B REFRIGERATEUR POSABLE
a
o 3300300600 | [J | 260x270x370 —
naf |21 R [rR134A .
b |23ovs0ekw | BB | 2x 5
B 8¢ 0/+10%C e %
e |16 a |~ g
o [ 48ax700x2010 | [ | 368x580x1396 s | 484x700x2010 | [ | 368x580x1396 g
R |rR134A ’1. v R |r132A ?. v s | 600x630x1450 ﬂ““ +2/+10°C Mo [420xa35x785 | [AJ | 350x310x505 5
b |230v/025w | @ |v b |230v/025w | @ |v &l |275 EEREN nal |52 R |r1324 %
8¢ |2/48C ™. v 8¢ | 2748 ™. v b 230v/041kw | T, | X b 1230v/085kw | EE | 3x 2
: [ 110 T v [ | 130 T [x [\ |50 [ |v §¢ |o/+0C b v
3 € 1.390,- # € [1.990,- & € 499, A& ANEE a | x £
€ 349, & |, v E
FREEZER REFRIGERATOR INCL. DRAWER FREEZER SS EXTERIOR ;
== VRIESKAST == KOELKAST INCL. LADEN == VRIESKAST RVS BUITENKANT -
B TIEFKUHLSCHRANK B (JHLSCHRANK INKL. LADE B TIEFKOHLSCHRANK EDELSTAHL AUBENSEITE g
B FREEZER EfE REFRIGERATOR INCL. DRAWER B FREEZER SS EXTERIOR 2
B B CONGELATEUR B B REFRIGERATEUR INCL. TIROIRS B B CONGELATEUR EN EXTERIEUR ACIER INOX .
MINIBAR
= MINIBAR §
g
B \MINIBAR
BE MINBAR —
B0 MINBAR §
o
-
o [ 48ax700x2010 | [ | 368x580x1396 | M | esoxeoox2010 | () | 560x650x1386
N4l | 350 GN | 3x 1/1GN 4l |07 EN | 7x EN 600x400 o [405x443x545 | R |R134A %
R |r404A ‘{. v R [rR134A ‘{. v Llﬂ 600x630x1450 ﬂ": -16/-32°C N4l |40 X@ | 20x s
b 230v/06skw | @ |v b 23ov/028w | B | v g 275 B |~ b Jazoviosw | 8 .
§c |-187-25%C ™. v §C | 2/48C ™. v b 1230v/060kw | T, | X §¢ |0/+3C a |~
: [xe\ | 110 T v [xs) | 160 €T v [\ |51 Ié [we) 13,2 ™. g
X € |1.660,- = € [1.960,- & € |556,- L. € |186,- [
14 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen Aymero Hofmann Gastronomiegerate
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Refrigeration

REFRIGERATOR GLASS DOOR

== KOELKAST GLASDEUR

B KUHLSCHRANK GLASTUR

Bl REFRIGERATOR GLASS DOOR

B B REFRIGERATEUR PORTE EN VERRE

iLEL L

7455.1200

L

600x590x1900

() | 520x472x1320

s/

310

R134 A

b

230V /0,28kW

R
%3)(
3

§¢ |0/+10°C v “S‘s/
— ke\ |74 ™. v
S € (610 & | |x
ACCESSORIES
7455.1202
> | 7455.1200 ‘€ ‘20,- o

REFRIGERATOR GLASS DOOR

KOELKAST GLASDEUR

KUHLSCHRANK GLASTUR

REFRIGERATOR GLASS DOOR

REFRIGERATEUR PORTE EN VERRE

7455.1201

M | s0oxsgoxig00 | ES | 3x

4/ 1310 ?. v “g‘v
b 230v/028w | T, | v

8¢ |«2/47°C

[xe) |74

€ 630,- .8

REFRIGERATOR GLASS DOOR

B B REFRIGERATEUR PORTE EN VERRE

KOELKAST GLASDEUR

KUHLSCHRANK GLASTUR

REFRIGERATOR GLASS DOOR

7464.0085

Mo | 595x650%2000 | [ | 490%447X1570
4/ |382 R |R600A

b |230v/03skw | ES | sx

8¢ |0/+10°C b | v

[xe\ | 735 ﬁ v

€ 650- & | @ |v

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Refrigeration

REFRIGERATOR LOW TEMPERATURE
=== KOELKAST DIEPTEKOELING

E=| KUHLSCHRANK TIEF TEMPERATUR
Bl REFRIGERATOR LOW TEMPERATURE

B B REFRIGERATEUR BASSE TEMPERATURE

7464.0065

7464.0070

o
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Refrigeration

REFRIGERATOR GLASS DOOR

== KOELKAST GLASDEUR

E=| KUHLSCHRANK GLASTUR

B REFRIGERATOR GLASS DOOR

B B REFRIGERATEUR PORTE EN VERRE

REFRIGERATOR WITH SLIDING GLASS DOORS
=== KOELKAST SCHUIF GLASDEUREN

E=| KUHLSCHRANK MIT DOPPELTE SCHIEBEGLASTUREN
Bl REFRIGERATOR WITH SLIDING GLASS DOORS

B B REFRIGERATEUR AVEC PORTES COULISSANTES EN VERRES

-
7455.1205

7464.0035

| s [1100x680x1860 | [ | 1009x519x1202 Mo | 880x711x2000 | ) | 805x530x1370
_._ N4l |s8s R R134A 4l 700 8¢ |0/+10C
= b |230v/043w | BB | 6x b |23ov/062kw | B | ax
| | € |orwiec Fe |v alv b | v
& oo ™. v [xs\ | 136

1.160,- = | | |x € |1.575- =

7455.1215

7464.0045

Refrigeration

FREEZER GLASS DOOR

== VRIESKAST GLASDEUR

BB FREEZER GLASS DOOR

E=| TIEFKUHLSCHRANK GLASTUR

B B CONGELATEUR PORTE EN VERRE

o | 680x720x1990 | [ | 560x580x1270
Naf 412 R |rR404A

b |230v/0.25kw | ES | sx

§C |-187-24°C % | v

ke | 138 ™. v

€ 1660 & T x| @ |x

FREEZER GLASS DOOR

== VRIESKAST GLASDEUR

E=| TIEFKUHLSCHRANK GLASTUR

BB FREEZER GLASS DOOR

B B CONGELATEUR PORTE EN VERRE

o=k

o | 6a0x670x2058 | [FJ | 490x469x1570
N4/ |382 R [rR134A

b |230v/0.25kw | ES | sx

§C |-187-24°C |§ v

[ws) | 100 ™ v @ v
€ [1340,- 2 || x | @ v

7450.

0157

Mo [1370x720x1990 | [ | 1250x580x1270
N4/ | 920 R |[R404A
b 230v/0aw | BB | 10x
§C |-18/-24°C ‘1. v
ke | 227 ™. v
€ [2470- & | x| @ |«
ACCESSORIES
7451.0220
> ‘7450.0156 ‘ € ‘17,- L8
7451.0250
> ‘7450.0157 ‘ € ‘17,- 8
5 7451.0225
\/I > ‘7450.0156 4x ‘ € ‘6,- -
Y 7451.0226
\/I > ‘7450.0157 4x ‘ € ‘6,- o

s Mo [ 1100x680x2160 | [ | 1009x519x1502 s [ 1103x689x2000 | [ | 1028x508x1355
: _._ N4l | 780 R (R134A Al | 852 §c 0/+10°C
= b |230v/043w | BB | 6x b |230v/04skw | B | ax
™ ! 8¢ 0/+10%C ’1. v alv 1. v
- e [we) | 118 ™. v [k | 159
M= e T1310- & P |x € [1595- &
ACCESSORIES
7455.1217
> ‘7455_1205-7455.1215 ‘ € ‘25,- o
Y 7455.1218
\/I > ‘7455.1205-7455.1215 4 | € |6, A
18 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen
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Refrigeration

BACKBAR COUNTER
== KOELBUFFET
E=| RUCK-BUFFET
BACKBAR COUNTER

I 0 COMPTOIR-BAR-ARRIERE

7455.0700

BACKBAR COOLER BLACK

== BARCOOLER ZWART

B BARKUHLER SCHWARZ

BARCOOLER BLACK

B B REFRIGERATEUR DE BAR NOIR

7450.0315

o [ 1462x513x860 | f | 230v /50 Hz
ng/ |3s0 8¢ |o/+10°C
[\ | 100 B |4

€ |1.335- A&

7450

.0320

s [1670x560x866 | R |R 134 A L L | 2002x513x860 {r 230V /50 Hz
naf |98 B | naf |s37 8¢ |0/+10°C
b |230v/018w | ofe v [e) | 125 B e
§C | #2/47C ™ v € |1.560,- A
[xe\ | 129 B | ex
s [ 25421513860 l] 230V /50 Hz
— naf |evs 8¢ |0/+10%C
[e) | 150 = |ex
€ |1.898,- &
ACCESSORIES
7455.0701
> [ 7ass.0700 €25 @]  Accessois
/I 7455.0702 s? 7450.0330
> ‘7455-0700 ‘ € ‘10,- - E’ > ‘7450.0315-7450‘0320-7450.0325‘ € ‘485,- =
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Refrigeration

BACKBAR COOLER SILVER
== BARKOELER ZILVER

E=| BARKUHLER SILBER

Bl BACKBAR COOLER SILVER

B B REFRIGERATEUR DE BAR ARGENT

BACKBAR COOLER BLACK
=== BARKOELER ZWART
= BARKUHLER SCHWARZ

Bl BACKBAR COOLER BLACK

B B REFRIGERATEUR DE BAR NOIR

s |o0oxs00xa00 | R [R134A
4 | 198 B |

b |230v/028w | ofe v
8¢ [+27410C ™. v
[ie) |55 o v

€ |670,- &

7455.1300

s [s00x5000900 | R

i i

b |230v/018w ‘{. v
™.
N\
[ 1]

R134 A

2%

AN

8¢ [+2/+10°C

[we\ |35
€ 520 &

7455.1335

7455.1305

s [1335x500x900 | R |R134A s [900xs00x900 | R |R134A
N4/ | 298 B e naf | 198 B |~
b |230v/03kw ‘{. v 11 230V /0,24kW ‘{. v
§e |+27+10°C ™, v §¢ | +2/410°C ™ v
[ie) | 80 o v [\ |55 a v
€ |845- & € [670,- &
s [1335x5000000 | R |R134A
T M nal | 298 B |ex
e 7 1 b |2ovi03w | ofe v
L §C |+2/+10°C ™. v
[\ |80 av
€ (845, &
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Refrigeration

BACKBAR COOLER BLACK SLIDING DOORS
=== BARKOELER ZWART SCHUIFDEUREN

= BARKUHLER SCHWARZ SCHIEBETUREN

Bl BACKBAR COOLER BLACK SLIDING DOORS

I B REFRIGERATEUR DE BAR NOIR PORTES COULISST

7455.1315

s | 900x500x900

BACKBAR COOLER

== BARKOELER

B pARKUHLER

Bl BACKBAR COOLER

B B REFRIGERATEUR DE BAR

R
naf | 198 = |
Y 2

b 1230v/024 kw v
8¢ |0/+10C ™ v
B |5 6
€ /680,- A

7455.

1345

Mo |600xs15x1820 | R |R134A
Naf |293 B |~
b | 230v/028w | ofe |v
8¢ |+2/+10°C ™. v
[%a\ |75 o x
€ (828 & | | |x

7455.1320

7455.1350

s [1335x500x000 | R |R134A s [o00xs15x1820 | R |R134A
4/ | 298 B e 4/ | as8 EERES
b 230v/03kw ‘{. v b1 230v /038w ‘1. v
§c 0/+10%C ™ v 8¢ |+2/+10C ™ v
[xe) |80 [T BIE [we) | 100 [T BE
€ 890, & € |1125,- & | |x
ACCESSORIES
7455.1346
> ‘7450.1345 ‘ € ‘19,- L
7455.1351
> ‘7450.1350 ‘ € ‘25,- Y
5 7455.1352
\/l > ‘74501345-74501350 ax | € ‘6,- =
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Refrigeration

REFRIGERATED COUNTER

== KOELWERKBANK
B (JHLTISCH
BEE REFRIGERATED COUNTER

I B TABLE REFRIGEREE

700

7950.0080

Mo | 1360x700:850 | [ | 795x580x560
b 230v/038kw R134A

§C 218 GN | 2x 1/1GN
[ke) | 115 ’& v

€ [1.390,- & “A 4

H
[y

7950.0082

1795x700x850

HJ | 1230x580x560

230V /0,34kW

R134 A

+2/+8

GN |3x 1/1GN

160

|

1.625,- #

™ v

7950.0084

Refrigeration

B KUHLTISCH

DEPTH

700

== KOELWERKBANK

H B TABLE REFRIGEREE

Bl REFRIGERATED COUNTER

REFRIGERATED COUNTER

7450.0080

REFRIGERATED COUNTER UPSTAND

== KOELWERKBANK OPSTAANDE RAND

E=| KUHLTISCH AUFKANTUNG

BB REFRIGERATED COUNTER UPSTAND

0 B TABLE REFRIGEREE BORD RELEVE

DEPTH

700

s | 1360x700x850 795x580x560
b 1230v/03aw | R |R134A
§C | 218 GN | 2x 1/1GN
[ke) | 115 ’1. v

€ /1.560,- % "A v

7450.0082

s | 1795x700x850 1230x580x560
b 1230v/03aw | R |R134A

§C | +218 GN | 3x 1/1GN
[\ | 160 ’1. v

€ |1.740,- & |, |v

7450.0780
s [ 1360x700x850 ﬂg 795x580x560
b 1230v/03skw | R |R134A

: §C 218 GN | 2x 1/1GN

: [ke\ | 115 ?. v
€ (1.630,- = ™, v
s [ 1795x700x850 !75 1230x580x560
b 1230v/03aw | R |R134A
§C 218 GN |3x 1/1GN
[ke) | 160 '1. v
€ /1.808,- & |™, |v

Mo | 22300700850 | [ | 166545804560
b | 230v /038w R134A
§C |+2m8 GN | 4x 1/1GN
[ke) | 190 ’& v
€ [1.895- & ™, v
ACCESSORIES
é? 7950.0002 7450.0505
E’ ‘ € ‘395,- = GN‘m GN 22,- A
Iggl 7450.0500 M 7451.0010 4x 66,- =
[ €8 = 7451.0009 | x 99, &
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7450.0084 7450.0784
,_ln 2230x700x850 1665x580x560 H 5 | 2230x700x850 1665x580x560
lJ 230v/0,34kw | R |R134A 230v/0,34kw | R |R134A
ﬂ"’ +2/+8 GN | 4x 1/1GN +2/+8 GN | 4x 1/1GN
190 v 190 v
B ¥ o %
€ 2.075- & ™, v € |2150,- # ™, v
ACCESSORIES
é? 7451.0005 7450.0505
E’ \ € \495,- Y GN‘M GN €22 »
E !l 7450.0500 v 7451.0010 4x € |66,- =
== O
[ €[ 7451.0009 | 6x €99 &
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Refrigeration

REFRIGERATED COUNTER

== KOELWERKBANK

B KUHLTISCH

EIE REFRIGERATED C

0 B TABLE REFRIGERE

DEPTH

600

7450.0118

Mo | 1360x600x850 | [ | 795x480x560
b l230v/03sw | R |R134A

§C 4218 B |

[ke) | 103 % v

€ [1.340,- & HA 4

7450.0116

s [1795x600x850 ﬂ 1230x480x560
’] 230v/0,34kwW | R |R134A

ﬂ'c +2/+8 % 3x

[ke) | 145 ‘{. v

€ 1560, = ™, v

Refrigeration

HEIGHT

650

== KOELWERKBANK
B CUHLTISCH
BIE REFRIGERATED COUNTER

0 B TABLE REFRIGEREE

REFRIGERATED COUNTER

7450.0755

s | 1360x700x650 795x580x340
b l230v/03sw | R |R134A
§C 4218 GN | 2x 1/1GN
[ke| |85 ’1. v

€ (1.280,- & ™, |v

7450.0760

,_"y 1795x700x650 1230x580x340

’1 230v/0,34kw | R |R134A

C | 42/48 GN |3x 1/1GN
130 e %

€ (1.450,- = ™, v

Mo | 2230x700x850 | [ | 1665x480x560
b l230v/03skw | R |R134A
§C 4218 B |~
[we) | 163 ‘{. v
€ [1.895- A ™, v
ACCESSORIES
7451.0150
‘ € ‘22,- o
Iggl 7451.0155 M 7451.0010 4x 66,- =
‘ € ‘28,- o 7451.0009 6x 99,- &

Llu 2230x700x650 1665x580x340
| b |oviossw | R [R133A
m §C 4218 GN | 4x 1/1GN
[ke) | 160 ‘I. v
€ [1.630,- 2 |, v
é" 7451.0195
ACCESSORIES E‘? € 495 &
7450.0505 4" 7451.0190
GN |11 n €22 & | € [339, &
7451.0010 | 4 € 66, A 7450.0500
M 7451.0009 | ox € 99 A B S| [ €] &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen
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Refrigeration

Refrigeration

REFRIGERATED COUNTER SINK
== KOELWERKBANK SPOELBAK

E=| KUHLTISCH SPULBECKE

Bl REFRIGERATED COUNTER SINK

B B TABLE REFRIGEREE PLONGE

DEPTH

700

795x580x560

400x400x150

v

< 7
At
O
R [r132A
™.

v

1510x700x960
2x 1/1GN
230V /0,35kW
-2/+8
115

€ [2.430,- &

7450.0215
H
(D

2020x700x960 !75 1230x580x560
3x 1/1GN (3] | 400x400x150
230v/035kw | R |R134A
-2/+8 °1. v
160 ™ v
€ [2.720,- &
ACCESSORIES
@g 7450.0500
‘ € ‘28,- "
7450.0505
GN‘m GN ‘ € ‘22,- o

il

REFRIGERATED NEGATIVE COUNTER

== VRIESWERKBANK

B TIEFKUHLTISCH

BB REFRIGERATED NEGATIVE COUNTER

B B TABLE CONGELATEUR

DEPTH

700

e
= s | 1360x700x860 795x580x560
Lo b1 230v /038w R 404 A
8¢ |-10-20 GN | 2x 1/1GN
[xe\ | 103 ’1. v
€ /1.890,- & ﬂA v

M | 1795x700x860 1280x580x560
b1 230v /038w R 404 A
8¢ |-10-20 GN |3x 1/1GN
[xe\ | 145 ’{. v
€ [2160,- & |, v
ACCESSORIES
Iggl 7450.0500
‘ € ‘28,- 8
7450.0505
GN‘MGN € |22,- A
v 7451.0010 4x € |66,- =
U 7451.0009 6x € 99,- &

=i

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen
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Refrigeration Refrigeration

o

REFRIGERATED COUNTER REFRIGERATED NEGATIVE COUNTER N
[=2}
c
== KOELWERKBANK == VRIESWERKBANK N
£
B CHLTISCH B TIEFKUHLTISCH ]
v
BB REFRIGERATED COUNTER BE REFRIGERATED NEGATIVE COUNTER
I B TABLE REFRIGEREE I B TABLE CONGELATEUR
£
DEPTH DEPTH §
§
3
2
[
£
7477.0025 7477.0155 3
7]
,_"y 1280x700x850 | [[ ) | 843x570x530 I_"y 1280x700x850 843x570x530 g
300 R [r132A 11 230v/0,59kw | R |R404A ~
230V/0,29kW | GN | 2x 1/1GN §c 1822 N&/ 300 5
5
0/+10°C ’1. v k) | 124 I — o
— . == &
122 ™. v € |2.695- m— 2
€ [1.995,- & — :

»
&2
(7]

<
v
)
H

<

2

a

7477.0030 7477.0160

H 1730x700x850 ﬁ 1320x570x530 H 1730x700x850 .ﬂ 1320x570x530
L x700x LA X570x LS x700x ﬂ X570x

460 R [rR134A

230V/0,29kW | GN |3x 1/1GN

b l230v/05%w | R |R404A

§c 1822 naJ |60

Neutral

0/+10°C ’,. v [k | 157
155 ™. v € [3.380,- #
€ |2.266,- = )
“
Mo | 2180700x850 | (] | 1805x570x530 —
Na/ |630 R [rR134A s
b 230v/029w | GN | 4x 1/1GN %
8¢ 0/+10%C ’& v i
@ 188 ™, v ACCESSORIES -
€ 2.520,- = 7450.0505 H
ACCESSORIES [ €]22- & e
é? 7477.1000 7450.0505 Iggl 7477.1010 I
E’ GN | 2x 122 GN ‘ € ‘450,- . GN‘W GN ‘ € ‘22,- R A ‘ € ‘25,- R R
7477.1010 7477.1030 7477.1030 <
==l [ €| & M € 103 & M | € 103, & ’

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen Aymero Hofmann Gastronomiegerate




Refrigeration

Refrigeration

== KOELWERKBANK

B KUHLTISCH

0 B TABLE REFRIGEREE

GREY
LABEL

Bl REFRIGERATED COUNTER

REFRIGERATED COUNTER

900x700x870

7950.0106

H
[y

HJ | 830x595x456

b

230V /0,34kW

R [r132A

S

+2 /+8°C

GN | 2x 1/1GN

=R

s ]v
\

GREY
LABEL

7950.0110

s | 900x700x870 | [ | 830x595x456
b |230v/034w | R [R134A

8¢ |+2/48C Fe |v “E‘v
[we\ |99

€ [1.470,- A

7950.0112

Mo | 136557008870 1295x595x456
b |230v/034w | R [R134A
8¢ | +2/48C GN |3x 1/1GN
[we) | 125 % v “E‘v
€ (1.099,- =
7950.0108
" — LABEL
Mo | s00x700x870 | [ | 830x595x456
b |230v/034w | R [R134A
§C |+2/48C GN | 1x 1/1GN
\
EIERNNE ST
€ [1.170,- &
ACCESSORIES
é" 7950.0001 7950.0113
=1 m —
= ‘ € ‘395,- R Mo | 1365x700x870 1295x595x456
7450.0500 230v/0,34kw | R |R134A
= 'f :
‘ € ‘28,- o ﬂc +2 / +8°C % v “t‘l/
7450.0505 [ks) | 150
GN‘M GN ‘€ ‘22,- " € |2.350,- &

132 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

== KOELWERKBANK
B ((JHLTISCH
BEE REFRIGERATED COUNTER

0 0 TABLE REFRIGEREE

REFRIGERATED COUNTER

900x700x870

7450.0106
H

C7J | 830x595x456

7450.0110

s | 900x700x870 | [T | 830x595x456
b |230v/034w | R [R134A

8¢ |+2/48C Fe | v “E‘V
[xe\ |99

€ |1.570,- &

230V /0,34kW

R |r132A

+2 /+8°C

GN | 2x 1/1GN

.

s ]v
N

7450.0108

H
(P

1365x700x870

7450.0112

1295x595x456

b

230V /0,34kW

R134 A

e

+2 /+8°C

GN

3x 1/1GN

[vs)

125

o*

S
v kv

€

1.166,- #-

s [900x700x870 | [ | 830x595x456
b 1230v/03aw | R |R134A
§C |2/48C GN | 1x 1/1GN
\
EICRRE A 3
€ [1.251,- &
ACCESSORIES
é" 7451.0006 7450.0113
54 ‘ € ‘395,- R s | 1365x700x870 1295x595x456
7450.0500 b 1230v/03aw | R |R134A
LA : <
‘€ ‘28,- o ﬂc +2 /+8°C % v “t‘l/
7450.0505 [xa) | 150
GN‘W GN ‘€ ‘22,- s € [2.400,- &
Aymero Hofmann Gastronomiegerate
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Refrigeration

SALADETTE
== SALADETTE
B S| ADETTE

Bl SALADETTE

B B SALADETTE

REFRIGERATED COUNTER

== KOELWERKBANK
B (JHLTISCH
BIE REFRIGERATED COUNTER

0 B TABLE REFRIGEREE

7450.0725

435X700x870 365x595x456
ng/ | 109 R134 A
b 230v/017kw | GN | 1x1/1 GN
§C 42748 % v “g‘/
[\ |36 T v
€ |722,- &

L\

2

7450.0730

I

Mo | a35x700x870 | [T | 365x595x456
na/ | 109 R [R134A

b 230v/012kw | GN | 1x1/1 GN
§C 42748 e % “g‘/
[xs) |38 1T v

€ (768,- A

ACCESSORIES

2V | 7451.0006
E/’ € (395 &
= 7450.0500 ‘ . ‘28- -
7450.0505
GN‘m GN ‘ € ‘22,- "

7450.0735

o [435x700x870 | [J | 365x595x456
N4l 109 R R134A

b 230v7002kw | BB | 1x 11 6N
§C |+2/48 % v “E‘V
[xe\ |46

€ [1.090,- =

Refrigeration

REFRIGERATED NEGATIVE COUNTER
== VRIESWERKBANK

E=| TIEFKUHLTISCH

B REFRIGERATED NEGATIVE COUNTER

0 B TABLE CONGELATEUR

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

s | 943x700x855

830x595x411

SALADETTE
== SALADETTE
B S| ADETTE

Bl SALADETTE

B B SALADETTE

L)
=)
§
2
g
S
£
g
5
§
>
[e]
7450.0102
s [ 1360x700x1085 | [[F[) | 795x580x560 £
&
b 1230v/03aw | R |R134A s
c 2x1/1 GN g
ﬂ +2/+8 GN 6x1/3 pan g
[\ | 145 > % -
€ |1.980,- & ™™, v

b | 230v/03akw

R 404 A

§c |-10/-20

2x 1/1GN

[xe\ |96

v

€ [1.330,- A

X

SALADETTE
== SALADETTE
BN SAADETTE

ElE SALADETTE

7450.0104

=
o
=}
©
I
Q
o
=
=
3}
o

Dishwashers

Neutral

BN SALADETTE Mo | 1795x700x1085| [ | 1230x580x560 %
b |230v/034w | R [R134A
§C |+2/48 GN | 3174 oin
[xe | 180 ’{. v s
€ 2130, = | ™, v E
=
7450.0225 ACCESSORIES
H e ©
My | 903x700x980 | [ | 830x590x456 7450.0500 £
b1 230v GN | 2x 1/1 GN ‘ € ‘28,- " &
Ie |v2/48 v | 7450.0505 -
[xe\ |75 GN‘M GN € (22,- A
fal
€ [1.075,- & v 7451.0010 4x € 66,- = <
O i
7451.0009 6x € (99,- A

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate




Refrigeration

REFRIGERATED SALADETTE
=== GEKOELDE SALADETTE
E=| GEKUHLDE SALADETTE

EIE REFRIGERATED SALADETTE

B B SALADETTE REFRIGERATEE

GREY
LABEL

e

7950.0105

s | 900x700x870

830x590x456

REFRIGERATED SALADETTE
=== GEKOELDE SALADETTE

E=| GEKUHLDE SALADETTE

Bl REFRIGERATED SALADETTE

B B SALADETTE REFRIGERATEE

GREY
LABEL

b | 230v/038kw

R134 A

§C 42748

GN

2x 1/1 GN
2,5x 1/1 GN pan

[ke) |90

o*

\
v “\\:‘w

€ |799,-

LY

Nt

7950.0095

s | 903x700x1006

830x590x456

b | 230v/038kw

R134 A

< 2x1/1 GN

§C w2748 GN | 5. 1/6 GN pan
\

|7 * v kv

€ |980,-

7950.0094

7950.0100

Mo [1370x700x870 | [ | 1295x595x456 Mo [ 1368x700x1006 | [ | 1295x595x456
b l230v/03sw | R |R134A b l230v/03sw | R |R134A
ﬂuc +2/+8 GN f&m g“pan ﬂuc +2/+8 GN gﬂ%%“pan
[we) | 125 ’&v “2‘\:, [k | 140 ’&v “E"
€ |1.165,- & € [1.395,-
ACCESSORIES
@gl 7450.0500
(€8 &
7450.0505
GN‘m GN ‘ € ‘22,- LW

Refrigeration

REFRIGERATED SALADETTE
=== GEKOELDE SALADETTE

E=| GEKUHLDE SALADETTE

BIE REFRIGERATED SALADETTE

B B SALADETTE REFRIGERATEE

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

7450.0105

s | 900x700x870

830x590x456

REFRIGERATED SALADETTE
=== GEKOELDE SALADETTE

E=| GEKUHLDE SALADETTE

BIE REFRIGERATED SALADETTE

B B SALADETTE REFRIGERATEE

b |230v/034w | R [R134A

c 2x 171 GN

8¢ |+2/+8 GN | 5'5,'1/T GN pan
\

) |0 v kv

€ |906,-

Ll” 903x700x1006 Eﬂ 830x590x456

b 1230v/03sw | R |R134A

. 2x1/1 GN
8¢ |+2/+8 GN | 53/6 GN pan
\
el |7 v kv
€ [1.086,- &

7450.0094

7450.0100
H

,_"y 1370x700x870 | [[F[J | 1295x595x456 1368x700x1006 | [ | 1295x595x456
’1 230v/0,34kw | R |R134A 230v/0,34kw | R |R134A
ﬂ“c +2/+8 GN iim g“pan +2/+8 GN gi}%g“pan
S S
ke | 125 '{. v “t v 140 '{. v “t v
€ |1.210,- € |1.564,- &
ACCESSORIES
7450.0500
LA~
[ €28 &
7450.0505
GN‘m GN ‘ € ‘22,_ -y
Aymero Hofmann Gastronomiegerate
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Refrigeration

B B SALADETTE REFRIGERATEE AVEC VERRE

E=| GEKUHLTE SALADETTE MIT GLAS

Bl REFRIGERATED SALADETTE WITH GLASS COVER

REFRIGERATED SALADETTE WITH GLASS COVER

== GEKOELDE SALADETTE GLASOPSTAND

7950.0400

H

Mo | s00x700x850 | R |R134A

b Jazovrozaw | 6N ZILEN .,
- .

§C 42748 v kv
fws) | 90

996,- &

REFRIGERATED COUNTER WITH GLAS COVER

== KOELWERKBANK GLASOPSTAND

E=|  KUHLTISCH MIT GLAS

Bl REFRIGERATED COUNTER WITH GLAS COVER

B B TABLE REFRIGEREE AVEC VERRE

H
[y

1360x700x1365

7950.0410

R134 A

230V /0,34kW

GN

2x 1/1 GN

+2/+8

v

115

At

v

1.745,- &

7950.0405

7950.0415

Mo [ 1365700850 | R (R134A . Mo [ 1795x700x1365) R (R 134A
b Ja3ovrozaw | 6N BITEN . b |230v/034kw | GN |3x 1/1 GN
§C 42748 %o |v “:‘\: v §C 42748 b |v
[we) | 125 [\ | 160 ™ v
€ [1.345- & € 1.990,- &
ACCESSORIES
Iggl 7450.0500
‘ € ‘28,- L
7450.0505
GN‘m GN ‘ € ‘22,- L8

138 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen
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Refrigeration

Refrigeration

COLD AND FREEZER ROOM
== KOEL/VRIESCEL

B ((JHL UND FRIERZELL

B COLD AND FREEZER ROOM

B B CHAMBRE FROID ET FRIGORIFIQUES

SHELVING SYSTEM
== REKWERK
B REGALSYSTEM

BB SHELVING SYSTEM

B B SYSTEME DE RAYONNAGE

== EXPORT OP AANVRAAG

E=| [XPORT AUF ANFRAGE

L D H ) wJ | O [“ | €
sodse i 0fefo) | 1360 | 1360 | 2200 | 1200x1200x2040 2.94 | 800 80 205 | 1.846,- =
7Ll e | 1360 | 1660 | 2200 | 1200x1500x2040 | 3.67 | 800 80 248 12.165,- &
7Nl 0] ] 1360 (1960|2200 | 1200x1800x2040  |4.41  |800 |80 28412.295,- &
sl il 1660 | 1660 | 2200 | 1500x1500x2040 | 4.59 | 800 80 28812.295,- #.
v el G 1660 [ 1960|2200 | 1500x1800x2040 | 551 |800 |80 306 | 2.499,- &
el ) | 1660|2260 | 2200 | 1500x2100x2040  |6.43  |800 |80 342 12.725,- &
7ol ] 1960 | 1960 | 2200 | 1800x1800x2040 | 6.61 | 800 80 336 | 2.725,- #-
7Ll P 1960|2260 | 2200 | 1800x2100x2040 | 7.71 | 800 80 3782.925,- &
7ol i) | 1960 | 2560 | 2200 | 1800x2400x2040 | 8.81 | 800 80 422 (3.250,- #-
7l ipAs | 1960|3160 | 2200 | 1800x3000x2040 | 11.2 | 800 80 492 | 3.550,- =

BEE EXPORT ON REQUEST

B I EXPORT SUR DEMANDE
7Ll | 2260|2260 | 2200 | 2100x2100x2040 |9 800 80 480 (3.195,- #.
7Nl ] 2560 [ 2560|2200 | 2400x2400x2040 | 11.75 800 |80 547 |3.725,- &
7Nl PA) | 2300 (3500|2500 | 2100x3300x2300 | 15.94 | 800 100 740 | 5.292,- #.
v/ el bdisl | 2900|2900 | 2500 | 2700x2700x2300 | 16.77 | 800 100 750 | 5.403,- #.
il bAl) ] 2300 [4100 | 2500 | 2100x3900x2300 | 18.84 | 800 100 8225.911,- #.
7ol Pkl | 2900 [ 3500 | 2500 | 2700x3300x2300 | 20.49 | 800 100 856 | 6.113,- #.
7Ll PPl 2900|4100 | 2500 | 2700x3900x2300 | 24.22 | 800 100 948 16.823,- &
el il | 2900 [ 5300|2500 | 2700x5100x2300 | 31.67 | 800 100 1043)8.243,- =

Ak [Ef 0000 7469.1000

VA [efr 150 | 7469.1035

A NP 0[S0 7469.1005

TAKETPLIET ) 7469.1040

70132070 RZIERIZE

701322075 RZEERIEN]

yAk[Efr 0 7469.1010

70132085 RZEERIA]

VAN [Efr e [1l ] 7469.1015

yA NPT | 7469.1025

FACKETPA T 7469.1055

> L D H x| €
1075 450 1700 | 20 |286,- A&
1075/1350 450 1700 | 25 |559,- A&
1075/1650 450 1700 | 30 |598,- A
1375/1350 450 1700 35 1596,- &
1375/1650 450 1700 | 40 | 634,- &
1375/1950 450 1700 | 45 | 679,- &
1675/1650 450 1700 | 45 | 686,- A&
1675/1950 450 1700 | 50 |730,- A
1675/2240 450 1700 | 55 |879,- A
1675/2840 450 1700 | 60 |954,- A&
1975/1950 450 1700 | 55 |775,- A
2265/2240 450 1700 60 | 1.069,- .

7L i AT | 7469.1030

CURTAINS FOR COLD AND FREEZER ROOM

== STROKENGORDIJN TBV CEL

Cooking range

E= VORHANG FUR KUHL- FRIERZELL

Bl CURTAINS FOR COLD AND FREEZER ROOM

I B RIDEAU POUR CHAMBRE FROID ET FRIGORIFIQUE

Drop-in

Ovens

Kitchen equipment

7013.2235

L |>1050

H | >2000

€ [(199,- &

=
o
=}
©
I
Q
o
=
=
3}
o
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Ventilation Faucets Neutral
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Refrigeration Refrigeration

POSITIVE WALL-MOUNTED UNIT NEGATIVE WALL-MOUNTED UNIT °
== WANDUNIT KOEL == WANDUNIT VRIES §
B ((JHLAGGREGATE HUCKEPACK B TIEFKUHLAGGREGATE HUCKEPACK # :E
BIE POSITIVE WALL-MOUNTED UNIT [ B NEGATIVE WALL-MOUNTED UNIT [ | .
B B UNITE DE REFROIDISSEMENT TYPE POSITIF B B UNITE DE REFROIDISSEMENT TYPE NEGATIF |
&
— .
L
| |
bk [ (@] e b @ @] e
LA 1490|807 | 704 | 230V/0,6kW |0/+10 3.5-9 57 11.360,- & VP 490|807 | 704 |230V/1,2kW |-10/-20 | 2.6-4.9 63 | 1.849,- # <
el i) 490|807 | 704 |230V/0,75kW |0/+10 | 4-10.1 57 |1.425,- & el 790|807 |704  |230V/13kw |-10/-20 |47-107 | 77 |1.995,- & g
7469.1105 kU 807 704 230V/0,79kW | 0/ +10 6.5-12.6 61 |1.625,- & 7469.1140 gEN 807 704 400V /2,1kW |-10/-20 |7.5-14.7 86 12.295,- & :“:'
7469.1145 EEN 807 704 230V/1,2kW |0/+10 12-17 75 12.050,- & 7469.1115 gl 807 704 400V /2kW  |-10/-20 |7.2-16.8 83 |2.395,- &
YZ R NEV 790 807 704 400V /3,4kW |0/ +10 30-42 90 |3.375,- & é
Z
a
POSITIVE WALL-MOUNTED UNIT NEGATIVE WALL-MOUNTED UNIT
== WANDUNIT KOEL g == WANDUNIT VRIES g -
B (JHLAGGREGATE HUCKEPACK M-~ B TIEFKUHLAGGREGATE HUCKEPACK M. g
B POSITIVE WALL-MOUNTED UNIT B NEGATIVE WALL-MOUNTED UNIT <
B B UNITE DE REFROIDISSEMENT TYPE POSITIF B B UNITE DE REFROIDISSEMENT TYPE NEGATIF .
8
L D H l! ﬂ"c B || € ) 5 Y ’J ﬁ"’ g =] € X
7480.0065 E:N 885 700 230V/0,9kW |0/ +10 >6.23 79 12.171,- & 7480.0085 &N 885 700 230V/1kw |-10/-20 |>7.65 84 |2.708,- #- -
7480.0070 885 700 230V/1,4kW|0/+10 >12.46 80 [2.401,- #- 7480.0090 [ELN 886 830 400V /2,2kW|-10/-20 |>1566 135 4.221,- &
7480.0075 ELY 886 830 400V /2,5kW |0/+10 >26.16 133 13.801,- # PR R 1147 | 886 830 400V /2,7kW|-10/-20 |>31.32 204 16.367,- & g
LELEN) 1147|886 830|400V /2,8kW |0/ +10 >36.96 176 | 4.604,- &

142 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen Aymero Hofmann Gastronomiegerdte




Refrigeration

POSITIVE SPLIT UNIT
== SPLIT UNIT KOEL rll
B ()1 AGGREGAT SPLIT ].i

Bl POSITIVE SPLIT UNIT

B B UNITE REFROIDISSEMENT SPLIT TYPE POSITIF

7480.0005 7480.0010 - 7480.0015

Lizal 20 | Tizo] 200 ]
513 i GOE | 513 1008
L — T 1 ] E : :
E - fﬂ_,-- | | . o L
L _—1'—"‘# n

7480.0040 7480.0045

bk y | ™ [m] e
7L b 0N | 740 - 608 | 440-513 | 410-207 |230V/1,14kW | 0/ +10 >6.64 % 70 |2.864,- =
L0k 740 - 1008 | 440 - 513 | 410-207 | 230V /1,28kW |0/ +10 >9.14 v 80 3.232,- #.
7L | 740 - 1008 | 440 -513 | 410-207 | 230V/1,7kW |0/ +10 >11.63 v 82 |3.385,- &
000 1020-1408 | 560 - 515 | 450 -207 | 230V /2,7kW | 0/+10 >26.48 v 128(4.620,- -
LG 1370-1380 | 628 - 500 | 510-420 | 400V /3,1kW |0/ +10 >38.43 v 193 |5.727,- &

n 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Refrigeration

NEGATIVE SPLIT UNIT
== SPLIT UNIT VRIES

B TIEFKUHLAGGREGAT SPLIT
BEE  NEGATIVE SPLIT UNIT

0 B UNITE REFROIDISSEMENT SPLIT TYPE NEGATIF

740 440

1008

Cooking range

Drop-in

Ovens

450
L p
Kitchen equipment

c
S
2
©
©
[
o
=
E
(3
o

7480.0020 - 7480.0025 7480.0030 i
.‘é‘
Ll
y
i g oo
o
| PB®
A0 pran -_-tﬁ-‘ : n )
LGAS 2
7480.0055 - 7480.0060 %
s
L L h ol @ ™ & e
700 [0PA0 | 740 - 1008 | 440 - 513 [ 410-207 | 230V/ 1,14kW | -15/-25 >5.77 v 88 |3.331,- & s
700 [0pAsT | 740 - 1008 | 440 - 513 [ 410-207 | 230V/ 1,28kW | -15/-25 >11.96 v 92 13.411,- &
750 [0E{1) ] 1020-1408 | 560 - 515 | 455-207 | 400V / 1,7kW | -15/-25 >11.96 v 123(4.541,- &
001557 | 1370-1380 | 628 - 500 | 510 -420 | 400V /4,25kW | -15/-25 >22.99 v 197 1 6.463,- A %
700000 1370-1380 | 628 - 500 |510-420 | 400V /5,29kW | -15/-25 >36.62 v 207 |1 6.704,- &

Aymero
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Refrigeration Refrigeration

CHEST FREEZER GLASS COVER CHEST FREEZER SS COVER CHEST FREEZER SS COVER CHEST FREEZER SS COVER °
== VRIESKIST GLASDEKSEL == VRIESKIST RVS DEKSEL == VRIESKIST RVS DEKSEL == VRIESKIST RVS DEKSEL §
B TIEFKUHLTRUHE GLASDECKEL B TIEFKUHLTRUHE EDELSTAHL DECKEL B T)EFKUHLTRUHE EDELSTAHL DECKEL B T|EFKUHLTRUHE EDELSTAHL DECKEL E
v
BIE CHEST FREEZER GLASS COVER BIE CHEST FREEZER SS COVER BIE CHEST FREEZER SS COVER Bl CHEST FREEZER SS COVER o
B B CONGELATEUR BAHUT COUVERCLE EN VERRE B B CONGELATEUR BAHUT COUVERCLE EN INOX B B CONGELATEUR BAHUT COUVERCLE EN INOX B B CONGELATEUR BAHUT COUVERCLE EN INOX
st
/d—-ﬂ ti. ﬂ g
. \é 5 &
7450.0168 7450.0166 £
£
pR— Ll” 1330x637/680x830| R |R 134 A S Ll” 1055x575/630x845| R | R 134 A %
- b 230v/013w | g 390 b 230v/013w | TG | 260 8
_ | e |7r2ac I\E v ) s §C |-17/-24C I\E v ~
—— & | ﬁ p .j‘ = 2 |0 ﬁ :
€ 607- & T, x € 469, & T, x :
|
7450.0170 |
-~ Ll“ 1604x675/720x860| R |R 134 A Jf é
7450.1000 7450.0185 l: b 230v/013w | g | 526 D £
H o H o € | 17/ 40 > °
L1 | 1550x960x825 | [ | 1355x765x629 = Ll | 753x553x811 | [ | 620x420x631 ﬂ 17/ -24°C N
- — 11 230v/041kw | R |R134A 11 230v/0,12kw | R |R404A ke |92 ﬁ v
= | ¥ |18/-24c M4 |s30 §c |-187-25%C naf | 148 € |758,- & |, |x F E
4 3
[xe) |96 IE v [x\ |43 7 =
€ 1.480,- = |, x € /399, & 7450.0172 - | |
- s [1esoxasizesess) R | R 134 A [ A g
7450.1005 7450.0190 l,l 230V/0,19kW @ 768 INTERNAL DIMENSIONS %
,_"y 2050x960x825 | [ | 1855x765x629 = LHM 953x553x811 | (A | 820x420x631 = ﬂ‘c 17 /-24°C |§ v A B C D E F
— b l230v/o6kw | R |R134A b l230v/015kw | R |R404A .2 [ws\ | 112 av 7450.0166 X 420|405 665 935 460 I
= ﬂ"c -18/-24°C g/ |70 - ﬂ"c -18/-25°C N4/ |201 € (996, & ™, x 7450.0168 EY 220 420 670 1190 | 190 5
fso) | 105 [ v fwe) |48 ACCESSORIES RPN 1170 {290 (450|710 [1450 | 520 s
>
€ [(1.720,- = |, |x € (424, A v 7451.0095 kPl 1380|330 400 720 1710 | 600
\J .
u > ‘74500166 ‘ € ‘17,- '
7450.1010 v 7451.0100 .| 7451.0030 £
" — [\ ] [T
L L9 | 2550x960x825 gg 2355x765x629 > ‘7450.0168 ‘ € ‘19,- [ > ‘7450.0168 ‘ € ‘28,- - =
11 230V / 0,6kW R [r132A v 7451.0105 .| 7451.0032 I
ﬂc -18/-24°C N4/ |980 > ‘7450.0170 ‘ € ‘21,- L8 > ‘7450.0170 ‘ € ‘28,- =
f
e | 125 [ |v N, 7450110 e | 7451.0034 g
. (\J iy :
€ [2.046,- = |, |x > ‘74500172 ‘ € ‘23,- o > ‘7450.0172 ‘ € ‘32,- o

n 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen
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Refrigeration Refrigeration

CHEST FREEZER GLASS COVER ICECREAM CONSERVATOR °
== VRIESKIST GLASDEKSEL == IJSCONSERVATEUR g
B TIEFKUHLTRUHE GLASDECKEL B SpEISEISKONSERVATOR g
BI¥ CHEST FREEZER GLASS COVER B ICECREAM CONSERVATOR
B B CONGELATEUR BAHUT COUVERCLE EN VERRE B B CONSERVATEUR DE CREME GLACEE
I E I g
I I
L],
s [ 1044x694x850 1239x694x850 E
/ 8¢ |-24m18C -24/18°C %
F R [r134A R134A <
ff"'ﬁ y / b1 230v/0,21kw 230V /0,22kwW E
= Ik v v
el | | | [re) |65 71 2
| A 8! € 640 A 740, A
INTERNAL DIMENSIONS é
A B C D E F ICE CREAM DISPLAY ICE CREAM DISPLAY PRINTED é
._"y 1073x596x840 | R |R134A yZE bz 720 230 335-400 | 595-660 | 945 470 == SCHEPUSVITRINE == SCHEPISVITRINE BEDRUKT °
{y 230v/0,13kw | 14/ | 236 7450.0176 REU 300 310-380|570-640| 1070 | 540 B SpEISEISVITRINE B SpEISEISVITRINE BEDRUCKT
- ﬂ"’ 17 /-24°C Is v BB ICE CREAM DISPLAY E%E ICE CREAM DISPLAY PRINTED g
- ; [ke) |59 ﬁ v B B VITRINE A CREME GLACEE B B VITRINE A CREME GLACEE IMPRIMEE g
€ 4%, & ™, |x
ACCESSORIES
I_"y 1199x665x865 | R |R134A -I]]]]]]]- > ‘7450.0174 ‘ € ‘24,- .8 )
b 230v/03w | T |328 . | 7451.0038
,:- ﬂ"‘ 17 /-24°C Ig v -I]]]]]]]- > ‘7450.0176 ‘ € ‘28,- = e %
, BIE 8 -
€ 626 = |, x v
a Mo [ 1314x69ax1315| € | -24118C A | Mo [1314x694x1315| g€ | 241-18°C 2
- ’1 230v/024kw | R |R134A {y 230v/0,24kw | R |R134A £
e / INRE N4/ |oxs [xa\ |73 N4l |oxs
' € 109, & |5 |v € 1110~ & | |8 |v
ACCESSORIES ACCESSORIES g
‘ i ‘7455.2020> 7455.2000 ‘ € ‘22,- ﬁt‘ ‘ 'i' ‘7455.2020> 7455.2005 ‘ € ‘22.- QL‘

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen Aymero Hofmann Gastronomiegerate H



Refrigeration

BLASTCHILLER
== BLASTCHILLER
B SCHNELLKUHLER

Bl BLASTCHILLER.

B B REFROIDISSEUR A VENTILATION

N
nna|m
e

by

I:/,?ﬁ!

-—“_

7477.0060

o | 820x860x1470 | [FT) | 699x450x982
b Jaoovieskw | R |R404A

‘c | +90/+3

ﬂ +90/-18 GN |10x 11
[xe\ | 120 ’& v

€ |5.435,- =

7477.0040

o | e55x640x490 | [FT] | 372x347x310
b 230v/04skw | R |R404A
S on|sos

[xe\ |53 ‘& v

€ |2.386,- =

7477.0045

o | e80x725x850 | [[J | 553x375x303
b l230v/056kw | R |R404A
AECEC IS

[we\ |77 ‘1. v

€ |2.850,- =

7477.0050

s [680x725x850 | (A | 553x375x303
b l230v/058w | R |R404A
REECIE

[we\ | 115 '1. v

€ [3.250,- #=

7477.0065

H =
1o | 820x860x1820 | [[J | 699x450x982
b | 400vi2,4kw R [rR404A

°c | +90/+3

ﬂ +90/-18 GN | 15x 1/1
[xe\ | 168 '1. v

€ /6.440,- =

150 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Refrigeration

ICE CUBE MAKER

== JSBLOKJESMACHINE
B [ SWURFELMASCHINE
EIE ICE CUBE MAKER

B B MACHINE DE GLACON

DL P TR | % | [ =] €
7453.0002 [ERB 404 590 230V /0,32kW | R 404 A v 20 4 31 /899,- &
7453.0004 EEN 517 625 230V/0,35kW | R 404 A v 25 6 41 11.260,- =
7453.0006 [EEN 517 705 230V/0,37kW | R 404 A v 29 9 48 [1.306,- #-
VALENOES 496|629 685 | 230V/0,41kW | R 404 A v 34 16 56 | 1.479,- #-
7453.0010 EES 629 795 230V/0,45kW | R 404 A v 43 25 64 |1.679,- =
JiEflill 469|629 885 [230V/0,5kW | R 404 A v 53 25 70 |1.795,- &
7453.0014 REY 640 915 230V/0,7kW | R 404 A v 68 40 89 12.250,- &
7453.0016 REU 640 1015 | 230V /0,85kW | R 404 A v 100 60 102 | 2.589,- &
7453.0018 Il 740 1075|230V /1,4kW | R 404 A v 155 65 138 13.380,- =
ICE FLAKE MACHINE -
== SCHILFERUSMACHINE N
BN SCHERBENEISERZEUGER
BB ICE FLAKE MACHINE
B B MACHINE A GLACE EN ECAILLES

=

L D H b R b3 s @ )| €
7453.0020 3 660 685 230V /0,55kW | R 404 A v 90 19 59 |2.815,- &
7453.0022 2% 678  |925 | 230V/0,65kW | R 404 A v 150 38 85 |3.250,- #
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Refrigeration

ICE CUBE MAKER

== JSBLOKJESMACHINE
B £ S\WURFELMASCHINE
EIE ICE CUBE MAKER

B B MACHINE DE GLACON

b

7453.0028

ICE STORAGE BIN

1JS OPSLAG BUNKER
RESERVEBEHALTER

ICE STORAGE BIN

CONTENEUR .
STOCKAGE INTEGRE

ICE CUBE MAKER
= IJSBLOKJESMACHINE
B[S\ (RFELMASCHINE
EIE ICE CUBE MAKER

B B MACHINE DE GLACON

H
L

420x528x655

7476.0150

R134 A

230V/0,22kw

26

36,5

R
&)

6

649,- =

s | 862x470x620 9

b l230v/0gsw | R |R404A

[xe\ | 100

€ 2.690,- =

o | 862x555x720 155 > |1423.9028 200

b 230v/14w | R |R404A s [870x790x1000 110

[xe) | 120 € |1.575- &

€ [3.295,- =

s [ 1250x580x848 300 > |7453.0036 350
20v/26w | R |R404A s [ 1250x790x1000 150
180 € 2.250,- &
5.375,- &

152 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Refrigeration

COLD DISPLAY VINNIE

== KOELVITRINE VINNIE 7
BN KUHLVITRINE VINNIE 290
Bl COLD DISPLAY VINNIE 470
B B VITRINE REFRIGERATEE VINNIE o | BN e T —
50!
Moo
b od =
o
1 =
i > § 240
-
o \
Lo M 1 R 'S ™| €
7486:0005" REENE:VL 1230 |230V/0,63kW |R404 A | +1/+10 v 1751 1.787,- &
7486.0010 [RLlEE:vI 1230 |230V/0,83kW|R404A  |+1/+10 v 22512.059,- #
7486:0015  PZELEEE:VE 1230 | 230V/0,83kW | R 404 A +1/+10 v 275|2.465,- #.

COLD DISPLAY EVELIEN
— KOELVITRINE EVELIEN
B KUHLVITRINE EVELIEN
Bl COLD DISPLAY EVELIEN

B B VITRINE REFRIGERATEE EVELIEN

7430.0048 7430.0052

M | 1500x810x1220 2050x810x1220
§c |«2/47 +2/+7
R |[R134A R134 A
{r 230V/0,4kW 230V /0,4kW
% 4 4
™. v v
[xe\ | 200 220
€ |2.195- & 2.586,- =
Aymero Hofmann Gastronomiegerate
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Refrigeration

154

COLD DISPLAY CURVED

KOELVITRINE GEBOGEN

GEBOGENE KUHLVITRINE

COLD DISPLAY CURVED

B B VITRINE REFRIGERATEE MODELE COURBEE

7430.0013 7430.0015

7430.0011

L 1+ | 1300x765x1180| 1500x765x1180| 1700x765x1180
i'c +2/+7 +2/+7 +2/+7

R [r132A R134A R134A

b | 230v/0,308kw | 230v/0,338kW | 230v/0,355kW
™ v v v

[xe) |70 75 80

€ [1.577,- #.|1.680,- # 1.839,- =

COLD DISPLAY TABLE TOP CURVED

KOELVITRINE TAFELMODEL GEBOGEN

GEBOGENE KUHLVITRINE TISCHMODEL

COLD DISPLAY TABLE TOP CURVED

I B VITRINE REFRIGERATEE POSABLE MODELE COURBEE

7430.0022 7430.0023 7430.0025 7430.0027

COLD DISPLAY RIGHT
=== KOELVITRINE RECHT
B KUHLVITRINE GERADE

EE COLD DISPLAY RIGHT

B B VITRINE REFRIGERATEE MODELE DROIT

7430.0005 7430.0007 7430.0009

e [ 1300x765x1180| 1500x765x1180] 1700x765x1180
i'c +2/+7 +2/+7 +2/+7

R [r132A R134A R134A

b | 230v/0,308kw | 230v/0,338kW | 230v/0,355kW
™ v v v

[xe) |70 75 80

€ [1.577,- #.|1.680,- # |1.839,- =

BB COLD DISPLAY TABLE TOP RIGHT

COLD DISPLAY TABLE TOP RIGHT
=== KOELVITRINE TAFELMODEL RECHT

E=| KUHLVITRINE TISCHMODEL GERADE

B B VITRINE REFRIGERATEE POSABLE MODELE DROIT

7430.0016 7430.0017 7430.0019 7430.0021

Refrigeration

e [1000x945x710 | 1300x945x710 | 1500x945x710 | 1700x945x710 s [1000x945x710 | 1300x945x710 | 1500x945x710 | 1700x945x710
§C #2747 +2/+7 +2/47 +2/47 §C | 42747 +2/47 +2/47 +2/47

R [r134A R134 A R134A R134 A R |R132A R134A R134 A R134A

b 230v/0,308kW | 230v/0,308kW | 230V/0,338kW | 230V /0,55kW b | 230v/0,308kW | 230v/0,308kW | 230v/0,338kW | 230V /0,55kW
™. v v v ™. v v v

[xa\ |55 65 70 75 [we) |55 65 70 75

€ [1.299,- #/1.490,- # |1.580,- #.|1.695,- & € 1.299,- #.[1.490,- # |1.580,- . [1.695,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

COLD DISPLAY OWEN

== KOELVITRINE OWEN == did
B CUHLVITRINE OWEN
B2 COLD DISPLAY OWEN
B B VITRINE REFRIGERATEE OWEN
M
o
il
| &=
o
[ry
1
.
B \
L D H 7 R 'S |t @ ™ €
JL G lip | 1500 | 1060 [ 1310 | 230V/0,36kW |[R404A | +1/+10 |¢ v v 225|2.377,- %
JLb0PA | 2000 (1060 (1310 [230V/0,84kW [R404A | +1/410 | v v 250 (2.674,- =
JLEI00EN] | 2490 [1060 | 1310 |230V/1kW  |R404A |+1/+10 |¢ v v 350 | 3.206,- #.
== EXPORT OP AANVRAAG ERE EXPORT ON REQUEST
B £XPORT AUF ANFRAGE B B EXPORT SUR DEMANDE
7486.0035 [pAELN ‘1060 ‘1310 ‘230\//1,3kW ‘R404A +1/410 ‘u ‘./ ‘./ ‘375‘4.289,- @L‘

WALL MOUNTED UNIT JEFFREY

[ -";_;.' ‘:Z"'.:_Zni’. 17
== WANDKOELING JEFFREY 1 E
B \WANDKUHLUNG JEFFREY H
B WALL MOUNTED UNIT JEFFREY b
B B CHAMBRE FROID MURALE JEFFREY |
1 11 330
L b
o I
1 i
; I
L3 |
e
e
Wl <
Y e e
r._|_._.-(J L
| i |
b !
~700
L D H 4 i o,, LEVELS @ ™, | €
7486.0040 EMY 700 1985 | 230V/0,74kW | +1/+10 |¢ 4 v 160 | 2.854,- #.
7486.0045" REEEWN 1985 | 230V/0,9kW |+1/+10 |v 4 v 180 (3.330,- #-
LT[V 2010 | 700 1985 | 230V/1,48kW |+1/+10 |¢ 4 v 200 |4.020,- =
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Refrigeration

COLD DISPLAY BEN
== KOELVITRINE BEN
B ((JHLV(TRINE BEN
EEE COLD DISPLAY BEN

I B VITRINE REFRIGEREE BEN

vl 1290 | 1180

yLe{ kT 1920 [ 1180

c N
L D H 11 i It; ™, || €
1225 | 230V/0,32kW | +1/+10 v 144 (2.223,- &
1225 |230V /0,46 kW | +1/+10 v 199 |3.068,- &
1225 |230V/0,53kW |+1/+10 v 274 3.757,- &

7430.0190 RZITEERRE

COLD DISPLAY SABRINA
== KOELVITRINE SABRINA
E=| KUHLVITRINE SABRINA

EE COLD DISPLAY SABRINA

B B VITRINE REFRIGEREE SABRINA

7LE(VOR[FE 1510 | 865

7430.0165 (PIETE:{1:

c .
L D H b ﬂ It; ™, || €
1230 |230V/0,35kW |+1/+10 v 150 [2.184,- &
1230 230V /0,46 kW | +1/+10 v 190 | 2.995,- &
1230|230V /0,50 kW | +1/+10 v 220/3.276,- &

LD TA 2520 | 865

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Refrigeration

REFRIGERATED BUFFET
=== GEKOELD BUFFET

B GEKUHLTES BUFFET

B REFRIGERATED BUFFET

B BUFFET REFRIGERE

7478.0005

HOT BUFFET

WARM BUFFET
HEIBES BUFFET
HOT BUFFET

BUFFET CHAUD

7478.0010

Lo B0 | B |2/ w10 Lo B850 | B |#30/400°C
b 1230v/057kw | R |R134A b 1230v /30w ‘{. v
[we) | 130 GN | 4/1 GN [we) | 130 GN | 4/1 GN
€ 1885 2 | v € |1.590,- &
SUSHI DISPLAY
== SUSHIVITRINE
B SSH) VITRINE
EE SUSHIDISPLAY
B B VITRINE A SUSHI
Lo L | @b b 'SR
7479:0005 BRI EV PR 305 230V/33kW |+54+10 | 805x305 | 33 |1.225,- &
JLVAIalk0) 1440|370 285 | 1260 305 230V/3,7kW |+54+10 | 1260x305 | 37 |1.580,- #
JLAIalk (1790|370 285 | 1400 305 230V/3,9kW |+54+10 | 1400x305 | 43 | 1.850,- #-
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Refrigeration Refrigeration

COLD DISPLAY DESSERT SHOW DISPLAY COLD DISPLAY SHAUN COLD DISPLAY SHAUN s
= KOELVITRINE == GEBAKSVITRINE == KOELVITRINE SHAUN == KOELVITRINE SHAUN §
BN HLVITRINE BN GEBACKVITRINE BN CHLVITRINE SHAUN BN CHLVITRINE SHAUN g
B COLD DISPLAY BEE DESSERT SHOW DISPLAY B COLD DISPLAY SHAUN EIE COLD DISPLAY SHAUN o
B B VITRINE REFRIGERATEE B B VITRINE DE PATISSERIE B B VITRINE REFRIGERATEE SHAUN B B VITRINE REFRIGERATEE SHAUN
a
s [428x386x960 | [ | 400x346x610 s [ 706x706x1300 | [ | 638x632x578 %
g
nal |78 == NG/ | 268 GN | 2¢1/1GN j:
b sovommw | R |niaen § |sovromn | R |niaen
ﬂ"c 0/+10°C ’1. v ﬂ"" +2/+10°C ?. v H 5 | 810x770x610 ﬂ"’ +2/48°C M 5 1 1320x770x610 ﬂ'c +2/+8°C 5
[\ |36 ™.v [we\ |96 ™.v 230v/1,3kW | GN | 2/1 230v/2,5kW | GN | 3/1 g
€ 410- & € [1.230,- & 52 60 2
1.575,- & € [1.930,- =
DESSERT SHOW DISPLAY 7450.0750 é
== GEBAKSVITRINE s | 706x706x1800 | (7] | 638x632x1180 HOT DISPLAY SHAUN HOT DISPLAY SHAUN g
B GEBACKVITRINE Al | 468 GN | 4x1/1 GN =— WARMHOUDVITRINE SHAUN =— WARMHOUDVITRINE SHAUN -
BB DESSERT SHOW DISPLAY ’1 230v/0,28kw | R |R134A B \VARMEVITRINE SHAUN B \VARMEVITRINE SHAUN -
B B VITRINE DE PATISSERIE ﬂ"c +2/+10°C 1. v B HOT DISPLAY SHAUN B HOT DISPLAY SHAUN g
[we) | 160 ™.lv B B VITRINE CHAUD SHAUN B B VITRINE CHAUD SHAUN 2
€ [1.990,- & .
COLD DISPLAY E
M [1110xs10x550 | (AL | 770x430x760 B C(HLVITRINE -
150 =~ B COLD DISPLAY 5
230v/0,34kw | R |R134A B B VITRINE REFRIGERATEE %
+2/+12°C '{. v i
o o
€ [1.050,- = Mo | a9ax600x1740 | S | 3 g
7451.0230 ’] 230V / 0,58kW ‘1. v X i M 5 | 800x770x610 ﬂ“c +40 / +90°C " 5 | 1300x770x610 ﬂ’c +40 / +90°C o
> ‘7450.0600 ‘ € ‘25,- 8 ﬂ"’ 0/+10°C ﬂﬂ v i . 230v/1,8kW | GN |21 230v/1,8kw | GN |31
; 7451.0225 & | 106 50 60 g
\/I > ‘7450.0600 a | € ‘6,- = € /1.691,- & 1.595,- & € [2.125,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen Aymero Hofmann Gastronomiegerate




Refrigeration Refrigeration
COLD DISPLAY COLD DISPLAY COLD DISPLAY COLD DISPLAY °
=
c
== KOELVITRINE == KOELVITRINE = KOELVITRINE = KOELVITRINE N
£
B ((HLVITRINE B ((HLVITRINE B (HLVITRINE B (HLVITRINE E
v
B COLD DISPLAY BE COLD DISPLAY BE COLD DISPLAY B COLD DISPLAY N
B B VITRINE REFRIGERATEE B B VITRINE REFRIGERATEE B B VITRINE REFRIGERATEE B B VITRINE REFRIGERATEE
' <
Y £
a
§
3
. £
W
£
7450.0605 7450.0610 7450.0640 7450.0645 Fl
GJ
Mo | e82xas0x675 | [7) | 659x412x369 Mo | 678xs68x670 | [T) | 673x530x380 Hs |o00saox70 | EE | 1x s |o00saox70 | EE | 1x g
4 | 100 E 120 =P 140 R |rR134A 115 R |r134A -
b l230v/03skw | R |R134A 230v/0,16kw | R |R134A 230v/05W | o v 230v/05kW | o v <
8¢ |0/+12C Fe |v 0/+12°C Fe |v +2/+48°C ™.v +2/+8°C ™. v 3
[we) |39 ™. v 64 ™. v 90 90 2
€ |558,- LY € [710,- LY € (2.039,- = 1.919,- &
g
HOT DISPLAY HOT DISPLAY HOT DISPLAY HOT DISPLAY é
a
= WARMHOUDVITRINE = WARMHOUDVITRINE = WARMHOUDVITRINE = WARMHOUDVITRINE
B\ ARMEVITRINE B \ARMEVITRINE B \ARMEVITRINE B \ARMEVITRINE
HOT DISPLAY HOT DISPLAY EE HOT DISPLAY EE HOT DISPLAY T
3
Q
B B VITRINE CHAUD B B VITRINE CHAUD B B VITRINE CHAUD B B VITRINE CHAUD =
£
z
c
.0
s
7450.0615 7450.0620 7450.0630 7450.0635
s | 682xas0x675 | [ | 659x412x369 s |678x568x670 | [ | 673x530x380 o | oooxsaoxzoo | EE | ix M s | oooxsaox7o0 | EE | 1x £
4 | 100 B | ix 4 | 120 B | 4 1140 8¢ | +a0/+70°C 115 8¢ | +a0/+70°C &
b 230v/03akw | g€ | +30/+90°C b 230v/08kw | g€ | +30/+90°C b 230v/0,77kW 230V/0,77kwW
[we) |39 [we\ |48 [xe) |80 90
>
€ |530,- = € 680,- = € [1.689,- = 1.629,- = <
o

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen
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Dishwashers

GLASS WASHER ECO40
mmm  GLAZENSPOELER ECO40
=== mechanische bediening, enkelwandig

mmm GLASERSPULMASCHINE ECO40
mechanische steuering, einwandig

5= GLASS WASHER ECO40 .
mechanical control, single skin

1 LAVE-VAISELLE A VERRES ECO40
commande mécanique, simple paroi

7401.0105

DISHWASHER ECO50 FRONTLOADER
= \/AATWASSER ECO50 VOORLADER
=== mechanische bediening, enkelwandig

mmm GESCHIRRSPULMASCHINE ECO50 FRONTBEDIENUNG
mechanische steuering, einwandig

= DISH WASHER ECO50 FRONTLOADER
mechanical control, single skin

1 LAVE-VAISELLE ECO50 CHARGEMENT PAR L'AVANT
commande mécanique, simple paroi

Mo 4956153735 | @ [ 30/H
b 230vr28Kkw 120 SEC
270 = |
[va\ |38 Abd | 1x

€ [1.395- A

7401.0020

H

o | 580x600x825 | Qe | 18/H
230/400V

G 200 5EC

340 = |1

[x\ |54 0dé | 1x

€ (1730, & | @D iy

DISHWASHER PME50 FRONTLOADER

= \/AATWASSER PME50 VOORLADER
=== digitale bedieining, dubbelwandig

electr. Steuering, doppelwandig
= DISHWASHER PME50 FRONTLOADER
igital control, double skin
digital control, doubl

commande digital, double paroi

1 LAVE-VAISELLE PME50 CHARGEMENT PAR LAVANT

mm GESCHIRRSPULMASCHINE PME50 FRONTBEDIENUNG

7401.0125

DISHWASHER ECO50 FRONTLOADER EXPORT
m— \/AATWASSER ECO50 VOORLADER EXPORT
=== mechanische bediening, enkelwandig

mmm GESCHIRRSPULMASCHINE ECO50 FRONTBEDIENUNG EXPORT
mechanische steuering, einwandig

S= DISH WASHER ECO50 FRONTLOADER EXPORT
mechanical control, single skin

g B LAVE-VAISELLE ECO50 CHARGEMENT PAR LAVANT EXPORT
commande mécanique, simple paroi

s | 600x600x840 | @ | 18/H
b |230vmakw | (Y | 200sec
340 = i
[\ |55 864 | 1x
€ [2.099,- & | @D iy

7401.0115

s | s80x600x825 | @ | 18/H
b 1230vagkw | () |200sec
340 = |
[we |54 864 | 1x
€ [1.969,- & | @D iy

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Dishwashers

POT WASHER AP1
mmm  PANNENWASSER AP1
=== digitale bedieining, dubbelwandig I

mmm TOPFSPULMASCHINE AP1
electr. Steuering, doppelwandig

= POT WASHER AP1 )
digital control, double skin

B LAVE-MARMITES AP1 )
commande digital, double paroi

7401.0135

s | 720x780x200012200

400V /7,4 kW

120-240-480 SEC

650

150

6.749,- &

o B [ @)=

POT WASHER AP2
mmm PANNENWASSER AP2
=== digitale bedieining, dubbelwandig

mmm TOPFSPULMASCHINE AP2
electr. Steuering, doppelwandig

= POT WASHER AP2 )
digital control, double skin

i LAVE-MARMITES AP2
commande digital, double paroi

L)
=
8
g
X~
[<}
S
£
g
a
§
>
o
£
0)
£
2
3
g
c
7401.0140 §
.;;"
720x780x2210/2440
400V /8 kW <
120-240-480 SEC g
[il] |8s0 2

[xe) | 168

‘,r
€

7.869,-

POT WASHER AP5
mmm  PANNENWASSER APS
=== digitale bedieining, dubbelwandig

mmm TOPFSPULMASCHINE APS5
electr. Steuering, doppelwandig

Sz POT WASHER AP5
digital control, double skin

B B LAVE-MARMITES APS
commande digital, double paroi

7401.0155

Ll 1470x850x1930/2440

b a00v/155kwW

@ | 120-720 sc
[il] |8s0
[ke) | 260
€

17.589,- &
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Dishwashers

7401.0025

PASS-THROUGH DISH WASHER ECO1000
mmm  DOORSCHUIF VAATWASSER ECO1000
=== mechanische bediening, enkelwandig

mmm DURSCHUBSPULMASCHINE ECO 1000
mechanische steuering, einwandig

= PASS-THROUGH DISH WASHER ECO1000
mechanical control, single skin

1 LAVE-VAISELLE A CONVOYEUR ECO1000
commande mécanique, simple paroi

PASS-THROUGH DISH WASHER CF1201AE

DOORSCHUIF VAATWASSER CF1201AE
digitale bedieining, dubbelwandig

DURSCHUBSPULMASCHINE CF1201AE
electr. Steuering, doppelwandig

PASS-THROUGH DISH WASHER CF1201AE
digital control, double skin

LAVE-VAISELLE A CONVOYEUR CF1201AE
commande digital, double paroi

o | 645x710x1490/1940

b Jaoovseskw | (T |60-200 st
420 =1

[¥a\ | 150 464 | 1x

€ |3.040,- & | @D |1y

7401.0030

L [ 710071002145

b a0ovrogkw | (7 | 60240360 SEC
420 = |

[xs) | 150 0dd | 1x

€ (4149, & | @M |y

RACK CONVEYOR DISH WASHER AC1
=== KORVENTRANSPORTMACHINE AC1
=== digitale bedieining, dubbelwandig

mmm KORBTRANSPORTSPULMASCHINE AC1
electr. Steuering, doppelwandig

S RACK CONVEYOR DISH WASHER AC1T
digital control, double skin

i LAVE-VAISSELLE TRANSPORTEUR EN RACK AC1
commande digital, double paroi

1150x770x1565

7401.0160

400V /55,2 kW

100/H

400

150

il S allS

11.499,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Dishwashers

EXIT TABLE BOTTEM SHELF RIGHT

AFVOERTAFEL BODEMSCHAP
Tafel rechts van machine

ABFUHRTISCH GRUNDBODEN
Tisch auf der rechten Seite

EXIT TABLE BOTTEM SHELF
Table right side of machine

TABLE D'ECOULEMENT ETAGERE 700
Table a droite de machine

Ovens Drop-in Cooking range ﬁ

EXIT TABLE BOTTEM SHELF LEFT
mmm  AFVOERTAFEL BODEMSCHAP
=== Tafel links van machine
s ABFUHRTISCH GRUNDBODEN

Tisch auf der linken Seite
B EXIT TABLE BOTTEM SHELF

Table left side of machine
i TABLE D'ECOULEMENT ETAGERE 700

Table a gauche de machine
L D H e\ | €
700 720 900 24 1617,- &
1000 720 900 31 |641,- #
1200 720 900 36 |727,- A
1500 720 900 43 1762,- =
1700 720 900 48 [814,- &

2
[
£
2
=]
g
c
[
£
.;;"
L D H [\ | €
700 720 900 24 1617,- & s
1000 720 900 31 641, A g
1200 720 900 36 727, A L
1500 720 900 43 1762,- #
1700 720 900 48 |814,- £

«
2
@

=
]
3
s

<

n

a

EXIT TABLE TWO LEGS RIGHT EXIT TABLE TWO LEGS LEFT
mmm  AFVOERTAFEL TWEE POTEN mmm  AFVOERTAFEL TWEE POTEN -
== Tafel links van machine === Tafel rechts van machine E
mmm ABFUHRTISCH LINKS ZWEI BEINE mmm ABFUHRTISCH LINKS ZWEI BEINE z
Tisch auf der linken Seite Tisch auf der rechten Seite
EE EXIT TABLE TWO LEGS EE EXIT TABLE TWO LEGS |
Table left side of machine Table right side of machine E—
i TABLE D'ECOULEMENT DEUX PIEDS i TABLE D'ECOULEMENT DEUX PIEDS
Table a gauche de machine Table a droite de machine
g
sl
c
9
k]
|
>
=
@
N
o
L D H e\ | € L D H e\ | €
700 720 900 8 [221,- A 700 720 900 8 [221,- A
e
1000 720 900 10 |256,- # 1000 720 900 10 |256,- #. 2
om
Aymero Hofmann Gastronomiegerate .



Dishwashers

ENTRY TABLE OPEN FRAME LEFT
m=m  AANVOERTAFEL OPEN ONDERSCHAP
=== Tafel links van machine

mmm ZUFUHRTISCH OFFENEM UNTERBAU
Tisch auf der linken Seite

B= ENTRY TABLE OPEN FRAME
Table left side of machine

§ B TABLE D’APPROVISIONEMENT ESSOUS OUVERT
Table a gauche de machine

ENTRY TABLE OPEN FRAME RIGHT
mmm  AANVOERTAFEL OPEN ONDERSCHAP
=== Tafel rechts van machine

mmm ZUFUHRTISCH OFFENEM UNTERBAU
Tisch auf der rechten Seite

B= ENTRY TABLE OPEN FRAME
Table right side of machine

F ] TABLE D’APPROVISIONEMENT ESSOUS OUVERT
Table a droite de machine

L
700 720 900 34 | 855,- &
1000 720 900 42 [933,- A
1200 720 900 47 |1987,- &
1500 720 900 55 [1.004,- &
1700 720 900 60 |1.232,- &
ENTRY TABLE BOTTEM SHELF RIGHT
=== AANVOERTAFEL BODEMSCHAP
=== Tafel links van machine
mmm ZUFUHRTISCH GRUNDBODEN

Tisch auf der linken Seite
g ENTRY TABLE BOTTEM SHELF

Table left side of machine
B B TABLE D’APPROVISIONEMENT ETAGERE

Table a gauche de machine
L D H e | €
700 720 900 40 |958,- A&
1000 720 900 50 [1.063,- #
1200 720 900 57 11.100,- #
1500 720 900 68 | 1.285,- =
1700 720 900 75 [1.371,- &

L
700 720 900 34 |855,- &
1000 720 900 42 1933,- A
1200 720 900 47 |987,- &
1500 720 900 55 [1.004,- =
1700 720 900 60 |1.232,- &
ENTRY TABLE BOTTEM SHELF LEFT
m== AANVOERTAFEL BODEMSCHAP
=== Tafel rechts van machine
m== ZUFUHRTISCH GRUNDBODEN

Tisch auf der rechten Seite
B ENTRY TABLE BOTTEM SHELF

Table right side of machine
B TABLE D'APPROVISIONEMENT ETAGERE

Table a droite de machine
L
700 720 900 40 |958,- A&
1000 720 900 50 [1.063,- #-
1200 720 900 57 11.100,- #
1500 720 900 68 |1.285,- =
1700 720 900 75 11.371,- &

H 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Dishwashers

ENTRY TABLE OPEN FRAME WITH WASTE HOLE LEFT
m=m  AANVOERTAFEL OPEN ONDERSCHAP MET AFVALGAT
== Tafel links van machine

mmm ZUFUHRTISCH OFFENEM GRUNDBODEN MIT ABFALLLOCH
Tisch auf der linken Seite

B ENTRY TABLE OPEN FRAME WITH WASTE HOLE
Table left side of machine

B B TABLE D'APPROVISIONEMENT ESSOUS OUVERT AVEC TROU DECHETS
Table a gauche de machine

L D H e\ | €

1000 720 900 43 |1.065,- #
1200 720 900 48 |1.119,- &
1500 720 900 56 [1.137,- &
1700 720 900 61 |1.364,- &

ENTRY TABLE 2 BOTTOM SHELF WITH WASTE HOLE RIGHT
=== AANVOERTAFEL 2 BODEMSCHAP MET AFVALGAT
== Tafel links van machine

mmm ZUFUHRTISCH 2 GRUNDBODEN MIT ABFALLLOCH
Tisch auf der linken Seite

EE ENTRY TABLE %2 BOTTOM SHELF WITH WASTE HOLE
Table left side of machine

B § TABLE D'APPROVISIONEMENT V2 ETAGERE AVEC TROU DECHETS
Table a gauche de machine

ENTRY TABLE OPEN FRAME WITH WASTE HOLE RIGHT
mmm  AANVOERTAFEL OPEN ONDERSCHAP MET AFVALGAT
=== Tafel rechts van machine

mmm ZUFUHRTISCH OFFENEM GRUNDBODEN MIT ABFALLLOCH
Tisch auf der rechten Seite

BE ENTRY TABLE OPEN FRAME WITH WASTE HOLE
Table right side of machine

in TABLE D’APPROVISIONEMENT ESSOUS OUVERT AVEC TROU DECHETS
Table a droite de machine

L D H e\ | €

1000 720 900 43 |1.065,- #
1200 720 900 48 |1.119,- &
1500 720 900 56 [1.137,- &
1700 720 900 61 |1.364,- &

ENTRY TABLE 2 BOTTOM SHELF WITH WASTE HOLE LEFT
=== AANVOERTAFEL 2 BODEMSCHAP MET AFVALGAT
=== Tafel rechts van machine

mmm ZUFUHRTISCH %2 GRUNDBODEN MIT ABFALLLOCH
Tisch auf der rechten Seite

EE ENTRY TABLE %> BOTTOM SHELF WITH WASTE HOLE
Table right side of machine

in TABLE D’APPROVISIONEMENT %2 ETAGERE AVEC TROU DECHETS
Table a droite de machine

L L D H x| €

1000 720 900 45 11.283,- # 1000 720 900 45 11.283,- #

1200 720 900 52 (1.343,- & 1200 720 900 52 |1.343,- #.

1500 720 900 62 [1.513,- # 1500 720 900 62 |1.513,- #

1700 720 900 71 11.591,- & 1700 720 900 71 [1.591,- #

Aymero Hofmann Gastronomiegerate
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Dishwashers

DISHWASHER DETERGENT
= VAATWASMIDDEL

E=| GESCHIRRSPULMITTEL

Bl DISHWASHER DETERGENT

I B PRODUIT VAISSELLE

7050.0055

DRAIN PUMP ECO50
== AFVOERPOMP ECO50
B ABWASSERPUMPE ECO50
EE DRAIN PUMP ECO50

I B POMPE D'ECOULEMENT ECO50

7401.0021

PLATE BASKET
== BORDENKORF
B T[|| FRKORB

BB PLATE BASKET

B B PANIER A ASSIETTES

7013.0330

== NAGLANSMIDDEL
B ARSPULMITTEL
EE RINSING AGENT

B B LIQUIDE DE RINCAGE

7050.0070

ke |10
€ |56,- -

== ZEEPDOSEERPOMP VOOR EC040/50/1000
E=| SPULMITTELDOSIERER FUR ECO 40/50/1000
B DETERGENT INJECTOR FOR ECO 40/50/1000

B B DOSEUR A DETERGENT POUR ECO 40/50/1000

7401.0022

ke |1
B € |185,- -

== UNIVERSEELKORF
EER N|VERSAL KORB
EEE UNIVERSAL BASKET

B B PANIER UNIVERSEL

7013.0310

ol s | s00x500x101
—— [ws\ | 10 [xs) |1 [\ |2
€ 38,- L8 € 185- & € [21,- o
RINSING AGENT DETERGENT INJECTOR UNIVERSAL BASKET

Dishwashers

GLASS BASKET
== GLAZENKORF
B GLASKORB

BEE GLASS BASKET

0 B PANIER A VERRES

GLASS BASKET

GLAZENKORF

GLASKORB

GLASS BASKET

0 B PANIER A VERRES

Cooking range

Drop-in

Ovens

Kitchen equipment

c
o
=
©
o
Q
(=2
=
=
3}
o

s | s00x500x101
[xa\ |2
€ 18- &

SUPPORT FOR FRONTLOADER

== ONDERSTEL VOOR VOORLADER

E=| UNTERGESTELL FUR GESCHIRRSPULMACHINE
BB SUPPORT FOR FRONTLOADER

I B BASE POUR LAVE-VAISSELLE PAR LAVANT

7455.0005

SS WASHING ARMS

== RVS WASARMEN VOOR ECO50/1000

E=| [DELSTAHL SPULARME FUR ECO50/1000
EE SS WASHING ARMS FOR ECO50/1000

B B GICLEURS EN ACIER INOX POUR ECO50/1000

CUTLERY BASKET
== BESTEKKORF
BN BESTECKKORB
B CUTLERY BASKET

I B PANIER A COUVERT

7013.0305

L D H | € L D H | € g
yONEFIEN T 500 [500 |143 [16x | 2 |28,- & yONEHIEL R 500 [500 |75 [16x| 1 [10,- & ’
yANERIEPHR 500 | 500 [ 143 |25x | 2 |30,- A Oyl 500 | 500 [120 | 16x 10,- A
ONEFIEPIT 500|500 | 143 |36x | 2 |32,- A AN EFELEN 500 | 500 |75 | 25x 10,- & g

yLN R0 500 | 500 | 120 | 25x 12,- = é
yONEFE[FN 500 | 500 |75 | 36x 10,- &
yNEFEIIN 500 500 |120 | 36x 13,- &
OPEN FRAME LID FOR BASKET BASKET TROLLEY )
== OPZETRAND OPEN == DEKSEL VOOR VAATWASKORF == KORVENTRANSPORTWAGEN
B \UFZATS OFFEN B DECKEL FUR KORB B GESCHIRRKORBWAGEN §
EfE OPEN FRAME EE LID FOR BASKET BE BASKET TROLLEY %
B B ENCADREMENT OUVERT B B COUVERCLE POUR PANIER B B TROLLEY POUR PANIERS DE LAVAGE i
o [ 500x500x75 s | s00x500x1 s | 530x530x920
B E3E P
€ls- =& €l5- & ? €l = £

s | 600x550x450 2x s | 500x500x101

fxe) |4 ) |5 [xa) |2

€ |215,- & € [182,- & € |18,- =
170 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen
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Neutral Neutral m=

(9]
=)
f=
o
=
o
c
=~
[<}
o
o

Kitchen equipment

Neutraal
Neutral
Neutral
Neutral

Refrigeration

Dishwashers

Neutral

Ventilation

Pizzeria

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unse
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174

WORKTABLE BOTTEM SHELF FLAT PACKED
== WERKTAFEL BODEMSCHAP DEMONTABEL

E=| ARBEITSTISCH GRUNDBODEN DEMONTABEL

ElR WORKTABLE BOTTEM SHELF FLAT PACKED

0 B PLAN DE TRAVAIL ETAGERE DEMONTABLE

BUDGET

LINE

600 LINE |8 D |H || € 700 LINE
7pheklipl 1800|600 | 850 | 36 |249,- & 7452.3120
vyl liE] | 1000 | 600 | 850 | 42 |269,- & 7452.3125
7/ ephek s 1200 |600 | 850 | 46 |283,- & 7452.3130
v/ s lek 0]i | 1400 | 600 | 850 | 52 |317,- & 7452.3135
7Lephci i) | 1600 | 600 |850 | 60 |334,- A 7452.3140
v ek P2 1800 | 600 | 850 | 64 |371,- . 7452.3145
7/ evhek el | 2000 |600 | 850 | 68 |384,- . 7452.3150

WORKTABLE BOTTEM SHELF UPSTAND FLAT PACKED
= WERKTAFEL BODEMSCHAP RAND DEMONTABEL

B ARBEITSTISCH GRUNDBODEN AUFKANTUNG DEMONTABEL

Ef® WORKTABLE BOTTEM SHELF UPSTAND FLAT PACKED

B B PLAN DE TRAVAIL ETAGERE BORD RELEVE DEMONTABLE

BUDGET
LINE

VNN, (D H || € 700 LINE

TLhephellcrl 1800 | 600 850 | 37 |264,- - 7452.3170
7yl el | 1000 | 600 | 850 | 43 |283,- A 7452.3175
v/ sphek s | 1200 | 600 | 850 | 47 | 308,- A 7452.3180
v/ispheilsy/ | 1400 | 600 850 | 53 |340,- & 7452.3185
L ek F0) | 1600 | 600 | 850 | 61 |364,- . 7452.3190
v/ eplek 52| 1800 | 600 | 850 | 65 |393,- . 7452.3195
7P hel 5| 2000 | 600 | 850 | 69 | 403,- # 7452.3200

ACCESSORIES

7452.5000

(als | €151 A

Ny ‘ 400x685x190

7452.5005

T ‘ 400x685x580

‘@‘32 ‘ € ‘371,- "

Q&R &

ax | € [161- &

L D |H |me| €

800 |700 |850 | 36 |252,- &
1000 | 700 | 850 | 42 |273,- &
1200 [700 |850 | 46 |298,- &
1400 | 700 | 850 | 52 |324,- &
1600 | 700 |850 | 60 |346,- &
1800 | 700 | 850 | 64 |376,- &
2000 (700 |850 | 68 |391,- &

800 |700 |850 | 31 |270,- &
1000 [ 700 | 850 | 42 |294,- &
1200 | 700 | 850 | 46 |319,- &
1400 |700 |850 | 52 |350,- &
1600 | 700 850 | 60 |379,- &
1800 [700 |850 | 64 |406,- -
2000 | 700 | 850 | 68 |432,- #.

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Neutral

WERKTAFEL BODEMSCHAP

WORKTABLE BOTTEM SHELF

ARBEITSTISCH GRUNDBODEM

WORKTABLE BOTTEM SHELF

PLAN DE TRAVAIL ETAGERE

oo [NEE

] e

700 LINE

f—

P2l 700|600 | 900
A PAEL 1800 | 600 | 900

38

277,- R WEYPAE]

42

291,- S EyPRL0Z

VAP 900 | 600 | 900
VAP0 P2 1000 | 600 | 900
VAP ES 1 1100 | 600 | 900
VA A 1200 | 600 | 900
A P20 AT 1300 | 600 | 900
74k A0 A/ 1400 | 600 | 900

39

306,- 7812.0008

a1

EyAENCY 7812.0005

43

EX- NN 7812.0006

45

355,- & P[]

47

369,- & AAPARI

51

£1: 7 e 7812:0012

AP0 1500 | 600 | 900

55

399,- 7812.0015

7812:0058 R R NECl
VAP0 1700 | 600 | 900
VA A0S 1800 | 600 | 900
VA PR 1900 | 600 | 900
VPR E0) | 2000 | 600 | 900

59

413,- 7812.0017

63

LYy ¥ 7812.0018

68

LY.V 17812:0020

72

LT Y 7812.0021

75

LYERENC® 7812.0025

7812:005 1 P[RR RECl
VA PA0IEN ) 2200 | 600 | 900
V4 P2 2300 | 600 | 900
VA PAEES | 2400 | 600 | 900
VAP0 2500 | 600 | 900
A PADETE 2600 | 600 | 900
7812:0055 PX{ R NECll

78

566,-

7812.0026

82

581,- & [WEypArYj

86

596,- & Wiy PAE{]

90

610,- A _WLyPREY]

94

(pZ RN 7812.0032

98

639,- 7812.0035

102

644,- &y PAE

74 P20 1EE | 2800 | 600 | 900

7812.0057 ‘ 2900 | 600 |900

106

669,- 7812.0037

110

(1.7 Y 7812.0038

ACCESSORIES

700

700

900

40

277,- R WPy

800

700

900

43

306,- =iy PHRNE]

900

700

900

45

323,- R WEYPANED)

1000

700

900

47

EyL ALY 7812.0064

1100

700

900

49

359,- & wEyPANG

1200

700

900

51

N W 7812.0066

1300

700

900

53

ELE W 7812.0067

1400

700

900

57

391,- R WEIPAEY

1500

700

900

61

414,- = WEFPAG:

1600

700

900

66

424,- & WEYPA)

1700

700

900

69

458,- & WEyPHILY]

1800

700

900

74

453,- & WEYPA L)

1900

700

900

79

489,- & WEYPHIFA

2000

700

900

84

CHLENLR 7812.0072

2100

700

900

86

601,- = WhyPRYE]

2200

700

900

90

618,- &_WAyPHINLE]

2300

700

900

94

(XZENLCY 7812.0074

2400

700

900

98

LYW 7812.0075

2500

700

900

102

(I FCRCW 7812.0084

2600

700

900

106

(T MW 7812.0076

2700

700

900

110

(L ERERI7812:0077

2800

700

900

114

715,- R WEyPArE]

2900

700

900

118

731,- R WEyPAYL]

T~

Ju
e

7003.0250

S ‘ 400x630x590

‘@‘128 €

495,- &

«

ax

161,- &

6x

241,- A

=]

[
[=2}
g
2
$
8
£
5
a
§

700 |800 |900 | 37 | 304,- & 3

800 [800 | 900 |39 [321,- &

900 [800 |900 |41 [339,- & £
£

1000 | 800 |900 | 43 |355,- & §
7]

1100 |800 |900 |45 [377,- & 2
.;;"

1200 | 800 |900 | 47 |396,- &

1300 | 800 |900 |49 |412,- & s

1400 | 800 900 | 53 [429,- & g

1500 | 800 |900 |57 |446,- & &

1600 | 800 |900 | 61 |465,- &

1700 | 800 | 900 | 65 | 481,- & §
2

1800 | 800 |900 | 70 | 497,- & Z
z

1900 | 800 |900 | 74 | 514,- &

2000 | 800 | 900 |79 |532,- &

2100 (800 |900| 84 | 631,- %

2200 [800 | 900 | 88 | 647, &

2300 |800 |900| 92 | 665,- E

2400 | 800 |900 | 96 | 683,- &

2500 | 800 | 900 [100|700,- =

2600 [800 |900|104|716,- & §
=

2700 | 800 |900 |108|734,- & g
>

2800 [800 |900|112|752,- &

2900 | 800 | 900 |116|768,- #
o
g
E
f
[
3

Aymero
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Neutral

176

WORKTABLE OPEN FRAME
=== \WERKTAFEL OPEN ONDERSTEL
E=| ARBEITSTISCH OFFENEM UNTERBAU

B WORKTABLE OPEN FRAME

7812.0137
7812.0138
7812.0139
7812.0140
7812.0141
7812.0142
7812.0143
7812.0200
7812.0144
7812.0145
7812.0201
7812.0146
7812.0147
7812.0148

7812.0149
7812.0202
7812.0150
7812.0151
7812.0203
7812.0152
7812.0153
7812.0204
7812.0205

I B PLAN DE TRAVAIL ESSOUS OUVERT

o0 uve— [RERCRIEIRE

700 LINE

f—

700 | 600

900

33

270,- R WEyPANEL

800 | 600

900

37

282,- 7812.0187

900 | 600

900

39

292,- 7812.0188

1000 | 600

900

41

L[ 2N Y 7812.0154

1100 | 600

900

43

315,- & pEyPANER

1200 | 600

900

45

328,- & whyPEE

1300 | 600

900

47

XN W 7812.0157

1400 | 600

900

51

351,- 7812.0189

1500 | 600

900

55

362,- 7812.0158

1600 | 600

900

59

374,- 7812.0159

1700 | 600

900

63

386,- & WiyPANED)

1800 | 600

900

68

397,- & wEyPAN)

1900 | 600

900

72

408,- = WEYPANCY

2000 | 600

900

75

Ly ERR 7812.0162

2100 | 600

900

78

519,- 7812.0163

2200 | 600

900

82

530,- = P REL

2300 | 600

900

86

LYY 7812.0164

2400 | 600

900

90

LLE LY 7812.0165

2500 | 600

900

94

L{EREEY 7812.0192

2600 | 600

900

98

LYZ/ERLCY 7812.0166

2700 | 600

900

102

CY:H Y 7812.0167

2800 | 600

900

106

599,- & WiiPR[]

2900 | 600

900

106

(AW 7812.0169

ACCESSORIES

@L 7812.0193

AL 7812.0194

@L 7812.0195

AQL 7812.0170

@L 7812.0171

e%L 7812.0172

e%L 7812.0173

A 7812.0196

@L 7812.0174

AL 7812.0175

@L 7812.0197

g%x 7812.0176

ééL 7812.0177

@x 7812.0178

AL 7812.0179

@L 7812.0198

g%x 7812.0180

@L 7812.0181

e%L 7812.0199

*L 7812.0182

@L 7812.0183

@L 7812.0184

@L 7812.0185

/]

4x

161,- &

6x

241,- &

Neutral

WORKTABLE %2 BOTTOM SHELF

WERKTAFEL 72 BODEMSCHAP

ARBEITSTISCH %2 GRUNDBODEN

r

x

222

600 LINE

7812.0350
7812.0351
7812.0352
7812.0353
7812.0346
7812.0354
7812.0355
7812.0386
7812.0356
7812.0387
7812.0358
7812.0388
7812.0389
7812.0359
7812.0390
7812.0391
7812.0357
7812.0392
7812.0393
7812.0394

E® WORKTABLE ¥2 BOTTOM SHELF

0 B PLAN DE TRAVAIL ¥ ETAGERE

€ 700 LINE |8 D

1000 | 600 | 900 | 41

371,- |7/ 0E{d) | 1000 | 700

1100 | 600 | 900 | 43

390,- & |74 Pi0E{a 1100 | 700

1200 | 600 | 900 | 45

406,- #7458 PAEPA | 1200 | 700

1300 | 600 | 900 | 47

420,- A |7iyPA0E{E] | 1300 | 700

1400 | 600 | 900 | 51

435,- & | 7iy ek | 1400 | 700

1500 | 600 |900 | 55

450,- & |75 P 1500 | 700

1600 | 600 | 900 | 59

463,- & |7/ PAEET | 1600 | 700

1700 | 600 | 900 | 63

478,- & | 7iA0E ] 1700 | 700

1800 | 600 | 900 | 68

493,- & |7y PAIEG | 1800 | 700

1900 | 600 | 900 | 72

508,- A |74 kPR LEN 1900 | 700

2000 | 600 |900 | 75

523,- A [7ARPIIEG 2000 | 700

2100 | 600 |900 | 78

587,- @7 Asikl 2100 | 700

2200 | 600 |900 | 82

603,- |7/ ikpa | 2200 | 700

2300 | 600 |900 | 86

618,- & |7/ 7rE{d | 2300 | 700

2400 | 600 |900 | 90

631,- & |k PAILEES] 2400 | 700

2500 | 600 |900 | 94

646,- |7/ AR 2500 | 700

2600 | 600 |900 | 98

660,- . | 7/:4P20E{r/ ] 2600 | 700

2700 | 600 {900 | 102

676,- |7/ A0 2700 | 700

2800 | 600 {900 | 106

691,- A& |7/ kdE | 2800 | 700

2900 | 600 {900 | 110

=]

705,- & |7/ PA iy 2900 | 700

ACCESSORIES

7003.0250

) ‘ 400x630x590

s |18 | € |49, A

6x

| € 21 &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

tg)

‘g
H o |we\| € VRN L D H | ke | € 4%
900 | 42 [390,- #|74:4PA0EY] 1000 | 800 | 900 | 43 |409,- & -
900 | 44 |411,- @ {vikPioEAL | 1100 [800 |900 | 45 |430,- & 5
900 | 46 |427,- A |7pkPAIEYF) | 1200 [800 |900 | 47 |450,- & g’,
900 | 48 |444,- & |74kPA0Ey/E] | 1300 | 800|900 | 49 |466,- - 2
900 | 52 |459,- &7/ PAEERE 1400 (800 900 | 53 |482,- &
900 | 56 |475,- # |7ikPAErZ 1500 | 800 |900 | 57 |499,- & $
900 | 60 |492,- . |VA:EPAIEYATY 1600 {800 |900 | 61 |518,- E
900 | 64 |508,- |7/ A1yl 1700 | 800 (900 | 65 |534,- & )
900 | 69 |524,- |74 PI0EY/T 1800 | 800 | 900 | 70 |550,- .
900 | 73 |530,- #.[v/:kPAlEy/i/ | 1900 [ 800 (900 | 74 |568,- A
900 | 77 |558,- #.|74:PAkEdA] | 2000 | 800|900 | 79 |585,- &
900 | 81 |623,- & |7/:P21Ey/cl | 2100 | 800 | 900 | 84 |654,- A
900 | 85 | 639,- |7k PAILLCER | 2200 (800|900 | 88 | 670,- &
900 | 89 |654,- |74 PAIEL | 2300 | 800|900 | 92 | 688,- . %
900 | 93 |672,- |74 PHIELE] | 2400 | 800|900 | 96 | 706, - )
900 | 97 | 689,- |74k il 2500 [ 800 | 900 | 100 |722,- & o
900 | 101 | 704,- @& |74k PAIERPA | 2600 800 | 900 | 104 | 739,- & s
900 | 105 | 720,- . |VA:EPAIEEER 2700 | 800 | 900 | 108 | 756,- # T"i
900 | 109 | 738,- # |7/ A 2800 | 800 (900 | 112 | 774,- & ]
900 | 113 |753,- |74 PAIELET | 2900 | 800 | 900 | 116 | 790,- -

g

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate




=" Neutral Neutral [

WORKTABLE WITH BOTTOM SHELF AND EXTRA SHELF WORKTABLE BOTTEM SHELF FLAT PACKED T
== WERKTAFEL BODEMSCHAP EN MIDDENSCHAP == WERKTAFEL BODEMSCHAP DEMONTABEL g
B A\RBEITSTISCH MIT GRUNDBODEN UND MITTELBRETT B /\RBEITSTISCH MIT GRUNDBODEN DEMONTABEL g
E¥ WORKTABLE WITH BOTTOM SHELF AND EXTRA SHELF E¥E WORKTABLE BOTTEM SHELF FLAT PACKED -
B B PLAN DE TRAVAIL ETAGERE INFERIEUR ET ETAGERE SUPPLEMENTAIRE B B PLAN DE TRAVAIL ETAGERE DEMONTABLE
600 °

600LINE I ‘D ‘H ‘@‘ € L ‘D ‘H ‘@‘ € L ‘D ‘H ‘@‘ € 600 LINE |8 ‘D ‘H ‘@‘ € N
vhhPApky/ | 700|600 | 900 | 35 | 384,- A PANER | 700 | 700 | 900 | 37 |403,- &L AR PINEE]S | 700 | 800 900 | 42 |422,- & 7/ Pie el 400 | 600 | 600 | 15 |223,- #-|7/rAckP il 400 | 700 | 600 | 18 |229,- &
vhh APkt 800|600 | 900 | 39 |405,- vAPANERR/ | 800 | 700 | 900 | 41 |426,- AL Ak PADEER/ 1 800 | 800 900 | 43 |447,- A v/ ePAEE{] 800 | 600 | 600 | 25 232,- M|V PAIEEPLT 800 | 700 | 600 | 28 |244,- & =
TN PR PAE 900 | 600 | 900 | 41 |426,- Ay PAERES (900 | 700 | 900 | 43 | 450,- @L AN PAEESS | 900 | 800 | 900 | 78 |472,- 7P EERII) 1200 | 600 600 | 38 |279,- # |7 PAEEE(N] 1200 | 700 | 600 | 45 | 287,- - %
AP PAC[NE 1000 | 600 | 900 | 43 |446,- & | 4 PA0E( 1) 1000 | 700 {900 | 45 |472,- @L 74 PAIERI) | 1000 | 800 [900 | 47 | 496,- £ VPR 1600 | 600 | 600 | 55 |340,- |7/ LrPicEEll | 1600 | 700 600 | 60 | 334,- & %
vp APk 1100 | 600 | 900 | 45 | 475,- & [vikPAE{EE | 1100 | 700 | 900 | 47 | 506,- @L VA PAEPA 1100 | 800 | 900 | 49 | 531,- & ©
vAbapAcpl | 1200 |600 | 900 | 47 |495,- & |74k AElPS | 1200 | 700 | 900 | 49 | 529,- é%L VAR EPFE | 1200 | 800 | 900 | 51 | 554,- . s
A PR PACES | 1300 | 600 (900 | 49 | 518,- #| 74 PAE{1ES | 1300 | 700 | 900 |52 | 552,- QL 74P EPES 1300 | 800 (900 | 53 | 580,- g
7/ PA0 PR 1400 | 600 | 900 | 53 | 537,- 7/:3PAER [ 1400 | 700 | 900 | 55 | 575,- &L 7/:iPAEELT | 1400 | 800 | 900 | 57 | 604,- # 2
vhii i Al 1500 | 600 | 900 | 56 | 558, - 74k PA0E{ ] 1500 | 700 | 900 | 59 | 598,- AL vhii i EP2i ] 1500 | 800 |900 | 62 | 629,- - -
7k PALiPAcls | 1600 | 600 | 900 | 62 | 580, Ay PAEE [ 1600 | 700 | 900 | 65 | 622,- AL Ak PAEPAST | 1600 | 800 [900 | 68 | 652,- é
vk APl | 1700 | 600 | 900 | 65 | 599,- |4 PAiEl ] 1700 | 700 | 900 | 68 | 645,- g%L i PAEES 1 1700 | 800 | 900 | 71 |677,- g
VAP pAsIE | 1800 | 600 | 900 | 69 | 621, & |74kl | 1800 | 700 | 900 | 71 | 667,- @L Ak PR EPLS | 1800 | 800 | 900 | 74 [702,- A -
vk APl | 1900 | 600 | 900 | 73 | 642,- | 74PAE{r/ | 1900 | 700 | 900 | 76 | 691, AL vk EPl/ | 1900 | 800 [900 | 79 | 726,-
74k APk 2000 |600 | 900 | 80 | 661,- #A- v/ PAiE{irf ) 2000 | 700 | 900 | 79 | 713,- é%L vy PHEPE | 2000 | 800 | 900 | 82 |749,- A

1 1 1
Ay ApiAel | 2100 | 600 | 900 | 82 |776,- Ay PAELER ] 2100 | 700 | 900 | 84 | 831,- VAN PAEPAE 2100 | 800 | 900 | 86 | 873, A
VA P2 PA0 2200 | 600 | 900 | 86 |797,- & | vAiPAl0E || 2200 | 700 | 900 | 85 | 856,- VA PAEL R 2200 | 800 | 900 | 94 | 897,- A %
Ay PR PACEE 2300 | 600 | 900 | 90 (819,- & | Ay PAIEN 1) 2300 | 700 | 900 | 89 | 877,- VAN PAEE{1) | 2300 | 800 900 | 98 |922,- - B
Ay PR PAy | 2400 | 600 | 900 | 94 [838,- & | vAiPAEN || 2400 | 700 | 900 | 93 | 900,- AP EERE | 2400 | 800 | 900 |102(946,- —
7P PEPE 2500 | 600 | 900 | 98 | 859,- [k PAIEL A 2500 | 700 | 900 | 97 | 923, - VA PAOEL )| 2500 | 800 | 900 106|969, §
v lPipask/ | 2600 | 600 | 900 |102|880,- 7Pl Es A | 2600 | 700 | 900 |101| 945, - 7l lEEP) | 2600 | 800 | 900 [110/994,- & %
v lPaipiikS | 2700 | 600 | 900 |106|900,- vl iEs el | 2700 | 700 | 900 (105|969, - 7halPAERES | 2700 | 800 | 900 |114]1018,- & i
APl paii 2800 | 600 | 900 [110]921,- 74PN ES | 2800 | 700 | 900 (109(992,- A PR EED ] 2800 | 800 900 |118(1042,- £ -
vk PA1ph4s) ] 2900 | 600 (900 |114|943,- | 7472k [] | 2900 | 700 | 900 [113| 1015,- A PAIEELST | 2900 | 800 900 |122]1066,- A %
ACCESSORIES

4x € |161,- & g

M 6% € |241,- &

178 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen Aymero Hofmann Gastronomiegerate




Neutral

Neutral

WORKTABLE SLIDING DOORS DRAWERS
=== WERKTAFEL SCHUIFDEUREN LADEN

E=| ARBEITSTISCH SCHIEBETUREN SCHUBLADEN
Bl WORKTABLE SLIDING DOORS DRAWERS

B B PLAN DE TRAVAIL PORTES COULISST TIROIRS

L D |H GN| x| €
LA El | 1600 | 700 | 8507900 | 1/1 | 97 |1.270,- #-
v/ hepilelirs | 1800 | 700 | 8507900 | 1/1 | 102 | 1.325,- &

/Pl i) | 2000 | 700 | 8507900 | 1/1 | 107 | 1.450,- &

WORKTABLE SLIDING DOORS DRAWERS WITH UPSTAND
=== \WERKTAFEL SCHUIFDEUREN LADEN MET RAND

E=| 700 ARBEITSTISCH SCHIEBETUREN SCHUBLADEN MIT AUFKANTUNG
EIE 700 WORKTABLE SLIDING DOORS DRAWERS WITH UPSTAND

B 700 PLAN DE TRAVAIL PORTES COULISST TIROIRS AVEC BORD RELEVE

L D |H GN| x| €
VPR LPIA 1600 | 700 |850/900 [1/1 | 97 |1.299,- &
JLPX0LpkA 1800 | 700 |850/900 [1/1 | 102 |1.390,- &

v/ SPAE{) | 2000 | 700 | 8507900 | 1/1 | 107 | 1.497,- &

ERE WORKTABLE WITH DRAWERS

7452.0500

WORKTABLE WITH DRAWERS
=== WERKTAFEL MET LADEN

E=| ARBEITSTISCH MIT SCHUBLADEN

I B TABLE DE TRAVAIL AVEC TIROIRS

m

WERKTAFEL MET LADEN MET OPSTAND

ARBEITSTISCH MIT SCHUBLADEN MET AUFKANTUNG

WORKTABLE WITH DRAWERS WITH UPSTAND

WORKTABLE WITH DRAWERS WITH UPSTAND

B TABLE DE TRAVAIL AVEC TIROIRS AVEC DOSSERET

7452.0510 7452.0515

ﬂ 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

s | 400x700x850 600x700x850 s | 400x700x850 600x700x850
[we\ ‘39 ‘43 [xe\ |39 43

€ |637- & 707- & € 671 =& 740, A
Aymero

=

Cooking range

Drop-in

Ovens

Kitchen equipment

Refrigeration

»
&2
(7]

<
v
)
H

<

2

a

Faucets

Pizzeria Ventilation

Bakery

Hofmann Gastronomiegerate n



Neutral

182

WORKTABLE SLIDING DOORS

== WERKTAFEL SCHUIFDEUREN

E=| ARBEITSTISCH SCHIEBETUREN

Bl WORKTABLE SLIDING DOORS

I B PLAN DE TRAVAIL PORTES COULISSTANTES

BUDGET
LINE

600 LINE
7452.3005

7452.3010
7452.3015

|BUDGET
LINE

600 LINE
7452.3055

7452.3060
7452.3065

L D |H || €

1200 | 600 |850 | 69 |584,- &
1600 | 600 [850 | 78 |698,- .
2000 | 600 | 850 | 91 |856,- .

WORKTABLE SLIDING DOORS UPSTAND
=== WERKTAFEL SCHUIFDEUREN RAND
E=| ARBEITSTISCH SCHIEBETUREN AUFKANTUNG
ElE WORKTABLE SLIDING DOORS UPSTAND

B B PLAN DE TRAVAIL PORTES COULISSTANTES BORD RELEVE

L D |H |m| €

1200 |600 [850 | 70 |602,- #-
1600 | 600 |850 | 83 |715,- #.
2000 | 600 (850 | 92 |868,- #.

700 LINE

7452.3020
7452.3025
7452.3030
7452.3035
7452.3040
7452.3045
7452.3050

700 LINE

7452.3070
7452.3075
7452.3080

7452.3085
7452.3090
7452.3095
7452.3100

Neutral

L D |H || €

800 |700 850 | 69 |530,-
1000 | 700 850 | 72 |544,- &
1200 | 700 850 | 75 |[595,- &
1400 {700 850 | 79 |668,- A
1600 | 700 850 | 85 |744,- &
1800 [700 850 | 91 |823,- &
2000 {700 | 850 | 95 |901,- &

L D |H || €

800 |700 850 | 70 |540,- #
1000 | 700 |850 | 73 |558,- &
1200 | 700 [850 | 76 |607,- &
1400 | 700 850 | 80 |686,-
1600 | 700 850 | 86 |766,- -
1800 | 700 [850 | 92 |846,- .
2000 [700 |850 | 96 |925,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

WORKTABLE SLIDING DOORS

== \WERKTAFEL SCHUIFDEUREN

E=| ARBEITSTISCH SCHIEBETUREN

BB WORKTABLE SLIDING DOORS

0 B PLAN DE TRAVAIL PORTES COULISSTANTES

600 LINE

7812.0090
7812.0091
7812.0092
7812.0093
7812.0107
7812.0094
7812.0095
7812.0108

7812.0096
7812.0097
7812.0098
7812.0099
7812.0100
7812.0101
7812.0102
7812.0109
7812.0116
7812.0117
7812.0119
7812.0121

1000

600

900

76

675,- & |74 ER ] 1000

1100

600

900

78

700

900

82

705,-

LY 7812.0400

701,- & | 74P 1100

1200

600

900

79

700

900

83

733,-

LY 7812.0401

727,- R EAPANLER 1200

1300

600

900

82

700

900

85

760,-

LY 7812.0402

754,- & | 7N PRE 03 1300

1400

600

900

85

700

900

86

790,-

LY 7812.0403

780,- & |74 Piklir/A 1400

1500

600

900

88

700

900

85

780,-

LY 7812.0456

806,- | 745720 1500

1600

600

900

92

700

900

92

844,-

LY 7812.0404

834,- & |45kl 1600

1700

600

900

95

700

900

95

874,-

LY 7812.0405

860,- & |74k 1700

700

900

99

901,-

LY 7812.0457

1800

600

900

97

1.013,- & WEAPRIL PP 1800

1900

600

900

99

700

900

101

1.055,-

7812.0406

1.039,- & A4 PANPES 1900

2000

600

900

101

700

900

103

1.080,-

7812.0407

1.065,- {744 AP 2000

2100

600

900

103

700

900

105

1.065,-

7812.0408

1.090,- {74 AN PG 2100

2200

600

900

105

700

900

107

1.090,-

7812.0409

1.114,- & WELPEPYA 2200

2300

600

900

108

700

900

109

1.140,-

7812.0410

1.140,- & [yf 5 PRk PIE 2300

2400

600

900

112

700

900

13

1.192,-

7812.0411

1.165,- & A4 PRkPLR 2400

2500

600

900

116

700

900

117

1.219,-

7812.0412

1.189,- & Wi FPXE{UN 2500

2600

600

900

120

700

900

121

1.245,-

7812.0413

1.214,- & WA PREELT] 2600

2700

600

900

124

700

900

125

1.271,-

7812.0414

1.239,- & WA APKE{N 2700

2800

600

900

126

700

900

129

1.298,-

7812.0458

1.265,- @ {745 Ak Pl 2800

2900

600

900

130

700

900

133

1.324,-

7812.0459

1.290,- & {y£4PIIKERE 2900

700

900

135

1.351,-

7812.0111

1000

800 [900| 86 |739,- &

1100

800 (900 | 88 |770,- .

1200

800 [900| 91 |799,- #._

1300

800 [900| 93 |829,- A

1400

800|900 | 95 |858,- &

1500

800 [900| 98 |886,- #

1600

800 [900| 99 |917,- &

1700

800 | 900 | 101 | 945,- &

1800

s

800 | 900 | 103 | 1.107,-

1900

3

800 [ 900 | 105 | 1.134,-

2000

800|900 | 107 | 1.169,-

2100

800 [ 900 | 109 | 1.196,-

2200

800 (900 | 111 | 1.224,-

=]

Cooking range ‘

Drop-in

Ovens

Kitchen equipment

Refrigeration

»
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<
v
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H

<

2

a

Faucets
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2300

800 {900 | 115 | 1.251,-

2400

800 {900 | 119 | 1.280,-

2500

800 [ 900 | 124 | 1.307,-

2600

800 [ 900 | 128 | 1.334,-

2700

800|900 | 132 | 1.364,-

2800

800|900 | 135 | 1.391,-

2900

22222

800 | 900 | 140 | 1.419,-
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Neutral

SINK UNIT SHELF

=== SPOELTAFEL BODEMSCHAP

E= SpULTISCH GRUNDBODEN

EEE SINK UNIT SHELF

B B BLOC-EVIER ETAGERE

600 LINE

7408.0300
7408.0301
7408.0314
7408.0315

700 LINE

7408.0005
7408.0010
7408.0011
7408.0015
7408.0016
7408.0025
7408.0026
7408.0035
7408.0040

Ll” LHJB @ €
1200x600x900 | 500x400x250 m 50 | 535,- -
1200x600x900 | 500x400x250 50 |535,- &
2000x600x900 | 500x400x250 | | 8| |83 |840,- &
20001600x900 | 500400x250 | (BB | |83 840, &

Ll” LHMB @ €
700700x900 | 500x500x300 | || 40 |480,- A
1200x700x900 | 500x500x300| | [ |50 |580,- 4
1200x700x900 | 500x500%300 50 |580,- -
1400x700x900 | 600x500:320| | [ |57 |630,- #
1400x700x900 | 600x500x320 571630, &
1600x700x900 | 400x500x250 | | |8 |60 |785,-
1600x700x900 | 400x500x250| B | | | 60|785,- &
2000x700x900 | 400x500,250 [ | B 83 |915,- &
2400x700x900 | 500x500x300 m 97 11.030,- #-

SINK UNIT SHELF FLAT PACKED

B B BLOC-EVIER ETAGERE DEMONTABLE

SPOELTAFEL BODEMSCHAP DEMONTABEL
SPULTISCH GRUNDBODEN DEMONTABEL

SINK UNIT SHELF FLAT PACKED

700 LINE
7455.0200
7455.0205

7455.0210
7455.0215
7455.0220
7455.0225

Neutral

LHJ" Ll“@ k)| €
700x700900 | 500x500x300| | | 40|298,- #
1200x700x900 | 500x500x300 50 |390,- #
1200x700x900 | 500x500x300 m 50 1390,- -
1800x700x900 | 500x500x300| |88 | |65[595,- &
1800x700x900 | 500x500x300 | | 8| | 65595, &
1200x700x900 | 500x500x300| | | | |65(470,- &

E 2016 | Alle Preise zzgl. USt o

Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestdtigungen

SINK UNIT SHELF FLAT PACKED

=== SPOELTAFEL BODEMSCHAP DEMONTABEL

E== SpULTISCH GRUNDBODEN DEMONTABEL

BRE SINK UNIT SHELF FLAT PACKED

I B BLOC-EVIER ETAGERE DEMONTABLE

600 LINE [ D |H |woxH([) e\ | €
VAP0 1200 | 600 | 850 | 500x400x250 [j] 41 |526,- &
LR 1200 | 600 | 850 | 500x400x250 E] 41 |526,- .

7/ hevi0 k0] | 2000 | 600 | 900 | 500x400x250 71 1 814,- &

7/ heva0 k1) | 2000 | 600 | 850 | 500x400x250 55 | 814,- &
700 LINE (IR PG I | €

7/ PILP0 | 700 | 700 | 850 | 500x500x300 E] 33 |505,- -
7P LPA 1200 | 700 | 850 | 500x500%300 [j] 54 |598,- &
BRI 1200 | 700 |850 | 500x500x300 ([ | 54 |598,- A
7Lyl | 1400 | 700 | 850 | 600x500x300 [j] 62 |647,- #-

7/ PI0 L0 1400 | 700 | 850 | 600x500%300 E] 62 | 647, =
VAP AN 1600 | 700 | 850 | 400x500%250 [: 77 1830, #
VLA | 1600 | 700 | 850 | 400x500%250 77 1830,- #

7/ hev 14| 2000 | 700 | 850 | 400x500x250 82 |875,-
7/ E0) | 2400 | 700 | 900 | 500x500x300 97 | 1.091,- &
SINK UNIT SHELF FLAT PACKED

== SPOELTAFEL BODEMSCHAP VAATWASSER DEMONTABEL —

T THRRgpEN oEMONTASEL =

= SR e =

e BgSEE TR o "

700 LINE |8 D |H |boH(] || € 700 LINE
7P ili i | 1200 | 700|850 | 400x500x250 | 54 | 641,- £ 7452.0470
7Ly | 1400 | 700 | 850 | 600x500x300 | 62 | 691,- 7452.0480

SINK UNIT SHELF FLAT PACKED

SPOELTAFEL BODEMSCHAP VAATWASSER DEMONTABEL
Tafel rechts van machine

SPULTISCH GRUNDBODEN DEMONTABEL
Tisch auf der rechten Seite

SINK UNIT SHELF FLAT PACKED
Table right side of machine

BLOC-EVIER ETAGERE DEMONTABLE
Table a droite de machine

xoxH ()

€

1200

700

850

400x500x250

54

641,- #

1400

700

850

600x500x300

62

691,- &
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Neutral

SINK UNIT SLIDING DOORS

== SPOELTAFEL SCHUIFDEUREN

B SPULTISCH SCHIEBETUREN

B SINK UNIT SLIDING DOORS

B B BLOC-EVIER PORTES COULISSANTES

600 LINE |

7408.0250

7408.0251

7408.0254

7408.0255

7408.0258

7408.0259

7408.0264

7408.0265

D |H |uoxH(F [e\| €
1200 | 600 | 900 | 500x400x250 | [ B | 55 | 805,-
1200 | 600 | 900 | 500x400x250 | [BE | | 55 | 805,-
1400 | 600 | 900 | 500x400x250 | | BH| | 65 | 900,-
1400 | 600 | 900 | 500x400x250 | [B€ | | 65 | 900,-
1600 | 600 | 900 | 500x400x250 || 1 | 75 | 1.075,-
1600 | 600 | 900 | 400x400x250 | [ || 75 | 1.075,-
2000 | 600 | 900 | 500x400x250 || B9 | 93 | 1.255,-
2000 | 600 | 900 | 500x400x250 | B8 || 93 | 1.255,-

700 LINE

7408.0072
7408.0084
7408.0074
7408.0086

7408.0078
7408.0088
7408.0080
7408.0081
7408.0094
7408.0082

L D |H |boH([) wa\| €

1200 | 700 | 900 | 500x500x300 | | BH| | 55 | 855, 4
1200 | 700 | 900 | 500x500x300 | [BE | | 55 |855,- &
1400 | 700 | 900 | 600x500x300 | | BH| | 65 |965,- A
1400 | 700 | 900 | 600x500x300 | [ | | 65 |965,-
1600 | 700 | 900 | 400x500x250 | [ B | 75 | 1,125,- &
1600 | 700 | 900 | 400x500x250 | [ || 75 | 1.125,- #-
2000 | 700 | 900 | 400x500x250 | W | 93 | 1.380,- -
2000 | 700 | 900 | 600x500x320 | [ | 93 | 1.360,- &
2000 | 700 | 900 | 600x500x320 | [ ]| 93 | 1.360,- #-
2000 | 700 | 900 | 500x400x300 | M | 110 | 1.570,- .

H 2016 | Alle Preise zzgl.

USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

Neutral [zl

SINK UNIT .
== SPOELTAFEL §
B Sp()LTISCH E

v
B SINKUNIT
B 0 BLOCGEVIER

&

5
600 LINE |8 D |H |woxH[ e | € ¥
VL] 1200 | 700 | 850 | 1050x550:350 | [ || 39 | 815,- & .
JLUERSPA 1600 | 700 | 850 | 1450550:350 | ||| 51 |920,- &L g
SINK UNIT TABLETOP
== SPOELTAFELBLAD §
B SpULTISCHPLATTE g

z
EE SINK UNIT TABLETOP
B EVIER

Lo |H o juoxH() [ € L o |H |uoxH() | €

IRERERT 1200 600 |40 | s00xa00x250 | [ [ | 26 | 234,- LREREEI 1400 | 700 |40 |600xs00x300 | | [ | 32 | 273, & 5
A0k ety ER sl | 1200 | 600 | 40 | 500x400x250 26 - A0kl i | 1400 | 700 | 40 | 600x500x300 32 - A =
013.1315 xa00x250 | [B8 | | 26 |234 013.1145 xs00:300 | (B | | 32 | 273 :
7LRER LI 2000 | 600 |40 | 500x400x250 || | 44 | 404,- LRER BN 1600 (700 |40 | 400x500x250 || | 38 | 368,- &
7JE R TR 2000 600 |40 | 500x400x250 (B || 44 | 404, YR k150 1600 | 700 |40 | 400x500x250 (BB | 38 |368,- &
RERELTN 700|700 |40 | s00x500300 | [ || 18 | 210, TINER L 2000 | 700 |40 | 500x500x300 ‘ﬂ 46437, &
JLRESEPI 1200 | 700 |40 | 500x500x300 | | [ | 28 | 250,- 7Lk R P2 L 2400 | 700 |40 | 500x400x300 ‘ﬂ‘ 54 |488,- & <
JIRESEPLIA 1200 | 700 |40 | s00xs00x300 | [B8 | | 28 | 250,-

g
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Hofmann Gastronomiegerate




=" Neutral Neutral [

DISPLAY TABLE FISH HEATED CUPBOARD °
== DISPLAYTAFEL VIS == WARMHOUDKAST §
B ANZEIGTISCH FISCH B \\ARMESCHRANK §
v
EEE DISPLAY TABLE FISH EE HEATED CUPBOARD
I B TABLE D&apos; EXPOSE DU POISSON 0 B ARMOIRE CHAUFFANT
8
5
g
L D |H M| € 600 LINE  [[SE N I A A A A = N 700 LINE  [[SR N I A A A A = N <
Ay Avdikls (850 850 |920-1275 | 35 |1.106,- £ /sy aide) | 1200 | 600 | 850 (230 | 2,4 | 77 | 1.100,- & 7/ il 1200 | 700 (850 | 230 |2,4 | 86 | 1.195,- & g
A Php Pl 1100 | 1100 | 920-1275 | 42 [1.270,- & v/ P22 1400 | 600 {850 | 230 | 2,4 | 86 | 1.150,- & v/ P28 1400 | 700 | 850 230 |2,4 | 95 | 1.290,- . 2
Ay PAvdipis 11250 | 1250 920-1275 | 50 |1.442,- & L a i/ 1600 | 600 | 850 | 230 [2,4 | 90 | 1.225,- & 7L Al 05| 1600 | 700 | 850 | 230 2,4 | 107 | 1.435,- & I
74k AP Ei) ] 1500 | 1000 | 920-1275 | 46 | 1.410,- & 7/ epAlr/i) | 1800 | 600 | 850 230 |24 | 92 |1.275,- & 7/ ePA[iES 1800 | 700 | 850 230 |24 | 115 |1.455,- & §
Ay PAvIiEsT | 1500 | 1250 | 920-1275 | 54 | 1.576,- - v/ 4P Aal0pAi | 2000 | 600 | 850 |230 |2,4 | 95 |1.325,- M v/ P00k 1) 2000 | 700 | 850 |230 2,4 | 128 |1.499,- . §
a
Ay PAv 0| 2000 | 1000 | 920-1275 | 57 | 1.647,- &

HEATED CUPBOARD UPSTAND
== WARMHOUDKAST RAND

E= \WARMESCHRANK AUFKANTUNG

B2 HEATED CUPBOARD UPSTAND

B B ARMOIRE CHAUFFANT BORD RELEVE

)
2
W
o
=]
@
w

8
600 LINE S Eo RN I I B A A A - N B = 700 LINE  [R L S R A A A~ N I g
v/ P akpl 1 1200 | 600 (850 | 230 (2,4 | 77 |1.155,- & v/ P20k P21 1200 | 700 850 | 230 (2,4 | 87 |1.255,- & e
/ANl 1400 | 600 | 850 |230 (2,4 | 86 |1.210,- & /A0S 1400 | 700 | 850 |230 [2,4 | 96 | 1.350,- &
7/ PRk 1600 | 600 850 | 230 (2,4 | 90 |1.285,- & 7/ e[k 1600 | 700 | 850 | 230 |2,4 | 108 | 1.499,- &
L D H [xe\ € PR 1800 | 600 | 850 | 230 2,4 | 92 |1.340,- & v/ ek EiS | 1800 | 700 | 850 | 230 2,4 | 116 |1.530,- & s:f
Ay PAvA i 1990 | 1100(920-1275 | 40 | 1.381,- & /ANl | 2000 | 600 | 850 |230 (2,4 | 95 |1.390,- & 7/ AN ipA) | 2000 | 700 | 850 |230 [2,4 | 129|1.570,- & )

188 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen Aymero Hofmann Gastronomiegerate




=" Neutral

HEATED CUPBOARD PASS-THROUGH
=== DOORGEEF WARMHOUDKAST

E= \WARMESCHRANK DURCHREICHE

Bl HEATED CUPBOARD PASS-THROUGH

I B ARMOIRE CHAUFFANT DOUBLE FACADE

600 LINE  [[H o R ST N A I A |

€
vk | 1200 | 600 | 850 230 (2,4 | 77 |1.180,- &
hepiler i 1600 | 600 | 850 (230 |2,4 | 90 |1.340,- &
2000 | 600 |850 | 230 |24 | 95 |1.490,- &

7452.0096

WALL CUPBOARD SLIDING DOORS
=== WANDKAST SCHUIFDEUREN

E= \WANDSCHRANK SCHIEBETUREN

El® WALL CUPBOARD SLIDING DOORS

B B ARMOIRE MURALE PORTES COULISST

L D |H |me| €
7LAPI0 S 1000 | 400 | 650 | 27 |331,- M
7L SPAllE | 1200 | 400 [650 | 30 | 368,- AL
JLASPRa0eti | 1400 1400 (650 | 31 [409,- A&
Lo lepiei) | 1600 | 400 |650 | 33 |453,- A&
v/PA0)E0) | 1800 400 650 | 47 |502,- A
L5l | 2000 | 400 (650 | 56 |561,- A&

700 LINE

7452.0022
7452.0024
7452.0026
7452.0028
7452.0030

Neutral

OVERSHELF 1 LEVEL

== ETAGERE 1 NIVEAU

E=| [ETAGERE 1 STUFIG

B OVERSHELF 1 LEVEL

B B ETAGERE 1 NIVEAUX

Lo |0 L L e €

1200 | 700 | 850 |230 |2,4 | 93 |1.350,- &
1400 | 700 | 850 |230 |2,4 |104|1.395,- &
1600 | 700 | 850 | 230 |2,4 |114|1.520,- #.
1800 | 700 | 850 |230 |2,4 |123|1.575,- #
2000 | 700 | 850 |230 |2,4 |135|1.660,- .

OVERSHELF 2 LEVELS

== ETAGERE 2 NIVEAUS

E=| ETAGERE 2 STUFIG

BE OVERSHELF 2 LEVELS

B B ETAGERE 2 NIVEAUX

n 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

L o |H |me| € L D |H || €
VAP AOPI) | 1000 | 300|350 | 11 [130,- & VL Ay Rpki) | 1000 | 300 | 650 | 18 |243,- &
v/ plpiik | 1200 | 300 (350 | 12 | 140,- A 7/ plpiisl | 1200 | 300 [650 | 20 |272,- A
7/ pA ) 1400 | 300|350 | 13 | 150,- & VLA PL) | 1400 | 300 | 650 | 22 |286,- &
v/ yAipklel | 1600 |300 |350 | 14 | 160,- & v/ SyApLi | 1600 |300 |650 | 24 |297,- &
7/ api) | 1800 | 300 (350 | 15 |173,- A& v/ ePAipAsii) | 1800 | 300 | 650 | 26 |319,- &
7Pl | 2000 | 300 (350 | 17 (177, A 7P aipAclsl | 2000 | 300 | 650 | 28 [329,- A
OVERSHELF HEATED 1 LEVEL OVERSHELF HEATED 2 LEVELS
== ETAGERE VERWARMD 1 NIVEAU == ETAGERE VERWARMD 2 NIVEAUS
BN £TAGERE BEHEIZT 1 STUFIG BN £TAGERE BEHEIZT 2 STUFIG
EEE OVERSHELF HEATED 1 LEVEL E¥ OVERSHELF HEATED 2 LEVELS
B B ETAGERE CHAUFFEE 1 NIVEAUX B B ETAGERE CHAUFFEE 2 NIVEAUX

L o |0 |} Iolee| € L b |H |] Il €
7P AlipdEi) | 1000 | 300 1350 | 1x0,35 (230 | 11 |341,- & v/ epAlipAsli) | 1000 | 300 | 650 |2x0,35 (230 | 14 | 664,- #-
7/ AP Aiplasl 1 1200 | 300 (350 |2x0,35 [230 | 12 |428,- # v/PAPAkT ] 1200 | 300 [650 |4x0,35(230 | 18 | 849,- &
VAP APl 1400 | 300 (350 |2x0,35 [230 | 13 |461,- #. v/ P EPII 1400 | 300 | 650 |4x0,35 1230 | 22 |920,- &
Pl Al | 1600 | 300 |350 |3x0,35 (230 | 14 | 527,- A 7P iEPAST | 1600 | 300 | 650 | 6x0,35 (230 | 26 | 1.084,-
v/ PAi ) 1800 300 350 [3x0,35 1230 | 15 | 643,- A 7/ P A0EE{1) | 1800 | 300 | 650 |6x0,35 |230 | 30 |1.259,- &
7/ 4Pk | 2000 | 300 (350 |3x0,35 (230 | 17 | 666,- & 7P AEELST | 2000 | 300 | 650 |6x0,35 (230 | 34 |1.310,- #
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Neutral

SS PORCELAIN CLOSET

== RVS SERVIESKAST

B SS PORCELAIN CLOSET

B B ARMOIRE DE PORCELAINE

B [DELSTAHL PORZELLANSCHRANK

L D |H LEVELS | ke | €
v/ A 1200 | 600 | 2000 |4 1441 1.450,- #-
7/ PaON A 1600 | 600 | 2000 |4 192 1.595,- &
74P 2000 | 600 | 2000 |4 240(1.850,- &
SS PORCELAIN CLOSET
== RVS SERVIESKAST
BN (DELSTAHL PORZELLANSCHRANK
B SSPORCELAIN CLOSET
I B ARMOIRE DE PORCELAINE
PLINTH
== PLINT
B \VANDPLEISTE
B PLNTH
B 0 PLINTHES
L |D |H LEVELS | o) | € L |H | €
7l 0Ef 00l | 680 | 580 | 1800 |5 80 [1.215,- & TAOLEF AL 680 | 100 10 | 94,- »
FALER ik {950 | 580 (1800 |5 100 | 1.570,- #- JAER AN 950 | 100 15 1108,- &
00 Ef o/l {1280 | 580 | 1800 |5 150 | 1.930,- #. TAER A PA| 1280 | 100 20 1119,- &
JA0Ef040ES | 1880 | 580 | 1800 |5 200 | 2.650,- . 7 ERIrAlEl | 1880 | 100 25 [151,- &
192 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

Neutral
SHELF UNITS SHELF UNITS
== STELLING == STELLING
B \ANDBRETTER B \ANDBRETTER
BIE SHELF UNITS BIE SHELF UNITS
B0 ETAGERES B0 ETAGERES
L |D |H LEVELS | ke | € L |D |H LEVELS | ke | €
900 500 | 1800 |4 22 1291, #& yAielE{ )| 1000 | 400 | 1800 |4 35 1342,- &
1200 500 | 1800 |4 41 |347,- & v liEs )| 1500 | 400 | 1800 |4 59 1420,- &
7/ A0 | 1500 | 500 | 1800 | 4 60 |404,- & v lIEPI) | 2000 | 400 | 1800 |4 83 |499,- A
7/ /) | 1800 | 500 | 1800 | 4 87 |457,- A VAR lEEN) | 2500 | 400 | 1800 |4 107 | 626, #-
SHELF UNITS
== STELLING -
B \ANDBRETTER
BIE SHELF UNITS
B B ETAGERES
LJ: e
T aae
L D |H LEVELS | /xe) €
JAELCHIELS0) | 1000 | 400 | 1800 |5 35 |417,- &
74l 0ELS0) | 1500 | 400 | 1800 |5 59 |512,- &
74l 0E/1)| 2000 | 400 | 1800 |5 83 |609,- #.
vAsEi e ) 2500 400 | 1800 |5 107 | 764,- &
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Neutral

E=| REGALSYSTEM

SHELVING SYSTEM

== REKWERK

BIE SHELVING SYSTEM

B B SYSTEME DE RAYONNAGE

SHELVING SYSTEM STEEL WIRE
== REKWERK DRAADSTELLING

E=| REGALSYSTEM STAHLDRAHT

Bl SHELVING SYSTEM STEEL WIRE

B B ETAGERE EN FIL D'ACIER

ca 0, T

e

N *\Wj‘:@.}}aff —

L D |H e\ € L D |H LEVELS | /o) €
JA kel B | 775 1450 (1700 | 10 | 246,- & AN IES 200000 | 1220 | 455 | 1800 | 4 24 1170,- L
JAR PR | 925 450 (1700 | 15 |270,- A A0 efpPdisi | 1525 | 455 | 1800 | 4 30 1200,- A&
FA TP PI | 1075 1450 (1700 | 17 | 290,- A Tl Ete i) | 1825 | 455 | 1800 | 4 35 1228,- &
7l leivi i | 1225 1450 [ 1700 | 20 | 306,- A&
7l leivi el | 1375 1450 [ 1700 | 22 | 318,- &
7l feiva el | 1525 1450 | 1700 | 25 | 346,- &
7l leiva i 1675 1450 | 1700 | 27 | 366, &
7l el A 1825 1450 | 1700 | 30 | 382,- AL
Ak leik i) | 1975 | 450 | 1700 | 32 | 402,- A
USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

n 2016 | Alle Preise zzgl.

Neutral
MICROWAVE SHELF STAND FOR OVEN
== MAGNETRONSCHAP == ONDERSTEL VOOR OVEN
B \||KROWELLE WANDREGAL B NTERGESTELL FUR OFEN
EE MICROWAVE SHELF Bl STAND FOR OVEN
B B ETAGERE POUR MICRO-ONDE I B SUPPORT POUR FOUR
L b u € L D H GN €
LNER A0 400|500 |350 322 A AL LLER 900 800 1700 | 8x1/1 1499, &
7003.0781 ECREREES 357, a A PAv k) 1900|800 | 900 | 8x1/1 |505,- A
yOLEHp A2 600 | 500 | 350 391,- &
ACCESSORIES
\S
9 . e 1
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Neutral

== REGAALWAGEN DEMONTABEL 1/1GN

B ABRAUMWAGEN DEMONTABEL 1/1GN

Bl CLEARING TROLLEY FLAT-PACKED 1/1GN

CLEARING TROLLEY FLAT-PACKED 1/1GN

B B CHARIOTS DE DEBRASSAGE DEMONTABLE 1/1GN

gg

E%s[ s [ 445x595x1735

s GN |15x1/1

[e) |39

v € |225- &
CLEARING TROLLEYS 1/1GN
== REGAALWAGEN 1/1GN
B ABRAUMWAGEN 1/1GN
B CLEARING TROLLEYS 1/1GN
B B CHARIOTS DE DEBRASSAGE 1/1GN

L D H GN | \rykis| [xe) €

7AS R385 (530 | 1700 | 12x 171|123 | 24 |343,- A
7Ay Rl 1385|530 | 1700 | 14x 1/1|106 | 26 |367,- &
el 385|530 | 1700 | 16x 1/1 |92 28 1390,- &
vl 1385 530 1700 | 18x 1/1 |82 30 414, &
ARk 385  |530 | 1700 | 20x 1/1|74 30 1438,- &

n 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Neutral

CLEARING TROLLEY 600X400
=== REGAALWAGEN EN 600x400

E= ABRAUMWAGEN EN 600x400
Bl CLEARING TROLLEY 600x400

B B CHARIOTS DEBRASSAGE EN 600x400

L b |H |EN |w\| €
vhk el | 460 | 600 | 1700 |12 27 |343,- &
AN 0EPS ] 460 | 650 | 1700 | 14 27 1367, #.
TAHFNEL S 460 | 650 | 1700 |16 30 1390,- &
A e f0ElS | 460 [ 600 | 1700 |18 36 [414,- &
7pp e E ] 460|600 | 1700 |20 39 |438,- &
CLEARING TROLLEYS 2/1GN
= REGAALWAGEN 2/1GN
== ABRAUMWAGEN 2/1GN
E¥E CLEARING TROLLEYS 2/1GN
B B CHARIOTS DEBRASSAGE 2/1GN

L |D |H GN || €
APl 1590 | 650 | 1700 |12x2/1 | 27 |343,- A
il 590|650 | 1700 | 14x2/1 | 27 |367,- &
ik lelliplii 590 | 650 | 1700 |16x2/1 | 30 |390,-  #
7R RONPL 590 | 650 | 1700 |18x2/1 | 36 |414,- A
vhkle0lipkis | 590 650 1700 [20x2/1 | 39 |438,- &

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate

=]

Cooking range

Drop-in

Ovens

Kitchen equipment

Refrigeration

»
&2
19

<
v
@
H

<

2

a

Faucets

Ventilation

Pizzeria

e
1
~
©
o




Neutral

THERMO TRANSPORTBOX
=== THERMO TRANSPORTBOX
B THERMO FRONTLADER

Bl® THERMO TRANSPORTBOX

I B CONTENEUR ISOTHERME

7455.0050

s [477x680x1420

[xa\ |40

€ |599,-

=

SERVING TROLLEY
== SERVEERWAGEN
B SERVIERWAGEN
B SERVING TROLLEY

B B CHARIOT DE SERVICE

Vs

7455.0055

o | 1280x500x960

LEVELS | 3

1/1 GN PAN IN TRANSPORTBOX

6,5cm 6 X
H |10cm 4x
H |15 3x
H |20cm 2x

TEMPERATURE IN TRANSPORTBOX

Neutral

1 HOUR | 2 HOURS | 3 HOURS | 4 HOURS
HOT 75 °C 72°C 70 °C 68 °C
COoLD 2°C 4°C 5°C 6 °C

7455.0060

WASTE BIN FOR SERVING TROLLEY
— VUILNISBAK VOOR SERVEERWAGEN

B VULLEIMER FUR SERVIERWAGEN

ElE WASTE BIN FOR SERVING TROLLEY

0 B POUBELLE POUR CHARIOT DE SERVICE

7455.0065

7455.1150

SERVING TROLLEY FLAT-PACKED
== SERVEERWAGEN DEMONTABEL

B SERVIERWAGEN DEMONTABEL

Bl SERVING TROLLEY FLAT-PACKED

B B CHARIOT DE SERVICE DEMONTABLE

s | 860x540x940
P

830x510
LEVELS | 2X

[xe\ | 14

€ |112,- &

[we\ |15

€ |105,-

-

o [ 335x231x180 335x231x445
For | 7455.0055 7455.0055

fwe) |1 1

€ |9- = 15,- =

7455.1155

s | 860x540x940
v

) | 830xs10
LEVELS | 3x

&

€ [128,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen
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Neutral

SS WALL SHELVES
= RVS WANDSCHAP
B RFS WANDBORDE

B 5SS WALL SHELVES

B B ETAGERE MURALES EN INOX

7455.0500
7455.0505
7455.0510
7455.0515
7455.0520
7455.0525

7455.0530

L D |H €

1000 | 300 |36 44,- -
1200 | 300 |36 49,- o
1500 | 300 |36 63,- L.
1800 | 300 |36 717,- [
2000 | 300 | 36 83,- .-
2200 | 300 |36 89,- .
2400 | 300 | 36 96,- .8

Neutral

MOUNTING STRIP 360

MONTAGE STRIP 360

MONTAGESTREIFEN 360

MOUNTING STRIP 360

BANDE DE MONTAGE 360

BUDGET
LINE

360

7455.0540

MOUNTING STRIP 700

== MONTAGE STRIP 700

B MONTAGESTREIFEN 700

B MOUNTING STRIP 700

B B BANDE DE MONTAGE 700

BUDGET
LINE

1

ik
fxs)
€

12,-

LY

7455.0545

" 700
[xe\ |1
€

17.- L8

MOUNTING STRIP 1000

MONTAGE STRIP 1000
MONTAGESTREIFEN 1000
MOUNTING STRIP 1000

BANDE DE MONTAGE 1000

7455.0550

1000

1

ik
fxe)
|

22,- LS

ADJUSTABLE BRACKET

REGELBARE KONSOLE

PERMANENT BRACKET SINGLE

== VASTE KONSOLE ENKEL

200 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen

EEE REGELBARE KONSOLE B [ESTE KONSOLE EINZEL
BIE ADJUSTABLE BRACKET EE PERMANENT BRACKET SINGLE
B B CONSOLE REGLABLE B B CONSOLE FIXE SEULE
BUDGET BUDGET
LINE LINE
7455.0555 7455.0560
\ [xa\ |2 I . [we) |2
€ |18,- .8 € |16,- .8
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Neutral

SS WALL SHELF

BEE SS WALL SHELF

= RVS WANDSCHAP

B [DELSTAHL WANDBORDE

B B ETAGERE MURALES EN INOX

7412.0697 g4

7412.0698 EL

7412.0699 EM

7412.0700 R

7412.0701 Ry

LA PRV 1200

7412.0706 QENY

yZAPE VAV 1400

YLy PRVARNE 1500

YZA PR TAEIN 1600

YL P YA 1700

7412.0720 pE

7412.0721 pEW

7412:0725 phid)

74120717 Al

VLA PR AL 2200

YL A PRVAER 2300

7412.0722 pZal

7412.0723 pEY

7412.0724 Py

yLAVE Y pI 2700

7412:0727 gkl

L D |H €
300 |35 59,- L8
300 | 35 63,- L8
300 | 35 67,- L.
300 | 35 71,- [0
300 | 35 75,- [0
300 |35 79,- o
300 | 35 85,- o
300 |35 89,- L8
300 | 35 92,- L8
300 | 35 97,- L8
300 | 35 101,- #
300 | 35 105,- =
300 |35 110,- &
300 | 35 114,- &
300 | 35 118,- &
300 |35 122,- &
300 | 35 126,- =
300 |35 130,- =&
300 | 35 134,- #
300 |35 137,- &
300 | 35 141,- &
300 | 35 145,- &
300 |35 149,- &

YZAPE Y pi 3 2900

7412.1697
7412.1698
7412.1699
7412.1700
7412.1701
7412.1705
7412.1706
7412.1710
7412.1711
7412.1715
7412.1716
7412.1720
7412.1721
7412.1725
7412.1717
7412.1718
7412.1719
7412.1722
7412.1723
7412.1724
7412.1726
7412.1727
7412.1728

Neutral

PERMANENT BARCKET SINGLE 300
=== VASTE KONSOLE ENKEL 300

B=| FESTE KONSOLE EINZEL 300

Bl PERMANENT BARCKET SINGLE 300

0 B CONSOLE FIXE SEULE 300

[xe\ |2
€

21, &

PERMANENT BRACKET SINGLE 400
=== VASTE KONSOLE ENKEL 400
B FESTE KONSOLE EINZEL 400

Bl PERMANENT BRACKET SINGLE 400

I B CONSOLE FIXE SEULE 400

[xa\ |2
€l8- &

PERMANENT BRACKET SINGLE 300
=== VASTE KONSOLE ENKEL 300

B FESTE KONSOLE EINZEL 300

BlE PERMANENT BRACKET SINGLE 300

0 B CONSOLE FIXE SEULE 300

~

| € |a-

PERMANENT BRACKET 400
== VASTE KONSOLE ZONDER BUISFRAME 400

B ESTE KONSOLE OHNE ROHRGESTELL 400

BE PERMANENT BRACKET WITHOUT
TUBE FRAME 400

B CONSOLE FIXE SANS CADRE DE TUBE 400

B

L D |H €

700 | 400 |35 88,- "
800 |400 |35 94,- -y
900 | 400 |35 99,- L8
1000 | 400 | 35 104,- =&
1100 | 400 | 35 109,- &
1200 | 400 |35 113,- &
1300 | 400 | 35 122,- A
1400 | 400 | 35 127,- &
1500 | 400 | 35 131,- &
1600 | 400 | 35 138,- #
1700 | 400 | 35 143,- &
1800 | 400 |35 148,- =
1900 | 400 | 35 155,- &
2000 | 400 | 35 160,- =
2100 | 400 | 35 165,- &
2200 | 400 |35 170,- &
2300 | 400 |35 176,- &
2400 | 400 |35 181,- #
2500 | 400 | 35 186,- =
2600 | 400 |35 190,- &
2700 | 400 |35 195,- &
2800 | 400 |35 200,- &
2900 | 400 | 35 205,- &

7412.1735
[wa) |2

€ |28,- s

PERMANENT BRACKET DOUBLE 300
= VASTE KONSOLE DUBBEL 300

B FESTE KONSOLE DOPPELT 300

Bl PERMANENT BRACKET DOUBLE 300

I B CONSOLE FIXE DOUBLE 300

7412.0731
fia) |2

€ |31,- LS

PERMANENT BRACKET DOUBLE 400
= VASTE KONSOLE DUBBEL 400

B FESTE KONSOLE DOPPELT 400

ElE PERMANENT BRACKET DOUBLE 400

0 B CONSOLE FIXE DOUBLE 400

7412.1731
fwe) |2

€ |40,- LS

202 2016 | Alle Preise zzgl.

USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragsbestatigungen
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Neutral

204

SS FLAT WORKTOP

== RVS WERKBLAD

BN [DE[STAHL ARBEITSPLATTE
EE SSFLAT WORKTOP

B 0 PLAN DE TRAVAIL EN INOX

Neutral

vk A/ 700 | 600 | 40

14

140,

vk Al 800 | 600 | 40

16

150,-

il {900 | 600 |40

18

159,-

v/ AP | 1000 | 600 | 40

20

167,-

v PR ES | 1100 | 600 | 40

22

175,-

vl | 1200 | 600 | 40

24

184,-

vi A e | 1300 | 600 | 40

26

192,-

74k A5 | 1400 | 600 | 40

28

201,-

74k A/ | 1500 | 600 | 40

30

210,-

yi Ak | 1600 | 600 | 40

32

219,-

yhs A el 1700 | 600 | 40

34

228,-

vl evi) | 1800 | 600 | 40

36

236,-

4Pl | 1900 | 600 | 40

38

246,-

7812:0522 L[N E e R

40

254,-

7812:0523 " AT EVOREN]

42

265,- ¢

v4h ALl | 2200 | 600 | 40

44

273,-

v/h Al | 2300 | 600 | 40

46

282,-

v AN | 2400 | 600 | 40

48

290,-

v PR eva | 2500 | 600 | 40

50

298,-

4 PAEEES | 2600 | 600 | 40

52

307,-

v At | 2700 | 600 | 40

54

315,-

74 P20 | 2800 | 600 | 40

56

325,-

74k A5 | 2900 | 600 | 40

58

334,-

7812.0497
7812.0498
7812.0499
7812.0500
7812.0501
7812.0502
7812.0503
7812.0504
7812.0505
7812.0506
7812.0507
7812.0508
7812.0509
7812.0510
7812.0566
7812.0557
7812.0558
7812.0560
7812.0561
7812.0562
7812.0563
7812.0564
7812.0565

L D |H || €

700 |700|40 | 16 | 150,- #
800 |700 |40 | 18 |159,- &
900 |700 |40 | 20 |168,- A
1000 | 700 |40 | 22 | 178,- #.
1100 | 700 | 40 | 24 | 186,- .
1200 | 700 |40 | 26 |197,- #.
1300 | 700 | 40 | 28 |208,- #.
1400 | 700 |40 | 30 |217,- #.
1500 | 700 |40 | 32 |227,- #.
1600 | 700 (40 | 34 | 236,- A
1700 | 700 | 40 | 36 |246,- #.
1800 | 700 |40 | 38 |254,- &
1900 | 700 |40 | 40 |266,- #-
2000 | 700 |40 | 42 |276,- A
2100 | 700 | 40 | 44 |285,- -
2200 | 700 | 40 | 46 |294,- &
2300 | 700 |40 | 48 |304,- #.
2400 | 700 [40 | 50 |314,- #.
2500 | 700 |40 | 50 |325,- &
2600 | 700 |40 | 52 |334,- #.
2700 | 700 |40 | 54 |344,- #
2800 | 700 |40 | 56 |353,- &
2900 | 700 |40 | 58 |362,- &

7812.0544
7812.0545
7812.0546
7812.0524
7812.0525
7812.0526
7812.0527
7812.0528
7812.0529
7812.0530
7812.0531
7812.0532
7812.0533
7812.0534
7812.0535
7812.0536
7812.0537
7812.0538
7812.0539
7812.0540
7812.0541
7812.0542
7812.0543

30/30 SS CONSOLE
= 30/30 RVS CONSOLE
BN 30/30 EDELSTAHL KONSOLE
BIE 30/30 55 CONSOLE

B B 30/30 CONSOLE EN INOX

40/40 SS CONSOLE
= 40/40 RVS CONSOLE
BN 40/40 EDELSTAHL KONSOLE

BB 40/40 SS CONSOLE

B B 40/40 CONSOLE EN INOX

L D |H | €

700 |800 |40 | 18 | 158,- #.
800 |800 |40 | 20 |166,- #.
900 |800 |40 | 22 [176,- .
1000 | 800 |40 | 24 [187,- &
1100 [ 800 |40 | 26 | 196,- #.
1200 | 800 |40 | 28 |207,- #.
1300 | 800 |40 | 30 |217,- &
1400 | 800 |40 | 32 |229,- &
1500 | 800 |40 | 34 |237,- &
1600 | 800 |40 | 36 |247,- #.
1700 | 800 |40 | 38 |258,- .
1800 | 800 |40 | 40 |268,- #.
1900 | 800 |40 | 42 |278,- #.
2000 | 800 |40 | 44 |289,- &
2100 | 800 |40 | 46 [299,- &
2200 |800 |40 | 48 |308,-
2300 |800 |40 | 50 |319,- #.
2400 | 800 |40 | 52 |330,- &
2500 | 800 |40 | 54 |340,- #.
2600 | 800 |40 | 56 |350,- &
2700 | 800 |40 | 56 |360,- &
2800 | 800 |40 | 60 |370,- #.
2900 |800 (40 | 62 |380,- %

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

€
7003.0600 2 |47, "
7003.0605 4 | 47,- LS
7003.0607 6149, &
7003.0609 53,- &

FAVETG | 425 1425 | 0.8

7AER eS| 475 1475 | 0.9

yOLER N 575 | 575 | 1

7AER KA 675 [675 | 1.1

L |D || €
56- ®
58,- L8
60,- LS
63,- L8
65,- LY

VAER NN 775 | 775 | 1.2
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Neutral

206

SS TUBE SHELF

= RVS SPLENROOSTER
B [DE|STAHL GITTERROST
BRE SS TUBE SHELF

B B GRIL DE BARRE EN INOX

Neutral

WASTE BIN

== AFVALBAK
B (L LEIMER
BE WASTEBIN

B B POUBELLE

g

7013.0755

@ 450x685

4l

95

fxs)

18

WASTE BIN

== AFVALBAK
B (L LEIMER
BB WASTE BIN

B B POUBELLE

g

@ 450x685

7013.0750

4l

95

fxs)

18

€

259,- =

WASTE BIN WITH FOOT PEDAL

== AFVALBAK VOETPEDAAL

== \|ULLEIMER MIT FUBPEDAL

EIE WASTE BIN WITH FOOT PEDAL

B POUBELLE AVEC PEDALE

€

225,- =

SS CHIPS SCUTTLE

== RVS FRIETBAK

E== [DELSTAHL POMMES FRITESBEHALTER

B SS CHIPS SCUTTLE

B B RESERVE A FRITES EN INOX

L |D |H |ne| € L |D |H || €

v/ 5B Felnlo) | 1000 | 300 | 20 6 [281,- & JLSERER D 2100 (300 (20 | 12 | 387,- M
7S EHIERE 1100 (300 (20 | 6 |290,- A 7NN A 2200 (300 |20 | 12 {395, &
7o erE{ipl 11200 (300 |20 | 7 |297,- & ORI ERES ] 2300 1300 |20 | 12 |403,- &
7o ERE(iE] 1300 300 (20 | 7 |306,- A JesEER b 2400 (300 (20 | 13 [411,- &
oS 1400 (300 (20 | 7 |313,- & ViSRS | 2500 (300 (20 | 13 |419,- &
/5 TEL]E | 1600 | 300 | 20 9 1330,- = TS EHERIE | 2600 (300 (20 | 13 |427,- @ #
/e A | 1700 | 300 | 20 9 |355,- A JLSERiEN /A | 2700 (300 (20 | 13 |436,- &
S E0E{rd ] 1800 (300 (20 | 11 |363,- & VSR b | 2800 (300 (20 | 14 |443,- R
JLN R 1900 300 |20 | 11 |372,- A 7o erER el | 2900 |300 |20 | 14 |452,- &
7S ERER )] 2000 (300 |20 | 11 |379,- A

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

L D |H || €

FLNEHR ) 600 | 300|200 | 3 |224,- A

RS 700|300 (200 | 3| 245,- A

7419:0160 ERIER LI IR b} S

/N RS 1900 (300200 | 5 |290,- A

70k 001 1000 | 300 | 200 | 7 | 313,- A

ZEEXGEN 10|00 |20 | 7 [336 %

s [ 394x365x910 370x400x800 Lk Rk ] 1200 |300 | 200 | 9 |358,- A

M/ |e0 60 INLIOL e 1300 | 300 200 | o |378,- A

[ks\ |24 19 VLR CHOK N 1400 | 300|200 | 11 |404,- &

€ |545,- " 515,- = VL LKk | 1500|300 [200 | 11 |424,- &
Aymero Hofmann Gastronomiegerate
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Neutral

HAND WASHBASIN
= HANDENWASBAK
B | ANDWASCHBECKEN

B HAND WASHBASIN

B B LAVABO MAINS

7013.0785

Mo 300315

[xa\ |7

€ [179,- o

HAND WASHBASIN
== HANDENWASBAK
B ANDWASCHBECKEN
EE HAND WASHBASIN

B B LAVABO MAINS

7013.0780

Llﬂ 500x400x850

[xe) | 50

€ [499,- o

i

HAND WASHBASIN
=— HANDENWASBAK
B L ANDWASCHBECKEN

B HAND WASHBASIN

B B ' AVARN NMAINK

7013.0775

Mo | 200xa00

[xe) | 4

€ [239,- o

HAND WASHBASIN
== HANDENWASBAK
B | ANDWASCHBECKEN
EE HAND WASHBASIN

B B LAVABO MAINS

7013.0765

Llﬂ 500x700x850/450

I [xe) | 50

€ |549,- o

Neutral

GN CONTAINER
== GNPAN

BN G\ BEHALTER
B GN CONTAINER

B B GNRECIPIENT

il (530 (325120 (11 | 1 [12,- A
7476:0055" =NV LR RNV 1 [14,- A
7476.0060 EE VN IRV 1 115,- A
LR E ] 530 325|100 | 1/1 1 116, &
LV 530 325|150 | 1/1 1 (17, A
TLY e 325|265 |65 | 172 1 19,- '
V) 325 (265|100 |12 | 1 |13, &

il 325 2651150 (12 | 1 (17, A
TS0l 325 (1761065 |13 | 1 |8, o
Ly k1325|176 | 100 | 173 1 110, A
7T 1325|176 | 150 | 173 1 [15,- &
JLVA kT 265 | 162 |65 | 1/4 1 |7,- o
7476:0190" PAERRIYARTIRRVZ! 119,- -
LvlaolEl) | 265 162 150 [1/4 | 1 |13,- A
LViGakck (176|162 |65 |16 | 1 |6, A
Jolsaph 176|162 (100 |16 | 1 |8, o
7Ly T 176|162 | 150 | 1/6 1 110, A
Lyl 176 | 108 | 100 | 1/9 1 18,- o

GN CONTAINER PERFORATED
=== GN PAN GEPERFOREERD

E=| GN BEHALTER PERFORIERT

EE GN CONTAINER PERFORATED

B B GN RECIPIENT PERFORE

PA 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Vv Pkl 1530 (32565 [1/1 | 65 [17,-
Vv PA) 530 (325|150 [1/1 | 150 | 21,-
7/yphll 325 | 26565 [1/2 | 65 |15,-

e

7yl pli ) 325 | 265 (150 | 1/2 | 150 | 19,-

GN BAR

=— GNSTEG
B GN STEGE
BE GNBAR

B B GNBARRE

7216.1150

7216.1151

7216.1152

7216.1153

7216.1154

GN || €

171 1 114,- #
1/2 1 112,- A
73001 112,-  #
74 | 1 10,- A
1/6 117, [

GN LID

== GN DEKSEL
B GN DECKEL
BE GNLD

B B GNCOUVRIR

T ™\

&=

=

7476.0100 p&

7476.0105 g

7476.0110 Q&

7476.0115 &

7476.0120 NIE

GN o | €
1 112,- &
1 18,- L.
1 16,- LN
1 |5,- L8
1 |5,- o
1 |4,- o

7476.0125 RE
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Faucets

@
(=)
=
o
=
o
c
=~
[<}
o
v

Kitchen equipment

Kranen
Krane
Faucets
Robinets

Refrigeration

Dishwashers

Faucets

Ventilation

Pizzeria
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Faucets

FAUCET SINGLE HOLE

== MENG ZWENKKRAAN 1 GATS

Bl FAUCET SINGLE HOLE

-cfi':

B B MELANGEUR POTENCE 1 TROU

E=| MISCH AUSLEGERZAPFEN 1 LOCH

3/4

7013.1605

[vs)

2

€

71,-

L8

FAUCET SINGLE HOLE

== MENG ZWENKKRAAN 1 GATS

BIE FAUCET SINGLE HOLE

-cfi':

B B MELANGEUR POTENCE 1 TROU

E=| MISCH AUSLEGERZAPFEN 1 LOCH

3/4

7212.0010

[ws)

1.6

-

€

83,-

L.

F
PYs

FAUCET WITH ELBOW COMMAND
== KRAAN MET ELLEBOOGBEDIENING
E=| ZAPFEN MIT ELLEBOGENBEDIENUNG

E® FAUCET WITH ELBOW COMMAND

B B ROBINET AVEC COMMANDE DE COUDE

172

7212.0015

1.4

[e)
€

100,-

=

206

219

| Q) ] 1

138

M/re

212 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Faucets

FAUCET DOUBLE PILLAR
== MENGKRAAN 2 GATS
E=| MISCHZAPFEN 2 LOCHER

BB FAUCET DOUBLE PILLAR

B B MELANGEUR 2 TROUS

-cfi‘T

172

7212.0020

[v)

2,8

€

130,-

LY

FAUCET WALL-MOUNTED

E= \WANDMISCHENZAPFEN

B FAUCET WALL-MOUNTED
B 0 MELANGEUR MURALE

== MENG ZWENKKRAAN WANDMODEL

172

2,3

152,-

L8

7212.0025 ©

;-
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Faucets

214

PRE RINSE UNIT
== SPOELDOUCHE
B \/ORSPULDUSCHE

EIE PRE RINSE UNIT

B B PRE DOUCHE DE RINCAGE

-cfi'r

3/4

7212.0030

: [ws)

6,5

€

265,-

L8

B B PRE DOUCHE DE RINCAGE

-clj':

PRE RINSE UNIT ELBOW COMMAND
== SPOELDOUCHE ELLEBOOGBEDIENING
E=| \ORSPULDUSCHE ELLEBOGENBEDIENUNG

Bl PRE RINSE UNIT ELBOW COMMAND

3/4

7212.0035

[ws)

7.5

€

438,-

-

SPOELDOUCHE WANDMODEL

WANDSPULDUSCHE

F
PYs

PRE RINSE UNIT WALL MOUNTED

EIE PRE RINSE UNIT WALL MOUNTED

B B PRE DOUCHE DE RINCAGE MURALE

172

7212.0040

7.1

[e)
€

428,-

-

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Faucets

RETRACTABLE HOSE REEL 6 M WITH SPRAY GUN
== SLANGHASPEL 6 M MET SPUITPISTOOL
B SCHAUCHHASPEL 6 M MIT SPRITZPISTOLE
BEE RETRACTABLE HOSE REEL 6 M WITH SPRAY GUN
B B TREUIL DE TUYAU 6 M AVEC PISTOLET D'EAU
. I - - -
H=H [ .
ag= y i
"e HH o e B
b i ‘T_‘_
| s e
ami @
&
'L l.- 3 i
3 (=
L=
_ 7212.0045
_"' [xe\ |12
B € |766- &

RETRACTABLE HOSE REEL 10 M WITH SPRAY GUN
== SLANGHASPEL 10 M MET SPUITPISTOOL

B SCHLAUCHHASPEL 10 M MIT SPRITZPISTOLE

B RETRACTABLE HOSE REEL 10 M WITH SPRAY GUN

B B TREUIL DE TUYAU 10 M AVEC PISTOLET D'EAU

o

7212.0050
[xe\ | 16
€ (1147, =

PEDAL CONTROLLED MIXING FAUCET 1 PEDAL
=== VOETBEDIENING INDIRECT 1 PEDAAL
E=| MISCHZAPFEN MIT FUBBEDIENUNG 1 PEDAL

S PEDAL CONTROLLED MIXING FAUCET 1 PEDAL
B B MELANGEUR AVEC COMMANDE DE PIED 1 PEDALE

7212.0055

ke\ |14
€ [130,- &

PEDAL CONTROLLED MIXING FAUCET 2 PEDALS
= VOETBEDIENING INDIRECT 2 PEDALEN
E=| MISCHZAPFEN MIT FUBBEDIENUNG 2 PEDALE

EE PEDAL CONTROLLED MIXING FAUCET 2 PEDALS
B B MELANGEUR AVEC COMMANDE DE PIED 2 PEDALES

_ 7212.0060
vl

ke\ |14

€ (172, &
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Ventilation £

) Ventilation

o

**1

Kitchen equipment

Afzuiging
Ventilation
Ventilation
Ventilation

Dishwashers

Ventilation
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E Ventilation

WALL-MOUNTED HOOD BOX MODEL MOUNTED HOOD

== WANDKAP DOOSMODEL == WANDKAP

<
()
)
=
o
=
®)
>
Cooking range W

E= \WANDHAUBEN DOSEMODELL == \WANDHAUBEN

BE WALL-MOUNTED HOOD BOX MODEL Bl MOUNTED HOOD

B B HOTTES MURALES MODELE DE BOITE B B HOTTES MURALES

e
LINE
C o v [ ]9 ]@]s ] €
Lo |H e | Q@ | | € yZAERPLVN 1000 (800 600 |1 | X | X | X | X | 29 |558,- @ g;
yLYRR TV 1500 | 1000 | 400 |2 X | X | x| x|33]702,- =& /5N yA8 1500 800 |600 |2 X | X | x| X |36|636- =& g
y /5K E5 B 2000 | 1000 | 400 |3 X | X | x| X |44|806,- = yNE I WOTES 2000 | 800 | 600 |3 X | X | X | X |46 |755,- & N
y£: 5N YA 2500 | 1000 | 400 |4 X | X | x| X |5 |968,- & VLXRBWOI 2500 | 800 | 600 |4 X | X | x| X |5 |898,- & 5
v/ 5B ELER 3000 | 1000 400 |5 X | X | X | X |63|1.146,- & yZS KB V18 3000 | 800 | 600 |5 X | X | X | X |71]1.060,- & g,
= EXPORT OP AANVRAAG B EXPORT ON REQUEST = EXPORT OP AANVRAAG BB EXPORT ON REQUEST 3
E== [XPORT AUF ANFRAGE 0 B EXPORT SUR DEMANDE E== [XPORT AUF ANFRAGE I B EXPORT SUR DEMANDE -

v 5B FE: 8 3500 | 1000 | 400 |6 X | X | X | X |79/1.294,- & vy 5N ADE 3500 800 |600 |6 X | X | X | Xx |8 /1.210,- &

y L5 B F:538 4000 | 1000 | 400 |6 X | X | X | X |9 [1.406,- &

Dishwashers

v SN WA PAY 4000 | 800 [600 |6 X | X | X | X |97/ 1316,- &

WALL-MOUNTED HOOD BOX MODEL MOUNTED HOOD

== WANDKAP DOOSMODEL == \WANDKAP

Neutral

E= \WANDHAUBEN DOSENMODELL == \VANDHAUBEN

EE WALL-MOUNTED HOOD BOX MODEL ElE MOUNTED HOOD

B B HOTTES MURALES MODELE DE BOITE B B HOTTES MURALES

Faucets

c
[}
=
o
=]
c
]
>

L oo |H |w= | @@ v x| € Lo |9 @]k )| €
yZLyR RPN 1200 | 1100 (450 |2 | v | X | v | X | 61 |861,- & LRI 1200 | 1100 450 |2 | X | X v | X | &5 705 & £
ZU WAV 1600 (1100 (450 2 | v | X | v | x| 71991, A IAGRLLEl 1600|1100 (450 |2 | X | X v | X |75 813, & :
y Sy RN 2000 | 1100 | 450 |3 v | X | v | X |8 ]1233,- & y/Z 5B DX [/ 2000 | 1100 | 450 |3 X | X |v | X |81]963,- & e
yZLy WALy 2400 | 1100 (450 (4 | v | X | v | X | 92 |1.418,- & yLARIR N 2400 | 1100 (450 |4 | X | X |v | X | 88 1.139,- &
v/ Sy N {3 2800 | 1100 [450 |4 v | X | v | X |103]1.619,- & v 5K OPI)RN 2800 | 1100 | 450 |4 X | X |v X | 98 (1.302,- #. g
yZ Ly N T 3000 | 1100 (450 |5 | & | X | ¢ | X |108]1.689,- & yZA NI [1PER 3000 | 1100 1450 |5 | X | X |v | X |100]1.373,- &

218 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen Aymero Hofmann Gastronomiegerate




g Ventilation

WALL-MOUNTED HOOD

== WANDKAP

220

Ventilation E

E= \WANDHAUBEN

EE WALL-MOUNTED HOOD

B B HOTTES MURALES

CENTRAL HOOD
== EILANDKAP

B ENTRALHAUBEN
EIE CENTRALHOOD

B B HOTTES CENTRALES

7438.0122
7438.0124
7438.0126

7438.0128
7438.0130
7438.0132

L | |H 1 | 9O & |[R] | €

1200 | 1100 | 450 |230V/0,184kW |2 |v |¢v |v |v | 65 |1.306,- &
1600 | 1100 | 450 |230V/0,184kW |2 |v |¢ |v |v | 75 |1.428,- &
2000 | 1100 |450 [230V/0,184kW |3 |¢ |¢ |¢ |v | 81 |1.718,- &
2400 | 1100 | 450 |230V/042kW |4 |v |v |v |v | 83 |1.895,- &
2800 | 1100 |450 |230V/042kW |4 |v |v |v |v | 98 |2.088,- #_
3000 | 1100 |450 |230V/042kW |5 |¢ |¢ |¢v |¢v |100]|2.256,- &

CONDENSATION HOOD

== CONDENSKAP

B KONDENSATIONSHAUBEN

B CONDENSATION HOOD

B B HOTTES DE CONDENSATION

7411.0187

1000

1000

400

50 |610,-

LS

C o [ ]e)m ] e
yLSERVZTN 1500 2000 (400 |4 | X | X | X | X |140|1.401,- #
v/ 5BV VAS 2000 | 2000 | 400 |6 X | X | X | X |170/1.793,- &
y/ 5K/ Y88 2500 | 2000 | 400 |8 X | X | X | x [220/2.080,- &
5K W2 3000 | 2000 | 400 |10 | X | X | X | X |260(2.366,- .
== EXPORT OP AANVRAAG EE EXPORT ON REQUEST
BN £)XPORT AUF ANFRAGE B I EXPORT SUR DEMANDE
LSRR VZER 3500 | 2000 (400 |12 | X | X | X | X [290]2.653,- #
yZSEIR VLM 4500 | 2000 |400 |14 | X | X | X | X [370/3.360,- #._
v/ 5B WA 4000 | 2000 (400 |12 | X | X | X | X |330|2.863,- #_
y L5 KA B 5000 | 2000 |400 |16 | X | X | X | X |410(3.647,- %
CENTRAL HOOD SIS S S S SRS
== FEILANDKAP - =
BN /ENTRALHAUBEN
Bl CENTRAL HOOD b
B B HOTTES CENTRALES
C o b [ ]9 @ ] ] e
yLYRR VAV 1500 | 2000 (540 |4 | X | X | X | X |146|1.501,- #-
y/:5 B WATSS 2000 | 2000 | 540 |6 X | X | X | X |180/1.918,- #&
y 25K VA9 2500 | 2000 [ 540 |8 X | X | X | X |225(2.222,- &
yZS KR VAT 3000 | 2000 |540 |10 | X | X | X | X |264|2.525,- &
== EXPORT OP AANVRAAG EfE EXPORT ON REQUEST
B EXPORT AUF ANFRAGE B B EXPORT SUR DEMANDE
yLNKI W 3500 2000 | 540 |12 | X | X | X | X |310(2.828,- #.
YLKV 4500 | 2000 | 540 |12 | X | X | X | X |350(3.055,- &
LN K WT 8 4000 | 2000 | 540 |14 | X | X | X | X |390|3.585,- &
y LS KR /{3 5000 | 2000 (540 |16 | X | X | X | X |440|3.889,- #.

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen
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E Ventilation

INDUCTION BOX MODEL INDUCTION CENTRAL HOOD
== INDUCTIEKAP DOOSMODEL == INDUCTIEKAP EILANDMODEL
B= |NDUKTIONSHAUBEN DOSENMODELL BE= |NDUKTION ZENTRALHAUBEN

<
()
)
=
Q
=
®)
>
Cooking range W

EE INDUCTION BOX MODEL EE INDUCTION CENTRAL HOOD

I B HOTTES D'INDUCTION MODELE DE BOITE B B HOTTES D'INDUCTION CENTRALES

Drop-in

Ovens

Kitchen equipment

Refrigeration

Dishwashers

©
S
=]
>
7]
=2

R I A R Y
[RELRM LY 1500 | 1000 500 |2 | X | X | X | X | 74 2.661,- & 2T 1500 | 1800 (600 |4 | X | X | X | X |1764.119,- & 4 ‘g
v/t H[[57A] 1750 | 1000 | 500 |3 X | X | X | X |87|2.866,- ® yct [P 1750 | 1800 | 600 |6 X | X | X | X [1894.443,- & )
yL et J 88 2000 | 1000 | 500 |3 X | X | X | X |1003.014,- & y et J BN 2000 | 1800 | 600 |6 X | X | X | X |2024.773,- &
yL eV 2250 | 1000 | 500 |3 X | X | X | X |109)3.183,- & yL e HVEL 2250 | 1800 | 600 |6 X | X | X | X |215/5.110,- & s
yLeEFON G 2500 | 1000 | 500 |4 X | X | X | X [119]3.410,- & yL e HVEER 2500 | 1800 | 600 |8 X | X | X | X |228/5528,- & é
y Lty 2750 | 1000 500 (4 | X | X | X | X |125/3.608,- # y Lt N 2750 1800 600 (8 | X | X | X | X |241|5.849,- # ’
yZEEF0 [0y 3000 | 1000 | 500 |5 X | X | X | X |132|3.798,- & vt HN (P28 3000 (1800 (600 |10 | X | X | X | X |254|6.275,- &
== EXPORT OP AANVRAAG EEE EXPORT ON REQUEST == EXPORT OP AANVRAAG EfE EXPORT ON REQUEST g
B EXPORT AUF ANFRAGE B I EXPORT SUR DEMANDE B EXPORT AUF ANFRAGE B B EXPORT SUR DEMANDE <
yZ LY Z 8 3250 | 1000 | 500 |5 X | X | X | X |142/3.995,- & yZEF R 3250 (1800 |600 |10 | X | X | X | X |274|7.205,- & -
y et J A3 3500 | 1000 [ 500 |5 X | X | X | X [152(4.194,- & et 0NN 3500 (1800 600 |10 | X | X | X | X |294]7.499,- #
yLELFO VAR 3750 | 1000 | 500 |6 X | X | X | X [170/4.391,- & y/ et FON[0FI 3750 | 1800 | 600 (12 | X | X | X | X [330|7.895,- & g
yL e VD 4000 | 1000 | 500 |6 X | X | X | X |185]4.589,- & vt RV 4000 (1800 (600 |12 | X | X | X | X |360|8.186,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen Aymero Hofmann Gastronomiegerate




E Ventilation

224

AIR CLEANER A
mmm  GEURFILTERKAST A
=== Doosfilter + koolstofpatroon

mmm ABLUFTREINIGUNGSANLAGE A
Dosenfilter + Kohlstoffilter

AR CLEANERA
Box filter + carbon filter

] FILTREA AIRA
Filtre de boite + filtre carbone

= [

L D H l] @ s | fieg) €
ypYENNER 800 | 700 |400 |230 | 1500 |8 45 {1.115,- #
ypY NI 800 | 700 |700 |230 (2500 |12 | 55 |1.490,- #._

AIR CLEANER B
mmm  GEURFILTERKAST B
=== Doosfilter + koolstofpatroon + motor

m= ABLUFTREINIGUNGSANLAGE B
Dosenfilter + Kohlstoffilter + Motor

AR CLEANERB _
Box filter + carbon filter + engine

F ] FILTREA AIRB
Filtre de boite + filtre carbone + moteur

Ventilation

AIR CLEANER C

GEURFILTERKAST C
Doosfilter + zakkenfilter + koolstofpatroon + motor

ABLUFTREINIGUNGSANLAGE C
Dosenfilter + Sackenfilter + Kohlstoffilter + Motor

AIR CLEANER C , ,
Box filter + filter bags + carbon filter + engine

FILTREAARC ,
Filtre de boite + filtre de sac + filtre carbone + moteur

NI EE
yLEYZOLNI 1800 | 670 | 500 | 230V/0,25 kW | 2500 |8 125|2.275,- &
y(EPXO[1PAN 1800 | 670 | 500 |230V/0,5kwW |3250 |12 | 130(2.550,- #.
yLEPROIET 2050 | 670 | 670 |230V/0,55 kW | 4250 |16 | 155(2.995,- &
yOEPIOLE 2050 | 970 | 670 | 230V/1kW 6000 |24 |170|3.825,- #.
yLEPROOK TN 2050 | 1290 | 670 | 400V/1,8 kW |7950 |32 | 175(5.200,- #

CARBONFILTER

== KOOLSTOFPATROON

B KOHLSTOFFILTER
B CARBONFILTER

0 0 FILTRE CARBONE

FILTER BAGS
== ZAKKENFILTER
BN SACKENFILTER
BIE FILTER BAGS

0 0 FILTRE DU SAC

BOX FILTER
== DOOSFILTER
B DOSENFILTER
BIE BOXFILTER

0 0 FILTRE DU BOITE

W[ (@ m] e
yPYEREOM 1250 | 700 | 700 |230V/0,25kwW |3250 |10 | 85 |[1.530,- &
yPYEN(EN 1250 | 700 | 700 |230V/0,42 kw |4250 |15 | 90 | 1.860,- #
ypYXFH0OE 1500 | 800 |800 |230V/0,75kW |5000 |18 | 95 |2.465,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen
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L1 | 450 Lo |e0o |1 E [we\ 045 | 1/1
[we) | 45 [xe\ |2 lL = € |46,- R
€ |49,- .8 € |92,- o
ikl |
Lo eo0 |12 E F] [xe) [055 |12
[xa\ [ 1.5 l.'L L € 36, R
€ |63,- .8

Aymero

Hofmann Gastronomiegerdte

Cooking range ‘

Drop-in

Ovens

Kitchen equipment

Refrigeration

Dishwashers

Neutral

Faucets

=

o
k=
L
=

o
>

Pizzeria

>
-
9]
~
©
o0




E Ventilation

FAN FAN

== VENTILATOR == VENTILATOR

E=| VENTILATOR

BE raN

BN VENTILATOR

BE raN

B B VENTILATEUR B B VENTILATEUR

D
>
t,
Q
t
o
>
Ovens Drop-in Cooking range W

TYPE L |p |H b Rem |- | |me| € L D |H b & | (B |w| €
ypPIFOLER 7/7 1400|230 | 311|323 |230V/0,4kW | 1400 1,8 |1500 | 6 |[191,- # y(URRONEDN 7/7 1270 309 | 328 |230V/147kw |1,5 |1000 |210x234 | 7,5 | 202,- # £
yPPIFOOEN 9/7 1400  |230 |350 |[325 [230V/1,08kW |1400 52 |2650 | 8 |275,- # yAONFOREYAS 9/9 (387 450 |389 |230V/0,55kW [4,3 |2650 |260x300 | 12 |291,- #. §
3
ypyINEE 9/9 1400|255 380 | 387 |230V/1,1kw | 1400 5 3000 | 9 |254,- & yOLYMOREPAN 12/12 [471 | 550 | 521 |230V/736kW |54 |3000 |341x396 | 17 |436,- # g
ypPIFO O 10/10 1400 |330 415 [440 [230V/1,45kw | 1400 6,5 |3800 | 11 |297,- #_ yOLNBONE{N 12/12 (471 |650 |521 [400V/1,1kW |59 |3800 |341x396 | 22 | 440,- #. ~
PR 12/12900 [390 | 493 | 515 |230V/1,4kW | 900 6,5 [6500 | 13 |415,- & <
v L8 12/12 1100 | 390 |493 |515 |230V/2,25kwW | 1100 11 |6800 | 14 |460,- = g
&
FAN IN BOX FAN IN BOX -
== VENTILATOR IN BOX . == VENTILATOR IN BOX . é
B VENTILATOR IN DOSE B VENTILATOR IN DOSE g
BIE FANIN BOX BE FANINBOX -
B B VENTILATEUR DANS BOITE B 0 VENTILATEUR DANS BOITE -
TYPE L |D |H b Rem |- v | [[B |sa| € L |D |H b B W) | B |m| € %

ypYIFREEI 7/7 1400 | 450 | 450 |450 |230V/0,4kw | 1400 (1,8 | 1500 |@250 | 20 |303,- #- yOLNMOWEYAN 7/7 | 445 | 445 | 455 |230V/147kwW | 1,5 [1000 |@250 | 22 |437,- &

yPYIFONE( 9/7 1400  [450 [450 |450 |230V/1,08kW |1400 |52 [2650 |@250 | 22 |599,- . yLLNBONOLOM 9/9  |515 555 |535 |230V/0,55kW [4,3 [3000 [@350 | 26 |504,- &

yPYIHN R 9/9 1400 550 [550 |550 [230V/1,1kW [1400 |5 |3000 |@350 | 23 |399,- . yANBOROIN 12/12 | 620 | 675 | 640 |230V/736kW |54 (4500 @450 | 30 |827,- AL

y P IF0K N 10/10 1400 | 650 | 650 | 650 |230V/1,45kW | 1400 6,5 |3800 |@400 | 25 |448,- & yOORRON DY 12/12 | 620 675 |640 |400V/1,1kW |59 |6000 | @450 | 30 |795,- &

=

o
b=}
L
=]

o
>

y PP IAR Y 1212900 | 750 750 |750 |230V/1,4kW 900 |65 |6500 |@450 | 27 |675,- R GO ROREN 15/15 950 |780 | 770 |400V/1,5kW | 6,8 |9000 (@475 | 35 | 1.144,- &

yPYIFORFOR 12/12 1100 [ 750 750 | 750 |230V/2,25kw [1100 |11 |6800 |@500 | 28 | 695, .

Pizzeria

DAMPING RUBBER

== DEMPINGSRUBBER 7013.0003

B DAMPFUNGSGUMMI "o | 100x100x20
>
DAMPING RUBBER [we\ | 0,1 g
o
B B BLOC DE SUSPENSION € |5,- Y

226 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen Aymero Hofmann Gastronomiegerate




E Ventilation

DUCT VENTILATOR
== BUISVENTILATOR

E=| \ROHRVENTILATOR
DUCT VENTILATOR

B B VENTILATEUR DE TUYAU

LIGHT SWITCH

== STANDREGELAAR MET DRAAIKNOP
B \BBLENDSCHALTER

EE LIGHT SWITCH

B B COMMUTATEUR D'ECLAIRAGE

Lj) [!

e MOy PERN 130x90x60 230V/2,3kW

SPEED GOVENOR 1 PHASE

— STANDREGELAAR 1 FASE

B GESCHWINDIGKEITSREGLER 1 PHASE
EI¥ SPEED GOVENOR 1 PHASE

B B REGULATEUR DE VITESSE 1 PHASE

: § || €
7225.0005 [l 230V /0,059 kW | 250 1,2 |95,- o
7225.0010 QP 230V /0,061 kW | 365 1,5 |97,- o
y Py IR 150/ 160 230V /0,064 kW | 495 16 |103,- s
7225.0020 [pLk 230V/0,11 kW | 790 1.7 |139,- =
7225.0025 PN 230V/0,14 kW | 1100 1,7 |147,- o
7225.0030 g 230V/0,17 kW | 1150 1,9 |148,- LN
7225.0035 [EIB 230V /0,155 kW | 1325 2 [165,- LN
ypy R 315 S 230V /0,225 kW | 1700 2 |218,- o
GAS REGULATER VALVE SOLENOID VALVE
== GASGEBREKKLEP == MAGNEETKLEP
B GASREGLERVENTIL B\ AGNETVENTIL
B GAS REGULATER VALVE SOLENOID VALVE
B B SOUPAPE POUR REGLER LE GAZ B B SOUPAPE MAGNETIQUE
TYPE [} [\ € TYPE (] [ie) €
7223.0015 [EZ& 22 0,35 |68,- LS Y ER PR 3/4 22 2 |203,- =
7223.0020 Q 28 045 |299,- = 7223.0030 QN 28 24 |222,- =
7223.0040 §B 35 0,55 |345,- LS 7223.0035 §H 35 29 |370,- LS

vee s bl e m] e
7223.0058 RIVEE] 192x152x87 230 3 2 [123,- =
7223.0059 RLYVES 192x182x148 | 230 5 55 |145,- o
7223.0060 RIYVAY 235x182x148 | 230 7 55 | 165,- o
7223.0061 QLPEE 235x182x148 | 230 9 55 [199,- .
7223.0062 R PR 235x182x148 | 230 11 55 |235,- o
SPEED GOVENOR 3 PHASE
== STANDREGELAAR 3 FASE
BN GESCHWINDIGKEITSREGLER 3 PHASE
SPEED GOVENOR 3 PHASE
B B REGULATEUR DE VITESSE 3 PHASE

TYPE o 1 ® | | €
7223.0065 QLR 300x250x150 | 400 5 15 |499,- -
ypYERN T™ 3-7,5 300x250x200 | 400 7.5 18 | 553,- -
7223.0067 RIYESK 400x300x200 | 400 11 21 |798,- =
7223.0068 MYERL 500x400x260 | 400 14 24 |973,- Y
ypPEH OB TM 3-19 500x400x260 | 400 19 24 11.165,- #
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E Ventilation

230

LABYRINTH FILTER
== LAMELLENFILTER
== | AMELLENFILTER.
B2 LABYRINTH FILTER

B 0 FILTRE DE LAMELLE

FLUORESCENT LAMP HOLDER
== TL ARMATUUR

B ARMATUR

B FLUORESCENT LAMP HOLDER

B B ARMATURE

Ll” @ €
7213.0030 495x495x25 2,8 44,- -
7213.0035 400x500x25 2,5 56,- L.
7213.0040 480x450x25 2,8 59,- [
FLUORESCENT LIGHT
== TL BUIS
B | FUCHTROHRE
EEE FLUORESCENT LIGHT
B B TUBE LUMINESCENT
~
= .‘:‘-"'-Q
L b €
7924.0010 g 0,018 kw 18,- e
7924.0015 RQELY 0,036 kw 23,- L8
7924.0020 QI 0,058 kW 26,- o

L b | €
7924.0025 KL 0,018 kw 2,5 |31,- =
yAPZ X NE{VR 1400 0,036 kW 3 |33,- .8
v LM ELN 1600 0,058 kW 4 |36,- 'y
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E Ventilation

CONVERTER STORM COLLAR
== VERLOOPSTUK == STORMKRAAG
= UBERGANGSSTUCK E=| STURMKRAGEN

CONVERTER EEE STORM COLLAR

B B ADAPTEUR B 0 COLDETEMPETE

D
>
t,
Q
t
o
>
Ovens Drop-in Cooking range W

(7] ) € Ll ) €
yALF0OEE AN 200 - 150 1.8 20,- = 7216.0450 RENUSEN 0,2 40,- = £
y AR AN 200 - 250 2 27,- - YAyl 200x200 0,25 42,- = %
y AN 200 - 300 2,2 27,- - YA LY B 250x250 0,3 47,- .8 g
AR 200 - 350 2,4 30,- - A {3 300x300 0,35 47,- - <
yZAFOF: VBN 250 - 300 2,6 33,- = y AL 350x350 0,4 50,- o 5
y AL 250 - 350 2,8 36,- = yPALFOL VS 400x400 0,45 57,- = g
y XTI 300 - 350 3 40,- LS 7216.0462 [ESZEN] 0,5 57,- LS 2

YA [V 350 - 450 3.2 46,- 'y
y XY 400 - 250 34 40,- =y
y X038 450 - 200 3,6 52,- -y
7216.0682 [EELEPEN 3,8 52,- -y

Dishwashers

SQUARE PIPE DUCTING

== VIERKANTEN AFVOERBUIS

ALUMINIUM ALVE T-PIECE 90° COMPLETE SQUARE FLANGE

Neutral

== ALUMINIUM KLEP === T-STUK 90° COMPLEET == VIERKANTE FLENS

B ALUMINIUMVENTIL B T.STUCK 90° KOMPLETT B \/|ERECKIGES ABFLUSSROHR B \/|ERECKIGER FLANSCH

Bl ALUMINIUM VALVE Bl T-PIECE 90° COMPLETE BB SQUARE PIPE DUCTING BB SQUARE FLANGE

1 B SOUPAPE D'ALUMINIUM B B T-PIECE 90° COMPLET B B TUYAU D'EVACUATION CARRE B B BRIDE CARREE

%
2
@
o
=]
@
w

@ EEEK: @ B | € P L | €
yZACR NS 150 0,6 36,- = 7215.0100 REN 0.8 32,- = PN FOEE{VE 150x150 AR PIRS 150x150 0,25 32,- =
7216.1110 P 0,7 49,- - 7215.0110 QU 1 42,- s A [FOEERIN 200x200 2 41,- - y [ [y 200x200 0,29 42,- [
7216.1115 & 08 54,- o 7215.0115 B 1,2 53,- o 7216.0960 [PEUPE 2,25 55,- N y X [ED Y 250%250 0,33 56,- N g
7216.1120 BN 09 65,- L8 7215.0120 B 1,4 57,- - y X FOELERN 300x300 2,5 64,- - y2A R ELIN 300x300 0,37 65,- o s
7216.1125 RN 1 70,- - 7215.0125 RN 1,6 61,- - A LFOEY BN 350x350 2,75 75,- = P3O LB 350350 0,41 75,- - -
7216.1130 gL 1,2 80,- = 7215.0130 g 1,8 83,- = 7216.0975 ELOZ] 3 88,- = v B 400x400 0,45 88,- =
YZA A NI 450 1,3 99,- = 7215.0135 g 2 105,- o YA ORIV 450x450 3,25 95,- = 7216.1050 gz 0,5 95,- = if?
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E Ventilation
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STORM COLLAR
== STORMKRAAG
B STURMKRAGEN
STORM COLLAR

B B COLDE TEMPETE

ROUND PIPE DUCTING
== RONDE AFVOERBUIS
E=| RUNDES ABFLUSSROHR
ROUND PIPE DUCTING

I B TUYAU D’EVACUATION EN ROND

VERTICAL DEFLECTOR HOOD
== VERTICALE UITBLAASKAP

E=| SENKRECHTE DEFLEKTORKAPPE
ElE VERTICAL DEFLECTOR HOOD

B B HOTTE DEFLECTEUR VERTICALE

RAIN COVER

== REGENKAP

E=| REGENKAPPE

EE RAIN COVER

B B CAPUCHON DE PLUIE

(7] ) €
7216.0340 0.3 27,- =
7216.0345 0,35 28,- =
7216.0350 0.4 32,- =
7216.0360 0.4 37,- =
7216.0365 0,45 40,- 'y
7216.0370 0,55 56,- o
ROUND FLANGE
== AANSLUITRING
B RUNDER FLANSCH
B ROUND FLANGE
B B ANNEAU DE JONCTION EN ROND

€

7216.0510 iy 0,1 8,- L'
7216.0515 iU 0,12 10,- -
7216.0520 [ 0,14 11,- -
7216.0525 EB 0,16 12,- =
7216.0532 gL 0,18 14,- '
/AL 450 0,2 16,- =

,_ln TYPE [xe\ €

yPA NN 380x250x400 | 51 2 82,- '8
yPAFOENERN 440x300x550 | 63 25 |91,- '
y A [F R 540x340x550 | 76 3 117,- =
AR 750x350x700 | 100 35 [132,- o

ELBOW ROUND 45°
== BOCHT ROND 45°
BN CURVE RUND 45°
B ELBOW ROUND 45°

0 B COURBE EN ROND 45°

(7] =) €

7218.0200 il 2 25,- o
7218.0250 piU 2,25 35,- -
7218.0300 e[ 2,5 40,- -
7218.0350 [EEN 2,75 46,- =
7218.0400 [ 3 58,- .
7218.0450 g4 3,25 67,- '
SQUARE TO ROUND CONVERTER
== VERLOOP VIERKANT NAAR ROND
B \/|ERKECKIGER-RUNDER ROHRWECHSLER
Ef SQUARE TO ROUND CONVERTER
B B CONVERTISSEUR DE TAYAU CARRE-EN ROND

g | N [\ €
7222.0520 gl 400x400 0.3 82,- L
7222.0525 iU 400x400 0,35 82,- .
7222.0530 EL 400x400 0,4 82,- [
7222.0535 [EEU 400x400 0,45 82,- '
7222.0540 gL 400x400 0,5 88,- Fy
7222.0545 g2 400x400 0,55 88,- '

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

€
7220.0040 pi 0,6 22,- LS
7220.0045 [ 0,7 36,- R
7220.0050 [N 0,8 43,- o
7220.0060 [EEE 0.9 52,- =
7220.0065 [EkU 1 61,- LN
7220.0067 g 1,1 74,- Lo

€

7217.0200 pid 0,4 30,- LS
7217.0250 piN 0,6 33,- LS
7217.0300 [Ei 0,8 40,- o
7217.0350 [EEE 1 43,- -
7217.0400 g 1.2 50,- =
7217.0450 E&U 1.4 57,- -
ELBOW ROUND 90°
== BOCHT ROND 90°
B KURVE RUND 90°
BEE ELBOW ROUND 90°
B B COURBE EN ROND 90°

%] ) €
7220.0122 i) 0,7 24,- -
7220.0125 &N 0,9 41,- -
7220.0150 [EL 1,1 46,- -
7220.0160 [ERN 1.3 57,- LS
7220.0165 [ELE 1,5 73,- =
7220.0167 g 1,7 78,- .8

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate

D
>
t,
Q
t
o
>
Ovens Drop-in Cooking range W

Kitchen equipment

Refrigeration

Dishwashers

Neutral

Faucets

=

o
b=}
L
=]

o
>

Pizzeria

>
=
Q
~
©
o0




E Ventilation

HOSERING FOR FLEXIBLE HOSE
== SLANGENKLEM

B SCHIAUCHKLEMME

HOSERING FOR FLEXIBLE HOSE

B B AGRAFFE DE TUYAU POUR DES TUYAUX FLEXIBLES

(7] [xe) €
7216.0170 RPN 15 B = o
7216.0175 ESEZE 25 3,- o

FLEXIBLE DUCT DOUBLE SKIN
— FLEXIBELE SLANG GEISOLEERD
B | EXIBELER SLAUCH ISOLIERT
Bl FLEXIBLE DUCT DOUBLE SKIN

B B TUYAU FLEXIBLE ISOLE

236

FLEXIBLE DUCT SINGLE SKIN
— FLEXIBELE SLANG ONGEISOLEERD
B | EXIBELER SLAUCH NICHT ISOLIERT

B FLEXIBLE DUCT SINGLE SKIN

B B TUYAU FLEXIBLE NON ISOLE

DEFLECTOR HOOD ROUND
=== DEFLECTORKAP ROND

= DEFLEKTORKAPPE RUND

Bl DEFLECTOR HOOD ROUND

B B HOTTE DE DEFLECTEUR RONDE

%) [\ €
7218.0800 QX 10 m 0,5 170, - =
7218.0802 REY 10m 0,52 180,- o
7218.0804 QI 10 m 0,53 [190,- LY
7218.0815 gl 10m 0,55 240,- s
7218.0820 piN 0m 0,6 260,- =
7218.0827 EIB 0m 066 |310,- =
7218.0829 [EEN 10m 0,7 330,- =
7218,0835 g 10m 0,74 |370,- =

ELBOW 45° SQUARE

= BOCHT 45° VIERKANT

B 45° GRAD KURVE VIERECKIG
EE ELBOW 45° SQUARE

B B 45° DEGRES COURBE CARRE

fwe) €
7218.0840 pgb¥ 10m 0,48 90,- e
7218.0842 Qv 10m 0,5 100,- =
7218.0844 QI 10m 0,51 100,- LW
7218.0846 gl 10m 0,53 120,- -
7218.0848 & 10m 058 |150,- #
7218.0850 BB 10m 064 |170,- #
7218.0852 [EEN 10m 0,68 | 190,- =
7218,0854 g 10m 0,72 |230,- =
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D
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Ovens Drop-in Cooking range W

Kitchen equipment

Refrigeration

Dishwashers

7]
7222.0190 REN 3,5 118, - -
7222.0200 [phi 3,7 131,- o
7222.0250 piN 39 157,- LS
7222.0300 EL 4,1 183,- LS
7222.0350 [ERN 43 229,- LS
7222.0400 gL 4,5 267,- =
7222.0450 K 4,8 320,- =
ELBOW 90° SQUARE
== BOCHT 90° VIERKANT
B 90° GRAD KURVE VIERECKIG
B ELBOW 90° SQUARE
B B 90° DEGRES COURBE CARRE

o [ €
7220.0200 REVSEN 0,7 44,- =
yPZ LK PLVEES 200200 0,78 53,- =
7220.0210 pEovEN 0,86 74,- 'y
7220.0215 [ELOEN 0,94 85,- =y
7220.0220 [EEVEE 1,2 95,- =y
7220.0225 gLz 2 105,- F'
LK PE{VRS 450x450 2,8 118,- =

o fwe) €
7216.0985 RECIEN 0,6 38,- -
y A [F L8 200x200 0,68 48,- _
7216.0995 [EEOwE 0,76 66,- =y
7216.1000 [EMOE 0,84 79,- =y
y2X IO 350x350 0,92 88,- =y
7216.1010 gLzl 1 96,- F'
y A [ (VR 450%450 1.8 111,- =
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E Ventilation

SADDLE RIGHT FLANK
== T STUKRECHT

E=| 7 S5TUCK GERADE

B SADDLE RIGHT FLANK

B 0 TPIECE DROITE

END CAP
=— EINDDOP
B ENDDECKEL

BIiE END CAP

I § BOUCHON FINAL

WALL MOUNT BRACKET
== MUURBEUGEL

B \\ANDBIEGEL

B WALL MOUNT BRACKET

B B ANSE MURALE

%) s\ €
7215.0000 [gEN 0,8 15,- =
7215.0010 gl 1 22,- =
7215.0015 [p&U 1,2 26,- L8
7215.0020 Bl 1,4 27,- -
7215.0025 [EEN 1,6 28,- =
7215.0030 [N 1,8 36,- o
7215.0035 [EEN 2 42,- =
SADDLE PIECE 45°
== T STUK SCHUIN
B 7 STUCK SCHRAG
BEE SADDLE PIECE 45°
B B T-PIECE OBLIQUE

%) [xe\ €
7215.0050 RE 0,7 20,- o
7215.0055 QL 0,8 20,- 'y
ZA XV 200 0,9 31,- '
7215.0065 P& 1,1 35,- =
7215.0070 [N 1.3 40,- =
7215.0075 [EEU 1,5 49,- =
7215.0080 [N 1.7 53,- LS
7215.0085 [EEU 1.9 67,- =

yZACHO 17 150

7216.0706 pgEN

7216.0708 il

7216.0710 P&

7216.0712 EW

yZA KA 350

7216.0716 [ELU

AL VAL: I 450

[is) €
0,5 9,- L
0.6 9,- -
0,7 10,- =
0,85 11,- -
1 15,- o
1,15 19,- L
1.3 25,- =
1,45 28,- =

ROSETTES

=— ROZETTEN
B ROSETTEN
BEE ROSETTES

B B ROSETTES

D
>
t,
Q
t
o
>
Ovens Drop-in Cooking range W

Kitchen equipment

Refrigeration

Dishwashers

Neutral

%
2
@
o
=]
@
w

7] [e\ €
7224.0200 phk 2,6 64,- L
7224.0250 &N 2,8 69,- o
7224.0300 EL 3 74,- LS
7224.0355 [EEB 32 79,- R
7224.0400 L 33 85,- =
7224.0450 K 35 93,- =
7224. 0500 [EN 37 93,- =
DUCT CONNECTION RIGHT
== DAKDOORVOER
B DACHTRANSIT
ER DUCT CONNECTION RIGHT
B B TRANSIT DE TOIT

{7/ [xe\ €
7221.0045 phk 0,35 35,- =
7221.0050 & 0,5 44,- LS
7221.0055 EU 0,65 48,- =
7221.0065 [EEN 0.8 50,- -
7221.0070 g 0,95 63,- LS
7221.0075 E=N 1.1 80,- LS

7216.0850

7216.0854

7216.0860

7216.0865

7216.0870

7216.0875

7216.0880

) €
&
150 0,08 6,- = E
200 0,95 7.- - ’
250 0,11 15,- -
300 0,125 20,- m g
350 0,14 23,- - s
400 0,155 26,- .8 .
450 017 29,- =

>
=
Q
~
©
o0
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Pizzeria

Pizzeria

2 |

PIZZA COUNTER PIZZA COUNTER WITH DRAWERS PIZZA COUNTER PIZZA COUNTER WITH DRAWERS o
== PIZZAWERKBANK == PIZZAWERKBANK MET LADEN == PIZZAWERKBANK == PIZZAWERKBANK MET LADEN §
B P77 TISCH B p77A TISCH MIT LADEN B 774 TISCH B pj77A TISCH MIT LADEN f‘é}
EE PIZZA COUNTER EE PIZZA COUNTER WITH DRAWERS EE PIZZA COUNTER B PIZZA COUNTER WITH DRAWERS I
B B TABLE PREP POUR PIZZA B B TABLE PREP POUR PIZZA AVEC TIROIRS B B TABLE PREP POUR PIZZA B B TABLE PREP POUR PIZZA AVEC TIROIRS
s | 1515x800x1000| € |+2748°C M s | 2025x800x1000| € |+2/48°C o | 1515x800x1000| € |+2/48°C o | 2025x800x1000| € |+2/48°C <
ﬂ 945x680x560 | EN | 2x 600x400 945x680x560 | EN | 2x 600x400 gﬁ 945x680x560 | EN | 2x 600x400 ﬂ 945x680x560 | EN | 2x 600x400 s
b 230v/03akw| R |R134A 230v/034kw| R |R134A b l230v/03akw| R |R134A b l230v/03akw| R |R134A g
[k | 280 f. v 295 ?. v [xe) | 280 ’1. v [ke) | 295 ’1. v 5
€ (1515 & ™, v € (2.09, = ™, v € [2.095- & ™, |v € [2.415- & ™, |v -
REFRIGERATED COUNTER TOP REFRIGERATED COUNTER TOP g
== GEKOELDE OPZETVITRINE == GEKOELDE OPZETVITRINE -
BN \UFSATZVITRINE B AUFSATZVITRINE -
B2 REFRIGERATED COUNTER TOP ) EE REFRIGERATED COUNTER TOP ) g
B B PUITS REFRIGERATEE i' i i ii _ B B PUITS REFRIGERATEE i' i i ii _ :
“
o | 2025x800x1000| € | +2/48°C > | 7950.0040 73209992 o | 2025x800x1000| € |+2/48°C > | 7450.0040 7920.9092 —
ﬂ 1455x680x560 | EN | 3x 600x400 o [ 1500x395x435 2000x395%435 gﬂ 1455x680x560 | EN | 3x 600x400 s [ 1500x395x435 2000x395x435 §
b 1230v/03akw| R |R134A b |230v/034kw 230V/0,34 kW b l230v/03akw| R |R134A b 1230v/034kw 230 V/0,34 kw %
[we) | 295 % v ﬂ"’ +2/+8 +2/+8 [k | 295 ’1. v ﬂ"“ +2/+8 +2/+8 i
€ (1.850,- & ™, v R [rR134A R134 A € (2199, & ™, |v R [r132A R 134 A
ACCESSORIES v v ACCESSORIES [ |v v
7045.0007 ™. v v 7045.0007 ™. v v &
EN ‘600)(400 ‘ € ‘29,- 'y [ke) | 11 14 EN ‘600x400 ‘ € ‘29,- Y [ke) | 11 14
sanSE 7020.0600 ‘ > ‘7950.0042 € |681,- = 773,- o o 7020.0600 ‘ > ‘7450.0042 € |681,- - 773,- LN
EN ‘600x400x70 ‘ € ‘17,- = EN ‘600x400x70 ‘ € ‘17,- [y g
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Pizzeria

GREY
LABEL

PIZZA COUNTER
= PIZZAWERKBANK
B piZZATISCH

Bl PizzA COUNTER

I B TABLE PREP POUR PIZZA

7950.0070

PIZZA COUNTER
== PIZZAWERKBANK
E=| piZZATISCH

Bl PIZZA COUNTER

0 B TABLE PREP POUR PIZZA

GREY
LABEL

7950.0060

7950.0065

H
L

1368x700x1090

I

+2/+8°C

REFRIGERATED COUNTER TOP

mmm GEKOELDE OPZETVITRINE

E=| AUFSATZVITRINE

BB REFRIGERATED COUNTER TOP

B B PUITS REFRIGERATEE

ut

1295x595x456

R134 A

i

230V /0,34 kw

GN

3x 11

155

N
I
N

v

[we)
€

1.395,- &

™,

v

7450.0007

s | 903x700x1000 | 14 | 230 Mo | 1400x700x1020| §€ | +2748°C
C7J |830x595456 | R |R134A A | 1291x595x56 | R |R134A
b 1230v/03akw| GN |2x1/1 b 1230v/034kw| GN |3x1/1

4 |+2/48°C kv [we) | 130 [ |v

[a\ |95 ™. v € [1.375- & ™, |v

€ [895- A

> |7950.0060 §e 42748
| M 1400335435 | R [R134A

b |230v/03akw| | |v

& [0 ™, |

€ 648, A
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Pizzeria

PIZZA COUNTER
= PIZZAWERKBANK
B piZZATISCH

Bl PIZZA COUNTER

0 B TABLE PREP POUR PIZZA

7450.0070

PIZZA COUNTER
= PIZZAWERKBANK
B piZZATISCH

Bl PizzA COUNTER

0 B TABLE PREP POUR PIZZA

7450.0065

H
(AP

1368x700x1090

i

+2/+8°C

REFRIGERATED COUNTER TOP

=== GEKOELDE OPZETVITRINE

E=| AUFSATZVITRINE

EIE REFRIGERATED COUNTER TOP

B B PUITS REFRIGERATEE

s | 903x700x1090 | TS |230 1400x700x1020| J'© | +2/+8°C
<7

CFJ |830x595x456 | R |R134A 1291x595x456 | R |R134A
b 1230v/034kw| GN | 2x1/1 230V/0,34kwW| GN |3x1/1
§° |+27482c [ lv 130 [ v

[ |95 ™.v 1.478,- & T, |v

€ |980,- A

ur

1295x595x456

R134 A

b

230V /0,34 kW

GN

3x1/1

155

N
Ik
N

v

[s)
€

1.580,- &

™,

v

7450.0007

> | 7450.0060 §e [+2748°C
Mo (1400335935 | R [R134A
b |230v/03akw| | |v

& AP

€ [648,- =~
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Pizzeria

PIZZA COUNTER
= PIZZAWERKBANK
B piZZATISCH

Bl PIzZZA COUNTER

I B TABLE PREP POUR PIZZA

7450.0578

s | 1000x700x1060| §C |+2/48°C

(7)) | 365595456 | R |R134A

b 1230v/034kw| GN | 1x1/1
[ie) | 200 [ |v

€ (1612 » ™, |v

PIZZA COUNTER
== PIZZAWERKBANK
E=| piZZATISCH

Bl PIzzA COUNTER

0 B TABLE PREP POUR PIZZA

7450.0585

s [1795x700x1060| §C | +2748°C

CAJ | 1201x595:56 | R |R134A

b 1230v/034kw| GN |3x1/1

[we) | 325

€ (2146, & |, v

—
e

v

PIZZA COUNTER
== PIZZAWERKBANK
B P77 TISCH

Bl PIZZA COUNTER

B B TABLE PREP POUR PIZZA

7450.0580

1420x700x1060| J© |+2/+8°C

830x595x456 R R134 A

230V/0,34kW| GN |2x 11

268 %

1.718,- # ™, v

PIZZA COUNTER
== PIZZAWERKBANK
BN pi77A TISCH

Bl PIZZA COUNTER

0 B TABLE PREP POUR PIZZA

7450.0220

1368x700x1180| J© |+2/+8°C

1395x595x456 R R134 A

230V/0,34kW| GN |3x1/1

155 v

1.695- # T, v
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Pizzeria

GN CONTAINER
== GNPAN

BN G\ BEHALTER
B GN CONTAINER

B B GNRECIPIENT

7Ly 3000 530 325 (20 |1/

VoY 0T 530 325 (40 |11

VY00 530 1325 (65 | 1/1

Y0 530|325 (100 | 1/1

VY0 530|325 (150 | 1/1

7oy 176 [ 162|150 | 1/6

vyl 176 | 108 | 100 | 1/9

L |p |H |GN || €
112, &
1 (14,- &
1 115,- &
1 116,- &
117, A
7476:0165 EVEIRVIERIINRY 119,- =
LY 325 (265|100 |12 | 1 |13, &
LYl 325 (265|150 |12 | 1 |17,- A
TV G0RbAT 325 (176165 |13 | 1 | 8,- o
Ly D 325|176 | 100 | 173 1 110, A
7Ly AT 325|176 | 150 | 173 1 [15,- &
PV kT 265 | 162 |65 | 1/4 1 |7,- o
yA IRl 265 | 162 | 100 | 1/4 119,- -
TR 265 | 162 | 150 | 1/4 1 113,- A
LY LNEES (176 (162 |65 |1/6 | 1 |6, A
TV 0PN 176|162 (100 |16 | 1 | 8,- o
1 110,- &
1 8,- L.

GN CONTAINER PERFORATED
== GN PAN GEPERFOREERD

E=| GN BEHALTER PERFORIERT
EE GN CONTAINER PERFORATED

B B GN RECIPIENT PERFORE

g
GN BAR 8
=— GNSTEG
BN GN STEGE £
BE GNBAR q;;
B B GNBARRE g
8
GN € £
a
7216.1150 171 14,- #
7216.1151 1/2 12,- &
7216.1152 13 12,- & *_‘E
7216.1153 14 10, = 2
7216.1154 1/6 7.- L.
GN LID %
== GN DEKSEL -
B G\ DECKEL
BlE GNLD 5
BB GNCOUVRIR ‘EE

7476:0205 EECREVEREEEERV

TV PR 530 | 325 (150 | 1/1

L |pD |H |GN e €
65 |17,- &
150 |21,- &
Py Al | 325 | 265(65 | 1/2 | 65 |15,- &
JLVIPPI) 325 | 265 150 |12 | 150 | 19,- &

7476.0100 RA&

7476.0105 g

7476.0110 Q&

7476.0115 Q&

7476.0120 N

GN €
12,- &
8- &
6,- A
5- &
5- &
4, A

7476.0125 RE

Pizzeria

Bakery

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate




: Pizzeria Pizzeria

[
=)
g
]
S
£
g
a
§
>
(o]

REFRIGERATED COUNTER TOP : REFRIGERATED COUNTER TOP SS TOP

== GEKOELDE OPZETVITRINE == OPZETVITRINE RVS DEKSEL £
£

EER AUFSATZVITRINE R AUFSATZVITRINE EDELSTAHL DECKEL §
w

BE REFRIGERATED COUNTER TOP BEE REFRIGERATED COUNTER TOP SS TOP g

B B PUITS REFRIGERATEE B B PUITS REFRIGERATEE COUVERCLE EN ACIER INC -
c
02
g
s

° [\ o, [\ -
L/ D H b 'S R GN F ™ & € L D H b e GN k™ & €

FLRTO00RET 1 1200 | 395 1435 [230V/0,34 kW | +2/+8°C R134 A 173 v v 10 628,- .8 TOERE ) 1200 | 395|225 [230V/0,34kW | +2/+7°C 173 v v 33 664,- o §
3

7Lk lA | 1400 (395|435 |230V /0,34 kW | +2/+8°C R134 A 173 v v 11 668,- [0 7L HERES | 1500 (395|225 |230V/0,34kW | +2/+7 °C 1/3 v v 39 699,- [ E
z

7R 1600 (395|435 | 230V /0,34 kW | +2/+8°C R134 A 173 v v 12 694,- [ 7L HERT | 2000 (395|225 |230V/0,34KW | +2/+7 °C 1/3 v v 45 790,- [

TR0 PR 1800 | 395|435 [230V/0,34 kW | +2/+8°C R134 A 173 v v 13 732,- A

TR0 PES 1 2000 | 395|435 [230V/0,34 kW | +2/+8°C R134A 13 v v 14 773,- o E
z

REFRIGERATED COUNTER TOP REFRIGERATED COUNTER TOP SS TOP I

== GEKOELDE OPZETVITRINE == OPZETVITRINE RVS DEKSEL

EER AUFSATZVITRINE R AUFSATZVITRINE EDELSTAHL DECKEL g
©

BE REFRIGERATED COUNTER TOP BIE REFRIGERATED COUNTER TOP SS TOP

B B PUITS REFRIGERATEE B B PUITS REFRIGERATEE COUVERCLE EN ACIER INC -
c
0o
k]
2
=

t[o[wu] } i [ R [ 6N (k™ & e L[ o[mu] 1§ [ eN [k [m[&] e
7L 1200 335 1435 | 230V/0,34 KW | +2/+8°C R134A 14 v v |9 628,- A 7L HiPAT ] 1200 335|225 | 230V/0,34 KW | +2/+7°C 174 v |v |29 ]620,- #& g
AT/ 1400 (335|435 | 230V/0,34kW | +2/+8°C R134A 1/4 v v 10 |648,- A VATV P A 1500 (335|225 | 230V/0,34kW | +2/+7°C 1/4 v v 33 | 664,- o s
VAETVDIER 1600 (335|435 | 230V/0,34kW | +2/+8°C R134A 1/4 v v 1 682,- LN VAETVDPA R 2000 (335|225 | 230V/0,34kW | +2/+7°C 1/4 v v 39 |768,- L8
y/TO0IRRE 1800 335 435 | 230V/0,34 kW | +2/+8°C R134A 1/4 v v 12 716,- &
/A0S 1 2000 | 335 435 [230V/0,34 kW | +2/+8°C R134A 1/4 v 4 13 740,- o g
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Pizzeria

PIZZA OVEN
== PIZZA OVEN

B pizZAQFEN

i

PIZZA OVEN

FOUR A PIZZA

7485.0005

568x430x425 32

& 7

CFJ | 2x410:360x90 | €8 |2

b 230vi24kw | g€ | +50/+320°C
[ke\ |34

€ |644,- =

PIZZA OVEN
== PIZZA OVEN
B 77 AOFEN
EEE PIzzA OVEN

B 0 FOURAPIZZA

7455.1095

685x675x430 | 2R | 45
2x 500x500x115| &% | 2
230V /3 kw

71

515,- =

250 2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

Pizzeria

PIZZA OVEN
== PIZZA OVEN
== 77 AOFEN
B PIZZA OVEN

B 0 FOURAPIZZA

7482.0020

PIZZA OVEN
== PIZZA OVEN
== pi77AOFEN
B PIzZA OVEN

B 0 FOURAPIZZA

,_j/u 980x930x750 {r 400V / 9,4kW
e

2x 660x660x140| &&& |2 x4

ke | 125

€ 1.499,- &

7482.0025

o | 98ox12200750 | b | a00via,akw
& 7

CFJ | 2x660x990x140| €8 |2x6

[xe\ |178

€ |2.090,- =

SUPPORT

== ONDERSTEL

BN NTERGESTELLE

B SUPPORT

B 0 SUPPORT
> | 7482.0025
s [ 979x1109x860
[xe\ |28
€ 297 &
> | 7482.0020
Mo | 819x079x860
[xe\ | 24
€ 269, #

Aymero Hofmann Gastronomiegerate

Cooking range

Drop-in

Ovens

Kitchen equipment

Refrigeration

Dishwashers

Neutral

Faucets

c

o
b=}
°c
k=]

5
>

Bakery
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Pizzeria

PIZZA OVEN GAS
== PIZZA OVEN GAS
B ;77 AOFEN GAS
BE PIZZA OVEN GAS

B 0 FOURA PIZZA A GAZ

7485.0010

7485.0025

Mo | 1005x930x560 | 2@ | 30 > | 7485.0010

P ——g H

(7J | 620x620x150 | & |4 L1 | 1005x840x960
¢ |230v/16,1kw| §€ |+0/+450°C [we) |18

[we) | 127 € 266,- &
€ (3.198,- &

s [ 1005x1220x560 | 2@ | 30 > | 74850015
ﬁg 620x920x150 | & |6 s | 1005x1140x960
¢ |230v/21,5kw| §€ |+0/+450°C [wa\ |19

[we) | 159 € 322,- &
€ |3.752,- &

s [ 1305x1220x560 | 2@ | 30 > |7485.0020
!75 920x920x150 | & |9 s | 1305x1140x960
¢ |230v/27kw | §€ |+0/+450°C [xs\ |20

[we) | 197 € 378 &
€ 4.522,- R
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Pizzeria

PIZZA OVEN

== PIZZA OVEN
== pi77AOFEN
PIZZA OVEN

B B FOURAPIZZA

f="]

1100x954x745

7485.0040
LJ/D

Lo
-
L]
L
-
i

.

.

Ll

]
i

L]

"

.

t

'

‘

1

‘

'

'

——r
ﬂj 2x 820x840x175

Lo

2x4

b a0v/13gkw

5

+50/+500 °C

[we\ 177

E

600x400

> | 7485.0040

7485.0060

L 1o | 1100x849x857

[we\ |27.1

€ 291,-

q
&

€ |1.980,- =

00 B8

[=="]

7485.0045
LJ/D

7485.0065

1100x1314x745 > | 7485.0045

P ——rg H

) | 2:82001080x175| & | 2x6 M | 1100x1200x857

b 1a00v/204kw| g€ |+50/+500°C e\ |31

e\ | 236 E5 | 600x400 € |358,- &
- oofjoe

€ |246a- & | B H

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate

Cooking range

Drop-in
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Kitchen equipment
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Pizzeria

PIZZA OVEN

== PIZZA OVEN
B pi7ZAOFEN
BEE PizzA OVEN

B 0 FOURAPIZZA

Mo [ 1500x1074x745| 2@ |40 > | 74850050
A | 2012308400175 @B | 2x6 Mo | 1504x819x857
b Jaov/igkw | g€ | +50/+500°C e\ |33

[\ | 244 E2 | 600x400 € |358,- &
€ 2862 = [T EBEB

7485.0055

1500x1314x745

o |35

2x1230x1080x175

& | 2x9

7485.0075

> | 7485.0055

o | 1504x1209x857

400V/30,6 kw| g [+50/+500°C [we) | 40

348 E2 | 600x400 € |381,- &
T 000

22w« PTEREY

Pizzeria

DOUGH ROLLER
== DEEG ROLLER
B T[|GAUSROLLER

B DOUGH ROLLER

B 0 LAMINOIR A PATE

H
(P

7482.0005

480x355x430

DOUGH ROLLER

%)

140-300

230V /0,25 kw

20

b
[xs)
€

689,- A

DOUGH ROLLER
== DEEG ROLLER
B L GAUSROLLER

EE DOUGH ROLLER
B B LAMINOIR A PATE

7482.0010

440x380x615

[
[=2}
c
== DEEG ROLLER g
[=
B 7L GAUSROLLER ]
o
BE DOUGH ROLLER o
B 0 LAMINOIR A PATE
£
g
5
5
>
o
2
[
£
2
3
g
f=
7482.0015 £
H g
L L | 540x410x720
@ | 260-400 c
2
b 1230v/037kw g
) |40
€ [1.144,- &
z
DOUGH ROLLER STRAIGHT £
a
=== DEEG ROLLER RECHT
BN [ GAUSROLLER RECHT
EE DOUGH ROLLER STRAIGHT T
3
B H LAMINOIR A PATE DROIT 2
£
g
3
f=
2
K
5
>

140-300

230V /0,25 kw

27

936,- =&

H
L

7482.0017

540x510x680

%)

260-400

Pizzeria

230V /0,37 kW

41

b
k@)
€

1.148,- &

Bakery
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Pizzeria

DOUGH MIXER
== DEEGMENGER
B TEGMASCHINE

BIE DOUGH MIXER

B B PETRIN A SPIRALES

— —

[

S
L —
i

M | 675xa00x825

DOUGH MIXER EXTRACTABLE BOWL
=== DEEGMENGER UITNEEMBARE KOM
E=| TEIGMASCHINE HERAUSZIEHBARER SCHUSSEL

Bl DOUGH MIXER EXTRACTABLE BOWL

B B PETRIN A SPIRALES CUVE EXTRACTIBLE

7455.1400

b230v/1,1kw

v
"‘-._l_‘-_ =
7485.0100

o | 385x670x725

b 1230v/075kwW

s [ 730xa45xe60

7455.1405

b 230v/15kw

€ [1.199,- =

7485.0110

s |424x735x805

b230v/1,1kw

= € [1.918,- =
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Pizzeria

DOUGH MIXER
== DEEGMENGER
B T[GMASCHINE

B DOUGH MIXER

0 B PETRIN A SPIRALES

7485.0080

s | 385x670x725

b 1230v/075kw

04/ |22
[we\ |72
€ [1.229,- &

7485.0085

s [424x735x805

b 1230v/1,1kw

04/ |32
[ke\ |95

€ [1.484,- &

7485.0090

s | 480x805x825

b Ta00v/1,1kw

04/ |41
[ke | 106

€ 1.663,- &

7485.0095

o | 480x805x825

b la00v/15kw

0af |48
[ke) | 108

€ [1.792,- &

Cooking range

Drop-in

Ovens

Kitchen equipment

Dishwashers Refrigeration

Neutral

Faucets

c
2
=1
o
=
]
>
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Bakery

PLANETARY MIXER

== PLANEETMENGER

E=| p| ANETEN-TEIGMASCHINE

BIE PLANETARY MIXER 3

J

w -
L]

B B MIXEUR PLANETAIRE

4

g 7455.1410

H

Mo | 45214321606 | T4/ |10
b | 230v0,45kw 110-178-355
= fws) | 56 5] |2k

€ |816,- A

KITCHEN MACHINE
== KEUKENMACHINE
E= KUCHENMASCHINE

Bl KITCHEN MACHINE

I B BATTEUR MELANGEUR

7013.0130
s [ 21003600400 | 04 |5

b 230v03kw | ES | 500

= 7455.1420

M | 530xa96x780 | T4/ | 20
b 230v1,1kw 104-187-365
- [xa\ |87 ] |5kg

€ |970,- A

7013.0132

Mo | 232400020 | 04 |7

b | 230v0,33kw | B8 | 700

7455.1425

Mo [ saexs12xes2 | 14/ |30
b 2300, 1kw 104-187-365
[xe\ | 94 ] 6 kg

€ |1.695,- &

2016 | Alle Preise zzgl. USt e Alle Bilder, Preise und technischen Angaben sind nicht verpflichtend e Es gelten unsere AGB/Auftragshestatigungen

BOWL FOR PLANETARY MIXER

== KOM TBV PLANEETMENGER

E=| GELENKHOHLE FUR PLANETEN-TEIGMASCHINE
Bl® BOWL FOR PLANETARY MIXER

I B BOL POUR MIXEUR PLANETAIRE

> @ €

WHISK FOR PLANETARY MIXER
=== BOLGARDE TBV PLANEETMENGER

E=| GARDE FUR PLANETEN-TEIGMASCHINE
Bl WHISK FOR PLANETARY MIXER

I B FOUET POUR MIXEUR PLANETAIRE

VLT el 7455.1410 1 ]95,- "

745521455 WZEREYLY 1 1160,- &

7T I 7455.1425 1 1305,- &

DOUGH-HOOK FOR PLANETARY MIXER
== DEEGHAAK TBV PLANEETMENGER

E== TEIGHAKEN FUR PLANETEN-TEIGMASCHINE
E® DOUGH-HOOK FOR PLANETARY MIXER

B B PATECROCHET POUR PLANETAIRE

> @ €

LSRR 7455.1410 1 |45,- o
Ll LA 74551420 1 160,- Y
74554758 WZEER YA 1 ]95,- e

FLAT MIXINGARM FOR PLANETARY MIXER
=== PLATTE MENGARM TBV PLANEETMENGER

E= MISCHARM FUR PLANETEN-TEIGMASCHINE

EE FLAT MIXINGARM FOR PLANETARY MIXER

B B BRAS A MELANGER POUR PLANETAIRE

v el 7455.1410 1 |45,- e

745531497 WZEREVL 1 160,- 'y

L 7455.1425 1 |75,- .

> ey | €
v i 7455.1410 1 |45,- -
7T T 7455.1420 1 160,- =
LT [V 7455.1425 1 |95,- .

o
Q
~
()
-
<
Ovens Drop-in Cooking range W

Kitchen equipment

Refrigeration

Dishwashers

Neutral

Faucets

Ventilation

©
=
@
N
N
=

Aymero

Hofmann Gastronomiegerate




E Bakery

Bakery E
REFRIGERATED BAKERY CABINET REFRIGERATED BAKERY COUNTER REFRIGERATED BAKERY COUNTER T
== BAKKERSKOELKAST == BAKKERSKOELWERKBANK == BAKKERSWERKBANK §
BN /i CKEREI KUHLSCHRANK B pACKEREI KUHLTISCH B /i CKEREI KUHLTISCH fg}
EE REFRIGERATED BAKERY CABINET EE REFRIGERATED BAKERY COUNTER EE REFRIGERATED BAKERY COUNTER .
B B REFRIGERATEUR PATISSERIE B B TABLE REFRIGEREE PATISSERIE B B TABLE REFRIGEREE PATISSERIE
M [ 74000902010 | g€ | +2m48°C s [1510x800x860 | §C | +21+8°C o | 1430x800x850 | ¢ | ors10°C £
CHJ | 624x860x1400 | M4 | 737 A |9asxesonseo | ) | 428 b |230v/0200w | R [R1344A %
11 300v/0,43kw | R |R134A ’1 300v/0,34kw | R |R134A [we) | 140 EN | 600x400 %
[ks) | 170 1. v [ke) | 155 % v € |2.118- & -
€ [2110,- & TV, |v € |1.849,- » ™, v 5
FREEZED BAKERY CABINET REFRIGERATED BAKERY COUNTER E
== BAKKERSVRIESKAST = BAKKERSKOELWERKBANK -
BN BACKEREI TIEFKUHLSCHRANK BN pACKEREI KUHLTISCH é
EIE FREEZED BAKERY CABINET EE REFRIGERATED BAKERY COUNTER é
B B CONGELATEUR PATISSERIE B B TABLE REFRIGEREE PATISSERIE ;
o
o | 1955x800x850 | € | orr0°c =
b J230v020kw | R |R134A 2
[ke\ | 175 EN | 600x400 o
€ |2.473,- &
M | 740009002010 | g€ | -181-22°C s |2020x800x850 | §C | +2148°C )
A J | 624x860x1400 | 1] | 737 ) | 1455x680x560 | 1] | 635 E—
b J300v/o63kw | R |[R134A b 1300v/03skw | R |R134A s
[we) | 161 ?. v [\ | 170 ?. v §
€ (2499, & ™, v € (2.094,- & ™, v ACCESSORIES
v 7477.1030 -
ACCESSORIES U ‘ € ‘103,- a 2
7450.0508 o 7451.0240 e — o | 2480x800x850 | §¢ | 0/s10°C =S 7477.1055 s
> 74381398 |. "  ooeoo || 1 | € |a5,- & > |1 ] 1 | €]30- & BIFTIN | 5 [2sov0smr | R |13 (€] &
7045.0007 =S 7451.0255 "W‘ ) ‘216 ‘EN \600x400 7045.0007
> | 381315, "5 s00e00 || 1 [ € |20, & > |1 )1 |€[30, A | € [3201- & EN | s00ceo0 (€2 &
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E Bakery

REFRIGERATED COUNTER SARAH REFRIGERATED COUNTER MIRANDA
== KOELVITRINE SARAH

== KOELVITRINE MIRANDA
B CUHLVITRINE SARAH

B KUHLVITRINE MIRANDA
REFRIGERATED COUNTER SARAH

REFRIGERATED COUNTER MIRANDA
I B VITRINE REFRIGEREE SARAH

0 B VITRINE REFRIGEREE MIRANDA

7430.0404 7430.0400

s [1290x850x1130 s [ 1365x865x1360

b 1230v/1,1kw

b 1230v/1,8kw

§C [+2/+8 §C [+2/+15
[ws\ | 153 [ks\ | 155
€ [2.606,- ® € |3.852,- &

7430.0406

L 1» | 1900x850x1130

b 230v/16kw

§c [+2/+8

[we\ | 240
€ |3.559,- &

7430.0408

L 1s | 2520x850x1130

b 1230v/28Kkw

ﬂ°° +2/+8

Jxe\ |300
€ |4.624,- &
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Algemene verkoopvoorwaarden Combisteel

Artikel 1
1.1

1.2

Artikel 2
2.1
2.2

2.3

2.4

2.5

Artikel 3
3.1
3.2

3.3

Artikel 4
4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6
Artikel 5
5.1
5.2
5.3
5.4

Artikel 6
6.1

6.2

Toepasselijkheid van deze voorwaarden

In deze algemene voorwaarden wordt onder verkoper verstaan de gebruiker van de algemene voorwaarden, Gastro Point BV te
Nieuwegein en de aan deze vennootschap gelieerde vennootschappen.

Deze algemene verkoopvoorwaarden zijn van toepassing op de totstandkoming, de inhoud en de uitvoering van alle na 1 januari 2002
gesloten overeenkomsten tussen verkoper en de wederpartij en voorts op alle door verkoper na 1 januari 2002 uitgebrachte offertes. Op
voordien gesloten overeenkomsten en uitgebrachte offertes zijn de voor 1 januari 2002 geldende algemene verkoopvoorwaarden van
toepassing.

Offertes

Alle offertes van verkoper zijn vrijblijvend, tenzij deze een termijn voor aanvaarding bevatten.

Indien een offerte van verkoper een vrijblijvend aanbod bevat en dit door de wederpartij wordt aanvaard, heeft verkoper het recht het
aanbod onverwijld na ontvangst van de aanvaarding te herroepen.

Alle bij een aanbod verstrekte informatie en/of specificaties inzake maten, gewichten, inhoud, capaciteit e.d. gelden altijd bij benadering.
Deze informatie en/of specificaties zijn voor verkoper slechts bindend indien dit uitdrukkelijk schriftelijk is bevestigd. Alle bij een aanbod
verstrekte gegevens en/of informatie blijft eigendom van verkoper en dient op eerste verzoek geretourneerd te worden.

De wederpartij draagt het risico van de niet-juiste uitvoering van de door hem bij zijn opdracht of latere wijzigingen van zijn opdracht
opgegeven aanwijzingen en specificaties indien deze niet schriftelijk aan verkoper ter kennis zijn gebracht.

Eventueel later gemaakte aanvullende afspraken of wijzigingen alsmede (mondelinge) afspraken en/of toezeggingen door personeel van
verkoper of namens verkoper gedaan door onze verkopers, agenten, vertegenwoordigers of andere tussenpersonen, binden verkoper
slechts indien deze door verkoper schriftelijk zijn bevestigd.

Prijzen

Tenzij anders vermeld geschieden alle prijsopgaven onder voorbehoud van prijswijziging.

Tenzij anders vermeld zijn de prijzen:

-gebaseerd op de tijdens de offerte respectievelijk orderdatum geldende hoogte van inkoopprijzen, lonen, loonkosten, sociale- en
overheidslasten, vrachten, assurantiepremies en andere kosten;

-exclusief de aanlegkosten van leidingen alsmede van hak-, breek-, metsel-, timmer-, stucadoors-, schilder-, behangers-, herstel- of andere
bijkomende werkzaamheden;

-exclusief de kosten van het bedrijfsklaar opstellen daaronder begrepen de aansluiting van de apparatuur aan de leidingen;

-gebaseerd op levering af bedrijf verkoper, magazijn of andere opslagplaats;

-exclusief BTW, invoerrechten, andere belastingen, heffingen en rechten;

-exclusief de kosten van verpakkingen, in- en uitlading, vervoer en verzekering;

-vermeld in Nederlandse valuta, waarbij eventuele koerswijzigingen worden doorberekend.

Bij stijging van de kosten van materialen, halffabrikaten of diensten die voor de uitvoering van de overeenkomst nodig zijn, van lonen, van
werkgeverslasten sociale verzekering, bij aanzienlijke wijziging in valutaverhoudingen, één en ander nadat de overeenkomst tussen partijen
tot stand is gekomen, is verkoper gerechtigd de overeengekomen prijzen dienovereenkomstig te verhogen.

Levering en levertijd

Tenzij anders overeengekomen geschiedt levering af bedrijf verkoper. Franco levering geschiedt alleen — tenzij anders is overeengekomen —
bij leveringen binnen Nederland, met uitzondering van de Waddeneilanden, vanaf een factuurbedrag van € 1.000,- exclusief BTW.
De overeengekomen leveringstermijnen zullen nimmer zijn te beschouwen als fatale termijn, tenzij uitdrukkelijk anders is
overeengekomen. Bij niet-tijdige aflevering dient de wederpartij derhalve verkoper schriftelijk in gebreke te stellen.

Verkoper is gerechtigd om te leveren in gedeelten (deelleveranties), welke verkoper afzonderlijk kan factureren; betaling door de
wederpartij dient alsdan plaats te vinden overeenkomstig het hierna bepaalde inzake “Betaling”.

Indien de wederpartij de zaken van de vervoerder aanneemt, geldt zulks als bewijs dat de emballage in goede staat is, tenzij door de
wederpartij een aantekening van het tegendeel is vermeld op de vrachtbrief of het ontvangstbewijs.

Indien de zaken na het verstrijken van de overeengekomen leveringstijd door de wederpartij niet zijn afgenomen, staan deze zaken
voor zijn rekening en risico te zijner beschikking opgeslagen. Na een periode van 4 weken na het verstrijken van de overeengekomen
leveringstijd is verkoper gerechtigd de overeenkomst door middel van een buitengerechtelijke verklaring te ontbinden en staat

het verkoper vrij deze zaken te verkopen. De hiermee gepaard gaande kosten en de eventuele minderopbrengst van deze zaken
komen voor rekening van de wederpartij. De opslagkosten bedragen 8% per maand, te berekenen over de factuurwaarde.

Voor goederen welke op termijn (is afname voor een bepaalde datum) worden geleverd, kan verkoper betaling vooraf verlangen.

Afwijkingen/stempels

Met betrekking tot de hoeveelheid af te leveren goederen wordt een afwijking van 5% meer of minder toegelaten.

Met betrekking tot goederen welke speciaal aangemaakt of bestempeld moeten worden, of op andere wijze van een merk- of kenteken
moeten worden voorzien is een afwijking van 10% meer of minder toegelaten.

Gegevens omtrent maten, inhoud, gewicht e.d. gelden slechts bij benadering.

De eventueel vervaardigde stempels, gravures e.d., welke noodzakelijk zijn voor het opbrengen van een decor, naam of merkteken blijven
eigendom van de betreffende fabrikant en worden niet meegeleverd. De vervaardigingskosten worden in rekening gebracht.

Transport

Verkoper zal, de aard van de te vervoeren zaken in aanmerking nemend, de meest gebruikelijke route en de meest gebruikelijke

wijze van verzending kiezen. Verkoper zal zoveel mogelijk met de wensen van koper rekening houden. Hierdoor veroorzaakte extra kosten
zijn voor rekening van de wederpartij. Voor hieruit voortvloeiende vertraging is verkoper niet aansprakelijk.

Het transport van de goederen geschiedt in beginsel steeds voor rekening en risico van de wederpartij, zelfs dan wanneer de vervoerder
vordert dat op vrachtbrieven, vervoeradressen e.d. de clausule voorkomt dat alle vervoersschaden voor rekening en risico van de afzender
zijn.
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Betaling

Betaling dient te geschieden netto-contant ten tijde en ter plaatse van de aflevering; verkoper is gerechtigd van de weder partij een
deelbetaling bij opdracht te verlangen.

Indien tussen partijen schriftelijk is overeengekomen dat betaling kan geschieden door middel van storting of overmaking op een door
verkoper aangewezen bank- of Postbankrekening, dient betaling te geschieden binnen acht dagen na factuur datum.

De wederpartij kan zich alleen dan op verrekening beroepen, indien hetzij zijn vordering door verkoper wordt erkend, hetzij de
gegrondheid van die vordering op eenvoudige wijze is vast te stellen.

ledere betaling van de wederpartij strekt primair ter voldoening van de door hem verschuldigde interest alsmede van de door verkoper
gemaakte invorderingskosten en/of administratiekosten en worden daarna in mindering gebracht op de oudste openstaande rekening.

Te late betaling
Indien de wederpartij de overeengekomen betalingstermijn overschrijdt is de wederpartij van rechtswege in verzuim en is verkoper
gerechtigd de wettelijke rente + 2% in rekening te brengen. Voorts zal de wederpartij redelijkerwijs noodzakelijke kosten ter verkrijging
van voldoening buiten rechte verschuldigd zijn, waarbij verkoper zal hanteren het incassotarief zoals dat
is opgenomen in het door de Nederlandse Orde van Advocaten gehanteerde calculatieschema
voor advocaten-declaraties. Indien de incasso van de vordering door verkoper in handen van een advocaat wordt gegeven, zal
de wederpartij de door de advocaat aan de verkoper in rekening te brengen kosten moeten vergoeden.
Indien:
a. de wederpartij in verzuim is en/of
b. verkoper goede gronden heeft te vrezen, dat de wederpartij niet of niet-tijdig aan zijn betalingsverplichting zal voldoen:
zal verkoper, zonder tot enige schadevergoeding gehouden te zijn, en onverminderd alle hem verder toekomende rechten,
gerechtigd zijn:
a. vooruitbetaling of zekerheidstelling te verlangen;
b. de uitvoering van de verkoopovereenkomst geheel of gedeeltelijk op te schorten;
c. de overeengekomen betalingstermijnen, al dan niet in andere overeenkomsten, te herroepen, waardoor alle (overige)
openstaande vorderingen onmiddellijk opeisbaar worden;
d. zijn verplichtingen uit alle andere overeenkomsten met koper op te schorten. Verkoper zal slechts tot de bovengenoemde
maatregelen gerechtigd zijn voorzover de (gevreesde) tekortkoming van de wederpartij deze maatregelen rechtvaardigt.

Overmacht

Tekortkomingen van verkoper in de uitvoering van de overeenkomst kunnen niet aan hem worden toegerekend, indien zij niet te wijten
zijn aan zijn schuld, noch krachtens de wet, de overeenkomst of in het verkeer geldende opvattingen voor zijn rekening komen.

Onder overmacht wordt in ieder geval verstaan:

- de omstandigheid dat verkoper een prestatie die van belang is in verband met de door hem zelf te leveren prestatie niet, niet-tijdig of
niet-behoorlijk geleverd krijgt;

- stakingen;

- storingen in het verkeer;

- overheidsmaatregelen die verkoper verhinderen zijn verplichtingen tijdig dan wel deugdelijk na te komen;

- bovenmatig ziekteverzuim.

Indien aflevering/afname door overmacht langer dan één maand wordt vertraagd is ieder der partijen -onder uitsluiting van verdere
rechten- bevoegd de verkoopovereenkomst te ontbinden volgens de wet.

De in artikel 9.3. genoemde termijn van één maand is zoveel korter of langer naarmate één van partijen aantoont dat naar maatstaven van
redelijkheid en billijkheid ontbinding op een eerder of later tijdstip gerechtvaardigd is.

Indien verkoper bij het intreden van de overmacht al gedeeltelijk aan zijn verplichtingen heeft voldaan, of slechts gedeeltelijk aan zijn
verplichtingen kan voldoen, is hij gerechtigd het reeds geleverde c.q. het leverbare deel afzonderlijk te factureren en is de

wederpartij gehouden deze factuur te voldoen als betrof het een afzonderlijk contract. Dit geldt echter niet als het reeds geleverde c.q.
leverbare deel geen zelfstandige waarde heeft.

Artikel 10 - Garantie

10.1 Met inachtneming van hetgeen elders in deze voorwaarden is bepaald, staat verkoper in voor de deugdelijkheid alsmede de kwaliteit van
de door hem geleverde, verwerkte en gebruikte materialen.

10.2 Indien de wederpartij genoegzaam heeft aangetoond of bewezen dat de geleverde zaak (zaken) of de geleverde materialen niet voldoen
aan de in het normale verkeer daaraan te stellen eisen, zal verkoper de, als gevolg daarvan, ontstane gebreken kosteloos herstellen, tenzij
verkoper verkiest de geleverde zaak (zaken) of de geleverde materialen te vervangen.

10.3 Garantie wordt slechts verstrekt indien en voorzover een garantie schriftelijk is overeengekomen.

10.4 Verkoper zal slechts uitvoering geven aan zijn garantieverplichtingen indien en voorzover de betreffende zaken en/of materialen zich
binnen de landsgrenzen van Nederland bevinden.

10.5 Op gebruikte apparatuur wordt nimmer garantie verstrekt.

10.6 Glasbreuk, gebreken ontstaan door normale slijtage, onoordeelkundige behandeling of gebruik voor andere dan normale (bedrijfs)
doeleinden, onvoldoende onderhoud en gebreken die zich voordoen na wijziging of reparatie door of namens de wederpartij zelf of door
derden, blijven buiten de garantie.

10.7 Indien in het kader van de uitvoering van de garantieverplichting verkoper onderdelen vervangt, worden de te vervangen onderdelen
eigendom van verkoper.

10.8 Indien koper het gekochte heeft meegenomen naar het buitenland is koper gehouden het geleverde op zijn kosten te (doen) bezorgen op
het adres van verkoper.

10.9 Wanneer verkoper zijn uit deze bepaling voortvloeiende verplichtingen nakomt, heeft hij aan al zijn verplichtingen jegens de wederpartij
voldaan en is hij nimmer aansprakelijk voor de door de wederpartij geleden schade
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Artikel 11 - Reclames

11.1 De wederpartij dient binnen één dag na aflevering te onderzoeken of de afgeleverde zaken aan de verkoopovereenkomst beantwoorden.
11.2 De wederpartij kan er geen beroep op doen dat de afgeleverde zaken niet aan de verkoopovereenkomst beantwoorden, indien hij
het onderzoek als bedoeld in artikel 11.1 nalaat of verkoper niet binnen de hierna genoemde termijnen van de gebreken in kennis stelt.
11.3 Zichtbare gebreken dienen binnen vijf dagen na ontvangst van de zaken, verborgen gebreken onmiddellijk nadat de wederpartij ze heeft
ontdekt, doch uiterlijk 6 maanden na aflevering van de zaken schriftelijk te worden gemeld bij verkoper.
11.4 Klachten moeten schriftelijk worden ingediend onder vermelding van de bestelgegevens, factuur- en vrachtbriefnummers.
11.5 Gereclameerde zaken mogen alleen worden teruggezonden met uitdrukkelijke schriftelijke toestemming van verkoper.
11.6 Ingeval van gegronde en correct ingediende klachten is verkoper, zulks te zijner keuze, rekening houdend met de belangen van de weder

partij en de aard van de klacht, verplicht tot:

a. aflevering van het ontbrekende; of

b. verlening van een prijskorting; of

¢. herstel van de afgeleverde zaken; of

d. vervanging van de afgeleverde zaken; of

e. restitutie van de koopprijs tegen teruggave van de afgeleverde zaken.

11.7 Verkoper zal deze keuze binnen een redelijke termijn na correcte melding van de klacht door de wederpartij doen en vervolgens zijn
verplichtingen binnen een redelijke termijn nakomen, bij gebreke hiervan is de wederpartij bevoegd tussen bovengenoemde
verplichtingen van verkoper te kiezen.

11.8 Wanneer verkoper zijn uit artikel 11.6 of 11.7 voortvloeiende verplichtingen nakomt, heeft hij aan al zijn verplichtingen jegens de
wederpartij voldaan en is hij nimmer aansprakelijk voor de door de wederpartij geleden schade.

Artikel 12 - Aansprakelijkheid

12.1 Verkoper is jegens koper uitsluitend op de volgende wijze aansprakelijk:
-Voor schade als gevolg van een gebrek in het geleverde is verkoper slechts aansprakelijk voorzover hij hiertegen is verzekerd, dan wel
gezien de in de branche geldende gebruiken, verzekerd had behoren te zijn, tot maximaal het bedrag van de verzekeringsuitkering;
-Voor schade als gevolg van niet tijdige aflevering is verkoper niet aansprakelijk;
-Voor schade in andere gevallen is de aansprakelijkheid van verkoper beperkt tot de door de wederpartij geleden schade die het
rechtstreeks en uitsluitend gevolg is van schuld van verkoper. Deze schade komt slechts voor vergoeding in aanmerking indien verkoper
hiertegen verzekerd is, danwel redelijkerwijs, gezien de in de branche geldende gebruiken, verzekerd had behoren te zijn, tot maximaal het
bedrag van de verzekeringsuitkering;
- Verkoper is eveneens aansprakelijk als de schade is veroorzaakt door opzet of grove schuld van verkoper of zijn leidinggevende
ondergeschikten.

12.2 Bedrijfsschade (bedrijfsstoring, het stilliggen van het bedrijf, derving van inkomsten en dergelijke) door welke oorzaak ook ontstaan,
komt nimmer voor vergoeding in aanmerking. De wederpartij dient zich desgewenst tegen deze schade te verzekeren.

12.3 De door verkoper te vergoeden schade zal worden gematigd wanneer de door de wederpartij te betalen prijs niet in verhouding staat tot
de door de wederpartij geleden schade.

12.4 De wederpartij is zelf aansprakelijk voor alle schade ten gevolge van verlies, diefstal, brand of beschadiging van de door verkoper

afgeleverde zaken vanaf het moment van aflevering.

Artikel 13 - Eigendomsvoorbehoud

13.1 De afgeleverde zaken worden eerst eigendom van de wederpartij als deze al datgene heeft gedaan wat verkoper uit hoofde van
alle (eerdere of latere) verkoopovereenkomsten met de wederpartij en/of door verkoper in dat kader verrichte diensten of werkzaamheden
te vorderen mocht hebben of mocht krijgen, waaronder begrepen vorderingen tot schadevergoeding wegens het niet nakomen van de
hier bedoelde overeenkomsten, waaronder rente en kosten alsmede de in artikel 13.7 gefixeerde schadevergoeding.

13.2 De wederpartij is binnen redelijke grenzen verplicht zijn medewerking te verlenen bij alle maatregelen die verkoper ter bescherming van de
afgeleverde zaken en/of zijn eigendomsrecht op die zaken wil treffen.

13.3 Indien derden enig recht op de onder eigendomsvoorbehoud afgeleverde zaken willen vestigen of doen gelden, is de wederpartij verplicht
verkoper onmiddellijk hiervan schriftelijk op de hoogte te stellen.

134 Zolang het eigendomsvoorbehoud geldt is de wederpartij uitsluitend bevoegd tot eigen be- /verwerking of doorlevering van de afgeleverde
zaken in de normale uitoefening van zijn bedrijf.

13.5 Na be-/verwerking van bedoelde zaken wordt verkoper (mede)eigenaar van de daaruit gevormde of mede daaruit gevormde zaken en zal
de wederpartij deze zaken automatisch gaan houden voor verkoper.

13.6 Indien verkoper niettegenstaande het bepaalde in artikel 13.5. niet de eigendom van de door de wederpartij gevormde zaken verkrijgt,

zal de wederpartij op eerste verzoek van verkoper alle vereiste medewerking verlenen die nodig is voor het vestigen van een al dan niet
bezitloos pandrecht op de betreffende zaken ten behoeve van verkoper.
13.7 Indien de wederpartij zijn betalingsverplichtingen niet of niet-tijdig nakomt of indien gegronde vrees bestaat dat dit zal gebeuren,
is verkoper gerechtigd afgeleverde zaken waarop het in artikel 13 lid 1 bedoelde eigendomsvoorbehoud rust, de in artikel 13.5. bedoelde
zaken, alsmede de in artikel 13.6. bedoelde zaken waarop het bezitloos pandrecht rust bij de wederpartij of derden, die de zaak voor
de wederpartij houden, weg te halen of weg te doen halen. De wederpartij is verplicht hiervoor al zijn medewerking te verlenen
op straffe van een boete van 10% van het door hem aan verkoper verschuldigde, met een minimum van € 500, per dag of
gedeelte daarvan dat koper in gebreke is met de nakoming van deze verplichting.

Artikel 14 - Toepasselijk recht

14.1 De overeenkomsten tussen verkoper en wederpartij worden uitsluitend beheerst door het Nederlandse recht, met uitsluiting van de
eenvormige wetten inzake de Internationale Koop van Roerende Lichamelijke Zaken.
14.2 Ter zake van de uitleg van internationale handelstermijnen zijn de “Incoterms”, zoals samengesteld door de Internationale Kamer van

Koophandel te Parijs van toepassing.

Artikel 15 - Geschillen
15.1 Alle geschillen zullen worden beslecht door de bevoegde burgerlijke rechter, zulks met inachtneming van de ter zake vigerende
competentieregels.
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ALLGEMEINE BEDINGUNGEN Combisteel Orgalime S 2012

fir die LIEFERUNG VON MECHANISCHEN, ELEKTRISCHEN UND ELEKTRONISCHEN ERZEUGNISSEN - Briissel, Marz 2012

PRAAMBEL
1. Diese Allgemeinen Bedingungen gelten, wenn sie die Parteien schriftlich oder anderweitig vereinbaren. Anderungen
oder Abweichungen davon sind schriftlich zu vereinbaren.

BEGRIFFSBESTIMMUNGEN
2. In diesen Allgemeinen Bedingungen sind die nachstehenden Begriffe wie folgt zu verstehen:

- “Vertrag”: die zwischen den Parteien schriftlich vereinbarte Ubereinkunft tiber die Lieferung des Liefergegenstandes
sowie aller Anhange, einschlieBlich ggf. Vereinbarter, schriftlicher Erganzungen und Zuséatze zu den vorgenannten
Unterlagen.

- "Grobe Fahrldssigkeit”: ein Handeln oder Unterlassen, bei dem die betreffende Partei entweder die verkehrsibliche
Sorgfalt im Hinblick auf den Eintritt schwerwiegender Folgen nicht walten lieB, die eine verantwortungsbewusste Vertragspartei normalerweise
vorausgesehen hatte, oder bei dem die betreffende Partei bewusst die Folgen eines solchen Handelns oder Unterlassens auBer Acht gelassen hat.

- “Schriftlich”: mittels Schriftstlick, das von den Parteien unterzeichnet ist, oder mittels Schreiben, Fax, Email oder anderer,
von den Parteien vereinbarter Form.

- "Liefergegenstand”: die gemal dem Vertrag zu liefernden Waren, einschlieBlich Software und Dokumentation.

PRODUKTINFORMATION
3. Die in allgemeinen Produktdokumentationen und Preislisten enthaltenen Angaben und Informationen sind nur soweit
verbindlich, als der Vertrag ausdrticklich und schriftlich auf sie Bezug nimmt.

ZEICHNUNGEN UND TECHNISCHE INFORMATIONEN

4. Stellt eine Partei der anderen Partei Zeichnungen und technische Unterlagen Uber den Liefergegenstand oder seine

Herstellung vor oder nach Vertragsschluss zur Verfigung, bleiben diese Eigentum der sie vorlegenden Partei.

Erhélt eine Partei Zeichnungen, technische Unterlagen oder andere technische Informationen, so darf sie diese ohne die

Zustimmung der anderen Partei nicht flr einen anderen Zweck nutzen, als fr den sie geliefert wurden. Sie durfen nicht ohne

Zustimmung der vorlegenden Partei fur andere Zwecke genutzt, kopiert, reproduziert, an Dritte weitergegeben oder bekannt gegeben werden.

5. Der Lieferer stellt spatestens zum Zeitpunkt der Lieferung kostenlos Angaben und Zeichnungen zur Verfigung, die es dem
Besteller ermdglichen, den Liefergegenstand aufzustellen, in Betrieb zu nehmen, zu unterhalten und zu warten.

Die vereinbarte Anzahl solcher Anleitungen und Zeichnungen ist zu Ubergeben, jedoch mindestens jeweils ein Exemplar.

Der Lieferer ist nicht zur Beschaffung von Werkstattzeichnungen fur den Liefergegenstand oder fur Ersatzteile verpflichtet.

ABNAHMEPRUFUNGEN

6. In dem Vertrag vereinbarte Abnahmeprifungen werden mangels abweichender Vereinbarung am Herstellungsort wahrend

der normalen Arbeitszeit durchgefuihrt. Enthélt der Vertrag keine Bestimmungen tber technische Anforderungen, so ist fur die Priafungen die im
Herstellungsland bestehende allgemeine Praxis des betreffenden Industriezweiges

maBgeblich.

7. Der Lieferer muss den Besteller schriftlich so rechtzeitig von der Abnahmepriifung verstandigen, dass dieser bei den
Prifungen vertreten werden kann. Wird der Besteller nicht vertreten, so erhélt er vom Lieferer ein Prifungsprotokoll, dessen
Richtigkeit er nicht mehr bestreiten kann.

8. Erweist sich der Liefergegenstand bei den Abnahmeprtfungen als vertragswidrig, so hat der Lieferer unverziiglich jeglichen Mangel zu beheben,
um den vertragsgemdBen Zustand des Liefergegenstandes herzustellen. Der Besteller kann eine Wiederholung der Priifungen nur in Féllen
wesentlicher Mangel verlangen.

9. Der Lieferer tragt alle Kosten fur die am Herstellungsort durchgefuhrten Abnahmeprifungen. Der Besteller hat jedoch fur
seine Vertreter sémtliche in Verbindung mit den Priifungen entstandenen Reise- und Lebenshaltungskosten zu tragen.

LIEFERUNG. GEFAHRUBERGANG

10. Die vereinbarten Lieferklauseln sind nach den bei Vertragsschluss

geltenden INCOTERMS® auszulegen. Mangels besonderer Lieferklausel im Vertrag gilt der Liefergegenstand

als “Frei Frachtfuhrer” (FCA) an dem vom Lieferer benannten Ort geliefert. Verpflichtet sich der Lieferer im Falle einer FCA-Lieferung auf Verlangen
des Bestellers dazu, den Liefergegenstand an seinen Bestimmungsort zu versenden, so geht die Gefahr spatestens zu dem Zeitpunkt tber, an dem
der Liefergegenstand an den ersten Spediteur Gbergeben wird.

Teillieferungen sind mangels abweichender Vereinbarung nicht gestattet.

LIEFERFRIST. VERZOGERUNGEN

11. Haben die Parteien statt eines festen Liefertermins eine Frist vereinbart, innerhalb der die Lieferung zu erfolgen hat, dann

beginnt die Frist mit Abschluss des Vertrages sowie der Erflllung aller anderen vereinbarten Vorbedingungen durch den Besteller, wie Erledigung
offizieller Formalitaten, Begleichung der bei Vertragsschluss falligen Zahlungen und Sicherungsmittel.

12. Kann der Lieferer absehen, dass er den Liefergegenstand nicht innerhalb der Lieferfrist liefern kénnen wird, so hat er den

Besteller unverzuglich und schriftlich davon in Kenntnis zu setzen, ihm die Griinde hierflr mitzuteilen sowie nach Mdglichkeit den voraussichtlichen
Lieferzeitpunkt zu nennen

Unterlasst der Lieferer eine solche Mitteilung, ist der Besteller berechtigt, Ersatz aller weiteren Kosten zu verlangen, die

ihm aufgrund des Umstandes entstehen, dass er eine solche Mitteilung nicht erhalten hat.
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13. Verzdgert sich die Lieferung durch einen in Ziffer 41 aufgeftihrten Umstand oder durch ein Handeln oder Unterlassen des

Bestellers, wozu auch die Einstellung der Leistung nach Ziffer 21 und Ziffer 44 oder andere auf den Besteller zurlickzufihrende Umsténde zahlen,
so ist der Lieferer berechtigt, die Lieferfrist unter Berticksichtigung aller im Einzelfall vorliegenden Umstanden im erforderlichen MaBe zu verlangern.
Diese Bestimmung gilt unabhangig davon, ob der Grund fur die Verzégerung vor oder nach dem vereinbarten Liefertermin eintritt.

14. Wird der Liefergegenstand nicht zum Liefertermin geliefert, so hat der Besteller ab dem Zeitpunkt Anspruch auf Zahlung eines pauschalierten
Schadenersatzes, zu dem die Lieferung hatte erfolgen mussen.

Der pauschalierte Schadenersatz ist auf 0,5 v.H. des Kaufpreises fir jede angefangene Woche der Verzégerung festgesetzt. Der pauschalierte
Schadenersatz kann 7,5 v.H. des Kaufpreises nicht Uberschreiten.

Verzogert sich nur ein Teil des Liefergegenstandes, so wird der pauschalierte Schadenersatz aufgrund des Kaufpreises
bestimmt, der dem Teil des Liefergegenstandes entspricht, der durch die Verzégerung nicht wie von den Parteien vorgesehen genutzt werden kann.

Der pauschalierte Schadenersatz wird mit der schriftlichen Geltendmachung des Bestellers féllig, jedoch nicht bevor die
Gesamtlieferung abgeschlossen oder der Vertrag nach Ziffer 15 beendet worden ist.

Der Besteller verliert seinen Anspruch auf Zahlung des pauschalierten Schadenersatzes, wenn er diesen nicht schriftlich
innerhalb von sechs Monaten ab dem Zeitpunkt geltend macht, zu dem die Lieferung hatte erfolgen sollen.

15. Ist der Besteller wegen der Lange der Verzogerungberechtigt, den Hochstbetrag an pauschaliertem Schadenersatz
nach Ziffer 14 zu fordern, und ist der Liefergegenstand noch nicht geliefert, so kann er dem Lieferer schriftlich eine letzte
angemessene Lieferfrist von mindestens einer Woche setzen.

Liefert der Lieferer nicht innerhalb dieser letzten Frist aus einem Grund, der nicht auf den Besteller zurtickzufuhren ist, so
kann der Besteller durch schriftliche Mitteilung an den Lieferer von dem Vertrag hinsichtlich desjenigen Teiles des Liefergegenstandes zuriicktreten,
welcher aufgrund der Lieferverzdgerung durch den Lieferer nicht wie von den Parteien vorgesehen genutzt werden kann.

Tritt der Besteller von dem Vertrag zurlick, so hat er einen Anspruch auf Entschadigung fur den ihm aufgrund der Verzégerung durch den Lieferer
entstehenden Schaden, einschlieBlich etwaiger indirekter Schaden oder Folgeschaden.

Die Gesamthohe der Entschadigung, einschlieBlich des pauschalierten Schadenersatzes nach Ziffer 14, darf 15 v.H. des Teil-Kaufpreises nicht
Uberschreiten, der dem Teil des Liefergegenstandes entspricht, hinsichtlich dessen der Besteller von dem Vertrag zurlickgetreten ist.

Der Besteller ist weiterhin berechtigt, den Vertrag durch schriftliche Mitteilung an den Verkaufer zu beenden, wenn es

sich aus den Umstanden zweifelsfrei ergibt, dass sich die Lieferung um einen Zeitraum verzégern wird, aufgrund dessen dem Besteller der Hochstsatz
an Schadenersatz gemaB Ziffer 14 zustinde.

Wird der Vertrag aus diesem Grund beendet, steht dem Besteller der Hochstsatz an pauschaliertem Schadensersatz

sowie eine Entschddigung gemal dem dritten Absatz dieser Ziffer 15 zu.

16. Weitergehende Anspriiche Uber den pauschalierten Schadenersatz nach Ziffer 14 und den Rucktritt von dem Vertrag mit

begrenzter Entschadigung nach Ziffer 15 hinaus kénnen seitens des Bestellers im Falle der Verzégerung durch den Lieferer nicht geltend gemacht
werden. Alle anderen Anspriiche gegentiber dem Lieferer im Hinblick auf Verzdgerung sind ausgeschlossen, sofern nicht grobe Fahrldssigkeit seitens
des Lieferers vorliegt.

17. Kann der Besteller absehen, dass ihm die Annahme des Liefergegenstandes zum Liefertermin unmaéglich sein wird, so
hat er den Lieferer unverzuglich schriftlich davon in Kenntnis zu setzen, ihm den Grund dafur mitzuteilen sowie ihm nach Moglichkeit den Zeitpunkt
zu nennen, zu dem er die Lieferung annehmen kann.

Nimmt der Besteller die Lieferung zum Liefertermin nicht an, so hat er dennoch den Teil des zum Liefertermin falligen

Kaufpreises zu entrichten, als ob die Lieferung zum Liefertermin erfolgt ware. Der Lieferer hat fir die Einlagerung des Liefergegenstandes auf Kosten
und Gefahr des Bestellers zu sorgen. Weiterhin hat der Lieferer auf Verlangen des Bestellers den Liefergegenstand auf Kosten des Bestellers zu
versichern.

18. Beruht die Nichtannahme durch den Besteller nicht auf einem in Ziffer 41 vorgesehenen Umstand, kann der Lieferer den
Besteller schriftlich zur Annahme der Lieferung innerhalb einer angemessenen letzten Frist auffordern.

Nimmt der Besteller aus einem Grund, der nicht auf den Lieferer zurtickzufuhren ist, die Lieferung nicht innerhalb einer

solchen Frist an, kann der Lieferer schriftlich ganz oder teilweise von dem Vertrag zurlicktreten. Der Lieferer hat dann Anspruch auf Ersatz des ihm
durch den Verzug des Bestellers entstandenen Schadens, einschlieBlich indirekter Schaden und Folgeschaden. Die Gesamthohe der Entschadigung
darf den Kaufpreis nicht Uberschreiten, der dem Teil des Liefergegenstandes entspricht, hinsichtlich dessen der Vertrag aufgel6st wird.

ZAHLUNGEN
19. Zahlungen haben innerhalb einer Frist von 30 Tagen ab Rechnungsdatum zu erfolgen.

Mangels abweichender Vereinbarung ist ein Drittel des Kaufpreises bei Vertragsschluss fallig und ein Drittel, nachdem
der Lieferer dem Besteller die Versandbereitschaft des Liefergegenstandes oder wesentlicher Teile des Liefergegenstandes erklart hat. Der
verbleibende Teil des Kaufpreises ist bei Abschluss der Gesamtlieferung zahlbar.

20. Ungeachtet des verwendeten Zahlungsmittels gilt die Zahlung erst dann als erfolgt, wenn der fallige Betrag unwiderruflich
dem Konto des Lieferers gutgeschrieben wird.
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21. Ist der Besteller mit seinen Zahlungen im Ruckstand, so kann der Lieferer vom Tag der Félligkeit an Verzugszinsen sowie

Ersatz der Betreibungskosten fordern. Mangels abweichender Vereinbarung der Parteien gilt ein Zinssatz von 8 Prozentpunkten tber dem Satz der
Spitzenrefinanzierungsfazilitat der Europaischen

Zentralbank als vereinbart. Die zu ersetzenden Betreibungskosten betragen 1 v.H. des Betrages, fur den Verzugszinsen

fallig werden.

Im Falle verzégerter Zahlung oder im Falle einer nicht fristgerechten Gestellung einer vereinbarten Sicherheit durch
den Besteller kann der Lieferer, nach schriftlicher Mitteilung an den Besteller, die Erfullung seiner eigenen Verpflichtungen bis
zum Erhalt der Zahlungen bzw. bis zur Gestellung der Sicherheit einstellen.

Ist der Besteller mit seinen falligen Zahlungen mehr als

drei Monate im Ruckstand, so kann der Lieferer durch schriftliche
Mitteilung an den Besteller vom Vertrag zuriicktreten und, zusétzlich
zu den Zinsen und Betreibungskosten gemal dieser Ziffer,

vom Besteller Ersatz des ihm entstandenen Schadens verlangen.

Ein solcher Schadenersatz darf den vereinbarten Kaufpreis nicht
Uberschreiten.

EIGENTUMSVORBEHALT
22. Der Liefergegenstand bleibt bis zur vollstandigen Bezahlung Eigentum des Lieferers, sofern ein solcher Eigentumsvorbehalt nach dem jeweiligen
Recht wirksam ist.

Auf Verlangen des Lieferers hat ihn der Besteller bei seinen Bemuhungen umfassend zu unterstitzen, das Eigentumsrecht
des Lieferers an dem Liefergegenstand zu schiitzen.

Der Eigentumsvorbehalt berthrt nicht die Bestimmungen tber den Gefahribergang nach Ziffer 10.

HAFTUNG FUR MANGEL
23. Nach MaBgabe der Ziffern 24-39 ist der Lieferer verpflichtet, sémtliche Mangel bzw. Abweichungen zu beheben
(nachfolgend ,,Mangel/Mangel” genannt), die auf einem Fehler der Konstruktion, des Materials oder der Ausfiihrung beruhen.

24 .Der Lieferer haftet nicht fir Mangel, die auf vom Besteller beigestellten Materialien oder einer vom Besteller vorgeschriebenen oder naher
bestimmten Konstruktion beruhen.

25.Der Lieferer haftet nur fur solche Mangel, die unter den vertraglich vorgesehenen Betriebsbedingungen und bei ordnungsgemaBem Gebrauch des
Liefergegenstandes auftreten.

26. Der Lieferer haftet nicht fur Mangel, die auf nach dem Gefahriibergang eintretende Umstande zurtickzufthren sind, wie
z.B. Mangel aufgrund von schlechter Instandhaltung, unsachgemaBer Aufstellung, fehlerhafter Reparatur durch den Besteller
oder auf Anderungen ohne schriftliche Zustimmung des Lieferers. Der Lieferer haftet weder fiir normale Abnutzung noch fr
Verschlechterung.

27.Die Haftung des Lieferers ist auf Mangel beschréankt, die innerhalb eines Jahres nach der Lieferung auftreten. Ubersteigt
die Nutzung des Liefergegenstandes den vereinbarten Rahmen, verkirzt sich die Frist angemessen.

28. Wird ein Mangel in einem Teil des Liefergegenstandes behoben, haftet der Lieferer ein Jahr fir Méngel der gelieferten

Ersatzteile oder reparierten Teile zu den gleichen Bedingungen wie fur den urspriinglichen Liefergegenstand. Fur alle anderen Teile des
Liefergegenstandes verlangert sich die unter Ziffer 27 genannte Frist lediglich soweit und solange die durch den Mangel verursachte
Nutzungsunterbrechung des Liefergegenstandes andauert.

29. Der Besteller hat einen auftretenden Mangel unverzuglich schriftlich gegentiber dem Lieferer zu rtigen. Eine solche Mangelrtige hat in jedem Fall
innerhalb von zwei Wochen nach Ablauf der unter Ziffer 27 bestimmten Frist bzw. der verldngerten Frist(en) gemaB Ziffer 28 zu erfolgen.

Die Ruge hat den Mangel zu beschreiben. Rugt der Besteller den Mangel gegentiber dem Lieferer nicht schriftlich innerhalb der in Absatz 1 dieser
Ziffer festgelegten Fristen, verliert der Besteller sein Recht auf Behebung des Mangels.

Konnte der Mangel Schaden verursachen, hat der Besteller den Lieferer unverziglich schriftlich in Kenntnis zu setzen. Der
Besteller tragt die Gefahr fir Schaden am Liefergegenstand, die sich aus einem Unterlassen der Mitteilung ergeben. Der Besteller hat die zur
Schadensbegrenzung angemessenen MaBnahmen zu ergreifen und insoweit den Anweisungen des Lieferers Folge zu leisten.

30.Nach Erhalt der Mangelriige nach Ziffer 29 hat der Lieferer den Mangel unverztglich und auf seine Kosten gemaB Ziffern 23 - 39 zu beheben. Die
Mangelbeseitigung ist zeitlich so festzulegen, dass die Ablaufe des Bestellers nicht unnoétig beeintrachtigt werden.

Der Mangel ist grundsatzlich am Standort des Liefergegenstandes zu beheben, sofern der Lieferer nicht die Zusendung in sein Werk oder an einen
anderen von ihm benannten Ort fUr geeigneter halt.

Lasst sich der Mangel durch Ersatz oder Reparatur eines mangelhaften Teiles beheben und bedarf der Aus- und Einbau

des Teiles keiner besonderen Fachkenntnisse, kann der Lieferer den Versand des mangelhaften Teiles in sein Werk oder an einen anderen von
ihm benannten Ort verlangen. In diesem Fall endet die Verpflichtung des Lieferers beziiglich des Mangels mit der Lieferung des ordnungsgemaf
reparierten oder ausgetauschten Teiles an den Besteller.

31. Der Besteller hat auf eigene Kosten dem Lieferer den Zugang zu dem Liefergegenstand zu ermdglichen und fur etwaige
Eingriffe in Bezug auf Ausristungsgegenstande, die nicht zu dem Liefergegenstand gehdéren, Sorge zu tragen, soweit dies fur die Behebung des
Mangels notwendig ist.

Aymero Hofmann Gastronomiegerdte




272

32. Mangels abweichender Vereinbarung erfolgt der notwendige Transport des Liefergegenstandes oder der Teile des
Liefergegenstandes zum und vom Lieferer im Zusammenhang mit der Behebung von Méngeln, fir die der Lieferer haftet, auf Gefahr und Kosten des
Lieferers. Der Besteller hat bei einem solchen Transport die Anweisungen des Lieferers zu befolgen.

33. Mangels abweichender Vereinbarung hat der Besteller alle zusatzlichen Kosten zu tragen, die dem Lieferer bei der Behebung des Mangels
aufgrund der Tatsache entstehen, dass der Standort des Liefergegenstandes von dem bei Vertragsschluss als Ort der Lieferung durch den Lieferer an
den Besteller angegebenen Bestimmungsort oder - wenn kein Bestimmungsort angegeben war - von dem Lieferort abweicht.

34. Ersetzte mangelhafte Teile sind dem Lieferer zur Verfligung zu stellen und gehen in sein Eigentum tber.

35. Hat der Besteller den Mangel nach Ziffer 29 gertigt und ist kein Mangel festzustellen, fur den der Lieferer haftet, so hat der Besteller dem Lieferer
die Kosten zu ersetzen, die dem Lieferer durch eine solche Ruge entstehen.

36. Kommt der Lieferer seiner Verpflichtung nach Ziffer 30 nicht nach, so kann der Besteller dem Lieferer schriftlich eine letzte, angemessene Frist von
mindestens einer Woche setzen, innerhalb derer der Lieferer seinen Verpflichtungen nachzukommen hat.

Erfullt der Lieferer seine Verpflichtungen innerhalb dieser letzten Frist nicht, kann der Besteller die notwendigen Reparaturen
selbst oder von einem Dritten auf Kosten und Gefahr des Lieferers vornehmen lassen.

Wurde die Reparatur erfolgreich vom Besteller oder einem Dritten durchgefthrt, so sind alle Anspriiche des Bestellers hinsichtlich dieses Mangels
gegenlber dem Lieferer mit Erstattung der dem Besteller entstandenen angemessenen Kosten abgegolten.

37. Schlagt eine gemaB Ziffer 36 durchgefihrte Reparatur fehl,

a) so kann der Besteller eine dem geminderten Wert desLiefergegenstandes entsprechende Minderung des Kaufpreises
verlangen, wobei die Minderung in keinem Fall mehr als 15 v.H. des Kaufpreises Uberschreiten darf; oder

b) ist der Mangel so grundlegend, dass der Besteller sein Interesse an dem Vertrag in Bezug auf den Liefergegenstand
oder einen wesentlichen Teil davon verliert, so kann der Besteller nach schriftlicher Mitteilung an den Lieferer in Bezug auf den

Teil des Liefergegenstandes vom Vertrag zuriicktreten, der aufgrund des Mangels nicht wie von den Parteien vorgesehen genutzt werden kann. Der
Besteller hat dann Anspruch auf Ersatz seiner EinbuBBen, Kosten und Schaden bis zu einem Betrag von maximal 15 v.H. des Teil-Kaufpreises, der dem
Teil des Liefergegenstandes entspricht, hinsichtlich dessen der Besteller von dem Vertrag zurtickgetreten ist.

38.Unbeschadet der Bestimmungen nach Ziffer 23-37 ist die Haftung des Lieferers fur Mangel an jeglichem Teil des Liefergegenstandes auf ein Jahr
ab Ende der in Ziffer 27 festgelegten Haftungsdauer bzw. dem Ende einer etwaig von den Parteien vereinbarten, abweichenden Haftungsdauer
beschrankt.

39. Vorbehaltlich der Bestimmungen nach Ziffer 23-38 haftet der Lieferer nicht fir Mangel. Dies gilt fur jeden durch den Mangel verursachten
Schaden, einschlieBlich Produktionsstillstand, entgangenen Gewinn und andere indirekte Schaden.
Die Haftungsbeschréankung des Lieferers gilt nicht bei grober Fahrlassigkeit.

HAFTUNGSTEILUNG FUR DURCH DEN LIEFERGEGENSTAND VERURSACHTE SCHADEN

40. Der Lieferer haftet nicht fir Sachschaden, die vom Liefergegenstand nach erfolgter Lieferung verursacht werden, wenn der
Liefergegenstand im Besitz des Bestellers ist. Weiterhin Gbernimmt der Lieferer keinerlei Haftung fur Schaden an den vom Besteller gefertigten
Erzeugnissen oder an Waren, die ein vom Besteller gefertigtes Erzeugnis beinhalten.

Wird der Lieferer von einem Dritten fur Sachschaden im Sinne des vorangegangenen Absatzes zur Haftung herangezogen,
so hat der Besteller den Lieferer zu entschadigen, zu verteidigen und schadlos zu halten.

Macht ein Dritter einen in dieser Ziffer beschriebenen Anspruch gegen eine der Parteien geltend, so hat diese Partei die
andere Partei hiervon unverziglich und schriftlich in Kenntnis zu setzen.

Der Lieferer und der Besteller sind verpflichtet, sich jeweils von einem Gericht oder Schiedsgericht vorladen zu lassen, das
die gegen eine der Parteien erhobenen Schadenersatzanspriiche wegen des angeblich durch den Liefergegenstand verursachten Schadens prift. Die
Haftung zwischen dem Lieferer und dem Besteller unterliegt jedoch den Bestimmungen der Ziffer 46.

Die Haftungsbegrenzung des Lieferers gemal3 dem ersten Absatz dieser Ziffer gilt nicht im Falle grober Fahrlassigkeit durch
den Lieferer.

HOHERE GEWALT

41. Jede Partei ist berechtigt, ihre vertraglichen Pflichten insoweit einzustellen, wie diese Erfullung durch héhere Gewalt unmdglich gemacht oder
unangemessen erschwert werden; hierzu zéhlen: Arbeitskonflikte und alle vom Parteiwillen unabhangige Umstande wie Brand, Krieg, allgemeine
Mobilmachung, Aufstand, Requisition, Beschlagnahme, Embargo, Einschrénkungen des Energieverbrauchs, Devisen- und Exportbeschrankungen,
Epidemien, Naturkatastrophen, extreme Naturereignisse, terroristische Akte sowie mangelhafte oder verzogerte Lieferungen durch Subunternehmer
aufgrund der in dieser Ziffer aufgeftihrten Umstande.

Ein vor oder nach Vertragsschluss eintretender Umstand gemaB dieser Ziffer berechtigt nur insoweit zur Einstellung, als
seine Auswirkungen auf die Erflllung des Vertrages bei Vertragsschluss noch nicht vorhersehbar waren.
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42. Die sich auf hohere Gewalt berufende Partei hat die andere Partei unverzlglich und schriftlich vom Eintritt und dem Ende
eines solchen Umstandes in Kenntnis zu setzen. Unterldsst eine Partei eine solche Mitteilung, ist die andere Partei berechtigt, Ersatz aller zusatzlichen
Kosten zu verlangen, die ihr aufgrund des Umstandes entstehen, dass sie eine solche Mitteilung nicht erhalten hat.

Hindert hohere Gewalt den Besteller an der Erfullung seiner Pflichten, hat er den Lieferer fur aufgewendete Kosten zur
Sicherung und zum Schutz des Liefergegenstandes zu entschadigen.

43. Ungeachtet aller in diesen Allgemeinen Bedingungen festgelegten Auswirkungen hat jede Partei das Recht, von dem Vertrag durch schriftliche
Mitteilung an die andere Partei zurlickzutreten, falls die Einstellung der Erftllung des Vertrages nach Ziffer 41 langer als sechs Monate andauert.

VORHERSEHBARE NICHTERFULLUNG

44. Unbeschadet anders lautender Regelungen in diesen Allgemeinen Bedingungen beztglich Einstellung der Erftllung, hat

jede Partei das Recht, die Erfullung ihrer vertraglichen Pflichten einzustellen, wenn sich aus den Umstanden zweifelsfrei ergibt, dass die andere Partei
ihre Pflichten nicht erfullen wird. Eine die Erflllung ihrer vertraglichen Pflichten einstellende Partei hat die andere Partei unverzuglich und schriftlich
davon in Kenntnis zu setzen.

FOLGESCHADEN

45. Vorbehaltlich abweichender Bestimmungen in diesen Allgemeinen Bedingungen ist die Haftung der einen Partei gegentber der anderen Partei
fur Produktionsstillstand, entgangenen Gewinn, Nutzungsausfall, VertragseinbuBen oder jeden anderen Folgeschaden oder indirekten Schaden
ausgeschlossen.

STREITIGKEITEN UND ANWENDBARES RECHT

46. Alle sich in Verbindung mit oder aus dem Vertrag ergebenden Streitigkeiten werden nach der Schiedsordnung der
Internationalen Handelskammer von einem oder mehreren Schiedsrichter/n endgultig entschieden, der/die gemal3 dieser
Ordnung ernannt wird/werden.

47. Der Vertrag unterliegt dem materiellen Recht des Landes des Lieferers.
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GENERAL CONDITIONS Combisteel Orgalime S 2012

for the SUPPLY OF MECHANICAL, ELECTRICAL AND ELECTRONIC PRODUCTS - Brussels, March 2012

1. These General Conditions shall apply when the parties agree In Writing or otherwise thereto. Any modifications of or deviations from them must
be agreed In Writing.

DEFINITIONS

2. In these General Conditions the following terms shall have the meanings hereunder assigned to them:

- "Contract”: the agreement In Writing between the parties concerning supply of the Product and all appendices, including agreed amendments and
additions In Writing to the said documents;

- "Gross Negligence”: an act or omission implying either a failure to pay due regard to serious consequences, which a conscientious contracting party
would normally foresee as likely to ensue, or a deliberate disregard of the consequences of such an act or omission;

- “In Writing”: communication by document signed by both parties or by letter, fax, electronic mail and by such other means as are agreed by the
parties;

- “the Product”: the object(s) to be supplied under the Contract, including software and documentation.

PRODUCT INFORMATION
3. All information and data contained in general product documentation and price lists shall be binding only to the extent that they are by reference
In Writing expressly included in the Contract.

DRAWINGS AND TECHNICAL INFORMATION
4.All drawings and technical documents relating to the Product or its manufacture submitted by one party to the other, prior or subsequent to the
formation of the Contract, shall remain the property of the submitting party.

Drawings, technical documents or other technical information received by one party shall not, without the consent of the other party, be used for
any other purpose than that for which they were provided. They may not, without the consent of the submitting party, otherwise be used or copied,
reproduced, transmitted or communicated to a third party.

5. The Supplier shall, not later than at the date of delivery, provide free of charge information and drawings which are necessary to permit the
Purchaser to install, commission, operate and maintain the Product. Such information and drawings shall be supplied in the number of copies agreed
upon or at least one copy of each. The Supplier shall not be obliged to provide manufacturing drawings for the Product or for spare parts

ACCEPTANCE TESTS

6. Acceptance tests provided for in the Contract shall, unless otherwise agreed, be carried out at the place of manufacture during normal working
hours. If the Contract does not specify the technical requirements, the tests shall be carried out in accordance with general practice in the appropriate
branch of industry concerned in the country of manufacture.

7. The Supplier shall notify the Purchaser In Writing of the acceptance tests in sufficient time to permit the Purchaser to be represented at the tests. If
the Purchaser is not represented, the test report shall be sent to the Purchaser and shall be accepted as accurate.

8. If the acceptance tests show the Product not to be in accordance with the Contract, the Supplier shall without delay
remedy any deficiencies in order to ensure that the Product complies with the Contract. New tests shall then be carried out at the Purchaser’s request,
unless the deficiency was insignificant.

9. The Supplier shall bear all costs for acceptance tests carried out at the place of manufacture. The Purchaser shall however bear all traveling and
living expenses for his representatives in connection with such tests.

DELIVERY. PASSING OF RISK

10. Any agreed trade term shall be construed in accordance with the INCOTERMS® in force at the formation of the Contract. If no trade term has
been specifically agreed, the delivery shall be Free Carrier (FCA) at the place named by the Supplier.

If, in the case of delivery Free Carrier, the Supplier, at the request of the Purchaser, undertakes to send the Product to its destination, the risk will pass
not later than when the Product is handed over to the first carrier. Partial delivery shall not be permitted, unless otherwise agreed.

TIME FOR DELIVERY. DELAY

11. If the parties, instead of specifying the date for delivery, have specified a period of time within which delivery shall take place, such period shall
start to run as soon as the Contract is entered into and all agreed preconditions to be fulfilled by the Purchaser have been satisfied, such as official
formalities, payments due at the formation of the Contract and securities.

12.If the Supplier anticipates that he will not be able to deliver the Product at the time for delivery, he shall forthwith notify the Purchaser thereof In
Writing, stating the reason and, if possible, the time when delivery can be expected. If the Supplier fails to give such notice, the Purchaser shall be
entitled to compensation for any additional costs which he incurs and which he could have avoided had he received such notice.

13.1f delay in delivery is caused by any of the circumstances mentioned in Clause 41, by an act or omission on the part of the

Purchaser, including suspension under Clauses 21 and 44, or any other circumstances attributable to the Purchaser, the Supplier shall be entitled to
extend the time for delivery by a period which is necessary having regard to all the circumstances of the case. This provision shall apply regardless of
whether the reason for the delay occurs before or after the agreed time for delivery.

14. If the Product is not delivered at the time for delivery, the Purchaser shall be entitled to liquidated damages from the date on which delivery
should have taken place. The liquidated damages shall be payable at a rate of 0.5 percent of the purchase price for each commenced week of delay.
The liquidated damages shall not exceed 7.5 per cent of the purchase price.

If only part of the Product is delayed, the liquidated damages shall be calculated on that part of the purchase price which is attributable to such part
of the Product as cannot in consequence of the delay be used as intended by the parties.

The liquidated damages shall become due at the Purchaser’s demand In Writing but not before delivery has been completed or the Contract is
terminated under Clause 15.
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The Purchaser shall forfeit his right to liquidated damages if he has not lodged a claim In Writing for such damages within six
months after the time when delivery should have taken place.

15. If the delay in delivery is such that the Purchaser is entitled to maximum liquidated damages under Clause 14 and if the Product is still not
delivered, the Purchaser may In Writing demand delivery within a final reasonable period which shall not be less than one week.

If the Supplier does not deliver within such final period and this is not due to any circumstances which are attributable to the Purchaser, then the
Purchaser may by notice In Writing to the Supplier terminate the Contract in respect of such part of the Product as cannot in consequence of the
Supplier’s failure to deliver be used as intended by the parties.

If the Purchaser terminates the Contract he shall be entitled to compensation for the loss he suffers as a result of the Supplier’s delay, including any
consequential and indirect loss. The total compensation, including the liquidated damages which are payable under Clause 14, shall not exceed 15
per cent of that part of the purchase price which is attributable to the part of the Product in respect of which the Contract is terminated.

The Purchaser shall also have the right to terminate the Contract by notice In Writing to the Supplier, if it is clear from the circumstances that there
will occur a delay in delivery which, under Clause 14, would entitle the Purchaser to maximum liquidated damages. In case of termination for this
reason, the Purchaser shall be entitled to maximum liquidated damages and compensation under the third paragraph of this Clause 15.

16. Liquidated damages under Clause 14 and termination of the Contract with limited compensation under Clause 15 shall be the only remedies
available to the Purchaser in case of delay on the part of the Supplier. All other claims against the Supplier based on such delay shall be excluded,
except where the Supplier has been guilty of Gross Negligence.

17. If the Purchaser anticipates that he will be unable to accept delivery of the Product at the time for delivery, he shall forth with
notify the Supplier In Writing thereof, stating the reason and, if possible, the time when he will be able to accept delivery.

If the Purchaser fails to accept delivery at the time for delivery, he shall nevertheless pay any part of the purchase price which becomes due at the
time for delivery, as if delivery had taken place at the time for delivery. The Supplier shall arrange for storage of the Product at the risk and expense of
the Purchaser. The Supplier shall also, if the Purchaser so requires, insure the Product at the Purchaser’s expense.

18. Unless the Purchaser’s failure to accept delivery is due to any such circumstance as mentioned in Clause 41, the Supplier may by notice In Writing
require the Purchaser to accept delivery within a final reasonable period.

If, for any reason which is not attributable to the Supplier, the Purchaser fails to accept delivery within such period, the Supplier may by notice In
Writing terminate the Contract in whole or in part. The Supplier shall then be entitled to compensation for the loss he suffers by reason of the
Purchaser’s default, including any consequential and indirect loss. The compensation shall not exceed that part of the purchase price which is
attributable to that part of the Product in respect of which the Contract is terminated.

PAYMENT
19. Payment shall be made within 30 days after the date of invoice.

Unless otherwise agreed, the purchase price shall be paid with one third at the formation of the Contract and one third
when the Supplier notifies the Purchaser that the Product, or the essential part of it, is ready for delivery. The remaining part of the purchase price
shall be paid when the entire Product is delivered.

20. Whatever the means of payment used, payment shall not be deemed to have been effected before the Supplier’s account
has been irrevocably credited for the amount due.

21. If the Purchaser fails to pay by the stipulated date, the Supplier shall be entitled to interest from the day on which payment was due and to
compensation for recovery costs. The rate of interest shall be as agreed between the parties or otherwise 8 percentage points above the rate of the
main refinancing facility of the European Central Bank. The compensation for recovery costs shall be 1 per cent of the amount for which interest for
late payment becomes due.

In case of late payment and in case the Purchaser fails to give an agreed security by the stipulated date the Supplier may, after having notified the
Purchaser In Writing, suspend his performance of the Contract until he receives payment or, where appropriate, until the Purchaser gives the agreed
security.

If the Purchaser has not paid the amount due within three months the Supplier shall be entitled to terminate the Contract by notice In Writing to the
Purchaser and, in addition to the interest and compensation for recovery costs according to this Clause, to claim compensation for the loss he incurs.
Such compensation shall not exceed the agreed purchase price.

RETENTION OF TITLE

22. The Product shall remain the property of the Supplier until paid for in full to the extent that such retention of title is valid under the relevant law.
The Purchaser shall at the request of the Supplier assist him in taking any measures necessary to protect the Supplier’s title to the Product.

The retention of title shall not affect the passing of risk under Clause 10.

LIABILITY FOR DEFECTS
23.Pursuant to the provisions of Clauses 24-39, the Supplier shall remedy any defect or nonconformity (hereinafter termed defect(s)) resulting from
faulty design, materials or workmanship.

24.The Supplier shall not be liable for defects arising out of materials provided or a design stipulated or specified by the Purchaser.
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25. The Supplier shall only be liable for defects which appear under the conditions of operation provided for in the Contract and under proper use of
the Product.

26. The Supplier shall not be liable for defects caused by circumstances, which arise after the risk has passed to the Purchaser, e.g. defects due to
faulty maintenance, incorrect installation or faulty repair by the Purchaser or to alterations carried out without the Supplier’s consent In Writing. The
Supplier shall neither be liable for normal wear and tear nor for deterioration.

27.The Supplier’s liability shall be limited to defects which appear within a period of one year from delivery. If the use of the Product exceeds that
which is agreed, this period shall be reduced proportionately.

28. When a defect in a part of the Product has been remedied, the Supplier shall be liable for defects in the repaired or replaced

part under the same terms and conditions as those applicable to the original Product for a period of one year. For the remaining parts of the Product
the period mentioned in Clause 27 shall be extended only by a period equal to the period during which and to the extent that the Product could not
be used as a result of the defect.

29. The Purchaser shall without undue delay notify the

Supplier in Writing of any defect which appears. Such notice shall under no circumstances be given later than two weeks after the expiry of the
period given in Clause 27 or the extended period(s) under Clause 28, where applicable. The notice shall contain a description of the defect.

If the Purchaser fails to notify the Supplier In Writing of a defect within the time limits set forth in the first paragraph of this Clause, he shall lose his
right to have the defect remedied.

Where the defect is such that it may cause damage, the Purchaser shall immediately inform the Supplier In Writing. The Purchaser shall bear the risk
of damage to the Product resulting from his failure so to notify. The Purchaser shall take reasonable measures to minimize damage and shall in that
respect comply with instructions of the Supplier.

30.0n receipt of the notice under Clause 29 the Supplier shall at his own cost remedy the defect without undue delay, as stipulated in Clauses 23-39.
The time for remedial work shall be chosen in order not to interfere unnecessarily with the Purchaser’s activities.

Repair shall be carried out at the place where the Product is located unless the Supplier deems it more appropriate that the Product is sent to him or a
destination specified by him.

If the defect can be remedied by replacement or repair of a defective part and if dismantling and re-installation of the part do not require special
knowledge, the Supplier may demand that the defective part is sent to him or a destination specified by him. In such case the Supplier shall have
fulfilled his obligations in respect of the defect when he delivers a duly repaired part or a part in replacement to the Purchaser.

31.The Purchaser shall at his own expense provide access to the Product and arrange for any intervention in equipment other than the Product, to
the extent that this is necessary to remedy the defect.

32. Unless otherwise agreed, necessary transport of the Product or parts thereof to and from the Supplier in connection with the remedying of
defects for which the Supplier is liable shall be at the risk and expense of the Supplier. The Purchaser shall follow the Supplier’s instructions regarding
such transport.

33. Unless otherwise agreed, the Purchaser shall bear any additional costs which the Supplier incurs for remedying the defect caused by the Product
being located in a place other than the destination stated at the formation of the Contract for the Supplier’s delivery to the Purchaser or — if no
destination has been stated — the place of delivery.

34. Defective parts which have been replaced shall be made available to the Supplier and shall be his property.

35. If the Purchaser has given such notice as mentioned in Clause 29 and no defect is found for which the Supplier is liable, the Supplier shall be
entitled to compensation for the costs he incurs as a result of the notice.

36. If the Supplier does not fulfill his obligations under Clause 30, the Purchaser may by notice In Writing fix a final reasonable period for completion
of the Supplier's obligations, which shall not be less than one week.

If the Supplier fails to fulfill his obligations within such final period, the Purchaser may himself undertake or employ a third party to undertake
necessary repair work at the risk and expense of the Supplier.

Where successful repair work has been undertaken by the Purchaser or a third party, reimbursement by the Supplier of reasonable costs incurred by
the Purchaser shall be in full settlement of the Supplier’s liabilities for the said defect.

37. Where the Product has not been successfully repaired, as stipulated under Clause 36,

a) the Purchaser shall be entitled to a reduction of the purchase price in proportion to the reduced value of the Product, provided that under no
circumstances shall such reduction exceed 15 per cent of the purchase price, or

b) where the defect is so substantial as to significantly deprive the Purchaser of the benefit of the Contract as regards the Product or a substantial
part of it, the Purchaser may terminate the Contract by notice In Writing to the Supplier in respect of such part of the Product as cannot in
consequence of the defect be used as intended by the parties. The Purchaser shall then be entitled to compensation for his loss, costs and damages
up to a maximum of 15 per cent of that part of the purchase price which is attributable to the part of the Product in respect of which the Contract is
terminated.

38. Notwithstanding the provisions of Clauses 23-37 the Supplier shall not be liable for defects in any part of the Product for more than one year
from the end of the liability period referred to in Clause 27 or from the end of any other liability period agreed upon by the parties.
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39. Save as stipulated in Clauses 23-38, the Supplier shall not be liable for defects. This applies to any loss the defect may cause including loss of
production, loss of profit and other indirect loss. This limitation of the Supplier’s liability shall not apply if he has been guilty of Gross Negligence.

ALLOCATION OF LIABILITY FOR DAMAGE CAUSED BY THE PRODUCT

40.The Supplier shall not be liable for any damage to property caused by the Product after it has been delivered and whilst it is in the possession of
the Purchaser. Nor shall the Supplier be liable for any damage to products manufactured by the Purchaser or to products of which the Purchaser’s
products form a part.

If the Supplier incurs liability towards any third party for such damage to property as described in the preceding paragraph, the Purchaser shall
indemnify, defend and hold the Supplier harmless.

If a claim for damage as described in this Clause is lodged by a third party against one of the parties, the latter party shall forthwith inform the other
party thereof In Writing.

The Supplier and the Purchaser shall be mutually obliged to let themselves be summoned to the court or arbitral tribunal examining claims for
damages lodged against one of them on the basis of damage allegedly caused by the Product. The liability between the Supplier and the Purchaser
shall however be settled in accordance with Clause 46.

The limitation of the Supplier’s liability in the first paragraph of this Clause shall not apply where the Supplier has been guilty of Gross Negligence.

FORCE MAJEURE

41. Either party shall be entitled to suspend performance of his obligations under the Contract to the extent that such performance is impeded or
made unreasonably onerous by Force Majeure, meaning any of the following circumstances: industrial disputes and any other circumstance beyond
the control of the parties such as fire, war, extensive military mobilization, insurrection, requisition, seizure, embargo, restrictions in the use of
power, currency and export restrictions, epidemics, natural disasters, extreme natural events, terrorist acts and defects or delays in deliveries by sub-
contractors caused by any such circumstance

referred to in this Clause.

A circumstance referred to in this Clause whether occurring prior to or after the formation of the Contract shall give a right to

suspension only if its effect on the performance of the Contract could not be foreseen at the time of the formation of the Contract.

42. The party claiming to be affected by Force Majeure shall notify the other party In Writing without delay on the intervention and on the cessation
of such circumstance. If a party fails to give such notice, the other party shall be entitled to compensation for any additional costs which he incurs
and which he could have avoided had he received such notice.

If Force Majeure prevents the Purchaser from fulfilling his obligations, he shall compensate the Supplier for expenses incurred in securing and
protecting the Product.

43. Regardless of what might otherwise follow from these Genera Conditions, either party shall be entitled to terminate the Contract by notice In
Writing to the other party if performance of the Contract is suspended under Clause 41 for more than six months.

ANTICIPATED NON-PERFORMANCE

44. Notwithstanding other provisions in these General Conditions regarding suspension, each party shall be entitled to suspend the performance
of his obligations under the Contract, where it is clear from the circumstances that the other party is not going to perform his obligations. A party
suspending his performance of the Contract shall forthwith notify the other party thereof In Writing.

CONSEQUENTIAL LOSSES
45 .Save as otherwise stated in these General Conditions there shall be no liability for either party towards the other party for loss of production, loss
of profit, loss of use, loss of contracts or for any other consequential or indirect loss whatsoever.

DISPUTES AND APPLICABLE LAW
46. All disputes arising out of or in connection with the Contract shall be finally settled under the Rules of Arbitration of the
International Chamber of Commerce by one or more arbitrators appointed in accordance with the said Rules.

47.The Contract shall be governed by the substantive law of the Supplier’s country.
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CONDITIONS GENERALES Combisteel Orgalime S 2012

pour la FOURNITURE DE PRODUITS MECANIQUES, ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES - Bruxelles, Mars 2012

PREAMBULE
1. Les présentes Conditions Générales sont applicables sous réserve de I'accord des parties, qu’il soit donné Par Ecrit ou autrement. Toute
modification ou dérogation de celles-ci doit étre acceptée Par Ecrit.

DEFINITIONS

2. Dans les présentes Conditions Générales, les termes ci-dessous sont définis comme suit :

- « Contrat » : I'accord Par Ecrit entre les parties concernant la fourniture des Produits et tous ses accessoires, y compris les modifications et ajouts
dans les documents concernés;

- « Faute Lourde » : tout acte ou omission impliquant soit un défaut d'attention caractérisé a des conséquences graves pouvant en résulter et qu’un
contractant diligent aurait normalement prévues, ou tout défaut délibéré de prise en compte des conséquences d'un tel acte ou d'une telle omission;
- « Par Ecrit » : communication par document signé par chacune des parties ou par courrier, télécopie, courriel ou par tout autre moyen convenu par
les parties;

- « le Produit » : I'(les) objet(s) a étre fourni(s) au titre du contrat, logiciels et documentation inclus.

INFORMATION SUR LE PRODUIT
3. Les renseignements et informations concernant le Produit contenus dans les catalogues et tarifs, ne sont contractuels que dans la mesure ou ils
sont inclus Par Ecrit dans le Contrat par une référence expresse.

PLANS ET INFORMATIONS TECHNIQUES

4. Tous les plans et documents techniques relatifs au Produit ou a sa fabrication, qui ont été soumis par une partie a I'autre partie avant ou aprés la
conclusion du Contrat, demeurent la propriété de la partie qui les a remis. Les plans, documents techniques et toute autre information technique
recus par une partie ne seront pas utilisés, sans I'accord de |'autre partie, a d'autres fins que celles pour lesquelles ils ont été prévus. Sans le
consentement de la partie qui les soumet, ils ne peuvent étre utilisés a d'autres fins ou copiés, reproduits, transmis ou communiqués a un tiers.

5. Le Fournisseur doit fournir gratuitement a I’Acheteur, pas plus tard qu‘a la date de livraison, I'information et les documents nécessaires pour
permettre a ce dernier d'installer, de faire la réception, d'exploiter et d'entretenir le Produit. Cette information et ces documents sont fournis en un
nombre d'exemplaires qui est défini d’'un commun accord ou en au moins deux exemplaires. Le Fournisseur n'est pas tenu de fournir les schémas de
fabrication du Produit ou des pieces détachées.

ESSAIS DE RECEPTION

6. Sauf stipulations différentes, les essais de réception prévus au Contrat, doivent se dérouler sur le lieu de fabrication, aux

heures normales de travail. Si le Contrat ne stipule aucune exigence technique, les essais de réception se dérouleront conformément a la pratique
générale en vigueur dans la branche d'industrie concernée du pays de fabrication.

7. Suffisamment en avance pour lui permettre d'étre représenté, le Fournisseur notifie les essais de réception a I'’Acheteur Par Ecrit. Si I'Acheteur n’est
pas représenté, les rapports d'essais seront adressés a |I’Acheteur et seront acceptés comme probants.

8. Si les rapports d'essais prouvent que le Produit n’est pas conforme au Contrat, le Fournisseur doit, sans délai, remédier aux défauts afin de mettre
le Produit en conformité avec le Contrat. De nouveaux essais seront alors effectués a la demande de
I'’Acheteur sauf si le défaut n’est pas significatif.

9. Le Fournisseur supporte les colts des essais de réception effectués sur le lieu de fabrication. L'Acheteur supporte toutefois les frais de déplacement
de ses représentants durant les essais.

LIVRAISON — TRANSFERT DES RISQUES

10.Les conditions de livraison convenues sont interprétées conformément aux INCOTERMS® en vigueur a la date de conclusion du Contrat. Si aucune
condition de livraison particuliere n'a été convenue, la livraison a lieu Franco transporteur ou « Free Carrier » (FCA) au lieu désigné par le Fournisseur.
Si, dans le cas de livraison Franco transporteur, et a la demande de I’Acheteur, le Fournisseur s’engage a expédier le Produit a sa destination, le
transfert des risques a lieu au plus tard lors de la remise du Produit au premier transporteur. Des expéditions partielles ne sont pas admises, sauf
stipulations contraires.

DATE DE LIVRAISON - RETARD

11. Si, au lieu de stipuler une date de livraison, les parties ont stipulé un délai a I'expiration duquel la livraison doit avoir lieu, ce délai court a compter
du jour ol le Contrat est entré en vigueur, et ol toutes les conditions préalables a la charge de I'’Acheteur ont été respectées, telles que des formalités
officielles, les paiements dus a la conclusion du Contrat et les garanties.

12. Si le Fournisseur prévoit qu'il ne pourra livrer le Produit dans le délai convenu, il doit le notifier immédiatement, Par Ecrit

a I'’Acheteur, en indiquant le motif et si possible la date prévisible de livraison.

En cas de manquement du Fournisseur a I'obligation de notification, I’Acheteur est en droit de recevoir une compensation pour les colts additionnels
qu'il a subis et qu'il aurait pu éviter s'il avait recu la notification.

13. Si le retard de livraison est causé par un événement mentionné a la Clause 41 ou en raison d'un acte ou d'une omission imputable a I’Acheteur, y
compris la suspension du Contrat en application des Clauses 21 et 44, ou toute autre circonstance imputable a I'’Acheteur, le Fournisseur sera en droit
de repousser la date de livraison d'un délai nécessaire compte tenu de toutes les circonstances. Cette disposition s'applique, que la cause du retard se
soit manifestée avant ou apreés la date a laquelle la livraison aurait da avoir lieu.

14.Si le Produit n'est pas livré a la date prévue, I'Acheteur a droit a des dommages-intéréts pour retard a compter de la date de livraison contractuelle.
Les dommages-intéréts pour retard sont payables a un taux de 0,5 % du prix d'achat pour chague semaine commencée de retard. Les dommages-
intéréts pour retard ne pourront excéder 7,5 % du prix d’achat. Si c’est une partie du Produit dont la livraison est retardée, les dommages-intéréts
pour retard sont calculés sur la partie du prix d'achat du Produit relative a I'élément qui, en raison du retard, ne peut étre utilisé comme convenu. Les
dommages-intéréts pour retard sont dus & compter de la demande Par Ecrit formulée par I’Acheteur mais pas avant que la livraison ne soit achevée
ou le Contrat résilié en application de la Clause 15.
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L'Acheteur perd son droit a des dommages-intéréts pour retard s'il n’en fait pas la demande écrite dans les six mois qui suivent la date a laquelle la
livraison aurait da avoir lieu.

15. Si le retard de livraison est tel que I'’Acheteur a droit au maximum des dommages-intéréts en vertu de la Clause 14 et si le Produit n’est toujours
pas livré, I’Acheteur peut Par Ecrit exiger une livraison dans un délai raisonnable ultime qui ne sera pas inférieur a une semaine. Si le Fournisseur
n'effectue pas la livraison dans cet ultime délai et sauf dans des circonstances imputables a I’Acheteur, celui-ci peut, par notification adressée Par
Ecrit au Fournisseur, résilier le Contrat pour la partie du Produit qui, en raison de la défaillance du Fournisseur, ne peut étre utilisée comme convenu.
En cas de résiliation du Contrat par I'’Acheteur, ce dernier a droit a étre indemnisé pour les dommages qu'il subit du fait du retard du Fournisseur, y
compris tout dommage direct et indirect. Le montant total de cette indemnisation y compris les dommages-intéréts pour retard prévus a la Clause
14, n'excédera pas 15 % du prix d'achat correspondant a la partie du Produit, objet de la résiliation. L'Acheteur a également le droit de résilier le
Contrat par notification Par Ecrit au Fournisseur, s'il résulte de facon patente de toutes les circonstances, qu’un retard se produira dans la livraison lui
permettant, conformément a la Clause 14, d’obtenir

le maximum des dommages-intéréts. En cas de résiliation pour ce motif, I’Acheteur a droit au maximum des dommages-intéréts pour retard et a
I'indemnisation stipulée au 3éme paragraphe de la présente Clause 15.

16. Les dommages-intéréts prévus par la Clause 14 et I'indemnisation accompagnant la résiliation prévue par la Clause 15, sont les seuls recours
dont dispose I’Acheteur, en cas de retard du Fournisseur. Toute autre réclamation fondée sur ce retard est exclue, sauf Faute Lourde imputable au
Fournisseur

17. Si I'Acheteur prévoit qu'il ne pourra accepter la livraison du Produit a la date de livraison, il doit en avertir immédiatement le Fournisseur Par Ecrit
en lui indiquant le motif et si possible la date a laquelle il sera en mesure d'accepter la livraison. Si I’Acheteur reste en défaut d'accepter la livraison, a
la date de livraison, il doit toutefois payer la partie du prix qui est payable comme si la livraison avait eu lieu. Le Fournisseur prendra toute disposition
aux frais et risques de I’Acheteur pour stocker le Produit. A la demande de I'Acheteur, le Fournisseur fera également assurer le Produit aux frais de
I’Acheteur.

18. Sauf si I’Acheteur est empéché de procéder & la réception de la livraison pour un motif relevant de la Clause 41, le Fournisseur peut, Par Ecrit,
mettre en demeure |'’Acheteur d'avoir a réceptionner la livraison dans un ultime délai raisonnable. Si, pour un motif qui n’est pas imputable au
Fournisseur, I'Acheteur ne réceptionne pas la livraison dans ce délai, le Fournisseur peut, Par Ecrit, résilier le Contrat en totalité ou en partie. Le
Fournisseur est en droit d'étre indemnisé pour les pertes qu’il a subies du fait de la défaillance de I'’Acheteur, y compris pour les dommages directs et
indirects. Cette indemnisation ne doit pas excéder le prix d’achat de la partie du Produit soumise a la résiliation.

PAIEMENT

19. Les paiements sont effectués dans les 30 jours de la date de la facture. Sauf stipulations différentes, un tiers du prix est payable a la conclusion
du Contrat et un tiers a la notification par le Fournisseur a I'’Acheteur que le Produit ou une partie essentielle de celui-ci est mis a sa disposition pour
livraison. Le paiement du solde du prix a lieu lorsque le Produit a fait I'objet d'une livraison compléte.

20. Quel que soit le moyen de paiement utilisé, tout paiement n’est pas considéré comme effectué tant que le compte du Fournisseur n’est pas
irrévocablement crédité de la somme due.

21. Si a la date stipulée I'’Acheteur n'a pas payé, le Fournisseur a droit a des intéréts moratoires, a compter du jour ou le paiement

devait étre effectué, ainsi qu’a une indemnité pour frais de recouvrement. Le taux de ceux-ci est celui qui aura été convenu entre les parties et a
défaut, celui du refinancement de la Banque centrale européenne majoré de 8 points. L'indemnité pour frais de recouvrement sera de 1 pour cent
de la somme pour laquelle I'intérét de retard est d@. En cas de paiement retardé, et dans le cas ou I’Acheteur ne remet pas la garantie de paiement
convenue a la date stipulée, le Fournisseur peut, aprés en avoir averti |’Acheteur Par Ecrit, suspendre I'exécution du Contrat jusqu’a réception du
paiement ou, le cas échéant, jusqu’a la remise par I’Acheteur de la garantie convenue.

Si dans les trois mois I'Acheteur n'a pas payé le montant d{, le Fournisseur est en droit, par notification Par Ecrit adressée a I'Acheteur, de résilier le
Contrat et de demander, outre les intéréts et I'indemnité pour frais de recouvrement prévus a la présente Clause, a étre indemnisé des pertes qu'il
subit. Cette indemnisation ne doit pas excéder le prix d'achat convenu.

RESERVE DE PROPRIETE

22. Le Produit demeure la propriété du Fournisseur jusqu’a complet paiement de son prix, dans la mesure ou cette réserve de propriété est valable
au regard du droit concerné. A la demande du Fournisseur, I'Acheteur assiste le Fournisseur dans la prise des mesures nécessaires pour protéger la
propriété du Fournisseur sur le Produit.

La réserve de propriété ne modifie pas le transfert des risques tel que prévu a la Clause 10.

RESPONSABILITE POUR DEFAUTS

23. Le Fournisseur s'engage a réparer tout défaut ou non conformité (ci-apres qualifié de “défaut(s)”) résultant d’un défaut

de conception, de matiére ou de fabrication dans les conditions définies aux Clauses 24 a 39.

24.Le Fournisseur n'est pas responsable des défauts résultant des matiéres fournies ou d’une conception stipulée ou spécifiée par I'’Acheteur.

25. Le Fournisseur ne sera responsable des défauts que dans la mesure des conditions d’utilisation contractuelles et d’une utilisation normale du
Produit.

26. Le Fournisseur ne sera pas responsable des défauts causés par des circonstances apparaissant apres le transfert des risques a I'Acheteur, tels que
des défauts dus a une maintenance fautive, une installation incorrecte ou une réparation fautive par I’Acheteur, ou des altérations apportées sans
I'accord Par Ecrit du Fournisseur. Le Fournisseur ne sera pas non plus responsable des détériorations résultant de I'usage normal.

27. La responsabilité du Fournisseur est limitée aux défauts qui apparaissent dans le délai d'un an suivant la livraison. Cette période sera
proportionnellement réduite si I'usage quotidien du Produit excéde celui qui est convenu.

28. Apres que le défaut d'une partie du Produit ait été réparé, le Fournisseur garantit la piece réparée ou remplacée pendant un an dans les mémes
conditions que s'il s'agissait du Produit lui méme. Pour les autres parties du Produit, la période mentionnée a la Clause 27 est étendue de la durée
pendant laquelle, et dans la mesure o, le Produit n'a pas pu étre utilisé en raison du défaut.
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29. L'Acheteur doit notifier Par Ecrit le défaut sans délai au Fournisseur dés qu'il apparait. En aucun cas, cette notification ne doit étre émise

plus de deux semaines aprés |'expiration de la période mentionnée a la Clause 27 ou de la période étendue définie a la Clause 28 lorsqu’elle est
applicable. La notification doit comprendre une description du défaut. Si I'’Acheteur ne notifie pas Par Ecrit le défaut au Fournisseur, dans le délai
mentionné au premier paragraphe de la présente Clause, il perd son droit a la réparation du défaut. Dans le cas ou le défaut est tel qu'il risque de
provoquer un dommage, I'Acheteur doit en informer immédiatement le Fournisseur Par Ecrit. L' Acheteur supporte le risque de dommages au Produit
résultant d'une absence de notification. L'’Acheteur doit prendre les mesures raisonnables afin de minimiser le dommage et devra a cet égard agir
conformément aux instructions du Fournisseur.

30. Dés réception de la notification conformément a la Clause 29, le Fournisseur, a ses frais, remédie aussi vite que possible au défaut, dans les
conditions des Clauses 23 a 39. Le moment de cette intervention corrective sera choisi dans le but de ne pas interférer inutilement sur I'activité de
I'’Acheteur. Les réparations sont effectuées a I’'endroit ol se trouve le Produit, a moins que le Fournisseur ne juge plus approprié que le Produit lui
soit envoyé ou soit envoyé a une destination qu'il aura spécifiée. Dans le cas ou il peut étre remédié au défaut d'une piéce défectueuse par son
remplacement ou sa réparation et si son démontage et son remontage ne nécessite pas une compétence

particuliere, le Fournisseur pourra demander que la piece défectueuse lui soit expédiée, ou soit expédiée a une destination spécifiée par lui. Dans un
tel cas, le Fournisseur aura rempli son obligation par rapport au défaut, en livrant a I'’Acheteur une piéce réparée ou de remplacement.

31. Dans la mesure ol cela est nécessaire a la réparation du défaut, I'’Acheteur permettra I'accés au Produit et fera son affaire de toute intervention
sur des équipements autres que le Produit.

32. Sauf stipulations différentes, le Fournisseur supporte les risques et les frais consécutifs au transport aller et retour du Produit et/ou des piéces, liés
a la réparation des défauts dont le Fournisseur est responsable. Pour ce transport, I'’Acheteur doit suivre les instructions données par le Fournisseur.

33. Sauf stipulations différentes, I’Acheteur supporte les colts additionnels encourus pour remédier au défaut causé par le Produit dans un lieu autre
que la destination convenue lors de la formation du Contrat ou que le lieu de livraison, en I'absence d’une telle mention.

34. Les pieces défectueuses remplacées sont mises a la disposition du Fournisseur et sont sa propriété.

35. Si I'Acheteur a procédé a la notification mentionnée a la Clause 29 et qu’aucun défaut dont le Fournisseur est responsable n’a été identifié, le
Fournisseur aura droit a une indemnisation pour les colts qu'il aura supporté en conséquence de cette notification.

36. Si le Fournisseur na pas rempli ses obligations découlant de la Clause 30, I'Acheteur peut, par notification Par Ecrit, fixer un délai final

raisonnable pour I'accomplissement par le Fournisseur de ses obligations, qui ne peut étre inférieur a une semaine. Si le Fournisseur ne remplit pas ses

obligations dans ce délai final, I'’Acheteur peut procéder ou faire procéder par un tiers aux opérations de réparation nécessaires, aux frais et risques
du Fournisseur.

Si ces opérations de réparation ont été menées avec succes par |'’Acheteur ou par un tiers, le remboursement par le Fournisseur des coUts
raisonnables supportés par I'’Acheteur, vaudra pleine et entiére décharge des obligations encourues par le Fournisseur du fait du dit défaut.

37. Si la réparation du Produit n'a pas été effectuée avec succes, comme il est stipulé a la Clause 36 :

a) I’Acheteur a droit a une réduction du prix d'achat proportionnellement a la diminution de valeur du Produit, pourvu qu’en aucune circonstance
une telle réduction n‘excede 15 % du prix d'achat, ou

b) si le défaut est d'une importance telle qu’elle prive I’Acheteur, de facon significative, du bénéfice du Contrat en ce qui concerne le Produit ou
une partie substantielle de celui-ci, I’Acheteur peut résilier le Contrat par notification Par Ecrit adressée au Fournisseur dans la mesure de la partie du
Produit qui ne peut, du fait du défaut, étre utilisé comme les parties en avaient convenu. L'Acheteur est alors en droit d'obtenir une compensation
pour ses pertes, colts et dommages dans la limite maximum de 15 % de la partie du prix d'achat correspondant a la

partie du Produit au titre duquel le contrat est résilié.

38. Nonobstant les dispositions des Clauses 23 a 37, le Fournisseur est déchargé de toute responsabilité pour tout défaut du Produit, au bout d'un
an a compter de la fin de la durée de responsabilité mentionnée dans la Clause 27 ou a compter de la fin de toute autre durée de responsabilité
convenue entre les parties.

39. La responsabilité du Fournisseur pour les défauts est limitée aux stipulations des Clauses 23 a 38. Cette limitation exclut la réparation de tout
autre dommage résultant du défaut, y compris pertes de production, pertes de bénéfice et tout autre dommage indirect. Cette limitation ne
s'applique pas en cas de Faute Lourde.

PARTAGE DES RESPONSABILITES EN CAS DE DOMMAGE DU FAIT DU PRODUIT

40.Le Fournisseur n'est responsable d'aucun dommage aux biens du fait du Produit apres sa livraison dés que I’Acheteur en

a pris possession. De la méme fagon, le Fournisseur n’est pas responsable ni des dommages causés aux produits fabriqués par I’Acheteur, ni aux
produits incorporant ceux de I'Acheteur. Si le Fournisseur encourt une responsabilité a I'égard d'un tiers pour des dommages aux biens tels que

décrits ci-dessus, I'’Acheteur est tenu d'indemniser, de défendre et de garantir le Fournisseur. Si une action en dommages-intéréts, sur les fondements

décrits dans la présente Clause, est introduite par un tiers contre I'une des parties, celle-ci en informera immédiatement I'autre partie Par Ecrit.

Le Fournisseur et I’Acheteur doivent se laisser attraire devant le tribunal ou I'instance arbitrale jugeant I'action en dommages-intéréts introduite sur le

fondement d'un dommage prétendument causé par le Produit. Toutefois, les questions relatives a la responsabilité entre le Fournisseur et I'’Acheteur

seront réglées conformément a la Clause 46. La limitation de responsabilité du Fournisseur résultant du 1er paragraphe de cette Clause ne s'applique

pas en cas de Faute Lourde du Fournisseur.
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42. La partie qui demande I'application de la Force Majeure doit notifier sans délai, Par Ecrit, a I'autre partie le début et la fin de la circonstance

ainsi qualifiée. Si une partie manque a son obligation de faire une telle notification, I'autre partie aura droit a une indemnisation pour tous les colts
supplémentaires qui en résultent et qu’elle aurait pu éviter si elle avait recu cette notification.

Si la Force Majeure empéche I'Acheteur de remplir ses obligations, il devra indemniser le Fournisseur des co(ts résultant de la protection et de la mise
en sécurité du Produit.

43.Quelle que soit la conséquence qui en résulterait dans les présentes Conditions Générales, chaque partie est en droit de résilier le Contrat, par une
notification Par Ecrit adressée & I'autre partie, si I'exécution du Contrat est suspendue du fait de la Clause 41 pendant plus de six mois.

INEXECUTION ANTICIPEE

44. Nonobstant les autres stipulations de ces Conditions Générales concernant la suspension, chaque partie a le droit de suspendre I'exécution de
ses obligations résultant du Contrat lorsqu’il résulte clairement des circonstances que I'autre partie ne va pas exécuter ses obligations. Une partie
suspendant I'exécution de ses obligations résultant du Contrat doit aussitot le notifier Par Ecrit & I'autre partie.

DOMMAGES INDIRECTS
45. Sauf stipulations différentes des présentes Conditions Générales, aucune partie ne sera responsable a I'égard de I'autre, des pertes de production,
pertes de profit, pertes d'usage, pertes de contrats ou de tout autre dommage ou pertes indirectes quels qu'ils soient.

LITIGES ET LOI APPLICABLE
46.Tous différends découlant du Contrat ou en relation avec celui-ci, seront tranchés définitivement suivant le Réglement d’Arbitrage de la Chambre
de Commerce Internationale par un ou plusieurs arbitres nommés conformément a ce Réglement.

47. Le Contrat est soumis a la loi de fond du pays du Fournisseur.
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